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DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders
gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Gerét zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mégliche
Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

1 HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedie-
nungsanleitung sehr sorgféltig durch und bewahren Sie diese
inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den
Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an
Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung
mit.

Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist
nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf
keinen Fall in Fliissigkeiten tauchen) und scharfen Kanten
fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen.
Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den
Netzstecker ziehen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehor-
teile anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.
Betreiben Sie das Geréat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaig auf
Zeichen von Beschédigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht mehr
benutzt werden.

Verwenden Sie nur Original-Zubehar.

Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Ver-
packungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.)
erreichbar liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

/\ WARNUNG:

sionsgefahr!

Betreiben Sie das Gerat nie ohne Ol oder Fett. Brandgefahr!
Fugen Sie dem Ol niemals Wasser hinzu! Verpuffungs- / Explo-

Ole und Fette kdnnen bei Uberhitzung brennen. Seien Sie vorsich-

tig! Vlergessen Sie nicht, das Gerat nach dem Betrieb auszuschal-
ten! Stellen Sie dazu immer den Temperaturregler (8) auf Position

,+ und ziehen Sie den Netzstecker.
Sollte das Gerat Feuer fangen, versuchen Sie auf keinen Fall die

Flammen mit Wasser zu loschen. Ersticken Sie die Flammen mit

einem feuchten Tuch.

noch heild sind.

Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist oder Fett/ Ol



/\ ACHTUNG:

* Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Wasser
eingetaucht zu werden.
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» Verschiedene Oberflachen kommen mit Speisen und Ol in Beriih-
rung. Beachten Sie die Anweisungen, die wir Ihnen im Kapitel ,Rei-
nigung“ dazu geben.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein
defektes Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel
ersetzen lassen.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern im Alter zwischen 0 und 8 Jah-
ren benutzt werden.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und daruber benutzt
werden, wenn sie standig beaufsichtigt werden.

* Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn Sie beaufsichtigt oder be-
zlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

+ Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als 8
Jahre fernzuhalten.

* Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf nicht
von Kindern durchgeflhrt werden.

+ Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

+ Kochgerate sollten in einer stabilen Lage mit den Handgriffen (so-
fern vorhanden) aufgestellt werden, um das Verschitten der heillen
Flussigkeit zu vermeiden.
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+ Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr oder

einem separaten Fernwirksystem.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und ahnlichen Anwen-
dungen verwendet zu werden wie beispielsweise
- in Personalkichen von Laden, Buros und anderen gewerblichen

Bereichen.

Es ist nicht bestimmt fur die Anwendungen
- von Gasten in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
- in landwirtschaftlichen Anwesen:

- in Fruhstlickspensionen.

Auspacken des Geréates

1. Nehmen Sie das Geréat aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie
Folien, Fillmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollsténdig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht

in Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

i HINWEIS:

Am Gerét kénnen sich noch Staub oder Produktionsreste
befinden. Wir empfehlen lhnen das Geréat wie unter ,Reini-
gung” beschrieben zu saubern.

Ubersicht der Bedienelemente

1 Sichtfenster

2 Filterabdeckung

3 Deckel

4 Frittierfettbehalter

5 Gehause

6 Tragegriff

7 Taste zum Offnen des Deckels

8 Temperaturregler mit Ein- / Ausschalter
9 Temperaturvorschlage zum Frittieren
10 Heating Temperatur-Kontrollleuchte
11 Power Netz-Kontrollleuchte
12 Frittierkorb
13 Frittierkorbgriff
14 Schiebetaste zum Absenken des Frittierkorbs
15 Halter zum Abtropfen

Anwendungshinweise
Hinweise fiir die Benutzung

+ Ole und Fette miissen hoch erhitzbar sein. Verwenden Sie
zum Frittieren qualitativ hochwertiges Frittierdl oder Frittier-
6

fett. Verwenden Sie keine Margarine, Olivendl oder Butter.

Diese Fettsorten sind zum Frittieren nicht geeignet, da sie

schon bei niedriger Temperatur Rauch entwickeln kdnnen.
+ Wir empfehlen die Verwendung von fllissigem Frittierol.

/\ ACHTUNG: ... wenn Sie Fett verwenden méchten!

+ Sollten Sie Fett benutzen, zerteilen Sie es in kleine
Stiicke. Legen Sie es auf den Boden des Frittierfettbe-
halters (4).

+ Legen Sie das Fett auf keinen Fall in den Frittierkorb
(12)!

+ Stellen Sie den Temperaturregler (8) auf eine niedrige
Temperatur und fligen Sie die Stiicke langsam hinzu.

+ lst das Fett geschmolzen und der benétigte Olstand
erreicht, konnen Sie am Temperaturregler (8) die
gewtinschte Temperatur einstellen. Beachten Sie die
MAX-Markierung!

A ACHTUNG: Starke Schaumbildung!

Mischen Sie niemals Ole und Fette. Die Fliissigkeit
kénnte tberlaufen.

+ Reiben Sie nasse Lebensmittel mit einem Tuch trocken.
Bei zu feuchten Lebensmitteln entsteht eine starke
Schaumbildung, wodurch im ungiinstigsten Fall das OI/
Fett tiberlaufen kann.

/N WARNUNG:
Verunreinigte Ole und Fette konnen sich leicht
entziinden!

« Entfernen Sie im Ol/Fett zuriick gebliebene Lebensmittel
immer sofort.

+ Erneuern Sie das Ol/Fett rechtzeitig.

+ Vermeiden Sie Spritzer. Fillen Sie den Korb (12) auRer-
halb der Fritteuse.

+ Frittieren Sie nur im Frittierkorb (12).

+ Wahlen Sie die geeignete Frittiertemperatur und berlick-
sichtigen Sie dabei die Beschaffenheit des Frittierguts. Als



Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungsmittel brauchen eine
hohere Temperatur als rohe Nahrungsmittel.

+ Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebensmitteln
den iberschssigen Teig ab und geben Sie die Stiicke
vorsichtig in das Ol

+ Die Fritteuse darf max. zu 2/3 befiillt werden. Uberfiillen
Sie den Frittierkorb (12) nicht.

1 HINWEIS: max. Filllmenge 650 g

+ Halten Sie den Deckel (3) wahrend des Gebrauchs
geschlossen.

+ Die Frittier-Temperaturen auf der Frontansicht der
Fritteuse sind Orientierungen. Beachten Sie die Tempera-
turvorschlage auf der Verpackung der Lebensmittel oder
in lhrem Rezept.

Tipps zur Vermeidung des Acrylamid-Gehalts

+ Acrylamid ist eine chemische Verbindung. Es entsteht
beim Braunungsprozess (Frittieren, Backen, Braten, Ros-
ten und Grillen) bei hohen Temperaturen in Lebensmitteln,
die Kohlenhydrate (Starke und Zucker) enthalten, wie zum
Beispiel Kartoffel- und Getreideprodukte.

+ Acrylamid steht in Verdacht, das Erbgut zu sché&digen
und Krebs zu erregen. Das tatséachliche Risiko fiir den
Menschen ist aber bisher noch nicht bekannt.

+ Wir empfehlen, beim Frittieren eine Temperatur von 170°C
nicht zu tiberschreiten.

+ Des Weiteren gilt, die Frittierzeit moglichst kurz zu halten
und das Frittiergut maximal goldgelb zu frittieren.

+ Dickere Pommes oder Kartoffelstiicke sind weniger
belastet als kleinere, da sich Acrylamid vor allem in den
Randschichten bildet.

+ Wenn Sie Pommes aus frischen Kartoffeln herstellen,
dann kénnen Sie die geschalten und zerkleinerten Kartof-
felstiicke vorher eine Stunde wassern, damit ein Teil des
Zuckers aus den Randschichten (Ausgangssubstanz fiir
Acrylamid) herausgeldst wird.

Inbetriebnahme

Elektrischer Anschluss

+ Vergewissern Sie sich, dass Geratespannung (siehe
Typenschild) und Netzspannung tibereinstimmen.

+ Verbinden Sie den Netzstecker nur mit einer vorschrifts-
maRig installierten Schutzkontakisteckdose.

Anschlusswert

Insgesamt kann das Gerat eine Leistung von 1600 W
aufnehmen. Bei diesem Anschlusswert empfiehlt sich eine
getrennte Zuleitung mit einer Absicherung Uber einen 16 A
Sicherungsautomaten.

/\ ACHTUNG: Uberlastung!

+\Wenn Sie Verlangerungsleitungen benutzen, sollten
diese einen Leitungsquerschnitt von mindestens
1,5 mm? haben.

+ Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen, da dieses
Gerét zu leistungsstark ist.
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Ein- / Ausschalten

In Position ,** des Temperaturreglers (8) ist das Gerat
ausgeschaltet.

Stellen Sie mit dem Temperaturregler (8) die gewtinschte
Temperatur ein.

Benutzung

1. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Netz getrennt
und ausgeschaltet ist (Die Kontrollleuchten (10) / (11)
sind aus).

2. Driicken Sie die Taste (7), um den Deckel des Gerates
zu offnen.

3. Um den Frittierkorb (12) zu entnehmen, greifen Sie in die
Mulde und ziehen Sie den Frittierkorbgriff (13) nach oben,
bis er einrastet.

4. Fiillen Sie Ol oder Fettin den Frittierfettbehélter (4)
(maximal 2,5 Liter). Der Fiillstand muss zwischen der
Min- und Max-Markierung liegen.

5. Stecken Sie den Stecker in eine vorschriftsmaRig instal-
lierte Schutzkontaktsteckdose.

6. Stellen Sie am Temperaturregler (8) die gewiinschte Tem-
peratur ein. Beide Kontrollleuchten(10) / (11) leuchten.

7. SchlieRen Sie den Deckel (3) wahrend der Aufheizphase.
Ist die eingestellte Temperatur erreicht, erlischt die
Heating-Kontrollleuchte.

8. Fiillen Sie den Frittierkorb (12). Offnen Sie den Deckel (3)
und héngen Sie den Korb (12) mit dem Frittiergut in die
Aussparung.

9. SchlieRen Sie den Deckel (3). Ldsen Sie den Griff (13), in-
dem Sie die Taste am Griff (14) schieben. Der Frittierkorb
(12) befindet sich jetzt im heiRen Fett.

i HINWEIS:

Die Heating-Kontrollleuchte (10) schaltet sich wéhrend des
Frittierens mehrmals ein und aus. Dies ist normal und zeigt
an, dass die Temperatur thermostatisch kontrolliert und
beibehalten wird.

10. Offnen Sie nach Ablauf der Frittierzeit vorsichtig den
Deckel (3).

/N WARNUNG:
Mdglicherweise wird heilter Dampf freigesetzt.

11. Entnehmen Sie nun den Frittierkorb (12).

12. Sie kénnen das Ol vom Frittiergut etwas abtropfen lassen.
Hangen Sie dafiir den Frittierkorb (12) mit dem Halter (15)
am Rand des Frittierfettbehalters (4) ein.
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Betrieb beenden

1. Drehen Sie den Temperaturregler (8) entgegen dem
Uhrzeigersinn auf die Position ,+“.

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

3. Lassen Sie das Frittierdl Iangere Zeit abktihlen. Prifen
Sie, ob die Temperatur ungeféhrlich ist, bevor Sie mit dem
gefiillten Frittierfettbehalter (4) weiter umgehen.

Reinigung

/N WARNUNG:

* Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker und warten

Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist.

* Tauchen Sie das Gehause auf keinen Fall in Wasser. Es konnte zu
einem elektrischen Schlag oder Brand flhren.

/N ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheuern-
de Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel.

Frittierfettbehélter und Gehduse

+ Deckel (3) nach oben abziehen.

« Zum Wechseln des Ols, gieRen Sie das Ol seitiich aus.

+ Reinigen Sie den Frittierfettbehalter (4), den Frittierkorb
(12), das Gehé&use (5) und den Deckel (3) nach der
Benutzung mit einem feuchten Tuch und ggf. Haushalts-
spulmittel.

Geruchs- und Fettdunstfilter

+ Wischen Sie den Filter im Deckel mit einem angefeuchte-

ten Tuch und etwas Haushaltsreiniger ab.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben und lassen Sie
es vor ereuter Benutzung vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Gerat immer aulerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut beliifteten und trockenen Ort.

Stérungsbehebung
Problem Magliche Losung
Ursache
Das Frittierdl lauft |+ Das Frittiersl |« Ol oder Fett
Uber. ist zu stark erneuern.
verschmutzt + Frittiergut
und es bildet sorgfaltig
sich zu viel trocknen.
Schaum. « Frittiergut
+ Dasindas Ol langsam
eingetauchte eintauchen.
Frittiergut war |+ Die Olmenge
nicht trocken im Frittierfett-
genug. behélter (4)
+ Der Frittierkorb verringern.
(12) wurde zu
schnellins Ol
eingetaucht.
+ Der Olstand
Uberschreitet
die Hochst-
grenze.
Das Frittierdl wird |+ Der Uberhit- + Wenden Sie
nicht heil. zungsschutz sich an den
hat ausgeldst. technischen
Kundendienst
(der Uberhit-
zungsschutz
muss
ausgewechselt
werden).




Technische Daten

MOGEIL ..o FR 3649
Spannungsversorgung: .230 V~, 50 Hz
LeistungsaufNahme:.........ccc.vrverenrernrirseriereses s 1600 W

SCHULZKIBSSE: ... |
Kapazitat: ... ...max. 2,5 Liter Ol/Fett
Nettogewicht: ...... ca. 2,46 kg
Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklért der Hersteller, dass sich das Gerét FR 3649 in
Ubereinstimmung mit den folgenden Anforderungen befindet:

+ Europaische Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

+ EU-Richtlinie firr elektromagnetische Vertraglichkeit
2014/30/EU

+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

+ RoHS-Richtlinie 2011/65/EG

Garantie
Garantiebedingungen
1. Gegenliber Verbrauchern gewahren wir bei privater

Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewéah-
ren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerét eine
Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf
12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung
geeignetes Gerat - auch teilweise - gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Geréts in Deutschland bei einem unserer
Vertragshéndler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kéufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt
werden.

3. Mangel mussen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbar-
keit uns gegenuber schriftlich angezeigt werden. Besteht
der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf
welche Art der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwer-
tigen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, un-
sachgemaler Behandlung oder normaler Abnutzung des
Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieRlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Ricktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht beriihrt.

DEUTSCH

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht lhnen die schnellste und komfortabelste
Mdglichkeit der Reklamationsanmeldung Gber unser SLI -
Internet-Serviceportal zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem
Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige
Sekunden nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses
Versandticket per E-Mail Gibermittelt. Zusatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren persénlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer
Anmeldung per E-Mail an Sie tibermittelt werden, kénnen Sie
den Status Ihres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung Ihres gut verpackten Geréates zu kleben und das
Paket bei der néchsten Annahmestelle der Deutschen

Post / DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos
an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie lhres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als
Garantienachweis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen kdnnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere
Leistungen an:

+ Downloadbereich fir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQ's, die lhnen Problemldsungen anbieten

+ Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehér- und Ersatzteile-Webshops
Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kosten-
giinstige Reparaturen zum Festpreis!
Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
lhres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht
angenommen. Es entstehen lhnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012
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Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate
gehdren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elekt-
rogeraten vorgesehenen Sammelstellen und

B  ocben dort lhre Elekirogeréate ab,die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

10



Gebruiksaanwijzing

Bedankt voor het kopen van ons product. Wij hopen dat u het
apparaat met veel plezier gebruikt.

Symbolen in deze Gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

I\ LETOP:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ LETOP:
Duidt op potentiaal gevaar voor het apparaat of voor
andere voorwerpen.

1 OPMERKING: Duidt op tips en informatie voor u.

Algemene Opmerkingen

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u dit
apparaat in gebruik neemt, en bewaar hem samen met het
Garantiecertificaat, het aankoopbewijs en, indien mogelijk,
de originele verpakking inclusief het materiaal in de doos.
Als u dit apparaat aan derden doorgeeft, geef dan ook de
gebruiksaanwijzing door.

Gebruik het apparaat alleen voor eigen gebruik en het
beoogde doel. Het apparaat is niet bedoeld voor com-
mercieel gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Houd uit de buurt van
hitte, direct zonlicht, vocht (nooit in vioeistoffen onder-
dompelen) en scherpe randen. Gebruik het apparaat niet
met natte handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat
onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

Schakel het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het
stopcontact (aan de stekker trekken, niet aan het snoer)
wanneer u het apparaat niet gebruikt, of wanneer u hulp-
stukken bevestigt, tijidens het schoonmaken of een storing.
Laat het apparaat niet onbeheerd achter tijdens het
gebruik. Schakel het apparaat altijd uit bij het verlaten van
de kamer. Haal de stekker uit het stopcontact.
Controleer het apparaat en de netsnoer regelmatig op
beschadigingen. Blijf het apparaat niet gebruiken in het
geval van beschadiging.

Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Houd voor de veiligheid van uw kinderen het verpak-
kingsmateriaal (plastic zakken, karton, piepschuim enz.)
buiten hun bereik.

/\ WAARSCHUWING:
Laat jonge kinderen niet met het plastic materiaal
spelen. Er bestaat een risico op verstikking!

NEDERLANDS

Bijzondere Veiligheidsinstructies voor dit Apparaat

/N WAARSCHUWING:

plosie!

Gebruik dit apparaat nooit zonder olie of vet. Brandgevaar!
Giet nooit water in de olie! Risico op plotselinge vlammen / ex-

Olie en vet kunnen bij oververhitting in brand raken. Wees voor-

zichtig! Vergeet niet, het apparaat na gebruik uit te schakelen! Zet
hiervoor de temperatuurregelaar (8) op de stand “” en trek de

stekker uit het stopcontact.

Indien het apparaat vlam vat, dienen de vlammen nooit te worden

gedoofd met water. Doof de viammen met een vochtige doek.

olie nog heet is.

Verplaats het apparaat niet het gebruikt wordt, of als het vet / de
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/\ LET OP:
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Dompel het apparaat niet onder in water om het te reinigen.

Er komen verschillende opperviakken in contact met voedsel en
olie. Volg de instructies die staan vermeld in het hoofdstuk “Reini-
ging” op.

Repareer het apparaat niet zelf, maar neem contact op met een
geautoriseerde specialist. Om gevaar te voorkomen dient een be-
schadigd netsnoer vervangen te worden door een gelijkwaardig
snoer door de fabrikant, of klantenservice of ieder ander bevoegd
specialist.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen tussen de 0
en 8 jaar.

Dit apparaat kan uitsluitend worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar, mits zij onder constant toezicht staan.

Het apparaat kan worden gebruikt door personen met een vermin-
derd fysiek, zintuiglijk of geestelijk vermogen of met een gebrek aan
ervaring en kennis, als zij onder toezicht staan of als zij instructies
hebben verkregen m.b.t. het gebruik van het apparaat op veilige
wijze en als zij zich bewust zijn van de gevaren die gepaard gaan
met het gebruik.

Houd het apparaat en de netstekker buiten het bereik van kinderen
onder de 8 jaar.

Reiniging en gebruiksonderhoud mogen niet door kinderen wor-
den uitgevoerd.

Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

Pannen dienen in een stabiele positie te worden geplaatst, door ge-
bruik te maken van de handgrepen (indien aanwezig), om morsen
van hete vloeistoffen te voorkomen.



+ Gebruik het apparaat niet met een aparte timer of een aparte af-

standsbediening.

+ Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik en soortgelijke

toepassingen zoals

- in personeelkeukens in winkels, op kantoren en andere commer-

ciele plaatsen.
Het is niet bedoeld voor gebruik

NEDERLANDS

- door gasten in hotels, motels en andere accommodatiefaciliteiten;

- op landbouwbedrijven;

- in bed-and-breakfast onderkomens.

Het apparaat uitpakken
1. Haal het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, zoals folies, vulma-

terialen, kabelbinders en kartonnen verpakking.

3. Controleer de leveringsomvang.

4. In geval van onvolledige levering of schade, dient het
apparaat niet te worden gebruikt. Indien dit het geval is,
onmiddellijk terugbrengen naar de verkoper.

i OPMERKING:

Er is eventueel wat productieresidu of stof op het apparaat
te vinden. Reinig het apparaat zoals beschreven in het
hoofdstuk “Reiniging”.

Overzicht van de bedieningselementen

1 Kijkvenster

2 Filterdeksel

3 Deksel

4 Frituurvetreservoir

5 Behuizing

6 Handvat

7 Knop om de deksel te openen

8 Temperatuurregelaar met Aan / Uit schakelaar
9 Temperatuursuggesties voor het frituren
10 Heating temperatuur pilotlampje
11 Net power pilotlampje
12 Frituurmand
13 Frituurmand-handvat
14 Schuifknop voor het laten zakken van de frituur mand
15 Houder voor uitdruipen

Gebruiksaanwijzing
Hints voor het gebruik

+ Olie en vet moeten tot zeer hoge temperaturen te
verwarmen zijn. Gebruik voor het frituren kwalitatief goede

frituurolie of frituurvet. Veermijd het gebruik van margarine,
alijfolie of boter. Deze vetsoorten zijn niet geschikt voor
de friteuse omdat zij reeds bij een lage temperatuur rook
kunnen ontwikkelen.

+ Wij adviseren het gebruik van vioeibare frituurolie.

A LET OP: ... wanneer u vet wilt gebruiken!

+ Snijd het altijd eerst in kleine stukken. Leg het onderin
het frituurvetreservoir (4).

+ Leg het vet nooit in de frituurmand (12)!

+ Zet de thermostaat (8) op een lage stand en voeg de
stukken langzaam toe.

+ Als het vet gesmolten is en het vereiste oliepeil bereikt
is, kunt u de gewenste temperatuur op de thermostaat
(8) instellen. Overschrijd de MAX-markering niet!

A LET OP: Vorming van veel schuim!

+ Meng nooit olién en vetten. De vloeistof kan overstromen.

+  Wrijf nat voedsel droog met een doek. Vochtig voedsel
zorgt voor een sterke schuimvorming wat in ernstige
gevallen de olie/het vet kan laten overstromen.

/N WAARSCHUWING:
Verontreinigde olie/vet kan zeer ontvlambaar zijn!
+ Verwijder altijd al de etenswaren die in de olie/het vet
achterblijven.
+ Vervang regelmatig de olie/het vet.

Vermijd spatten. Vul het mandje (12) buiten de friteuse.
Frituur alleen in de frituurmand (12).

Kies een geschikte frituurtemperatuur waarbij u rekening
houdt met de eigenschappen van het te frituren voedsel.
De richtlijn is: Voorgefrituurd voedsel heeft een hogere
temperatuur nodig dan rauw voedsel.

Als u deegwaren frituurt, veeg dan het losse deeg weg en
leg de stukken voorzichtig in de olie.

De friteuse mag tot max. 2/3 gevuld worden. Doe niet
teveel in de frituurmand (12).
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1 OPMERKING: max. vulhoeveelheid 650 g

+ Houd de deksel (3) tijdens het gebruik erop.

+ De frituurtemperaturen aan de voorzijde van de friteuse
zijn richtlijnen. Gebruik de aanbevolen temperatuur op de
verpakking van het voedsel, of in uw recept.

Tips voor het vermijden van acrylamide

+ Acrylamide is een chemische stof. Het ontstaat tijdens het
bruiningsproces (frituren, bakken, koken, roosteren en
grillen) bij hoge temperaturen in voedsel dat koolhydraten
gevat (zetmeel en suiker), zoals aardappelen en graan-
producten.

+ Acrylamide wordt in verband gebracht met het aantasten
van genetisch materiaal en het veroorzaken van kanker.
Het daadwerkelijk risico voor mensen is echter nog
onbekend.

+ Wij adviseren om geen temperaturen hoger dan 170 °C te

gebruiken tijdens het frituren.

De frituurtijd dient ook zo kort mogelijk gehouden te

worden, en het gefrituurde voedsel dient maximaal een

goudgele kleur te hebben.

Dikkere frietjes of aardappelstukken bevatten minder

dan kleinere omdat acrylamide zich voornamelijk aan de

buitenkant vormt.

Als u frietjes maakt van verse aardappelen, dompel dan

de in stukken gesneden aardappelen één uur in water

onder zodat de suiker op het oppervlak oplost (hierdoor
onstaat de acrylamide).

Ingebruikname

Elektrische Aansluiting

+ Controleer dat het spanningsniveau van het apparaat
(raadpleeg het etiket) en de netspanning hetzelfde zijn.

+ Sluit de netsteker alleen aan op een correct geinstalleerde
en geaarde contactdoos.

Aansluitwaarde

Het apparaat kan maximaal een vermogen van 1600 W
opnemen. Met dit vermogen is het aan te raden om een
aparte groep aan te leggen met een 16 A stop.

/\ LET OP: Overbelasting!

+ Als u een verlengsnoer gebruikt, moet de geleider
hiervan een dwarsdoorsnede van tenminste 1,5 mm?
hebben.

+ Gebruik geen meervoudige contactdozen omdat dit
apparaat te veel vermogen heeft.

Aan/ Uit

Met de temperatuurinstellingsknop (8) in de stand “”, is het
apparaat uitgeschakeld.

Gebruik de temperatuurregeling (8) om de gewenste tempe-
ratuur in te stellen.
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Bediening

1. Zorg ervoor dat stekker van het apparaat niet in het
stopcontact zit, en dat het apparaat is uitgeschakeld (de
indicatielampjes (10) / (11) zijn uit).

2. Druk op de knop (7) om de deksel van het apparaat te
openen.

3. Om de frituurmand (12) uit te nemen tilt u het handvat van
de frituurmand (13) op, totdat deze vastklikt.

4. Vul het frituurvetreservoir met olie of vet (4) (max.

2,5 liter). Het vulniveau moet tussen de min- en max-
markeringen liggen.

5. Steek de stekker in een correct geinstalleerd stopcontact.

6. Gebruik de temperatuurregeling (8) om de gewenste
temperatuur in te stellen. Beide indicatielampjes (10) /
(11) gaan aan.

7. Sluit de deksel (3) tijdens de opwarmfase. Het opwarm
indicatielampje gaat uit wanneer de ingestelde tempera-
tuur is bereikt.

8. Vul de frituurmand (12). Open de deksel (3) en hang de
mand (12) met het voedsel in het vetreservoir.

9. Sluit het deksel (3). Maak het handvat (13) los door de
knop op het handvat (14) te verschuiven. De frituurmand
(12) hangt nu in het hete vet.

i OPMERKING:

Het warmte indicatielampje (10) wordt tijdens het frituren
in- en uitgeschakeld. Dit is normaal en geeft aan dat de
temperatuur thermostatisch geregeld en gehandhaafd
wordt.

10. Als de frituurtijd is verstreken, open dan voorzichtig de
deksel (3).

/N WAARSCHUWING:
Er kan hete stoom ontsnappen.

11. Til nu de frituurmand (12) op.

12.U kunt de olie enige tijd van de gefrituurde producten
laten weglopen. Hiervoor hangt u de frituurmand (12) met
de houder (15) op de rand van het frituurvetreservoir (4).

Stoppen met het gebruik

1. Draai hiervoor de temperatuurregelaar (8) naar rechts in
de “” stand.

2. Verwijder de stekker uit het stopcontact.

3. Laat de frituurolie gedurende een langere periode afkoe-
len. Controleer dat de temperatuur veilig is voordat u iets
met het frituurvetreservoir (4) doet.



Reinigen

/A WAARSCHUWING:

* Trekt u voor het reinigen altijd eerst de stekker uit de contactdoos
en wacht u tot het apparaat is afgekoeld.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water. Het kan tot elektrische

schokken of brand leiden.

/\ LETOP:

+ Gebruik geen stalen borstel of schuurmiddelen om
schoon te maken.

+ Gebruikt u nooit scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

Frituurvetreservoir en behuizing

+ Trek de deksel (3) er naar boven toe af.

+ Om de olie te vervangen laat u de olie er aan de zijkant
uitiopen.

+ Na gebruik dient u het frituurvetreservoir (4), de
frituurmand (12), de behuizing (5) en de deksel (3) met
een vochtige doek te reinigen. Indien nodig kunt u een
huishoudelijk schoonmaakmiddel gebruiken.

Luchtjes- en vetdampfilter
+ Veeg het filter in de deksel af met een vochtige doek, en
een klein beetje huishoudelijk schoonmaakmiddel.

Bewaren

+ Reinig het apparaat zoals hierboven beschreven en laat
het dan volledig opdrogen voordat u het weer gebruikt.

+ Wij raden aan het apparaat in de originele verpakking te
bewaren als u het voor langere tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat op een goed geventileerde en droge
plek, buiten bereik van kinderen.

Oplossen van problemen

Probleem Mogelijke Oplossing

Oorzaak

De frituurolie + De frituurolie |+ Vervang de olie

stroomt over. is vervuild en of het vet.
ervormtzich |+ Droog het
teveel schuim. voedsel voor-

* Het voedsel zichtig af.
datindeolie |+ Dompel
gebakken het voedsel
wordt was niet langzaam in de
droog. olie onder.

¢ De frituurmand |+ Verminder de
(12) is te snel hoeveelheid
in de olie olie in het
ondergedom- frituurvetreser-
peld. vair (4).

+ Het olieniveau
is hoger dan
de maximale
limiet.

De frituurolie + De oververhit- |+ Neem contact
wordt niet heet. tingsbe- op met de klan-
scherming is tenservice (de
ingeschakeld. oververhittings-
bescherming
dient te worden
vervangen).

Technische gegevens

Voeding: .....
Vermogen:..

Capaciteit: ....... ....max. 2,5 liter olie/vet
Nettogewicht: .. ong. 2,46 kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken
in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

NEDERLANDS
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Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van
toepassing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektro-
magnetische compatibiliteit en laagspannings-voorschriften
en is geconstrueerd volgens de nieuwste veiligheidstechni-
sche voorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”
Bescherm ons milieu, elektrische apparaten
horen niet in het Huisafval.
Breng overbodige of defecte elektrische
apparaten naar gemeentelijke inzamelpunten.

L] Help a.u.b. de potentiéle effecten te voorko-
men die een verkeerde afvoer op het milieu en
de menselijke gezondheid kunnen hebben.

Dit zal bijdragen aan de recycling en andere vormen van
hergebruik van elektrische en elektronische apparatuur.

Informatie over waar de apparatuur kan worden afgevoerd
kan bij uw gemeente worden verkregen.
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Mode d'emploi

Merci d’avoir acheté notre produit. Nous espérons que vous
en retirerez toute satisfaction.

Symboles utilisés dans ce mode d’emploi

Les informations importantes concernant votre sécurité sont
indiquées de maniére spéciale. Pour éviter tout accident et
ne pas endommager 'appareil, suivez ces consignes :

/\ AVERTISSEMENT :
Avertit contre les dangers pour la santé et indique les
risques potentiels de blessure.

/N ATTENTION :
Indique de potentiels dangers pour I'appareil ou d'autres
objets.

i NOTE:
Souligne les conseils et informations donnés a I'utilisateur.

Notes générales

Avant d'utiliser cet appareil, lisez ce mode d'emploi avec
attention et conservez-le, ainsi que la garantie, la preuve
d'achat et si possible le carton d'origine avec tous les
éléments d'emballage. Si vous donnez l'appareil a d'autres
personnes, veuillez également leur communiquer le mode
d'emploi.

N'utilisez 'appareil que pour un usage privé et dans le but
prévu. Cet appareil n'est pas destiné a un usage industriel.
N'utilisez pas cet appareil en extérieur. Eloignez I'appareil
de la chaleur, des rayons directs du soleil, de 'humidité
(ne le plongez jamais dans un liquide) et des bords tran-
chants. N'utilisez pas I'appareil avec les mains mouillées.
S'il arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent 'appa-
reil, débranchez aussitét le cable d’alimentation.

Lorsque vous n'utilisez pas I'appareil, lorsque vous
installez des accessoires, lorsque vous le nettoyez ou

en cas de mauvais fonctionnement, éteignez I'appareil et
débranchez-le systématiquement (tirez sur la fiche et non
sur le cable).

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance pendant son
fonctionnement. Eteignez toujours I'appareil lorsque vous
quittez la piece. Débranchez la fiche de la prise secteur.
Vérifiez régulierement I'état de I'appareil et du cordon.
Assurez-vous qu'ils ne soient pas endommagés et cessez
d'utiliser I'appareil si vous constatez des dommages.
N'utilisez que les pieces détachées d'origine.

Pour la sécurité de vos enfants, garder hors de leur portée
tous les emballages (sachets en plastique, morceaux de
carton, polystyréne etc.).

/N AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film
plastique. Risque d'étouffement !

Consignes de sécurité spéciales pour cet appareil

/N\ AVERTISSEMENT :

* N'utilisez pas 'appareil sans huile ou matiére grasse. Risque

d’incendie !

tantané ou d'explosion !

N'ajoutez jamais d’'eau dans 'huile ! Risque d'embrasement ins-

Les huiles et les graisses peuvent s'enflammer en cas de sur-

chauffe. Soyez trés prudent ! N'oubliez pas d'éteindre l'appareil
apreés utilisation ! Pour faire cela, positionnez le thermostat (8) sur

«en,

En cas d'incendie, n'essayez jamais d'éteindre les flammes avec

de I'eau. Etouffez les flammes avec un chiffon humide.

Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il est allumé ou lorsqu'il contient
de I'huile ou de la graisse chaude.

FRANCAIS
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/\ ATTENTION:
* Ne pas plonger 'appareil dans I'eau pour le nettoyer.

* Plusieurs surfaces sont en contact avec les aliments et 'huile. Res-
pectez les instructions du chapitre « Nettoyage ».

* Ne réparez pas l'appareil vous-méme, contactez toujours un spé-
cialiste agréé. Afin d'éviter les accidents, un cordon d'alimentation
endommagé doit étre remplacé par un cordon équivalent par le
constructeur, notre service aprés-vente ou tout autre spécialiste
qualifié.

+ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants agés de moins
de 8 ans.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus
sous surveillance constante.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités men-
tales, sensorielles ou physiques réduites ou manquant d’expérience
et de connaissances sur l'apparelil, si elles ont regu des instructions
claires par une personne responsable et qu'elles ont compris tous
les risques intrinséques a son utilisation.

+ Conserver I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

* Le nettoyage et I'entretien ne peuvent pas étre effectués par des
enfants.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

* Les conteneurs d'huile doivent étre posés sur une surface stable, et
manipulés par les poignées (si disponibles) pour éviter les déborde-
ments de liquide chaud.

* N'utilisez pas I'appareil avec un minuteur ou une télécommande a
distance.
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+ Cet appareil est réservé a un usage domestique et aux applications

similaires telles que

- dans les cuisines de personnel de bureau, dans les bureaux et
autres environnements similaires.

n'est pas destiné a étre utilisé

- par les clients d'un hétel, d'un motel ou autres types de rési-

dences ;
- dans les propriétés agricoles ;
- dans les chambres d'héte.
Déballage de I'appareil

1. Sortez I'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d’emballage, comme les films,
les matériaux de rembourrage, les attaches de cables et
les cartons.

3. Veérifiez le contenu de la livraison.

4. En cas de livraison incompléte ou de dégats constatés,
n'utilisez pas 'appareil. Renvoyez-le immédiatement au
lieu d'achat.

i NOTE:

Il est possible que des résidus de produit ou de la poussie-
re se soient accumulés sur I'appareil. Nettoyez 'appareil
comme décrit dans “Nettoyage”.

Liste des différents éléments de commande

1 Fenétre de surveillance
2 Couvercle de filtre
3 Couvercle
4 Cuve a friture
5 Boitier
6 Poignée
7 Bouton d'ouverture du couvercle
8 Thermostat avec position Marche / Arrét
9 Suggestions de température pour la friture
10 Voyant « Heating » et de température
11 Voyant « Power »
12 Panier a friture
13 Poignée du panier a friture
14 Bouton coulissant pour abaisser le panier a friture
15 Crochet d'égouttement

Mode d’emploi
Conseils d’utilisation

+ Lhuile et la matiere grasse doivent chauffer a des tempé-
ratures trés élevées. Utilisez pour vos fritures une huile ou
une matiére grasse de bonne qualité. Evitez d'utiliser de

FRANCAIS

la margarine, de 'huile d'olive ou du beurre. Ces types de
graisses ne conviennent pas pour la friture car leur point de
dégagement de fumée est a faible température.

+ Nous conseillons 'utilisation d’huiles a friture liquides.

/\ ATTENTION : ...si vous souhaitez utiliser de la graisse !

Sivous utilisez de la graisse, coupez-la en petits
morceaux. Déposez ces morceaux dans le fond de la
cuve a friture (4).

Ne jamais déposer la graisse dans le panier a friture
(12)!

Réglez le thermostat (8) sur une basse température puis
placez les morceaux I'un apres 'autre dans I'appareil.
Une fois la matiere grasse fondue et que vous avez
atteint le niveau d'huile requis, réglez la température
souhaitée avec le thermostat (8). Ne dépassez pas la
marque MAX!

A ATTENTION : Une mousse épaisse peut se former !

Ne mélangez pas I'huile et la matiere grasse. Le liquide
peut déborder.

Essuyez les aliments mouillés avec un chiffon. Des ali-
ments humides créent une formation dense de mousse,
qui peut dans les cas extrémes, causer un débordement
d‘huile ou de matiére grasse.

/N AVERTISSEMENT :

L’huile ou la matiére grasse contaminée peut étre
extrémement inflammable !

Enlevez toujours tous les aliments restants dans I'huile
ou la matiere grasse.

Remplacez régulierement I'huile ou la matiére grasse.

+ Evitez les éclaboussures. Remplissez le panier (12) hors

de la friteuse.

Ne faites frire les aliments que dans le panier (12).
Sélectionnez une température de friture adaptée aux
aliments que vous souhaitez cuire. Les régles générales
a observer sont : Les aliments préfrits nécessitent une

température plus élevée que les aliments crus. 19
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+ Sivous faites frire des aliments faits de péate, retirez les
exces de péate et déposez ces derniers avec précaution
dans l'huile.

+ Vous pouvez remplir la friteuse aux deux tiers au maxi-
mum. Ne pas surcharger le panier (12).

1 NOTE : Capacité de remplissage max. 650 g

+ Laissez le couvercle (3) toujours fermé pendant ['utilisation.

* Les températures de fritures indiquées sur l'avant de la
friteuse font office de référence seulement. Consultez
I'emballage des aliments & frire pour savoir exactement
quels réglages utiliser.

Conseils pour éviter I'acrylamide

+ L'acrylamide est un composé chimique. Il se forme
pendant le processus de « brunissage » (friture, cuisson
au four ou a la poéle, rotissage ou grillade) & haute tempé-
rature des aliments contenant des carbohydrates (amidon
et sucre), comme les pommes de terre et les céréales.

+ L'acrylamide pourrait présenter des risques génétiques et
étre la cause de cancers. Cependant, ces effets néfastes
ne sont pas prouvés chez I'humain.

+ Nous vous recommandons de ne pas dépasser une
température de 170 °C pendant la friture.

+ |l est de plus conseillé de cuire les aliments pendant une
durée aussi courte que possible et ne pas leur donner un
aspect plus foncé que doré.

+ Les frites épaisses et les morceaux de pomme de terre
comportent une moins grande concentration, car 'acryla-
mide se forme principalement sur la surface des aliments.

+ Sivous faites des frites a partir de pommes de terre crues,
plongez les morceaux pelés de ces demiéres dans I'eau
pendant une heure pour retirer les substances sucrées de
leur surface (ces substances peuvent étre a l'origine de la
formation d'acrylamide).

Mise en marche
Connexion électrique
+ Vérifiez que la tension acceptée par 'appareil (consultez
la plaque d'informations) est compatible avec celle
délivrée par votre prise murale.
+ Utilisez une prise murale équipée d'une fiche de mise a la
terre seulement.

Consommation électrique

Au total, appareil peut absorber une puissance de 1600 W.
En prenant cela en considération, il est recommandé d'utiliser
un systéme protégé par un fusible de 16 amperes.

/\ ATTENTION : Surtension !

+ Sivous souhaitez utiliser une rallonge, cette derniére
doit étre équipée d'un cable d'un diameétre de 1,5 mm?
au minimum.

+ Nutilisez pas de prises multiples étant donné que le
présent appareil consomme une grande puissance.
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Allumer et éteindre
Positionnez le thermostat (8) sur « * » pour éteindre I'appareil.
Réglez la température de cuisson désirée avec le thermostat

(8).
Mode d'emploi

1. Assurez-vous que I'appareil est éteint et débranché (les
voyants (10) et (11) sont éteints).

2. Appuyez sur le bouton (7) pour ouvrir le couvercle.

3. Pour sortir le panier a friture (12), mettez la main dans
I'ouverture et tirez sur la poignée (13) pour la déployer
jusqu'a ce qu'elle s'enclenche.

4. Emplissez la cuve d'huile ou de graisse (4) (au maximum
2,5 litres). Le niveau doit se situer entre les marques min.
et max.

5. Branchez la fiche a une prise murale protégée et correc-
tement installée.

6. Réglez la température de cuisson désirée avec le ther-
mostat (8). Les voyant d'état (10) et (11) s'allument.

7. Fermez le couvercle (3) pendant la phase de chauffe. Le
voyant de chauffe s'éteint lorsque la température a été
atteinte.

8. Déposez les aliments dans le panier a friture (12). Ouvrez
le couvercle (3) et accrochez le panier (12) contenant les
aliments dans la zone en retrait.

9. Fermez le couvercle (3). Repliez la poignée (13) en
faisant glisser le bouton (14) sur la poignée. Le panier
a friture (12) est maintenant abaissé dans la graisse
chaude.

i NOTE:

Le voyant de chauffe (10) s'éteint puis se rallume plusieurs
fois pendant la cuisson. Cela est normal et cela indique
que la température est contrélée et maintenue par le
thermostat.

10. Le temps de cuisson écoulé, ouvrez le couvercle (3) avec
précautions.

/N AVERTISSEMENT :
De la vapeur brlante peut s'échapper lors de l'ouverture.

11. Sortez le panier a friture (12).

12. Vous pouvez accrocher le panier pendant un moment
pour laisser 'huile s'égoutter. Pour ce faire, accrochez le
panier a friture (12) avec le crochet (15) sur le bord de la
cuve a graisse (4).

Aprés la cuisson

1. Faites tourner le thermostat (8) dans le sens antihoraire
surla position « ¢+ ».

2. Débranchez la fiche électrique de la prise.

3. Laissez 'huile de friture refroidir pendant un long moment.
Assurez-vous que la température est assez basse avant
d'entreprendre de manipuler la cuve a friture (4).



Nettoyage

/N AVERTISSEMENT :

+ Débranchez toujours 'appareil avant de le nettoyer. Laissez-le éga-
lement également refroidir avant toute opération d'entretien.

* Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau. Cela représente des
risques d'électrocution ou d'incendie.

/N ATTENTION :

+ Ne pas utiliser une brosse métallique ni d’abrasifs pour
le nettoyage.

+ Nutilisez jamais de produits corrosifs ou abrasifs.

Cuve a friture et nettoyage

+ Retirez le couvercle (3) vers le haut.

+ Pour changer I'huile, versez I'huile sur le coté.

+ Aprés utilisation, nettoyez la cuve (4), le panier (12), la
surface du boitier (5) et le couvercle (3) avec un chiffon
humide. Vous pouvez éventuellement utiliser du liquide
vaisselle.

Filtre a odeurs et a vapeurs grasses

+ Essuyez le filtre installé dans le couvercle avec un chiffon
humide Iégérement imbibé de produit vaisselle.

Rangement

+ Nettoyez 'appareil comme décrit et laissez-le compléte-
ment sécher avant de le réutiliser.

+ Pendant de longues périodes d'inactivité, nous conseillons
de ranger 'appareil dans son emballage d'origine.

+ Conservez toujours cet appareil dans un endroit bien aéré
et hors de portée des enfants.

Dépannage
Probléme Cause possible | Solution
L'huile a friture ¢ L'huile a friture |+ Remplacez
déborde. est trop conta- ['huile ou la
minée et une graisse.
mousse trop + Essuyez les
dense apparait aliments a frire
donc. avec soin.
¢+ Lesaliments |+ Abaissezle
utilisés étaient panier a friture
mouillés. doucement.
* Lepaniera + Réduisez la
friture (12) a quantité d'huile
été immergé dans la cuve a
trop rapide- friture (4).
ment dans
I'huile.
+ Le niveau
d'huile est trop
haut.
L'huile a friture ne |+ Le systeme + Prenez contact
chauffe pas. de protection avec notre
contre la service client
surchauffe s'est | (le systéme
déclenché. protection
contre la
surchauffe doit
en effet étre
remplace).
Données techniques
Modeéle : .......... FR 3649
Alimentation : ..230 V~, 50 Hz
Consommation:...
Classe de proteCtion : ...........ccevveeremerminreineniieseessinees |
Capacité ... 2,5 litres d'huile ou de graisse au max.

Poids net : ..
Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans le
cadre du développement continu de nos produits.

environ 2,46 kg
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Cet appareil a été controlé d'apres toutes les directives
européennes actuelles applicables, comme par exemple
concernant la compatibilité électromagnétique et la basse
tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des réglemen-
tations techniques de sécurité les plus récentes.

Elimination
Signification du symbole "Elimination™
Respectez votre environnement : ne jetez pas
vos appareils électriques avec les ordures
ménageres.
Portez les appareils électriques obsolétes ou
I défectueux dans les centres de récupération
municipaux.
Participez a la réduction des impacts potentiels sur I'environ-
nement et sur la santé en luttant contre les la prolifération
des déchets.
Cela contribuera au recyclage et a d'autres formes de réutili-
sation des équipements électriques et électroniques.
Les informations relatives aux points ou le matériel peut étre
mis au rebut sont disponibles aupreés des autorités locales.
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Instrucciones de servicio

Gracias por comprar nuestro producto. Esperamos que
disfrute con el uso de este dispositivo.

Simbolos en este manual de instrucciones

Las advertencias importantes para su seguridad estan
indicadas de forma especial. Para evitar accidentes y dafios
al aparato, asegurese de seguir estas instrucciones:

/\ PRECAUCION:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de lesiones.

/\ PRECAUCION:
Indica peligros potenciales para el aparato u otros objetos.

1 NOTA: Indica recomendaciones e informacion para usted.

Notas Generales

Antes de usar este aparato, lea cuidadosamente este manual
de instrucciones y consérvelo junto con el certificado de
garantia, el recibo de compra y, si es posible, el embalaje
original, incluyendo el embalaje interno. Si le da este aparato
a otra persona, por favor proporciénele también el manual de
instrucciones.

Use el aparato exclusivamente para uso particular y con
la finalidad pretendida. Este aparato no ha sido disefiado
para uso comercial.

No lo utilice al aire libre. Manténgalo alejado de fuentes de
calor, la accion directa del sol, la humedad (no lo sumerja
nunca en ningun liquido) y el contacto con objetos afila-
dos. No use el aparato con las manos mojadas. En caso
de que el aparato esté himedo o mojado desenchufelo
de inmediato.

Apague y desenchufe el aparato (tire del enchufe, no

del cable) cuando no lo use, cuando instale accesorios,
durante la limpieza o si se averia.

No deje el aparato desatendido durante el funciona-
miento. Apague siempre el aparato cuando salga de la
habitacion. Desconecte el enchufe de la corriente.
Compruebe regularmente si el aparato y el cable presen-
tan indicios de dafios. No siga utilizando el aparato en
caso de encontrar dafios.

Utilice exclusivamente piezas originales.

Para la seguridad de sus hijos, mantenga las piezas de
embalaje (bolsas de plastico, cartones, poliestireno, etc.)
fuera de su alcance.

/\ ADVERTENCIA:
No deje que los nifios jueguen con plastico. jExiste el
riesgo de asfixia!

Consejos de seguridad especiales para este aparato

/\ ADVERTENCIA:

* No use nunca el aparato sin aceite o grasa. jRiesgo de incen-

dio!

+ iNo aflada nunca agua al aceite! jRiesgo de rafagas de fuego /

explosion!

* En caso de sobrecalentamiento se pueden quemar los aceites
y las grasas. jTenga cuidado! jNo olvide desconectar el aparato
después del uso! Para hacerlo, ponga el mando de temperatura

“w_n

(8) en posicidn “

y desconecte el enchufe.

+ Si se prendiera fuego en el aparato, no intente apagar las llamas
con agua. Ahogue las llamas con un pafio humedo.
* No mueva el aparato durante el funcionamiento o cuando la grasa

| aceite aun esté caliente.

23

ESPANOL



ESPANOL

/\ PRECAUCION:
+ No sumerja el aparato en agua para su limpieza.

+ Varias superficies entran en contacto con el alimento y el aceite.
Siga las instrucciones facilitadas en el capitulo “Limpieza”.

* No repare el aparato usted mismo, péngase en contacto con un
técnico autorizado. Para evitar riesgos, el fabricante, nuestro servi-
cio de atencion al cliente u otro especialista cualificado debe cam-
biar el cable de corriente dafiado por un cable equivalente.

+ Este aparato no debe ser usado por nifios entre 0 y 8 afios de
edad.

+ Si estan permanentemente controlados, los niflos mayores de 8
afos pueden utilizar el aparato.

* Las personas con discapacidad fisica, sensorial o psiquica o con
falta de experiencia y conocimiento pueden utilizar este aparato si
se les supervisa 0 se les da instrucciones sobre el uso del aparato
de un modo seguro y si comprenden los peligros que ello implica.

* Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores
de 8 aros.

* Los nifios no deben realizar la limpieza ni el mantenimiento a car-
go del usuario.

* Los niflos no deben jugar con el aparato.

* Los recipientes de coccidn se deben colocar en una posicion esta-
ble con las asas (si disponen de ellas) para evitar derramar liquidos
calientes.

* No utilice el aparato con un temporizador independiente ni con un
sistema de control remoto separado.

+ Este aparato se ha disefiado para el uso en el hogar y en aplicacio-
nes similares, tales como

- en cocinas de tiendas, oficinas y otras areas comerciales.
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No se ha disefiado para ser utilizado
por huéspedes en hoteles, mote
miento;

en fincas agricolas;

Desembalaje del aparato

. Extraiga el aparato del embalaje.

. Retire todos los materiales de embalaje, como el plastico,
el material de relleno, las bridas del cable y los embalajes
de carton.

. Compruebe el contenido.

. En caso de entrega incompleta o dafios, no utilice el
aparato. Devuélvalo de inmediato al vendedor.

i NOTA:

Es posible que queden residuos derivados de la produc-
cion o polvo en el aparato. Limpie el aparato como se
describe en “Limpieza”.

Indicacion de los elementos de manejo

1 Ventana de observacion

2 Cubierta del filtro

3 Tapa

4 Recipiente para grasa de freir

5 Carcasa

6 Asa de transporte

7 Boton para abrir la tapa

8 Control de temperatura con interruptor de Encendido /

Apagado

9 Recomendaciones de temperatura para freir
10 Testigo de temperatura Heating
11 Testigo de alimentacion power
12 Cesto para freir
13 Asa del cesto para freir
14 Botdn deslizante para bajar el cesto para freir
15 Soporte para escurrido

Instrucciones de uso
Recomendaciones dtiles del uso
El aceite y la grasa se pueden calentar a temperaturas
muy elevadas. Para freir utilice aceite o grasa de buena
calidad. No use margarina, aceite de oliva ni mantequilla.
Estos tipos de grasas no son adecuados para freir, dado
que emiten humo a temperaturas bajas.
Recomendamos el uso de aceite para freir liquido.

les y otras instalaciones de aloja-

en establecimientos de alojamiento y desayuno.

A PRECAUCION: ... si desea usar grasa.

En caso de utilizar grasa, parta ésta en trozos pe-
quefios. Péngala en el fondo del recipiente para grasa
para freir (4).

iNo ponga nunca la grasa en el cesto para freir (12)!
Ponga el mando de temperatura (8) en una temperatura
baja y afiada los trozos pequefios poco a poco.
Cuando se haya fundido la grasa y se llegue al nivel

de aceite deseado puede establecer la temperatura
deseada con el mando de temperatura (8). jNo supere
la marca MAX!

ESPANOL

A PRECAUCION: jElevada formacién de espumal
No mezcle aceites y grasas. El liquido podria rebasar el
aparato.

Seque la comida himeda con un paio. Los alimentos
con un exceso de humedad causan espuma que, en
casos graves, puede causar que el aceite/grasa se
derrame.

/N ADVERTENCIA:
jLa grasay el aceite contaminados pueden ser muy
inflamables!

+ Retire cualquier alimento que haya quedado en el
aceite/la grasa.

+ Reemplace el aceite/la grasa periédicamente.

Evite las salpicaduras. Llene el cesto (12) fuera de la
freidora.

Fria usando exclusivamente el cesto (12).

Seleccione una temperatura adecuada para freir, teniendo
en cuenta las caracteristicas de los alimentos que vaya

a freir. La norma general es: Los alimentos precocinados
precisan de una temperatura superior que los crudos.
Cuando fria alimentos con masa, elimine el exceso de
masa y ponga cuidadosamente los trozos en el aceite.
La freidora puede llenarse como maximo en 2/3. No llene
el cesto para freir en exceso (12).

1 NOTA: Cantidad maxima de llenado 650 g

Mantenga cerrada la tapa (3) durante el uso.

La temperatura de fritura en la parte anterior de la freidora
es un valor orientativo. Tenga en cuenta las temperaturas
recomendadas en el embalaje de los alimentos 0 en la
receta.
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Recomendaciones para evitar contenido de acrilamida

+ Laacrilamida es un compuesto quimico. Se produce
durante el proceso de dorado (fritura, horneado, coccion,
asado y parrilla) a temperaturas elevadas en alimentos
que contengan carbohidratos (almidén y aztcar).

+ Se sospecha que la acrilamida puede dafiar el material
genético y causar cancer. Sin embargo, el riesgo real para
seres humanos es desconocido.

+ Recomendamos no exceder 170° C de temperatura
durante la fritura.

+ Igualmente, el tiempo de coccion debe ser lo mas breve
posible, y los alimentos fritos deben freirse como maximo
hasta un color dorado amarillento.

+ Las patatas fritas o trozos de patata gruesos tienen menos
contenido que los mas pequefios, dado que la acrilamida
se forma principalmente en las capas superiores.

+ Si prepara patatas fritas con patatas frescas, ponga en
agua los trozos de patata pelados y cortados durante
una hora para disolver parte del azticar de las superficies
superiores (sustancia inicial para la acrilamida).

Puesta en marcha
Conexion eléctrica
+ Confirme que la tension del aparato (consulte la placa
identificadora) y la tensién de la corriente coincidan.
+ Elenchufe debe conectarse exclusivamente a una toma
de corriente con toma de tierra debidamente instalada.

Consumo nominal

El consumo total de este dispositivo puede ser 1600 W. Con
este consumo conectado, se recomienda una alimentacion
independiente alimentada con un interruptor de circuito de
16 A.

/\ PRECAUCION: jSobrecargal

+ Siutiliza cables alargadores, deberian tener una seccion
de al menos 1,5 mm?.

+ No utilice enchufes multiples, este equipo es demasiado
potente.

Encendido / Apagado

Con el control de temperatura (8) en posicion “”, el aparato
esta apagado.

Establezca la temperatura deseada con el control de
temperatura (8).

Uso

1. Asegurese de que el aparato esté desconectado de la
corriente y apagado (los testigos (10) / (11) deben estar
apagados).

2. Pulse el boton (7) para abrir la tapa del aparato.

3. Para sacar el cesto para freir (12), agarre en la muesca
y tire del asa del cesto para freir (13) hacia arriba hasta
que encaje.

4. Llene el recipiente de grasa para freir con aceite o grasa
(4) (maximo 2,5 litros). El nivel de llenado debe encontrar-
se entre las marcas de min. y max.

5. Conecte el enchufe a una toma de corriente correctamen-
te instalada.

6. Establezca la temperatura deseada con el control de
temperatura (8). Ambos pilotos (10) / (11) se encenderan.

7. Cierre la tapa (3) durante la fase de calentamiento. El
testigo de calentamiento se apagara cuando se alcance
la temperatura establecida.

8. Llene el cesto para freir (12). Abra la tapa (3) y cuelgue
el cesto (12) con los productos que se vayan a freir del
receso.

9. Cierre la tapa (3). Suelte el asa (13) deslizando el boton
(14) de ésta. El cesto para freir (12) estara en la grasa
caliente.

i NOTA:

El testigo de calentamiento (10) se enciende y apaga
varias veces durante la fritura. Es normal, e indica que la
temperatura se controla y mantiene con el termostato.

10. Cuando pase el tiempo de fritura, abra cuidadosamente
la tapa (3).

/N ADVERTENCIA:
Puede salir vapor caliente.

11. Retire el cesto para freir (12).

12. Puede dejar escurrir los productos fritos cierto tiempo.
Para hacerlo, cuelgue el cesto para freir (12) con el sopor-
te (15) del borde del recipiente de grasa para freir (4).

Fin de la operacion

1. Gire el mando de temperatura (8) en sentido contrario a
las agujas del reloj hasta la posicion “*”.

2. Desconecte el enchufe de la toma.

3. Deje enfriar la freidora un tiempo considerable. Com-
pruebe que la temperatura sea segura antes de volver a
manipular el recipiente de grasa para freir (4).

Limpieza

/\ ADVERTENCIA:

+ Desconecte siempre el enchufe de la toma de corriente antes de
limpiar y espere a que el aparato se haya enfriado.
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/\ ADVERTENCIA:

* Nunca sumerja el chasis en agua. Hacerlo puede provocar elec-

trocucion o incendio.

/\ PRECAUCION:

+ Para limpiar no utilice un cepillo de alambres ni produc-
tos abrasivos.

+ No utilice nunca productos corrosivos o abrasivos.

Recipiente para grasa de freir y chasis

+ Saque la tapa (3) hacia arriba.

+ Para cambiar el aceite, vierta el aceite por el lateral.

+ Después del uso, limpie el recipiente de grasa para freir
(4), el cesto para freir (12), el chasis (5) y la tapa (3) con
una gamuza humedecida. Es posible que deba usar
lavavajillas doméstico.

Olores y filtro de vapores de la grasa

+ Limpie el filtro de la tapa con una gamuza humedecida y
un poco de detergente doméstico.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe anteriormente y déjelo
secar por completo antes de volver a usarlo.

+ Cuando no utilice el aparato durante largos periodos
de tiempo, se recomienda almacenar el aparato en su
embalaje original.

+ Mantenga siempre el aparato en un lugar bien ventilado y
seco, fuera del alcance de los nifios.

Solucion de problemas

Problema Causa posible | Soluciones
El aceite para freir | + El aceite para |+ Cambie el
se derrama. freir esta aceite o grasa.
contaminadoy |+ Seque cui-
se crea dema- dadosamente
siada espuma. los productos
+ Los productos que vaya a
sumergidos freir.
enelaceiteno [+ Sumerja
estaban secos. lentamente los
+ Elcesto para productos que
freir (12) se vaya a freir.
ha sumergido |+ Reduzcala
en el aceite cantidad de
demasiado aceite en el
rapidamente. recipiente para
+ Elnivelde acei- | grasa para freir
te excede el (4).
limite superior.

Problema Causa posible | Soluciones
El aceite para freir | + Se ha activado |+ Contacte con
no se calienta. la proteccion el servicio de
contra sobreca- | asistencia al
lentamiento. cliente (debe
cambiarse
la proteccion
contra sobreca-
lentamiento).
Datos técnicos
MOGEIO: ... FR 3649

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta reser-
vado.

Este aparato se ha examinado segun las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como p.gj.
compatibilidad electromagnética y directiva de baja tension y
se ha construido seglin las mas nuevas especificaciones en
razon de la seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo de “Papelera”
Proteja nuestro medioambiente: no deseche
los aparatos eléctricos junto con los residuos
domeésticos.
Deseche los aparatos eléctricos obsoletos
o defectuosos en los puntos de recoleccion
municipales.
Ayude a evitar potenciales impactos medioambientales y en
la salud por una eliminacion de residuos inadecuada.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

Puede obtener informacién sobre lugares en los que se
puede desechar el equipo en su ayuntamiento.
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Istruzioni per l'uso

Grazie per aver acquistato il nostro prodotto. Siamo fiduciosi
di poter agevolare la vostra vita in cucina.

Simboli usati nelle istruzioni per 'uso

Le informazioni fondamentali per la sicurezza sono segnalate
in modo specifico. Per evitare incidenti e danni al dispositivo,
assicurarsi di seguire le seguenti istruzioni:

I\ AWVISO:
Avverte della possibilita di danni alla salute o rischio di
riportare ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica pericoli potenziali per il dispositivo e altri oggetti.

1 NOTA: Introduce suggerimenti e informazioni util,

Note generali
Prima di usare questo dispositivo, leggere attentamente le

istruzioni per I'uso e conservarle con il Certificato di Garanzia,

lo scontrino e, se possibile, la confezione originale, inclusa
la confezione interna. Se si consegna il dispositivo a terzi,
consegnare anche le istruzioni per l'uso.

Utilizzare il dispositivo solo per uso privato e secondo

lo scopo previsto. Questo dispositivo non & adatto a usi
commerciali.

Non usare il dispositivo allaperto. Tenere al riparo da fonti
di calore, luce diretta del sole, umidita (non immergere mai
il dispositivo in liquidi) e bordi appuntiti. Non utilizzare il
dispositivo con le mani umide. Nel caso in cui il dispositivo
sia umido o bagnato, staccare immediatamente la spina.
Spegnere sempre il dispositivo e sfilare la spina dalla
presa (tirando la spina e non il cavo) quando il dispositivo
non ¢ utilizzato o quando si installano accessori su di
€ss0, nonché durante la pulizia e in caso di anomalie.
Non lasciare il dispositivo incustodito durante il funziona-
mento. Spegnere sempre il dispositivo prima di lasciarlo
incustodito. Scollegare la spina di alimentazione.
Controllare periodicamente che dispositivo e cavo non
siano danneggiati. Non utilizzare il dispositivo in caso di
anomalie.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per ragioni di sicurezza, tenere qualsiasi parte dell'imbal-
laggio (sacchetti di plastica, cartone, polistirolo, ecc.) fuori
dalla portata dei bambini.

I\ AWISO:
Non permettere ai bambini di giocare con la pellicola.
Potrebbe causare soffocamento!

Avvertenze speciali di sicurezza per questo dispositivo

/N AWISO:

* Non usare il dispositivo senza olio o grasso. Rischio di incen-

dio!

+ Non aggiungere mai acqua all'olio! Rischio di incendio / esplo-

sione!

Olio e grassi possono bruciare se vengono surriscaldati. Fare at-

tenzione! Non dimenticare di spegnere il dispositivo dopo il funzio-

[{P%)

namento! A tal fine, impostare il termostato (8) sulla posizione “” e

staccare la spina.

Se il dispositivo dovesse prendere fuoco, non cercare di spegnere

le fiamme con l'acqua. Cercare invece di smorzarle con un panno

umido.

grasso € ancora caldo.
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Non spostare il dispositivo durante il funzionamento o mentre l'olio /



/\ ATTENZIONE:
+ Non immergere il dispositivo in acqua per la pulizia.

+ Varie superfici entrano in contatto con alimenti e olio. Seguire le
istruzioni riportate nel capitolo “Pulizia”.

+ Non riparare da soli il dispositivo, contattare un tecnico autorizzato.
Per evitare pericoli, un cavo di rete danneggiato dovra essere sosti-
tuito con un cavo dello stesso tipo dal produttore, dal nostro servizio
di assistenza clienti o da altro specialista qualificato.

* |l dispositivo non deve essere usato da bambini di eta compresa tra
0 e 8anni.

* |l dispositivo potra essere usato da bambini di eta superiore agli 8
anni solo sotto stretta sorveglianza.

* |l dispositivo potra essere usato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, 0 con mancanza di esperienza e co-
noscenza, solo se supervisionate o istruite riguardo I'uso sicuro del
dispositivo e solo se queste sono coscienti dei possibili pericoli.

* Tenere dispositivo e cavo di alimentazione lontano dalla portata dei
bambini di eta inferiore agli 8 anni.

* | lavori di pulizia e manutenzione non devono essere esequiti da
bambini.

* Non permettere ai bambini di giocare con il dispositivo.

* Le pentole dovranno essere messe in posizione stabile usando i
manici (se disponibili) per prevenire schizzi di liquidi bollenti.

+ Non mettere in funzione il dispositivo con un timer separato o un
sistema separato di controllo a distanza.

* |l dispositivo deve essere utilizzato in ambito domestico o simili,
come
- cucine per il personale di negozi, uffici e altre aree commerciali.

ITALIANO
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Non potra essere utilizzato:
- da ospiti di hotel, motel e altre strutture ricettive;

- in agriturismi;

- in strutture bed-and-breakfast.

Disimballaggio del dispositivo
. Rimuovere il dispositivo dallimballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio, inclusi

pellicola, materiale di riempimento, pressacavi e cartone
di imballaggio.

3. Controllare che siano presenti tutti i componenti del

dispositivo.

4. Nel caso di fornitura incompleta o guasti, non usare il

dispositivo. In questo caso, restituire immediatamente il
dispositivo al rivenditore.

i NOTA:

Nel dispositivo potrebbero essere presenti scarti di
produzione o polvere. Pulire il dispositivo come descritto
in “Pulizia”.

Elementi di comando

1 Finestrella di osservazione

2 Filtro

3 Coperchio

4 Contenitore grassi da frittura

5 Alloggiamento

6 Impugnatura

7 Tasto per I'apertura del coperchio

8 Termostato con tasto Accensione / Spegnimento
9 Suggerimenti temperatura per la frittura

10 Spia temperatura Heating

11 Spia cavi power

12 Cestino per la frittura

13 Impugnatura cestino per la frittura

14 Tasto scorrevole per abbassare il cestino per la frittura
15 Contenitore sgocciolature

Istruzioni d'uso

Avvertenze per 'utente

Olio e grasso a temperature molto elevate diventano
infiammabili. Usare oli o grassi di alta qualita adatti alla
frittura. Non usare margarina, olio d'oliva o burro, poiché i
grassi in essi contenuti bruciano a basse temperature.
Raccomandiamo I'uso di olio da frittura liquido.
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/\ ATTENZIONE: ... Per usare i grassi!

Se si preferisce usare grasso da frittura, dividerlo prima
in piccole parti, quindi posizionarlo in fondo al contenito-
re grassi da frittura (4).

Non introdurre grassi nel cestino per la frittura (12)!
Impostare il termostato (8) su una temperatura bassa e
aggiungere lentamente i pezzettini.

Una volta sciolto il grasso e raggiunto il livello di olio
richiesto, & possibile impostare la temperatura desidera-
ta con il termostato (8). Non superare la temperatura
MAX.

/\ ATTENZIONE:

Rischio elevato di formazione di schiuma!

Non mescolare mai oli e grassi. Il liquido potrebbe
traboccare.

Asciugare gli alimenti bagnati con un panno. Alimenti
molto impregnati possono provocare la formazione di
schiuma, che, in alcuni casi, potrebbe far traboccare ['olio/
il grasso.

A\ AWISO:

Oli e grassi fritti possono essere altamente infiam-
mabili!

Rimuovere sempre i residui di cibo da olio/grasso.
Sostituire periodicamente ['olio/il grasso.

Evitare schizzi di olio/grasso. Riempire il cestino (12) fuori
dalla friggitrice.

Friggere solo nel cestino per la frittura (12).

Selezionare una temperatura di frittura adeguata alle
proprieta dell'alimento da friggere. In linea di massima: Gli
alimenti prefritti richiedono una temperatura piu elevata
rispetto agli alimenti crudi.

Nella frittura di alimenti a polpa, rimuovere la polpa in
eccesso e immergere gli alimenti nell'olio lentamente.

La friggitrice puo essere riempita fino a un massimo di 2/3.
Non sovraccaricare il cestino per la frittura (12).

1 NOTA: La quantita massima di riempimento & di 650 g.

Durante l'uso tenere chiuso il coperchio (3).

Le temperature di frittura indicate sulla parte anteriore
della friggitrice sono indicative. Attenersi alle temperature
suggerite sulla confezione degli alimenti da friggere o
indicate nella ricetta da seguire.



Suggerimenti per evitare contenuto di acrilammide

+ L'acrilammide & un composto chimico, che compare du-
rante i processi di imbrunimento (frittura, cottura al forno,
cottura, rosolatura e grigliatura) a elevate temperature di
alimenti contenenti carboidrati (amido e zuccheri), come le
patate e i derivati del grano.

+ Siritiene che l'acrilammide possa causare danni al mate-
riale genetico e facilitare 'insorgenza del cancro. Il rischio
reale per 'organismo umano, tuttavia, € ancora incerto.

+ Raccomandiamo di non superare i 170 °C per la frittura.

+ Suggeriamo inoltre di limitare al minimo il tempo di frittura
e friggere gli alimenti fino a ottenere un colore giallo
dorato.

+ Le patate o patatine piu grossolane sono meno cariche
di quelle pit sottili, poiché I'acrilammide tende a formarsi
sugli strati superficiali.

+ Se si desidera friggere delle patatine a partire da patate
fresche, consigliamo di lasciare in ammollo le patate
pelate e tagliate, in modo da eliminare parte degli zuccheri
dagli strati superficiali, quelli, cioe, in cui tende a formarsi
I'acrilammide.

Messa in funzione
Collegamento elettrico
+ Controllare che il voltaggio del dispositivo (far riferimento
alla targhetta del modello) e il voltaggio della rete siano
uguali.
+ Inserire la spina solo in una presa a terra regolarmente
installata.

Potenza allacciata

Il consumo totale di energia di questo dispositivo pud arrivare
a 1600 W. In questo caso, raccomandiamo un’alimentazione
separata con interruttore magnetotermico 16 ampeére.

/\ ATTENZIONE: Sovraccarico!

+ Se si usano prolunghe, queste devono presentare una
sezione trasversale di almeno 1,5 mm2,

+ Non utilizzare prese multiple, poiché il dispositivo &
troppo potente.

Accensione / Spegnimento
Con il termostato (8) in posizione “”, il dispositivo € spento.
Impostare la temperatura desiderata con il termostato (8).

Utilizzo

1. Assicurarsi che il dispositivo sia scollegato dalla rete
elettrica e spento (le spie (10) / (11) sono spente).

2. Premere il tasto (7) per aprire il coperchio del dispositivo.

3. Perrimuovere il cestino per la frittura (12), afferrare
limpugnatura e tirarla verso 'alto (13) finché questa non
si blocca.

4. Riempire il contenitore di grassi da frittura con olio 0
grasso (4) (max. 2,5 litri). Il contenitore dovra essere
riempito fino a un livello compreso tra i livelli min. e max.

5. Collegare la spina a una presa a parete correttamente
installata.

6. Impostare la temperatura desiderata con il termostato (8).
Le spie (10) / (11) si accenderanno entrambe.

7. Chiudere il coperchio (3) durante la fase di riscaldamento.
La spia di riscaldamento si spegne non appena viene
raggiunta la temperatura impostata.

8. Riempire il cestino per la frittura (12). Aprire il coperchio
(3) e inserire il cestino (12) con i prodotti fritti nel vano.

9. Chiudere il coperchio (3). Sbloccare 'impugnatura (13)
facendo scorrere il tasto (14) sullimpugnatura. Il cestino
per la frittura (12) & quindi immerso nel grasso riscaldato.

i NOTA:

La spia di riscaldamento (10) si accende e spegne piu volte
durante la frittura. Questo & normale e indica che la tempe-
ratura € controllata e regolata mediante termostato.

ITALIANO

10. Trascorso il tempo di frittura, aprire il coperchio (3) con
cautela.

I\ AWISO:
Sono possibili fuoriuscite di vapore bollente.

11. Rimuovere quindi il cestino per la frittura (12).

12.E possibile lasciare i prodotti allinterno del cestino, in
attesa che l'olio in eccesso scivoli via. A tal fine, basta
lasciare sospeso il cestino per la frittura (12) fissando
limpugnatura (15) sul bordo del contenitore dei grassi da
frittura (4).

Terminare il funzionamento
1. Ruotare il termostato (8) in senso antiorario fino alla

posizione “*".

2. Scollegare la spina dalla presa a parete.

3. Aspettare il tempo necessario perché la friggitrice si
raffreddi. Controllare di aver raggiunto una temperatura
adeguata prima di maneggiare ulteriormente il contenitore

grassi (4).
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Pulizia

/N AWISO:

* Prima di procedere alla pulizia del dispositivo, staccare sempre la
spina dalla presa di rete e attendere che il dispositivo si sia comple-

tamente raffreddato.

+ Non immergere mai il dispositivo in acqua. Si rischia di causare

scosse elettriche o incendi.

/N ATTENZIONE:

+ Non usare una spazzola metallica o abrasiva per pulire
I'unita.

+ Non usare detergenti aggressivi o abrasivi.

Contenitore grassi da frittura e alloggiamento

+ Aprire il coperchio (3) tirandolo verso I'alto.

+ Per cambiare I'olio, mettere l'olio da parte.

+ Dopo I'uso, pulire il contenitore grassi (4), il cestino per la
frittura (12), l'alloggiamento (5) e il coperchio (3) con un
panno umido. E consigliabile usare un detergente per la
casa.

Filtro odori e vapori dei grassi

+ Pulire il filtro nel coperchio con un panno inumidito e del
detergente per la casa.

Conservazione

+ Pulire il dispositivo come descritto e lasciarlo asciugare
completamente prima di riutilizzarlo.

+ Se non si utilizza il dispositivo per periodi prolungati,
conservare il dispositivo nell'imballaggio originale.

+ Tenere sempre il dispositivo fuori dalla portata dei bambini,
in un luogo asciutto e ben ventilato.
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Risoluzione di problemi

Problema Possibile causa | Soluzione

L'olio da frittura + Lolio é stato + Sostituire 'olio

straborda. usato troppo e ol grasso.
formatroppa | ¢ Asciugare
schiuma. delicatamente

* | prodotti gli alimenti fritti.
fritti immersi + Immergere
nell'olio non lentamente
erano abbas- gli alimenti da
tanza asciutti. friggere.

* llcestinoperla |+ Ridurrela
frittura (12) € quantita di olio
stato immerso nel contenitore
nell'olio troppo grassi da
velocemente. frittura (4).

« Il'ivello dell'olio
supera il limite
superiore.

L'olio non si + Siéattivata + Contattare
riscalda. la protezione il servizio di
contro il sur- assistenza
riscaldamento. clienti, sezione
ingegneria
(la protezione
contro il sur-
riscaldamento
deve essere
sostituita).
Dati tecnici
MOEIIO: ...

Alimentazione rete: ...,
Consumo di energia:...
Classe di protezione: ...........c......
Capacita:.....
Peso netto:.

max. 2,5 litri (olio o grasso)
circa 2,46 kg




Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design
nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esem-
pio la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica

e la direttiva in materia di bassa tensione, ed ¢ stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza pit moderne.

Smaltimento

Significato del simbolo “Pattumiera”

Proteggiamo 'ambiente: non gettare dispositivi
elettrici tra i rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi elettrici obsoleti
o difettosi deve avvenire tramite consegna
I presso punti di raccolta locali.

Smaltire gli elettrodomestici secondo modalita
non corrette rischia di provocare danni all'ambiente e alla
salute umana.

Lo smaltimento corretto contribuisce invece a varie forme di
riciclaggio e riutilizzo dei dispositivi elettrici ed elettronici.

Ulteriori informazioni su dove smaltire il dispositivo sono
disponibili presso le autorita locali.
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Instruction Manual

Thank you for purchasing our product. We hope that you

enjoy using the appliance.

Symbols in this Instruction Manual
Important information for your safety is specially marked. In

order to avoid accidents and damage to the appliance, make

sure you follow these instructions:

/\ CAUTION:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risk.

/\ CAUTION:
Indicates potential dangers for the appliance or other
objects.

i NOTE: Highlights tips and information for you.

General Notes

Before using this appliance, carefully read this instruction
manual and keep it together with the warranty certificate,
cashier receipt and, if possible, the original package including
its inner packing. If you give this appliance to other people,
please also pass on the instruction manual.

+ Only use the appliance for private use and the intended

purpose. This appliance is not intended for commercial
use.

+ Do not use it outdoors. Keep away from heat, direct

sunlight, damp (never immerse in liquids), and sharp
edges. Do not use the appliance with wet hands. If the
appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+ Always switch off and unplug the appliance (pull the plug,

not the cable) when you do not use the appliance, or when
you attach accessories, during cleaning, or in case of
malfunction.

+ Do not leave the appliance unattended during operation.

Always switch off the appliance when leaving the room.
Disconnect the plug from the mains.

+ Regularly check the appliance and the mains cable for

signs of damage. Do not continue to operate the appliance
in case of damage.

+ Use only original parts.
+ For the safety of your children, keep any packaging parts

(plastic bags, cartons, polystyrene, etc.) out of their reach.

/\ WARNING:
Do not let small children play with plastic film. There is a
risk of suffocation!

Special Safety Information for this Appliance

/\ WARNING:

+ Never use the appliance without oil or fat. Risk of fire!

* Never add water to the oil! Risk of flash fire / explosion!

+ Qils and fats may burn when overheated. Please be careful! Do
not forget to switch the appliance off after use! For this, set the
temperature control (8) to the “” position and pull the plug out.

* |f the appliance should catch fire, never try to extinguish the flames
with water. Smother the flames with a moist cloth.

+ Do not move the appliance during operation or when the fat / il

still is hot.
/\ ACHTUNG:

+ Do not immerse the appliance into water for cleaning.

+ Various surfaces come into contact with food and oil. Follow the ins-
,, tructions given in the chapter “Cleaning”.



Do not repair the appliance yourself, but always contact an authori-
zed technician. In order to avoid hazards, a damaged mains cable
must be replaced with an equivalent cable by the manufacturer, our
customer service, or any other qualified specialist.

This appliance shall not be used by children aged between 0 and 8
years.

This appliance can be used by children aged 8 years and older if
they are constantly supervised.

This appliance can be used by persons with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience and knowledge,

if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8
years.

Cleaning and user maintenance shall not be performed by child-
ren.

Children may not play with the appliance.

Cooking pots should be set down in a stable position using the
handles (if available) in order to prevent spilling of hot liquids.

Do not operate the appliance on a separate timer or a separate re-
mote control system.

This appliance is intended to be used in a household and in similar
applications such as

- in staff kitchens in shops, offices, and other commercial areas.

It is not intended for use

- by guests in hotels, motels, and other accommodation facilities;
- on agricultural estates;
- in bed-and-breakfast establishments.
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Unpacking the Appliance

. Remove the appliance from its packaging.
. Remove all packaging materials such as film, filling
materials, cable holders and carton packaging.

3. Check the scope of deliveries.

4. In case of incomplete delivery or damage, do not operate

the appliance. Return it immediately to the dealer.

i NOTE:
Production residue or dust may have collected on the appli-
ance. Clean the appliance as described under “Cleaning”.

Location of Controls

1 Sichtfenster

1 Viewing window

2 Filter cover

3 Lid

4 Deep-frying fat container

5 Housing

6 Carrying handle

7 Button for opening the lid

8 Temperature control with ON / OFF switch
9 Temperature suggestions for deep-frying

10 Heating temperature pilot lamp

11 Mains power pilot lamp

12 Deep-frying basket

13 Deep-frying basket handle

14 Sliding button for lowering the deep-frying basket
15 Holder for dripping

Use Instructions

Useful hints for use

QOil and fat must be heatable to very high temperatures.
Use high quality frying oil or frying grease. Do not use
margarine, olive oil or butter. These fat types are not
suitable for frying, because they already start to smoke at
low temperatures.

We recommend the use of liquid frying oil.

/\ CAUTION: ...if you would like to use fat!

+ Ifyou use fat, please divide it up into small pieces. Place it
at the bottom of the deep-frying fat container (4).

* Never place the fat into the deep-frying basket (12)!

+ Set the temperature control (8) to a low temperature and
add the pieces slowly.

+ When the fat has melted and the required oil level has
been reached, you can set the required temperature
with the temperature control (8). Do not exceed the
MAX mark!

/\ CAUTION: Heavy formation of foam!

+ Never mix oils and fats. The liquid may overflow.

+ Rub wet food dry with a cloth. Overly damp food causes
heavy foaming which, in serious cases, may cause the
oilffat to overflow.
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/N WARNING:

Contaminated oil/fat can be highly inflammable!
+ Always remove any food which may remain in the oil/fat.
+ Replace the oil/fat regularly.

Avoid any splashing. Fill the basket (12) outside the deep
fryer.

Fry only in the frying basket (12).

Select a suitable frying temperature under consideration
of the properties of the food to be fried. The guideline is:
Pre-fried food requires higher temperature than raw food.
When deep-frying doughy food, wipe off excess dough
and place the pieces carefully into the oil.

The deep dryer may be filled max. to 2/3. Do not overfill
the frying basket (12).

1 NOTE: Max. filling quantity 650 g

Keep the lid (3) closed during use.

The deep-frying temperatures on the front of the deep
fryer are guide values. Observe the suggested tempera-
tures on the packaging of the food or in your recipe.

Tips for avoiding the acrylamide content

Acrylamide is a chemical compound. It occurs during the
browning process (deep-drying, baking, cooking, roasting,
and grilling) at high temperatures in food containing
carbohydrates (starch and sugar), like potato and grain
products.

Acrylamide is suspected of harming genetic material and
causing cancer. However, the actual risk for humans is not
yet known.

We recommend not to exceed a temperature of 170 °C
during drying.

Also, the frying time should be kept as short as possible
and the fried goods should be fried maximally to a golden
yellow color.

Thicker French fries or potato pieces are less loaded than
smaller ones, as acrylamide forms mainly in the surface
layers.

If you produce French fries from fresh potatoes, water
the peeled and chopped potato pieces for one hour to
dissolve a part of the sugar from the surface layers (initial
substance for acrylamide).

Start-Up

Electric Connection

Confirm that the voltage of the appliance (refer to the
name plate) and the mains voltage are the same.

The mains plug should only be inserted into a correctly
installed earthed socket.

Connected Wattage

The total power consumption of this device can be 1600 W.
With this connected wattage, a separate feed protected by a
16 amp circuit breaker is recommended.



/\ CAUTION: Overload!

+ If you use extension cords, they should have a conduc-
tor cross-section of at least 1.5 mm2,

+ Do not use any multiple sockets, as this appliance is too
powerful.

Power On / Off
With the temperature control (8) in the position “*”, the appli-
ance is switched off.

Set the desired temperature with the temperature control (8).

Use
1. Make sure that the appliance is disconnected from the

mains and is switched off (the pilot lamps (10) / (11) are off).

2. Press the button (7) to open the lid of the appliance.

3. Toremove the frying basket (12), reach into the depression
and pull the frying basket handle (13) up, until it latches.

4. Fill the deep-drying fat container with oil or fat (4) (max.
2.5 liters). The filling level must be between the min. and
max. marks.

5. Connect the plug to a properly installed safety plug
socket.

6. Set the desired temperature with the temperature control
(8). Both pilot lamps (10) / (11) light up.

7. Close the lid (3) during the heating phase. The heating
pilot lamp goes out when the set temperature has been
reached.

Cleaning

/\ WARNING:

8. Fill the deep-frying basket (12). Open the lid (3) and hang
the basket (12) with the deep-fried products in the recess.

9. Close the lid (3). Loosen the handle (13) by sliding the
button (14) on the handle. The deep-frying basket (12) is
now in the hot fat.

i NOTE:

The heating pilot lamp (10) is switched on and off several
times during the deep-frying. This is normal and indicates
that the temperature is being thermostatically controlled
and maintained.

10. After the deep-frying time has passed, open the lid (3)
carefully.

/N WARNING:
Hot steam may escape.

11. Now remove the deep-frying basket (12).

12. You can let the oil drip off the deep-fried products for
some time. For this, hang the deep-frying basket (12)
with the holder (15) on the edge of the deep-frying fat
container (4).

Ending Operation

1. Turn the temperature control (8) counterclockwise to the
“" position.

2. Disconnect the mains plug from the socket.

3. Let the frying cool down for a considerable time. Check
that the temperature is safe before handling the filled
deep-frying fat container (4) any further.

ENGLISH

+ Always pull out the plug from the mains socket before cleaning and
wait until the appliance has cooled down.
* Never immerse the housing in water. Doing so may result in an

electric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or abrasives for cleaning.
+ Do not use abrasive or aggressive cleaners.

Deep-frying fat container and housing

+ Pull off the lid (3) in upward direction.

+ To change the oil, pour out the oil to the side.

+ After use, clean the deep-frying fat container (4), the
deep-frying basket (12), the housing (5) and the lid (3)
with a moist cloth. Possibly, you should use household
detergent.

Odor and fat vapor filter
+ Wipe the filter in the lid with a moistened cloth and a little
household detergent.

Storage

+ Clean the appliance as described above and let it dry
completely before using it again.

+ During longer periods of non-use we recommend storing
the appliance in its original packaging.

+Always keep the appliance at a well-ventilated and dry
location, out of the reach of children.
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Troubleshooting

Problem Possible cause | Solution

The deep-frying |+ The deep-frying |+ Replace the

oil overflows. ail is too oil or fat.
contaminated |+ Dry the deep-
and too much fried products
foam forms. carefully.

+ Thedeep-fried |+ |mmerse the
products deep-fried
immersed into products
the oil were slowly.
not dry. * Reduce the

* The deep- quantity of il in
drying basket the deep-frying
(12)hasbeen | fat container
immersed ).
into the oil too
quickly.

+ The oil level
exceeds the
upper limit.

The deep-frying |+ The protection |+ Contact the
oil does not against engineering
become hot. overheating customer
has been service (the
triggered. protection
against
overheating
must be
replaced).

Technical Date

FR 3649

Power supply:.. .230 V~, 50 Hz
Power CONSUMPLON: ... 1600 W
ProteCtion Class:..........uuurrveerriicrrinereeseeseiseeessseeseseons I
Capacity: . max. 2.5 liters oil/fat

Net weight: approx. 2.46 kg

The right to make technical and design modifications in the
course of continuous product development remains reserved.

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance
with the latest safety regulations.

Stand 06 2012
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Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol
Protect our environment: do not dispose of
electrical equipment in the domestic waste.
Dispose of obsolete or defective electrical
appliances via municipal collection points.

Please help to avoid potential impacts on the
environment and health through improper
waste disposal.

This will contribute to recycling and other forms of reutilizing
electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be dis-
posed of can be obtained from your local authority.



|nstrukcja obslugi + Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wytacznie do celéow
prywatnych i zgodnie z przeznaczeniem. Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci
gospodarczej.

Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz. Trzymac z
dala od goraca, bezposredniego nastonecznienia, wilgoci
(nigdy nie zanurza¢ w ptynach) oraz ostrych krawedzi.
Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia wilgotnymi dtormi.
Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze natych-

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
uzytkowanie urzadzenia przyniesie Pafstwu rado$¢.

Symbole uzyte w instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenistwa uzytkownika
jest specjalnie oznakowany. Aby unikna¢ wypadkow i
uszkodzenia urzadzenia nalezy przestrzega¢ ponizszych

instrukciji: ; : . . i .
miast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie

/\ OSTRZEZENIE: za przewad).

Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na * Zawsze, gdy: urzadzenie nie jest uzywane, montowane sg

potencjalne ryzyka obrazen. akcesoria, urzadzenie jest czyszczone lub jego dziatanie
jest wadliwe, nalezy je wytaczy¢ oraz odtaczy¢ od sieci

/\ OSTRZEZENIE: (ciagnac za wtyczke, a nie sznur zasilajacy).

Oznacza potencjalne zagrozenie dla urzadzenia lub innych + Nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

obiektow. Wychodzac z pomieszczenia, nalezy wytaczy¢ urzadze-

nie. Wyjmij wtyczke z gniazdka.

Regularnie sprawdzaj, czy urzadzenie i przewdd zasilania

nie posiadaja oznak uszkodzenia. W przypadku stwierdze-

Ogélne uwagi nia uszkodzenia, urzadzenia nie nalezy uzywac.

+ Nalezy stosowa¢ wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

+ Ze wzgledu na bezpieczenstwo dzieci, trzymac czesci
opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian, itp.)
poza ich zasiggiem.

1 UWAGA: Podswietione wskazowki oraz informacie.

Przed uzyciem urzadzenia, nalezy doktadnie przeczyta¢
niniejszq instrukcje obstugi i zachowac jq wraz z gwarancjg,
paragonem oraz w razie mozliwosci wraz z oryginalnym
opakowaniem zawierajacym wewnetrzne elementy. W

przypadku przekazania urzadzenia innym osobom, nalezy /\ OSTRZEZENIE:
przekazac réwniez instrukcje obstugi. Nie pozwalaj dzieciom bawic sig folig. Grozi to udusze-
niem!

Informacje specjalne dotyczace bezpiecznego uzytkowa-
nia tego urzadzenia

A\ OSTRZEZENIE:

* Nie uzywac urzadzenia bez oleju lub tuszczu. Ryzyko pozaru!

+ Do oleju nigdy nie dolewaj wody! Ryzyko nagtego pozaru / wybuchu!

* Przegrzane oleje i tuszcze moga sie zapali¢. Badz ostrozny/a! Nie
zapomnij wytaczy¢ urzadzenia po zakoriczeniu pracy! W tym celu
ustaw regulator temperatury (8) w potozeniu ,*" i wyjmij wtyczke z
gniazda sieciowego.

+ Jesli urzadzenie zapali sie, nigdy nie nalezy gasi¢ ptomieni woda.
Nalezy zdfawi¢ ptomienie wilgotng szmatka.

* Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia podczas pracy ani wtedy, gdy
ttuszcz / olej jest nadal goracy.

JEZYK POLSKI
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/\ OSTRZEZENIE:
+ Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie celem czyszczenia.

* Rdzne powierzchnie wehodzg w kontakt z zywnoscig i olejem. Ko-
rzystac z instrukcji podanych w rozdziale ,Czyszczenie”.

* Nie naprawiaj urzgdzenia samodzielnie lecz skontaktuj sie z auto-
ryzowanym technikiem. Aby unikng¢ zagrozenia, uszkodzony kabel
zasilania powinien wymieni¢ producent, pracownik naszego punktu
obstugi klienta lub inny wykwalifikowany specjalista.

» Tego urzadzenia nie mogg uzywac dzieci w wieku od 0 do 8 lat.

* Z tego urzadzenia moga korzystac dzieci od 8 roku zycia, jesli znaj-
duja sie pod statym nadzorem.

* Z tego urzadzenia moga korzysta¢ osoby z ograniczonymi fizycz-
nymi, czuciowymi oraz mentalnymi zdolnosciami lub z brakiem
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg nadzorowane lub poinstruowane,
jak uzy¢ urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg ewentuaine
ryzyko.

* Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej 8 roku
zycia.

+ Czynnos$ci w zakresie czyszczenia oraz konserwacji nie moga wy-
konywac dzieci.

* Dzieciom nie nalezy pozwala¢ na zabawe tym urzadzeniem.

+ Naczynia do gotowania nalezy ustawia¢ w stabilnej pozycji za po-
mocg uchwytdw (o ile sg dostepne), aby zapobiec wylewaniu sie
goracych ptyndw.

* Nie postugiwac sie urzadzeniem z osobnym timerem lub osobnym
systemem zdalnego sterowania.

* Urzadzenie przeznaczone jest do uzycia w gospodarstwie domo-
wym i do podobnych zastosowan, takich jak
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- w kuchniach dla personelu w sklepach, w biurach i innych miej-

scach komercyjnych.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do wykorzystania
- przez gosci w hotelach, motelach i innych miejscach, gdzie przyj-

mowani sg goscie;
- gospodarstwach rolnych;

- placowkach oferujgcych zakwaterowanie ze $niadaniem.

Rozpakowywanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie elementy opakowania, takie jak folia,
materiat wypetniajacy, zaciski do kabli i karton.

3. Sprawdz kompletnos¢ zestawu.

4. W przypadku stwierdzenia braku pewnych elementéw
lub ich uszkodzenia nie wiaczaj urzadzenia. Nalezy je
niezwtocznie zwrdci¢ sprzedawcy.

i UWAGA:

Na urzadzeniu moze wystepowac osad produkcyjny lub
kurz. Wyczy$¢ urzadzenie zgodnie z opisem w sekcji
,Czyszczenie”.

Przeglad elementow obtsugi

1. Okienko wziernika

2. Ostona filtra

3. Pokrywa

4. Pojemnik na tluszcz piekarski
5. Obudowa

6. Uchwyt do przenoszenia

7. Przycisk otwierania pokrywy

8. Regulator temperatury z wytacznikiem typu Wiacz / Wytacz

9. Zalecane wartosci temperatury smazenia
10 Kontrolka Heating

11 Kontrolka power

12. Koszyk do smazenia

13. Uchwyt koszyka do smazenia

14. Suwak zanurzania koszyka do smazenia
15. Uchwyt ociekowy

Instrukcje uzytkowania
Uwagi dotyczace eksploatacji
+ Olgj i tuszcz nalezy rozgrzewa¢ do bardzo wysokich

temperatur. Do smazenia nalezy uzywa¢ jako$ciowo bardzo

dobrego oleju lub tluszczu do gtebokiego smazenia. Nie

nalezy stosowa¢ margaryny, oliwy z oliwek ani masta. Tego
rodzaju tuszcze nie sg przystosowane do smazenia, ponie-

waz zaczynaja wydziela¢ dym w nizszych temperaturach.
+ Zalecamy stosowanie plynnego oleju do smazenia.

/\ OSTRZEZENIE: ... jezeli chcesz uzy¢ ttuszczu!

Uzywajac tluszcz staly, rozdzielaj go na mate kawatki.
Umies¢ go na dnie pojemnika na ttuszcz piekarski (4).
Pod zadnym pozorem nie nalezy umieszczac
tluszczu w koszyku do smazenia (12)!

Ustaw niska temperature na regulatorze (8) i powoli
dodawaj kawatki thuszczu.

Jesli tluszcz sie stopit i osiagnigto wymagany poziom
oleju, mozna ustawi¢ wybrang temperature na regula-
torze (8). Nie przekracza¢ oznaczenia MAX!

A OSTRZEZENIE: Silne pienienie!

Nigdy nie mieszac oleju z ttuszczem. Ptyn moze przelaé
sie.

Mokre produkty nalezy wytrze¢ do sucha odpowiednim
recznikiem. Nadmiemie wilgotne produkty powodujg
silne pienienie, co moze by¢ przyczyna wykipienia oleju/
tluszczu.

/\ OSTRZEZENIE:

Skazony olej/tluszcz moga by¢ wysoce fatwopalne!
Zawsze wyjmowac zywno$¢, ktora by¢ moze pozostata
w oleju/ttuszczu.

Wymienia¢ olej/ttuszcz regularnie.

Nalezy unika¢ rozpryskiwania oleju. Koszyk (12) nalezy
napetnia¢ produktami poza frytownica.

Smazenie nalezy przeprowadzac wytacznie przy uzyciu
koszyka (12).

Nalezy dobra¢ temperature odpowiednio do wtasciwosci
smazonych produktow. Wytyczne: Produkty wstepnie
podsmazone wymagaja wWyzszej temperatury niz produkty
surowe.

W przypadku smazenia produktow ciastowatych nadmiar
ciasta nalezy usunag¢ i umiescic produkty ostroznie w
oleju.

Frytownice nalezy napetnia¢ maksymalnie do 2/3 wysoko-
Sci. Nie nalezy przepetnia¢ koszyka do smazenia (12).

1 UWAGA: Maksymalna masa produktu: 650 g

Podczas smazenia pokrywa (3) musi by¢ zamknigta.
Warto$ci temperatury podane z przodu obudowy maja.
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charakter pogladowy. Nalezy przestrzega¢ sugerowanych
warto$ci temperatury podanych na opakowaniu produktu
lub w przepisie.

Wskazowki dotyczace unikania akrylamidu

+ Akrylamid jest zwigzkiem chemicznym. Powstaje w pro-
cesie brazowienia potraw (gtebokie smazenie, pieczenie,
gotowanie, opiekanie, grillowanie) w wysokiej temperatu-
rze, w potrawach zawierajacych weglowodory (skrobia i
cukier), takich jak ziemniaki i produkty zbozowe.

+ Podejrzewa sig, ze akrylamid ma szkodliwy wplyw na
materiat genetyczny i moze by¢ przyczyna powstawania
nowotworéw. Jednak rzeczywiste zagrozenie dla organi-
zmu cztowieka nie jest do tej pory znane.

+ Podczas gtebokiego smazenia zaleca sig nie przekracza¢
temperatury 170°C.

+ (Czas smazenia powinien by¢ mozliwie jak najkrétszy

a produkty smazone jedynie do momentu uzyskania

20tto-ztotego koloru.

Grubsze frytki lub kawatki ziemniakow beda miaty mniej-

szq zawarto$¢ akrylamidu w poréwnaniu z mniejszymi

produktami, poniewaz substancja ta gromadzi sig gtownie
na warstwie zewnetrznej.

+ W przypadku sporzadzania frytek ze $wiezych ziem-
niakdw, obrane i pokrojone kawatki ziemniakdw nalezy
moczy¢ przez jedng godzine, aby rozpusci¢ cze$¢ cukru w
warstwie wierzchniej, z niego powstaje akrylamid.

Uruchomienie

Podtaczenie elektryczne

+ Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie zasilania urzadzenia
(patrz tabliczka znamionowa) zgadza sig z napigciem w
instalacji elektrycznej.

+ Wtyczke sieciowg podiaczaj tylko do prawidiowo zainstalo-
wanego gniazda z bolcem ochronnym.

Moc przylaczeniowa

Catkowity pobér mocy tego urzadzenia wynosi 1600 W.
Zaleca sig zasilanie go z wydzielonej linii zabezpieczonej
wytgcznikiem automatycznym 16 A.

/\ OSTRZEZENIE: Przeciazenie!

+ Uzywane przediuzacze powinny mie¢ przewody o
przekroju nie mniejszym niz 1,5 mm?2.

+ Nie uzywaj rozgateziaczy ze wzgledu na duzg moc
urzadzenia.

Wiaczanie / Wytaczanie

Gdy pokretio regulacji temperatury (8) znajduje sie w potoze-
niu ,*”, urzadzenie jest wytaczone.

Ustaw zadang temperature za pomoca regulatora (8).
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Uzytkowanie

1. Sprawdz, czy urzadzenie jest odtaczone od zasilania i
wytaczone (kontrolki (10) / (11) nie $wieca).

2. Nacisnij przycisk (7), aby podnies¢ pokrywe urzadzenia.

3. Aby wyjac koszyk do smazenia (12), siegnij do zagtebie-
nia i pociggnij uchwyt koszyka do smazenia (13) tak, aby
zablokowat sie w potozeniu gormym.

4. Napehij pojemnik olejem lub tuszczem (4) (maks. 2,5
litra). Poziom napetnienia musi znajdowac sie pomiedzy
linig minimalng a maksymalna.

5. Podtacz wtyczke do prawidtowo zainstalowanego gniazda
zasilania.

6. Ustaw zadana temperature za pomoca regulatora (8).
Zaswieca obydwie kontrolki (10) / (11).

7. Zamknij pokrywe (3) na czas podgrzewania oleju. Po
osiggnieciu zadanej temperatury kontrolka grzania
zgasnie.

8. Napelnij koszyk do smazenia (12). Otworz pokrywe
(3) i zawie$ koszyk (12) z produktami do smazenia we
wgtebieniu.

9. Zal6z pokrywe (3). Poluzuj dzwignie (13) przesuwajac
przycisk (14) na dzwigni. Koszyk do smazenia (12)
znajduje sie teraz w goracym tluszczu.

i UWAGA:

Kontrolka grzania (10) kilkakrotnie wiacza sie i wytacza
podczas smazenia. Jest to normalne zjawisko, oznacza-
jace, ze termostat kontroluje i utrzymuje temperature.

10. Po uptywie czasu smazenia otworz ostroznie pokrywe (3).

/\ OSTRZEZENIE:

Ulatnianie goracej pary.

11. Wyjmij koszyk do smazenia (12).

12.Mozesz odczekac, az smazone produkty obciekng z oleju.
W tym celu zawie$ koszyk do smazenia (12) uchwytem
(15) zatozonym za krawedz pojemnika z ttuszczem (4).

Konczenie pracy

1. Przekre¢ regulator temperatury (8) w lewo, w potozenie

2. Wyja¢ wtyczke z gniazda.

3. Odczekaj odpowiednig ilo$¢ czasu, az frytownica
ostygnie. Przed dalszym przeniesieniem pojemnika
napetnionego ttuszczem (4) nalezy upewnic sie, ze jego
temperatura pozwala na bezpieczne wykonanie takiej
operacji.

»”



Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed wyczyszczeniem nalezy zawsze wyciaggna¢ wtyczke z gnia-
zdka i odczekac az urzadzenie ostygnie.
* Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie. Moze to doprowadzi¢ do

porazenia pradem lub pozaru.

/\ OSTRZEZENIE:

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywac drucianej szczotki
ani szorstkich materiatow.

+ Prosze nie uzywac ostrych lub szorujacych srodkow
czyszczacych.

Pojemnik na tluszcz i obudowa

+ Zdejmij pokrywe (3) w kierunku do gory.

+ Aby wymieni¢ olej, wlej go z boku.

+ Po uzyciu pojemnik na tuszcz (4), koszyk do smazenia
(12), obudowe (5) i pokrywe (3) nalezy wytrze¢ wilgotng
szmatka, Jesli to mozliwe, nalezy uzy¢ detergentu prze-
znaczonego do uzytku w gospodarstwach domowych.

Filtr zapachéw i thuszczu

+ Znajdujacy sie w pokrywie filtr nalezy wytrze¢ zwilzong
szmatka z dodatkiem detergentu przeznaczonego do
uzytku w gospodarstwach domowych.

Przechowywanie

+ Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem i
pozostawic do catkowitego wyschniecia przed ponownym
uzyciem.

+ W przypadku dtuzszych okresow nieuzywania zalecane
jest przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opako-
waniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa¢ w odpowiednio
wentylowanym i suchym migjscu, poza zasiggiem dzieci.

Usterki i sposoby ich usuwania

Problem Mozliwa przy- Rozwigzanie
czyna
Przelewanie si¢ |+ Zbytzanie- + Wymienic¢ olej
oleju czyszczony lub tuszcz.
olej pienisie |+ Doktadnie osu-
nadmiernie. szy¢ produkty
+ Zanurzone w przeznaczone
oleju produkty do smazenia.

nie byly suche. |+ Zanurza¢
+ Zbyt szybko powoli produkty

Zanurzono w przeznaczone
oleju koszyk do smazenia.
zproduktami |+ Zmnigjszy¢
(12). ilos¢ oleju w

+ Poziom oleju pojemniku
przekracza limit |~ frytownicy (4).

gomy.

Olej we frytownicy |« Zadziatato + Skontaktuj

nie nagrzewa sie. zabezpieczenie | sie z dziatem
przed prze- serwisowym
grzaniem. (zabezpie-
czenie nalezy
wymienic).

Dane techniczne

FR 3649
..230 V~, 50 Hz

Pojemnosc¢: ...
Masa netto: .....

maks. 2,5 litry oleju/tiuszczu do smazenia
ok. 2,46 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych
i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spetia wymagania dyrektywy
niskonapieciowej i kompatybilnosci elektromagnetycznej.
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Ogolne warunki gwaranc;ji

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji na
zakupione urzadzenie. Okres gwaranciji liczony jest od daty
zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma zwrot
ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza sie takie, ktore nie spetnia
funkcji okreslonych w instrukgji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiatowa.
Gwarancjg nie sg objete uszkodzenia mechaniczne, che-
miczne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych (np. przepiecie w sieci energetycznej czy wytadowania
atmosferyczne), jak réwniez wady powstate w wyniku obstugi
niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na
wolne od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu
gotowki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego
urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi

i w oryginalnym opakowaniu wraz z dowodem zakupu i
prawidiowo wypetniong kartg gwarancyjna, (pieczatka sklepu,
data sprzedazy urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepisow
Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. 0 szczegdlnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywilnego
(Dz. U.z2002 . Nr 141, poz. 1176).

Utylizacja
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”
Prosze oszczedzac nasze $rodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.
Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne
nalezy odstawi¢ do miejskich punktow zbiorki.
I \lery unikac potencjalnych zagrozen dia
zdrowia i $rodowiska poprzez nieprawidtowe
metody utylizacji odpaddw.
Odpowiednio utylizujac niniejsze urzadzenie przyczyniaja
sie Pafistwo do ponownego uzycia, do recyklingu i do
innych form wykorzystania starego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.
Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymaja Panstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Hasznalati utasitas

Kdszonijlik, hogy megvasarolta a termékiinket. Bizunk benne,
hogy 6romét leli a késziilék hasznalataban.

A hasznalati utasitasban talalhato jelzések

Az On biztonsagara vonatkozé utasitasok kiildn meg vannak
jelélve. A balesetek és a kész(ilék karosodasanak elkertilése
érdekében Ugyeljen ra, hogy kdvesse ezeket az utasitasokat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet, és
ramutat a lehetséges sérlilési lehetdségekre.

/\ VIGYAZAT:
Akésziilékre vagy mas targyakra veszélyt jelentd dolgokat
jelez.

1 MEGJEGYZES: Javaslatokat, informaciot kzdl.

Altalanos megjegyzések

Akésziilék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el a hasz-
nalati utasitast, és érizze meg a garancialevéllel, a szamlaval
és —amennyiben lehetséges — az eredeti csomagoléssal,
valamint a belsé csomagoldanyaggal egytitt. Amennyiben a
készuléket harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati
utasitast is adja a késziilékhez.

Akésziilék csak magancélra és rendeltetésének
megfeleléen hasznalhato. A kész(ilék nem alkalmas ipari
hasznélatra.

Ne hasznalja a szabadban! A késziiléket tartsa tavol h6tél,
kozvetlen napfénytdl, nedvességtél (ne meritse semmilyen
folyadékba) és az éles élektél. Ne hasznalja a készliléket
vizes kézzel! Ha a készlilék vizes vagy nedves lett, azon-
nal hiizza ki a fali aljzatbdl.

Mindig kapcsolja ki és aramtalanitsa a készliléket (a
dugaszt hlizza ki, ne a kabelt) amikor nem hasznélja a
készUléket, vagy amikor tartozékot szerel fel ra, illetve
tisztitas vagy meghibasodas esetén is.

Hasznalat kézben ne hagyja felligyelet nélkil a
készuléket. A szoba elhagyasakor mindig kapcsolja ki a
készUléket. Huzza ki a tapkabelt a fali aljzatbdl.
Sériilések tekintetében rendszeresen ellendrizze a
késziléket és a tApkabelt. Ne hasznélja a késziiléket, ha
sériilést észlel.

Csak eredeti alkatrészeket hasznaljon.

A gyermekek biztonséga érdekében a csomagoldanya-
gokat (m(ianyag zacsko, karton, polisztirol stb.) ne hagyja
szémukra elérhetd helyen.

/N FIGYELMEZTETES:
Ne engedje, hogy a kisgyerekek jatszanak a mlianyag
foliaval. Fulladasveszély allhat fenn!

A késziilékre vonatkozé specialis biztonsagi tudnivalok

/\ FIGYELMEZTETES:

* Ne hasznalja a készUléket olaj vagy zsir nélkul. Tlizveszély!
+ Soha ne adjon vizet az olajhoz! Az olaj belobbanhat / robban-

hat!

* Az olaj és a zsirok tulhevuléskor éghetnek. Legyen eldvigyaza-

tos! Ne felejtse el a készUlléket Uizemelés utan kikapcsolni! Ehhez
allitsa a hdmerseklet-szabalyozot (8) ,+” &l

gaszt a fali aljzatbdl.

MAGYARUL

asba, és huzza ki a du-

Ha a készulék meggyullad, ne probalja vizzel eloltani a langokat.

Egy nedves ruhaval fojtsa el a langokat.
* Ne mozgassa a készilléket mikodés kdzben vagy amikor a zsir /

olaj forr.
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/\ VIGYAZAT:

» Ne meritse vizbe a készuléket tisztitaskor.

Kulonbozé fellletek érintkeznek az étellel és az olajjal. Kovesse a
,lisztitas” fejezetben megadott utasitasokat.

Ne javitsa a készuléket sajat keziileg, mindig vegye fel a kapcso-
latot egy engedéllyel rendelkez6 szakemberrel. A veszeélyek elke-
rulése érdekében a sérllt halbzati kabelt a gyartonak, a szerviznek
vagy mas szakkepzett szakembernek kell egy az eredetivel egyen-
értékare kicserélni.

Akészuléket 0 és 8 év kozotti gyerekek nem hasznalhatjak.

Ezt a készilleket 8 éves és iddsebb gyerekek csak felugyelettel
hasznalhatjak.

A készuléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy értelmi kepességl
személyek, illetve akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk
ehhez, csak akkor hasznalhatjék, ha fellgyelet alatt allnak vagy a
készilek biztonsagos hasznalatara megtanitottak dket, és meger-
tették a kapcsolodo veszélyeket.

Tartsa a készulléket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekektdl
tavol.

Atisztitast és felhasznaldi karbantartast nem végezhetik gyere-
kek.

Gyerekek nem jatszhatnak a készUlékkel.

A f6z6edényeket stabil helyzetbe kell elhelyezni a fogantyujuk segit-
ségével (ha van), hogy elkertlje a forro folyadékok froccsenéset.
Ne mikodtesse a készUléket kulonallo id6zitével vagy kulonalld tav-
iranyito rendszerrel.

A készulék haztartasokban és hasonld helyeken vald hasznalatra
alkalmas, mint példaul
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- Uzletek, irodak és mas kereskedelmi egységek alkalmazotti

konyhéjaban.

Nem alkalmas a kovetkezokben valé hasznalatra
- hotelek, motelek és egyéb szallaslehetdségek vendégei altal;

- mezbgazdasagi birtokokon;

- agyat és reggelit biztosito létesitményekben.

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a készliléket a csomagolasbol.

2. Tavolitson el minden csomagoldanyagot, mint példaul a
véddfolia, tombanyag, kabeltartok és kartonpapir.

3. Ellenérizze a csomag tartalmat.

4. Hianyos csomag vagy sérlilés esetén ne miikédtesse a
készilléket. Azonnal vigye vissza a kereskedéhoz.

i MEGJEGYZES:

A gyartasi maradékok vagy a por 6sszegy(ilhetett a
készliléken. A késziiléket a , Tisztitas” fejezetben leirtaknak
megfeleléen tisztitsa meg.

A kezeldelemek attekintése

1 Betekintd ablak

2 Sziréfedél

3 Fedél

4 Olajsiit6 tartaly

5 Burkolat

6 Hordozéfogantyl

7 Fedélnyitd gomb

8 Hémérséklet-szabalyozo Be / Ki kapcsoloval
9 Hémérséklet javaslatok a slitéshez
10 Heating hémérséklet jelz8lampa
11 F6 tapellatas Power jelz6lampa
12 Siitékosar
13 Siitékosar fogantyl
14 Cslsz6 gomb a siitékosar leeresztéséhez
15 Csepptartd

Hasznalat

Hasznos tippek a hasznalathoz

+ Az olajnak és a zsimak nagy hdmérsékletet elbironak
kell lennie. A siitéshez j6 mindség(i stitéolajat vagy zsirt
hasznaljon. Ne hasznaljon margarint, olivaolajat vagy vajat!
Ezek a zsiradéktipusok meg alkalmasak sttésre, mert mar
alacsony hémérsékleten is fustdini kezdenek.

+ Folyékony siitéolaj hasznalatat javasoljuk.

/N VIGYAZAT: ... ha zsirt szeretne hasznalnil

+ Amennyiben zsirt hasznél, vagja fel kisebb darabokra.
Helyezze a darabokat az olajsiité tartaly aljara (4).

+ Ne tegye a zsirdarabokat a siitékosarba (12)!

+ Allitsa a hémérséklet-szabalyozét (8) alacsony homér-
sékletre, és lassan adja hozza a darabokat.

+ Amikor a zsir megolvadt és elérte a szikséges olajszin-
tet, a hémérsékletszabalyozoval (8) bedllithatja a kivant
hémérsékletet. Ne haladja meg a MAX jelzést!

/\ VIGYAZAT: Erés habképzddés!

+ Ne keverje 6sszes az olajat és a zsirt. A folyadék
tulcsordulhat.

+ Anedves élelmiszert torolje meg egy szaraz ruhaval. A
tul nedves élelmiszer erés habosodast okoz, ami stlyos
esetben az olaj/zsir tulfolyasat okozhatja.

/N FIGYELMEZTETES:

A szennyezett olajlzsir nagyon gytlékony lehet!
+ Mindig tavolitsa el az olajban/zsirban maradt ételt.
+ Rendszeresen cserélje le az olajat/zsirt.

Kerilie el a froccsenést. Az olajsiitén kivill toltse fel a
kosarat (12).

Csak a siitékosarban (12) siisson.

Valasszon egy megfeleld a slitendé élelmiszer tulajdonsa-
gait figyelembe vevd siitési hémérsékletet. Utmutatas: Az
el6sttott élelmiszer magasabb hémérsékletet igényel, mint
anyers élelmiszer.

Tésztat tartalmazo élelmiszer siitésekor tordlje le a felesle-
ges tésztét, és dvatosan tegye a darabokat az olajba.

Az olajsiité max. 2/3 részig tolthetd meg. Ne toltse tll a
stt6kosarat (12).

1 MEGJEGYZES: Max. feltoltési mennyiség 650 g

A hasznalat soran a fedelet (3) tartsa zarva.

Az olajsiitd elllsé oldalan olvashato slitési hémérsékletek
csak tajékoztato értékek. Vegye figyelembe az élelmiszer
csomagolasan vagy a receptben lévé hémérsékleteket.
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Tippeek az akrilamid tartalom elkeriiléséhez

Az akrilamid egy kémiai vegyiilet. A barnulasi folyamat
(olajban sités, siités, f6zés, piritas és grillezés) soran
képz6dik magas hémérsékleteken a szénhidratokat
(keményito és cukor) tartalmazo ételeknél, mint a burgo-
nya és a gabona termékek.

+ Az akrilamid feltehet6en karositja a genetikai anyagokat

és rakot okoz. Azonban az emberekre hato valés kockaza-

ta még nem ismert.
+ Javasoltjuk, hogy a siités soran ne haladja meg a 170
°C-0s hémérsékletet.
+ Tovabba a sitési idét a lehetd legrovidebbre kell csokken-
teni, és a siilt ételeket maximum aranysarga szindre kell
megsiitni.
A vastagabb hasabburgonya vagy burgonyadarabok
kevésbé terheltek, mint a kisebb darabok, mivel az akrila-
mid féleg a feliileti rétegekbe alakul ki.
Ha friss burgonyabdl készit hasabburgonyat, a meghamo-
zott és felapritott burgonyat egy oréan at aztassa vizben,
hogy feloldja a felileti rétegekben talalhaté cukor egy
részét (az akrilamid kiindulé anyaga).

Hasznalatba vétel

Elektromos csatlakozas

+ Ellendrizze, hogy a készllék feszliltsége (lasd a tipuscim-
két) megegyezik-e a haldzati feszliltséggel.

+ Acsatlakozot csak eldirasszeriien beszerelt foldelt fali
aljzatba csatlakoztassa.

Csatlakoztatasi érték

Akészulék 1600 W 6sszteljesitmény felvételére képes. Ennél
a csatlakoztatasi értéknél ajanlatos egy kulon tapvezeték,
amely egy 16 A-es véddékapcsolon keresztll van biztositva.

/\ VIGYAZAT: Tulterhelés!

+ Ha hosszabbitét hasznal, ennek legalabb 1,5 mm?
vezetékatmeérdje legyen.

* Ne hasznaljon elosztot, mivel ez a késziilék nagyon
nagy teljesitmény.

Tapellatas be- / kikapcsolas

A hémérséklet-szabalyozo (8) ,+" allasba allitasakor a kész(i-
1€k ki van kapcsolva.

Allitsa be a kivant hémérsékletet a hdmérséklet-szabalyo-
zoval (8).

Hasznalat

1. Ellendrizze, hogy a késziilék le van valasztva a halézatrol
és ki van kapcsolva (a jelz6lampak (10) / (11) nem
vilagitanak).

2. Nyomja meg a gombot (7) a készlilék fedelének kinyita-
sahoz.

3. Asiit6kosar (12) eltavolitasahoz nyuljon bele a mélyedés-
be, és addig hiizza fel a siitékosar fogantyujat (13), amig
be nem kattan.

4. Toltse fel az olajstitd tartalyt olajjal vagy zsirral (4) (max.
2,5 liter). A feltdltési szintnek a min. és max. jelolések
kozott kell lennie.

5. Csatlakoztassa a dugaszt egy megfeleléen felszerelt
biztonsagi aljizathoz.

6. Allitsa be a kivant hmérsékletet a homérséklet-szabalyo-
zoval (8). Mindkeét jelz6lampa (10) / (11) kigyullad.

7. Amelegitési fazis soran zarja le a fedelet (3). A melegités
jelzélampa a beallitott hdmérséklet elérésekor kialszik.

8. Toltse meg a sltdkosarat (12). Nyissa fel a fedelet
(3), és akassza be a kosarat (12) az élelmiszerekkel a
bemélyedésbe.

9. Zarja be a fedelet (3). Lazitsa meg a fogantyut (13) a
fogantyun lév gomb (14) elcsisztatasaval. Ezaltal a
stitokosar (12) a forré olajba keril.

1 MEGJEGYZES:

A melegités jelz6lampa (10) a siités soran néhany alka-
lommal bekapcsol és kialszik. Ez normalis, azt jelzi, hogy a
termosztat szabalyozza és fenntartja a hémérsékletet.

10. A siitési id0 eltelte utan évatosan nyissa fel a fedelet (3).

/\ FIGYELMEZTETES:
Forré g6z aramolhat ki.

11. Most vegye ki a siitékosarat (12).

12. Lecsopdgtetheti a megstitott termékekrdl az olajat. Ehhez
akassza fel a sitékosarat (12) a fogantyaval (15) az
olajsiité olajtartalyanak (4) szélére.

A hasznalat befejezése

1. Allitsa a hémérséklet-szabalyozot (8) az 6ramutatd
jarasaval ellentétes iranyba ,+” allasba.

2. Huzza ki a csatlakozot a fali aljzatbdl.

3. Hagyja elegendé ideig leh(ilni az olajsiitét. Az olajsiité
tartaly (4) tovabbi kezelése elétt ellendrizze, hogy a
hémérséklet mar biztonsagos.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

* Tisztitas el6tt mindig huzza ki a hélézati csatlakoz6 dugaszt, és
varjon, mig le nem hiil a készulék.
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/\ FIGYELMEZTETES:

* Soha ne meritse vizbe a késziléket. Ez aramitést vagy tlzet

okozhat.

/\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drotkefét vagy mas karcolo targyakat a
tisztitashoz.

+Ne hasznaljon er6s vagy surol6 hatasu tisztitoszert.

Olajsiitd tartaly és burkolat

+ Felfelé iranyba huzza le a fedelet (3).

+ Az olaj cseréjéhez dntse ki oldalra az olajat.

+ Hasznalat utan egy nedves ruhéval tisztitsa meg az
olajsiité tartalyt (4), az olajsiitd kosarat (12), a boritast (5)
és a fedelet (3). Lehetséges, hogy haztartasi tisztitdszert
kell hasznalnia.

Szag és zsirg6z sz(iré
+ Egy nedves ruhaval és némi haztartasi tisztitoszerrel
tordlje at a fedélben 1év sziirét.

Tarolas
+ Akésziiléket a fent leirtaknak megfelelden tisztitsa meg,
majd ujbdli hasznalat el6tt hagyja teljesen megszaradni.
+ Ha hosszabb ideig nem hasznalja, javasolt az eredeti
csomagolasba tenni.
+ Akésziiléket mindig szaraz, jol szell6z6 és gyermekektd|
védett helyen tartsa.

Hibaelharitas

+ Asiitékosar
(12) tul gyorsan

Hiba Lehetséges ok | Megoldas
Asiitéolaj tllfolyik. |« AsutSolajtul |+ Cserélie kiaz
szennyezett olajat vagy
és tul sok hab zsirt.
képzddik. + Alaposan
+ Azolajba szaritsa meg
meritett élelmi- a slitendd
szer nem volt élelmiszereket.
szaraz. + Lassan meritse

be a stitendd
élelmiszereket.

lett bemeritve |+ Csokkentse az
az olajba. olaj mennyisé-

+ Az olajszint gét az olajsiitd
meghaladja a tartalyban (4).
felsé hatart.

Hiba Lehetséges ok | Megoldas
Asiit6olaj nem + Atulheviilés + Lépjen kapcso-
forrésodik fel. elleni védelem latba az Ugy-
oldott ki. félszolgalattal
(atulheviilés
elleni védelmi
berendezést ki
kell cserélni).

Miszaki adatok

FR 3649
Aramellatés: .... ..230 V~, 50 Hz
TeljesitmenyfelVetel:.........covvrenerneierieiie

Védelmi osztaly: ..

Amiiszaki és kivitelezési médositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziilléket az Eurépa Tanacs minden vonatkozd
aktualis iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld
képesség vagy kisfesziltség-elviseld képesség) ellendriztiik,
és a legUjabb biztonsagtechnikai eldirasok szerint készilt.

Hulladékkezelés
A ,kuka” piktogram jelentése
Kimélje kdrnyezetlinket, az elektromos készu-
Iékek nem a haztartasi szemétbe valok.
Afolosleges vagy hibas elektromos késziiléke-
ket a helyi gydjtépontokban adja le.

Segitsen elkeriini a helytelen hulladékke-
zeléshdl eredd kornyezeti és egészségugyi

hatasokat.

Ezzel hozzajarul az Gjrahasznositashoz, és a kidregedett
elektromos és elektronikus készUlékek Ujrahasznositasanak
egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
készlilékeket.
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PYCCKUA

PykoBogcTBo no akcnnyarauuu He npepHa3HaYeH Arist UCronb3oBaHus B KOMMEPYECKIX
Liersix.

Briarojapum Bac 3a BbIGOp Haluel npopykuuv. Hapeemcs, ; ;
He vcnonb3yiiTe YCTPOICTBO HA OTKPLITOM BO3AYyXe.

yT0 Bam GyaeT NpusTHO Nonb3oBaThes Hallei GbIToBOM

TEXHMKOL He noggepraiiTe yCTPONCTBO BO3AEMCTBINKO TEMMOBOIO
' 13My4eHst, NPSIMbIX COMHEYHbIX Jy4eld, Bnaru (Hukoraa
CUMBObI, UCMONbL30BaHHKIE B HACTOAILEM PYKOBOACTBE He orpyXaiiTe B XABKOCTU) M OCTPBIX MPeAMeTos. He

npykacaiTeck k npubopy BnaxHbIMu pykamu. B cryyae
NPOMOKaHs UK yBNaxHeHnst npubopa, HeMeAneHHo
OTKITKOUUTE €r0 OT CETH.

+ Bcerpa Bbikmiovaiite Npubop 1 BblHUMaliTe BUMKY 13
pO3eTKM (TSHYTb BUNKY, He LUHYP) B TOM Cnyyae, Koraa

BaxHas ans Bac uHdhopmaLms no 6e3onacHocTi
06o3HauyeHa creupanbHbIMKU 3Hakamu. Bo nsbexarue
nonyYeHnst TpaBM 1 NoBpExXaeHNs bbiToBoro npubopa
CTPOro BbINOMHSINATE CrIEAYHOLLME MHCTPYKLMK:

A BHUMAHME: He nonb3ayeTech Npubopom, cobupaeTech 1Cnomnb3oBaTh
TMpeaynpexaeHre 06 onacHOCTM Anst 300POBbS U [L0MOMNHUTEMbHbIE YCTPOICTBA, BO BPEMS YUCTKIA UK Npu
BO3MOXHOM PUCKE NOMyYeHNs TpaBMmbI. 0BHapyeHM Henonagox.

+ Bo Bpemsi paboTbl npubopa He ocTasnsiite ero 6e3
A BHUMAHME: npucMoTpa. BhikntovaiTe npnbop, BLIXOAS U3 NOMeLLe-
BeposiTHocTb aBapuy 6b1ToBOrO Nprbopa nnu apyroro HUS. BbliepHUTE BUNKY 113 pO3eTKM.
obopyaoBaHms. + PerynsipHo npoBepsiiTe Npubop 1 ceTeBoi LWHyp Ha
. Hanuure NoBpeXaeHui. anpeLLaeTcs aKkennyaTuposaTh
1 NMPUMEYAHWA: Mopckasky 1 nonesHast MHopmaLms. MOBPEXAEHHBIA NPUBOP.

* [Monb3yiiTech TOMbKO OPUTMHAMNBHBIMI KOMMEKTYHOLMMM.

O6wasn VIH(*)OpMaLl,VISI * B uens3 6e3onacHocTi XpaHinTe ynakoBouHble MaTe-

puranbl (I'IJ'IaCTIAKOBbIe NakeTbl, KAPTOHHbIE KOpO6KI/I,

Mepen Hayanom akcnmyaraumy Npubopa BHUMATENMbHO o
NEHONNacT 1 T.4.) B HEAOCTYMHOM ANs ieTEN MecTe.

MpouMTaIiTE MHCTPYKLIMIO 0 nopsike paboTbl. Ecriv Bawmm

npu6opom ByayT nonb3oBaThCA U Apyrie Noau, nepegaite N MPEAQYNPEXAEHWUE:
YIM MHCTPYKLMIO MO 3KCyaTaLmm. He nossonsiite 4eTsM Urpath C NOMMMEPHON MIEHKON.
+  Mpubop npenHasHaqaeTcs Anst IMYHOTO NONb30BaHNS U CyuwecTBYeT p1CK yAYLIEHUS.

WCTIONb3YETCs MO CBOEMY MPSIMOMY HadHaueHuto. Mpubop

CneuunanbHble Mepbl N0 obecneyeHUo 6e30MacHOCTM
NoNb30BaHWA AaHHLIM NPMOOPOM.

/\ NPEOYNPEXOEHMUE:

* He BKntovanTe npubop, NpeaBapuTenbHO He 3anonHUB ero Mac-
nom unu xupom OnacHocTb Bo3ropaHus!

* Hu B Koem cryyae He HanvBauTe B Macno Bogdy! OnacHoCTb
BHe3anHou BenbIwku / B3pbiBal

* [leperpeTble Macna v Xupbl MOTYT BOCMIAMEHSATLCS. byabTe ocTo-
poXxHbI! He 3abbiBarTe OTKMO4NTL NpKrbop nocne ncnonb3osaHus!
[ins atoro, nepeBeauTe perynarop Temnepartypel (8) B NONOXeHne
“ " 1 BblIEPHMTE BUIKY 13 PO3ETKM

* [pn Bo3ropaHuu Npubopa, H1 B KOEM Cryyae He racute nrams
Bogon. COenTe OroHb BNaXHON TKaHbHO.
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/\ NPEOYNPEXOEHUE:
* He nepemelainTe npnbop BO Bpemst ero paboTbl Unu Koraa xup/
Macro eLLe He OCTbISW.

/N BHAMAHUE:
+ Bo Bpems YnCTKM He norpyxate npubop B BOAY.

* B npouecce xapku NpoayKTbl U KUP KOHTAKTUPYIOT C pasnuyHbIMM
nosepxHocTamu. CobrtoganTe TpeboBaHUS UHCTPYKLMN, U3TIOXKEH-
Hble B rnase “Ounctka’.

* He peMoHTMpYiTE NpnubOop CamocTOSTENBHO, CBSKUTECH CO
cneymanuctoM. Bo nsbexaHne crnyyaiHbIx TpaBM, MEHSITb NOBpe-
KOEHHbI kKabenb Ha aHanoMYHbIN LOSMKEH TOMbKO U3roTOBUTENb
Npubopa, Halla KnneHTckas cnyxba unn noborn apyron ksanudu-
LIMPOBaHHbIN CrieLuanicr.

* [letam ot 0 10 8 neT He paspeLLaeTcs nonb30BaTLCs NPMOBOPOM.

* [letam oT 8 NneT K CTapLLe pa3peLuaeTcs nomnb3oBaTbCs NpMbopoM,
€CIM OHN HaX0ZATCA MOZ, HaANeXaLlMm NpUCMOTPOM.

* [Tpnbop moryT Ucronb3oBaTh NMLA C OrpaHNYEHHbIMU PU3NHECKN-
MW, CEHCOPHBIMM UM YMCTBEHHBIMI CMIOCOBHOCTSIMM, a Takke 6e3
OnbITa, €CAW OHM BbIN NPOMH(POPMUPOBAHBI O MEpax NPeaocTo-
POXHOCTI NP NOMb30BaHUK MPUOOPOM M OCO3HAIOT NOTEHLMAsb-
HY0 YIrpO3Y VX 300POBbLH.

* [Tpnbop 1 CETEBON LLHYP CREayeT XPaHUTb B MECTaX HEAOCTYMHbIX
ANs getei mnagLue 8 ner.

* YycTka 1 TeXHUYeCKUin obcnyxuBaHue npubopa AeTbMU He 0
nycKaeTcs.

* He nossonsiTe geTam urpatb ¢ nprbopom.

* Bo nsbexaHue nponmea ropsumnx XuakocTeir, EMKOCTI Ans Npuro-
TOBMEHUS ML JOMKHbI ObITb HAAEXHO 3aKpenseHbl B 3a4aHHOM
MONOXEHUM NPV NMOMOLLM PYyYeK (Npu HarM4Mm TakoBbIX).

PYCCKUH
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* 3anpeLLaeTcs 1Cronb3oBaTh NPUOOP C OTAENBHO YCTAHOBIEHHbIM
TaNMEePOM UM ANCTaHLIMOHHOM CUCTEMOI YNpaBNEHUS.

* [laHHbIit Nprbop NpeaHasHaYeH Ans MCNomnb30BaHWS B ObITy 1
TOMY MofA0BHbIX CryYasix NPaKTUYECKOrO MPUMEHEHMS], @ UMEHHO:
- Ha cnyebHbIX KyXHsIX, B MaraauHax, opucax u apyrux KoMmep-

YECKNX NpeanpuaTnax.

[1prbop He NpeaHasHaueH Ans UCNorb30BaHUS:
- NIOAbMU, MPOXMUBAKLLWMM B FOCTUHULAX, MOTESSX U OpYrX
YYPEXKOEHNAX TOCTUHUYHOTO TUNa;
- Ha cenbCckoXo3aCTBEHHbIX NPEANPUATUSX;
- B rocTvHmMLax Tuna "nocTess 1 3aBTpak'.

PacnakoBka npubopa

1. V3BnekuTe yCTPOICTBO M3 KOPOBKY.

2. YpanuTe BCe ynakoBOYHblE MaTepuarbl, Kak-To: MNeHKY,
HamnomnHuTeNb, KAPTOHHYIO Tapy.

3. TNpoBepbTe KOMMMEKTHOCTb NOCTaBKY.

4. He ponyckaeTcs npucTynarth K akcnnyartavyu npubopa
npy 0BHapyXeHM HEKOMMIIEKTHOIA MOCTABKM UM Mpy
Hanu4uv NoBpeXxaeHni. HesamennuTensHo BepHUTe
MOKYNKY B MaraavH.

i NPUMEYAHMS:

[lonyckaeTcs npucyTCTBYE OTXOLOB NPON3BOACTBA U
nbinv Ha npuope. OuncTTe Nprbop B COOTBETCTBIN C
VHCTPYKLMSIMM 13 rnaBbl “OuncTka’.

PacnonoxeHue opraHoB ynpasreHua

1 CMOTpOBOE OKHO

2 Kpbiwka ¢unbTpa

3 Kpbiwka

4 KoHTeitHep anst rny6oKoi apki.

5 Kopnyc

6 Pydka ans nepeHocku

7 KHonka s OTKPbIBaHUS KPbILLKIA

8 Perynsatop TemnepaTypbl ¢ nepekntoyatenem tuna BKI/
BbIKI.

9 TemnepaTypHble PeXUMbI ANst TyBOKON KapKu.

10 Heating CurHanbHas namnodka Temnepatypbl nporpesa.

11 CurHanbHas namnoyka 3neKTponuTaHus OT CETU power.
12 Capok ainsi rny6oKoi Kapkul.

13 Pyuka capika ansi rny6oKoi xapkul.

14 TnaBatoLLas KHoMka Ans onyckaHus cagka.

15 KoHTelHep Ans CLexuBaHms.
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WHCTpyKums ans nonb3osarens

Mone3sHble coBeThbI ANS NONbL30BaTENs.

Macno 1 xupbl Heo6X0ANMOo pasorpesatb A0 O4eHb
BbICOKVX Temnepatyp. [ins xapkv Bo hpuTiope 1cnorb-
3yiTe TOMbKO BbICOKOKAYECTBEHHOE Macro Niv xupbl. He
[0MyCKaeTCs 1CNoMnb30BaHIe MaprapiHa, ONIMBKOBOTO 1
CIMBOYHOTO Macna. 3T BIAbI KVIPOB He MPUroaHb! Ans
apkir. OHY HAYMHAIOT NPUropaTh yxe NPy HEBOMbLLO
Temneparype.

MbI pekomeHayem MPUMEHSITL XUAKoe Macro Ans
bpuTiopa.

/\ BHUMAHME: ... 8 cnyyae ncnonb3osatms canal
+ [lpn xenanuu [o6aBuUTL BO PUTIOP Carno, NopexsTe

€r0 Ha Mernkve Kycoyku. [onoxuTe nx Ha AHO KOHTEN-
Hepa fns riy6okon xapku (4).

HeponycTtimo knacTb cano B cagok Ans riy6okon
xapku (12)!

YcTaHoBuTe perynsatop TemMnepatypbi (8) Ha noHu-
KEHHYI0 TeMnepaTypy v He TOPONACh KnaauTe BO
(PPUTIOPHMLIY KyCOYKM cana.

[Mocne Toro kak cano pacTonuTcs 1 BO (PPUTIOPHULE
ByneT [OCTATOYHO XMpa, MOXHO YCTAHOBUTb PETYNSTOP
Temnepatypbl (8) B HyxHoe nonoxeHe. He gonycka-
€TcA NpeBbIlEHNe MaKCMManbHOW TeMnepaTtypbl
(MAX)!

A BHUMAHMUE: O6unbHoe 06pa3oBaHue NeHbl.

Hukoraa He cmelunBaiiTe Macno v carno. Takas cMechb
MOXET NEepPEenuTLCS Yepes Kpail.

BriaxHble MpoayKTbl NPOTPUTE C MOMOLLbIO TPSMKM.
[NepeyBnaxHeHHbIe NPOAYKTbI BbI3bIBAOT MOBLILLEHHOE
neHoo6pasoBaHme. B cepbeaHbix Cryyasix MoXeT npou-
30TV MepenvBaHIe XUAKOCTM Yepes Kpail.



/\ MPEOYNPEXOEHVE
3arpsisHeHHOoe Macno/cano nerko BocnnameHsitotcs!
+ Bcerpa ynansiite kakue-nubo nuLeBble NpofyKTbI,
KOTOPbIE MOTYT 0CTaTbCs B Macne/xupe.
+  [lep1oanyeck MeHsiiTe MacrobKup.

* He ponyckaitte pacnnéckvBanns xuakocTy. 3arpyxaire
cafok (12) otAenbHO OT PPUTIOPHMLIBI.

+ [MpodykTbl 0BxapyuBaiiTe TONbKO B Caake Ans xapku (12).

+ TemnepaTypHbIil pexum Ans xapk Boibupaite, yun-
TbIBaS ka4eCTBO MULLEBbIX NPOAYKTOB. Mofckaska: [Ana
apku npeABapuUTENbHO 0BXapeHHBIX, HE ChIPbIX, MLLE-
BbIX MPOAYKTOB TpebyeTcs Gonee BbicOkas Temnepatypa.

+ [Ins obxapku Nnoxo nponeyeHHbIX NPOLYKTOB yaanuTe
C HIX M3MWLLHIOK BMAry 1 akkypaTHO YroXuTe KyCOYKM B
macro.

+  MakcumanbHoO puTIOpHILIA MOXET 3anonHsTLCA Ha 2/3
cBoero o6béma. He neperpyxaiite cagok hpuTIOpHULIbI
(12).

1 MPUMEYAHMS:
Bec makcumanbHol 3arpyaku coctasnset 650 rp.

+ Bo Bpems xapkv AepKuTe KPbILLKY (3) 3aKPbITOM.

* Ha nuueBoi naHenu puTIOPHULbI NPUBEAEHB! OPUEH-
TUPOBOYHbIE 3HAYEHIS s TemnepaTyp obxapuBaHus
npoayKToB. Bbigepxusaiite TeMnepaTypHbIi pexum,
yka3aHHbII Ha yNakoBKe MMLLEBOrO MPOAYKTa U crepyi-
Te pekoMeHaaLmsM 13 peLenta.

Cnoco0bl HeonyLeHNs 06pa3oBaHNs aMuz, akpUNoBon

KUCHOTbI:

* Akpunammz - CNoXHOe XUMmYeckoe coeanHermne. OHo
0bpasyeTcs B npovecce 0bxapkv Npu BbICOKOW TeMMe-
patype (rnybokasi obxapka, Bbineyka, 0TBapyBaHue,
XapeHbe, MPUrOTOBNEHME Ha rpUme) NULLEBOTO NPOAYyKTa
cofepxalero yrneeogb! (kpaxman v caxap). OBbIuHO 310
kapTochenb 1 3epHOBbIE NPOAYKTHI.

+ CumTaeTcs, YTo akpUnamug MoBPEXOAET reHeTUYECK
maTtepuan 1 SiBnsieTcs NpuinHol 3abonesanms pakom.
XoTs, pearnbHas 0nacHocTb, KOTOpYHO 3TO COeANHEHME
NpesCTaBnseT ANs 3A0POBbS Yenoseka, A0 CUX Nop He
W3yyeHa.

Mol He pekoMeHzyeM roToBIUTb MPOLYKTHI NPY TEMMepary-
pe Bbiwe 170°C.

+ Kpome Toro, Bpemsi obxapkut AOMKHO BbiTb MakcumarnbHO
KOPOTKIM, MpU 3TOM NpOfyKTbI 0bkapuBatoTcs A0 obpa-
30BaHWst 30M10THCTO-KEMTON KOPOUKM.

+ ToncTble Kycouky kapTodhens hpu 1 YMNChI 3arpyxatoT B
MEHBLUEM KOMMYECTBE TaK, kak akpunammuz, rnasHbIM obpa-
30M, 06pasyeTcsi Ha MOBEPXHOCTM MULLEBOTO NPOAYKTa.

+ Ecrw Bbl cobrpaeTech MpuroToBuTh KapTodens dpu 13
CBEXell KapTOLLKK, CrieayeT B TEYEHMe Yaca BbIMaunBaTh
OYYLLEEHHBIN 1 HAPE3aHHBIN Ha KyCOYKW KapTodens,
4T0ObI 1306aBUTLCS OT HEKOTOPOTO KONMYECTBA caxapa
MPUCYTCTBYHOLLErO Ha MOBEPXHOCTY (Caxap - OCHOBHOM
KOMMOHEHT Anst 06pa3oBaHist ammpakpuna).

Hauvano akcnnyatauuu

lMoakntouenne Kk anekTpoceTy.

+ Ybeputech B TOM, YTO paboyee HanpskeHre npubopa
(cm. Tabryky € Ha3BaHMeM) W HaNpsKeHue ceTy
COBMaJaloT.

+ CeTeByto BUNKy CreayeT BCTaBMSTb B NPaBUIbHO ycTa-
HOBIEHHYI0, 3a3eMIEHHYIO PO3ETKY.

MoTpeGnsiemas MowWwHOCTb

O6Lwas notpebrnsiemas MOLHOCTb Npubopa JocTuraer 1
600 BarT. B 31X ycrioBrsix pekoMeHAYeTCs UCronb30BaTh
OTAEMbHYH NMHWIO NOAAYM SMEKTPONUTAHNS C aBTOMATOM
3alnThl ceT Ha 16 A.

/\ BHUMAHME: Meperpy3ka!

+ [lonyckaeTcs 1cnonb3oBaHme YANMHUTENel ¢
nonepeyHbIM CeYeHEeM NPOBOAHNKA, Kak MUHUMYM,
1,5 MM2.

*He ncnonbayiTe LuTencenbHble KONoakX Tak, kak 310
YCTPOMCTBO MOBBILLEHHOM MOLLHOCTY.

BkntoyeHue-BbIKNIOYEHUe MUTaHNA
[Mpubop BbIkMtoYeEH, Korzia perynsitop Temnepatypbi (8)

“n

HaXOAMTCS B MOMOXEHUM “¢”.
C nomoLupto perynsiTopa (8) BbibepuTe Tpebyemyto Temne-

patypy.

Mcnonb3oBaHue No Ha3HaYeHUo

1. Ybenutech B TOM, 4TO NPUBOP OTKIKOUEH OT CETH Srek-
TPONUTaHUS W BbIKITKOYEH (CUrHanbHble namnodky (10,
(11) He ropsr).

2. [ins Toro, utobbl OTKPLITH KPLILLKY Mprbopa HaxmuTe
KHOKY (7).

3. [ins Toro, utobbl BbIHYTb CAAOK ANs xapky (12) npyxmu-
Te ero v NOTSHUTE PyyKy cafka (13) BBepX, [0 Luenyka.

4. 3anonHuTe KOHTEMHEP (PPUTIOPHMLEI MACTIOM WMk Caniom
(4), MakcumanbHas BMECTUMOCTB - 2,5 UTpa). YpoBeHb
KWAKOCTM I0MKEH HAXOAUTLCS MeXay OTMEeTKamy min.
1 max.

5. BcraBbTe BUnKy B 6e30MacHyto po3eTky.

6. C nomoLubto perynsitopa (8) Bbibepute Tpebyemyio
Temnepatypy. 3aropstcst 0be CUrHanbHbIe NaMmoYKu
(10) / (11).

7. B pexume HarpeBaHus Kpbllka (3) AomkHa BbiTb 3aKpbl-
Ta. lNocne AOCTKEHWS YCTaHOBMEHHON TEMMEPATYPbI
CUrHanbHas lamnoyka HarpeBa noracHer.

8. 3arpysute capok dpuTiopHULbI (12) OTKpOIATE KPbILLIKY
(3) 1 3aBecbTe capok (12) ¢ ynoxeHHbIMM B HEro
NpOAyKTamu.

9. 3akpolite kpbliLwKy (3). OcnabbTe KpbiLLky (13) nepensu-
HyB kHOMKy (14) Ha pyuke. Tenepb cafok pUTIOPHULIbI
(12) norpyxeH B ropsuuii Xup.

PYCCKWUU
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i NMPUMEYAHMS:

B pexvime obxapku curHanbHas namnodka Harpesa (10)
HECKOMbKO Pa3 BKIKUUTCS U BbIKIOUMTCS. OTO HOPManbHO
11 yKa3bIBAET Ha TO, YTO TeMMepaTypa KOHTPONMpyeTCs U
Peryn1pyeTcs ¢ MoMoLLbto TepMocTaTa.

10. Mo ncTeuyeHnn BpemeHm rmybokor 0bxapkv OCTOPOXKHO
OTKPOWATE KPbILLKY (3).

/N TIPEOYNPEXOEHVE:

[onyckaeTcs BbIGPOC ropsyero napa.

11. Tenepb BbIHbTE XapOBOYHbI CaAok (12).
12. [laiiTe Bpems Ans TOro, 4Tobbl XUP CTEK C MPUTOTOBMEH-

Horo npogykTa. [lNs 3T0ro HYXHO BbIBECUTH XapOBOYHbIN
cafjok (12), npu atom aepxatens (15) gomkeH pacrona-
raTbCst Ha pebpe KoHTeiiHepa puTIOpHULbI (4).

3aBepLueHune paboTbl
1. TNoBepHuTe perynsatop Temnepatypbl (8) NpoTuB YacoBoit

CTPErkM B MONOXeHMe “".

2. BblHbTe LWTENCENb M3 PO3ETKN.

3. [ns Toro, 4tobbl hpuTIOPHMLA OCTbINa TpebyeTes
onpegeneHHoe Bpems.. Mepes Tem kak MpoJomKUTL
1CMIONb30BaHNe KOHTeHepa (4), 3an0NHEHHOrO XVPOM,
ybenuTech B TOM, YTO OH JOCTATOYHO OCTbIN.

Ouunctka

/N TIPEQYNPEXOEHUE:

y I'Iepen YUCTKOM npvl6opa BCeraa BblIHUMaiTe BUJTKY U3 PO3ETKN U
HE I'IpI/ICTyHaVITe KYMCTKE [0 TEX NOop, Noka I'Ipl/l60p HE OCTbIHET.

* He norpyaitte kopnyc npubopa B Boay. CyLLecTBYeT puck

BO3ropaHunA npm6opa Unn yaapa 3NeKTpu4eCKMM TOKOM.

/\ BHUMAHVE:

* He ncnonbayiiTe Ans YACTKIA NPOBOMOYHYHO LLETKY UM
HaxgauHyto bymary.

* He vcnonb3ayiite Ans YNCTKM XeCTKe MotoLLe
CpefCTBa UMK NacTbl.

KoHTeiiHep ans rmy6oKoi xapku 1 kopnyc (hpuTIOpHULbI

+ CHuMUTE KpbILLKY (3) NepemelLas ee No HanpaBneHno
BBEPX.

+ [Ins 3aMeHbl Macra HakroHUTe KOHTEMHEP W crieiTe
COAEPKUMOE.

+ [locne ncnonb3oBaHUs NPOTPUTE BRAXHOW TPANKOMA
KOHTEHep Ans Xapku (4), apoBOYHbI cafok (12),
kopnyc npubopa (5) 1 KpbILLKy (3). BoamoxHo, ANs Y1cTku
noHaaobuTcs BbITOBOE MOtoLLEE CPEACTBO.

®UnbTP OYUCTKM OT NOCTOPOHHUX 3aNaxoB, a Takke oT

3anaxa TOMNeHoro Xupa.

+ [lpoTpuTe GunbTP, YCTAHOBNEHHBIN B KPbILLKY, BAXHOM
TKaHbt0 C HE6OMBLUMM KONMYECTBOM BbITOBOTO MOHOLLIErO
cpencTea.

XpaHeHue
* Yucture anGOp, COGJ‘IFOJJ,aFI BblLLIi€On1caHHble npasuna.
HOBTOPHOE MCrnonb3oBaHKe paspeLlaeTca nocne nosHoro
BbICbIXaHus Npubopa.
+  PekomeHayeTcs XpaHuTb npnbop B OpuriHanbHom yna-
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KOBKE, ECTI OH He WCONb3yeTCs ANUTENbHOE BPEMS.
* Bcerpa gepxwre npubop B XOPOLLO NPOBETPUBAEMOM
CyXOM MecTe, He AOCTYMHOM AETSM.

Mouck n ycTpaHeHne HemcnpaBHOCTEN

* YpoBeHb Macna
BblLLIE BEPXHETO
npegena.

HeucnpaBHocTb | BoamoxHas Cnocob
npuYKHa yCTpaHeHus
MNepenusaxue * [loBblweHHas | ¢ [MomeHsATb
Macna yepe3 3arpsisHEHHOCTb macro unm
Kpait.. macna u Kup.
136bITO4HOE + TwartensHo
obpasoBaHue MpOCyLLNTb
NEHbI. nuLyeBble
* [nwesble NPOAYKTbI.
NpOAYKTbI * MeaneHHee
He Bbinu norpyxarb
NpoCyLLEHbI NpOAYKTbI BO
nepeq, hpUTIOPHULLY.
norpyxesmem B | Crutb
macro. V3nuLLeK
¢ Cnuwkom macna u3
peskoe KOHTelHepa
MorpyXeHue B Ans rnyBokoit
macrno cagka Xapku (4).
ans xapku (12).




HeucnpaBHocTtb | BoamoxkHas Cnocob
npuynHa ycTpaHeHus
Macno Bo + Cpaborana + Obpatutecs
(puTiOpHMLIE HE 3aLyura ot B Cyx0y
pa3orpeBaeTcs. neperpesa. TEXHUYECKON
MoAAEPXKKA
(TpebyeTca
3ameHa
yCTpoiicTBa
3aWyThl OT
neperpesa).
TexHuyeckne AaHHbIe
MOEIIB: .ot FR 3649
ONEKTPOMUTAHME ....covvveerirereeeeeenseeseisenees 230 B~,50 'y
MoTtpebnsiemas MOLLHOCTb: 1600 Bt
Knacc 3awyrbl: ....cevvcveeneee
BMECTUMOCTD: ..o MakKc. 2,5 nuTpa, Macno/Kupbl.
BEC HETTO! ...t npu6n. 2,46 kr.

M coxpaHsiem npaBo Ha TEeXHNYECKUE W KOHCTPYKLIMOHHbIE
M3MEHeHNs B pamkax npopomkatoLeics paspaboTku
npoaykTa.

[laHHOe YCTPOICTBO NPOTECTUPOBAHO B COOTBETCTBUN CO
BCEMM TekyLLyMN AnpexTsamu EC, a IMeHHo, ¢ aupekTuBa-
MM 10 3MEKTPOMArHUTHON COBMECTUMOCTM 11 HIU3KOMY Ha-
npskeHmto. BbIToBOM NPUBOP COOTBETCTBYET COBPEMEHHbBIM
Tpe6oBaHMAM NpaBun Mo TexHuke Be3onacHoCT.

Yrunuszaumsa
3HayeHue cumBona "kop3uHa"
3aLyyTa okpyxatoLLer cpebl: He AonyckaeTcs
YTUNN3aLVS SNEKTPONPUBOPOB BMECTE C
BbITOBLIMK OTXOZAMM.

YTunnsaums yctapesLUei TEXHUKN 1 Heunc-
I  PaBHbIX 3NEKTPONPUBOPOB MPOM3BOANTCA B
TOPOACKVX MPUEMHBIX MyHKTaX.

He gonyckaiite HenpaBUnbHON yTUNN3aLMM OTXOLOB. 3TO
HaHOCWT BPeZl OKpYXatoLLielt Cpefie M Oka3blBaeT HeraTMBHOE
BO3[ENCTBIE Ha 300POBbE NI0AEN.

OkasbiBailTe cofeiicTBME NpOrpaMme YTUIM3aLmu v Apyrum
thopmam nepepaboTku SNEKTPOHHON W ANEKTPUYECKON
TEXHUKN.

MHcbopmaLmto o nyHKTax yTunmsawum ObITOBON TEXHWKN
MOHO NOMY4UTb B MECTHBIX OpraHax BracTy.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva - carte de
garantie - lapaHUMOHHa KapTa « zarucny list « garancijski list «
garanciajegy  rapaHTiiiHniipopmynap » FapaHTUIHDBI TanoH «

FR 3649

24 Monate Garantie gemaB Garantieerkldrung + 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie « 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia + 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia « 24 méaneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie oswiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésici podle prohlaseni o zaruce + 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuuMs B CbOTBETCTBME C rapaHUMOHHaTa Aeknapauws - 24-mesacna
zaruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTtia Ha 24 micaui
BiAnoBiAHO 3aABi Npo rapaHtito « lapaHTUA 24 MecALa COrnacHO 3anABfEHHbIM
rapaHTURHBIM MPABUNAM » Gleall il i el 24 53d

\ ift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d‘achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma + data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnatura - [lara Ha nokyniara, Mevar wa Mpogasatia, Mognuc - détum nakupu, peiatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis » vésarlas datuma, kereskedd bélyegzsje,
alairés - pata npugGankA, neyatka npogasya, nignuc - flata npuo6petenus, LLitamn npoaasua, Moanucy «
sl IS 8y o1
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