PRDI-_ICEPDDEIK@)

Bedienungsanleitung/Garantie
Gebruiksaanwijzing * Mode d’emploi « Instrucciones de servicio
Istruzioni per I'uso « Instruction Manual « Instrukcja obstugi/Gwarancja
Hasznalati utasitas * IHcTpykLis 3 excnnyatauji
PykoBoacTBO N0 akenyataum « Caladail] Jals

Digitales Haushaltsthermometer PC-DHT 1039
Digitale Huishoudthermometer « Thermométre & usage domestique numérique * Termémetro digital doméstico  Termometro digitale domestico
Digital household thermometer « Cyfrowy termometr kuchenny ¢ Digitalis konyhai hdméré « Lindposuit nobyTosuii Tepmometp
LinchpoBoit GITOBOM TEPMOMETP * s il (i 11 851 ) ubide

Bedienungsanleitung
Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben. Wir wiin-
schen |hnen viel Freude mit dem Gerét.

Sicherheitshinweise
Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungsanleitung sehr
sorgféltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und
nach Mdglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat
an Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.
A WARNUNG: Verletzungsgefahr!
+  Gehen Sie sorgfaltig mit dem Gerat um. Der Temperaturfihler ist spitz.
+ Decken Sie die Spitze des Fiihlers nach dem Reinigen mit der Schutz-
kappe ab.
+ Nach der Messung von heiRem Messgut ist der Temperaturfiihler kurz-
zeitig heil. Berlhren Sie ihn nicht.

/\ ACHTUNG:

+ Verwenden Sie das Thermometer niemals im geschlossenen Backofen!

+ Legen Sie das Thermometer nicht in den Tiefkiihlschrank!

+ Tauchen Sie das Gerat nicht vollstandig in Wasser oder andere Fliissig-

keiten ein.

+  Setzen Sie das Thermometer nicht langere Zeit Wasserdampf aus.

+ Bewahren Sie das Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern auf. Kinder
diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungsteile (Plastikbeutel,
Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/\ WARNUNG:

Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es besteht Erstickungs-
gefahr!

Umgang mit Batterien

/\ WARNUNG:

+ Werfen Sie Batterien niemals ins Feuer. Es besteht Explosionsgefahr!

+ Halten Sie Batterien von Kindern fern. Sie sind kein Spielzeug.

+ Batterien kdnnen verschluckt werden, was lebensgefahrlich sein kann.
Ist eine Batterie verschluckt worden, muss sofort medizinische Hilfe in
Anspruch genommen werden.

Exemples d'utilisation
Erodlu e meft;r::al prisede mesire Température optimale
Réfrigérateur 4-8°C
Aliments pour bébé 37°C
Lait pour le Latte Macchiato 60-70°C
Cave avins 14-18°C
Vin rouge 14-16°C
Vin blanc 10-12°C
Vin pétillant / Champagne 6-8°C
Huile d'olive extra vierge 140 - 160°C max.
Huile a grande friture 160 - 170°C max.
Beurre a frire 130 - 140°C max.
Huile a friture 150 - 200°C
Valeurs de réfé pour la température a cceur des aliments grilles et
rotis
Aliments rétis / grillés Température a cceur
Filet, roti de boeuf
saignant 45-50°C
moyen 50-55°C
bien cuit 60-65°C
Cotelette de veau, légerement rosée 60 -65°C
Cuisseau, gite, réti de veau 78°C
Filet de porc 65°C
Cou de porc 70-75°C
Cotelette de porc 75-80°C
Porc fumé, juteux 60 -68°C
Selle 65°C
Gigot d'agneau 80°C
Filet de sanglier, égérement rosée 60-62°C
Blanc de poulet 70°C
Blanc de dinde / magret de canard, bien cuit 80°C
Magret de canard, rosé 62 -65°C
Filet, steak d'autruche 58°C
Saumon 60°C
Vivaneau rouge 55°C
Sandre 62°C
Nettoyage

/\ ATTENTION :

+ Ne plongez pas completement I'appareil dans I'eau. Cela peut détériorer
les composants électroniques.

+ Lappareil ne va pas au lave-vaisselle.

Nettoyez bien I'appareil apres chaque utilisation. Vous pouvez maintenir la

sonde de température sous I'eau courante et I'essuyez avec un tissu.

+  Essuyez simplement le boitier du thermométre avec un tissue légérement
humide.

+  Puis, séchez I'appareil avec un tissu sec.

Instrucciones de servicio

Le agradecemos la confianza depositada en este producto y esperamos que
disfrute de su uso.

Indicaciones de seguridad
Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el manual
de instrucciones y guarde éste bien incluido la garantia, el recibo de pago y si
es posible también el cartén de embalaje con el embalaje interior. En caso de
dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de instrucciones.

AAVISO: iRiego de lesiones!

+ jManeje el aparato con cuidado! El sensor de temperatura es puntiagu-
do.

+ Cubra la punta del sensor con el capuchon protector después de lim-
piarlo.

+  Después de medir materiales calientes, el sensor de temperatura per-
manecera caliente durante un breve periodo de tiempo. No lo toque.

/\ WARNUNG:

+ Offnen Sie Batterien nicht gewaltsam.

+ Falls eine Batterie auslauft, die Flissigkeit nicht in die Augen oder
Schleimhdute reiben. Bei Beriihrung die Hande waschen, die Augen mit
klarem Wasser spilen, und bei anhaltenden Beschwerden einen Arzt
aufsuchen.

/\ ACHTUNG:

Ungleiche Batterietypen oder neue und gebrauchte Batterien diirfen nicht
zusammen verwendet werden.

Einlegen der Batterien
1. Die Aufhangedse ist gleichzeitig die Batteriefachabdeckung. Offnen Sie
das Batteriefach, indem Sie die Abdeckung abschrauben.
2. Legen Sie 3 Knopfzellen des Typs LR44 ein. Achten Sie auf die richtige
Polaritat:
Der Pluspol (+) der Batterien muss in Richtung Abdeckung zeigen.
3. SchlieRen Sie das Batteriefach wieder.

1 HINWEIS:

+  Nach dem Batteriewechsel wird die Temperatur immer in °C angezeigt.

+  Wird das Gerat langere Zeit nicht benutzt, entnehmen Sie die Batterien,
um ein ,Auslaufen” zu vermeiden.

+  Wenn die Anzeige im Betrieb schwécher wird, tauschen Sie die Batterien
aus.

Benutzung

Anwendungshinweise

Durch seinen weiten Messbereich ist dieses Thermometer fiir viele Anwen-

dungsbereiche nutzbar. Beachten Sie aber, dass die Messung bei einer

Raumtemperatur zwischen 0°C und +50°C stattfinden muss. Anderenfalls ist

die Funktion des Gerétes nicht gewahrleistet.

* Um die Temperatur von Gefriergut zu messen, nehmen Sie das Gefriergut
aus dem TiefkihIschrank heraus.

*  Zur Temperaturmessung beim Braten oder Backen im Backofen ziehen
Sie die Speise aus dem Backofen heraus. Messen Sie die Temperatur wie
nachfolgend beschrieben. Nehmen Sie das Thermometer aus der Speise
heraus, bevor Sie diese in den Backofen zuriickschieben.

Stockage
+ Apreés le nettoyage, couvrez le bout de la sonde de température a I'aide
du bouchon de protection en silicone.
+  Vous pouvez accrocher I'appareil a I'ceillet de suspension.
+ Rangez toujours I'appareil hors de la portée des enfants.

Données techniques

Modgle : PC-DHT 1039
Gamme de mesure de température : .. 45°C a +200°C

. -49°F 4 +392°F
Poids net : 0,051 kg
Pile : 3x 1,5V type “LR44"

Nous nous réservons le droit d’apporter des modifications techniques ainsi
que des modifications de conception dans le cadre du développement continu
de nos produits.

Cet appareil a été contrdlé d'apres toutes les directives européennes
actuelles applicables, comme par exemple concernant la compatibilité électro-
magnétique et la basse tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des
réglementations techniques de sécurité les plus récentes.

Elimination des piles
Votre appareil contient des piles. Si ces piles sont usagées, respectez les
consignes suivantes :
/\ ATTENTION :
Les piles ne doivent pas étre jetées avec les déchets ménagers !
+  Les piles doivent étre retirées de 'appareil.
« Jetez les piles usagées dans des points de collecte appropriés ou au
revendeur.
« Vous pouvez vous informer sur les points de collecte publiques auprés de

votre ville ou autorité locale.

Elimination
Ne mettez pas 'appareil avec les déchets ménagers a la fin de sa durée de
vie. Recyclez-le ou apportez-le & un point de collecte agréé. En agissant ainsi,
vous participez a la protection de I'environnement.

/\ ATENCION:

+ iNunca utilice el termémetro en un horno cerrado!

* iNo ponga el termémetro en el congelador!

* No sumerja completamente el aparato en agua u otros liquidos.

* No exponga el termémetro al vapor de agua durante periodos prolonga-
dos.

*  Guarde el aparato fuera del alcance de los nifios. Los nifios no deberan
jugar con el aparato.

« Para la seguridad de sus nifios no deje material de embalaje (Bolsas de
pléstico, cartén, poliestireno etc.) a su alcance.

I\ iaviso!

No deje jugar a los nifios con la Iamina. jExiste peligro de asfixia!

DEUTSCH

ESPANOL

+ Achten Sie darauf, dass Sie die Temperatur von Fleisch nicht zu dicht an
Knochen oder Fettschichten messen. Bei ungefiilltem Gefliigel stecken
Sie den Temperaturfiihler nicht in den Hohlraum. Beide Félle kénnen zu
ungenauen Messergebnissen fiihren.

+ Nach jedem Tastendruck leuchtet das Display fiir ca. 15 Sekunden.

+ Wenn ca. 20 Minuten keine Taste gedriickt wird oder keine Messung
erfolgt, schaltet sich das Gerat automatisch aus.

+  Die gewahlte MaReinheit bleibt nach dem Ausschalten erhalten.

Messung

1. Ziehen Sie die Schutzkappe von dem Temperaturfiihler ab. Reinigen Sie
den Temperaturfiihler vor dem ersten Gebrauch.

2. Driicken Sie die Taste (\) JHOLD neben dem Display, um das Gerét ein-
zuschalten. Im Display wird die aktuell gemessene Umgebungstemperatur
angezeigt.

3. Mdchten Sie die MaReinheit wechseln, driicken Sie die Taste °C/°F auf
der Riickseite des Geréts.

4. Stecken oder tauchen Sie den Temperaturfiihler mindestens
2 cm in das Messgut. Nach ca. 4 bis 10 Sekunden ist der Messvorgang
abgeschlossen. Die Anzeige bleibt konstant.

5. Wenn Sie méchten, dass ein gemessener Wert permanent sichtbar bleibt,
driicken Sie nach der Messung kurz die Taste () /HOLD. Die MaReinheit
blinkt. Driicken Sie die Taste ein zweites Mal kurz, wird wieder der aktuel-
le Messwert angezeigt.

6. Ziehen Sie das Thermometer aus dem Messgut heraus.

7. Um das Gerét auszuschalten, driicken Sie die Taste () /HOLD fiir min-
destens 1 Sekunde.

Aufbewahrung
+  Nach der Reinigung decken Sie die Spitze des Temperaturfiihlers mit der
Silikon-Schutzkappe ab.
+  Sie kénnen das Gerét an der Aufhangedse aufhangen.
+  Lagern Sie das Gerat immer auRerhalb der Reichweite von Kindern.

Technische Daten

Modell: PC-DHT 1039
Temperaturmessbereich: -45°C bis +200°C

-49°F bis +392°F
Nettogewicht: 0,051 kg
Batterie: 3x 1,5V Typ LR44"

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger Produktentwick-
lungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat
Hiermit erklért der Hersteller, dass sich das Gerét PC-DHT 1039 in Uberein-
stimmung mit den grundlegenden Anforderungen, der européischen Richtlinie
fiir elektromagnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG) befindet.

Garantie

+  Wir Ubernehmen fiir das von uns vertriebene Geréat eine Garantie von
24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbon). Als Garantienachweis gilt der
Kaufbeleg.

+ Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht verlangert. Es
besteht auch kein Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese Garan-
tieerklarung ist eine freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Geréts.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfillung, Rucktritt, Scha-

Messprodukt / Messort Optimale Temp: ) . A "
Kiihlschrank 4-8°C densersatz und Minderung) werden durch diese Garantie nicht berihrt.
Babynahrung 37°C Stand 06 2012
Milch fiir Latte Macciato 60-70°C
Weinkeller 14-18°C Service
Rotwein 14-16°C Im Service-/Garantiefall wenden Sie sich bitte an unseren Dienstleister
Weiltwein 10-12°C SLI (Service Logistik International).
Sekt/ Champagner 6-8°C Internet-Serviceportal
E>ftr.a rlatives Qlivendl max. 140 - 160°C www.sli2d.de
Frittierd max. 160 - 170°C Sie knnen sich dort direkt anmelden und erhalten alle Informationen zur
g‘:ﬁer z;m Fraten marég 3025 ng c weiteren Vorgehensweise Ihrer Reklamation.

Zum Staten Uber einen persénlichen Zugangscode, der Ihnen direkt nach Ihrer Anmel-

te filr die Ker von Grill-/B " dung per E-Mail iibermittelt wird, konnen Sie den Bearbeitungsablauf Ihrer

- = = Reklamation auf unserem Serviceportal online verfolgen.

Grill-/ B K o ) ) .
—— = - Alternativ knnen Sie uns den Servicefall per E-Mail

Rinderfilet, Roastbeef )

englisch 15-50°C servicecenter@proficook.de

medium 50-55°C mitteilen.

durchgebraten 60-65°C
Kalbsriicken, hellrosa 60-65°C
Kalbskeule, Oberschale, Nuss 78°C
Schweinefilet 65°C
Schweinenacken 70-75°C Batterieentsorgung
E:Zg:‘tw:;gzlette ;g : ggog ::hrlGer(‘aj‘t e.nthélt Batterien. Sind diese Batterien verbraucht, beachten Sie
Lammriicken 65°C o'gendes:
Lammkeule 80°C /\ ACHTUNG:
Wildschweinfilet, leicht rosa 60-62°C Batterien diirfen nicht mit dem Hausmiill entsorgt werden!
Hahnchenbrust 70:0 «  Die Batterien miissen aus dem Gerat entnommen werden.
Putenbrust / Entenbrust, durchgebraten 80 Co + Geben Sie verbrauchte Batterien bei zustandigen Sammelstellen oder
Emenbru_st, rosa 62— [35 C beim Handler ab.
StrauB, Filetsteak SSEC «  Informationen iiber &ffentlichen Sammelstellen erhalten Sie in Ihrer Stadt
Lachs 60°C oder Gemeinde.
Rotbarsch 55°C
Zander 62°C E

Reinigung o

/\ ACHTUNG: Entsorgung

+ Tauchen Sie das Geréat nicht vollstandig in Wasser. Dies kénnte die
Elektronik zerstoren.

+ Das Gerat ist nicht spiilmaschinengeeignet.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch griindlich. Den Temperaturfiih-

ler kdnnen Sie unter flieRendes Wasser halten und mit einem Tuch abwischen.

+ Das Gehause des Thermometers wischen Sie nur mit einem leicht feuch-
ten Tuch ab.

+  Trocknen Sie das Gerat anschlieRend mit einem weichen Tuch.

Manipulacion de las pilas

/A aviso:

Nunca arroje las pilas al fuego. jExiste peligro de explosién!

+ Mantenga las pilas alejadas de los nifios. No son juguetes.

+ Es posible tragarse las pilas, lo que puede ser mortifero. Si alguien se
traga una pila, busque inmediata atencion médica.

+ No abra las pilas por la fuerza.

+ Si una pila tiene una fuga, no frote el liquido contra sus ojos 0 mem-
branas mucosas. En caso de contacto, lavese las manos y los ojos con
agua corriente y contacte con un médico si persisten los sintomas.

/\ ATENCION:

No se pueden utilizar pilas de diferentes tipos o combinando nuevas con
gastadas.

Insertar las pilas

1. El ojo de suspension es también la tapa de las pilas. Abra el comparti-
mento desenroscando la cubierta.

2. Coloque tres pilas de boton del tipo LR44. Asegurese de que la polaridad
sea la correcta:
El polo positivo (+) de las pilas debera estar orientado en la direccion de
la cubierta.

3. Vuelva a cerrar el compartimento de pilas.

1 NoTA:

+ Tras reemplazar las pilas, la temperatura siempre se muestra en °C.

+ Sielaparato no se va a usar por un periodo prolongado, saque las pilas
para evitar “fugas”.

+  Sila pantalla se debilita mientras emplea el aparato, cambie las pilas.

Utilizacion

Instrucciones de uso

Debido a su amplio rango de medicion, el termémetro puede usarse en

muchas éreas de aplicacion. Pero por favor tenga en cuenta que la medicién

debe realizarse a una temperatura ambiente entre 0°C y +50°C. De lo contra-
rio, la funcionalidad del aparato no estéa garantizada.

+  Para medir la temperatura de la comida congelada, saque la comida con-
gelada del congelador.

+ Para medir la temperatura durante el asado o el horneado, saque el plato
del horno. Mida la temperatura tal como se describe abajo. Saque el
termémetro del plato antes de volver a introducirlo en el horno.

+ Asegurese de que no mide la temperatura de la carne demasiado cerca
de los huesos o de las capas de grasa. Con los pollos que no estén
rellenos, no introduzca el sensor de temperatura en la cavidad. En ambos
casos pueden darse mediciones incorrectas.

+ Cada vez que pulse un boton, la pantalla se iluminara durante aproxima-
damente 15 segundos.

+ Sino se pulsa ningln botén o no se realiza medicion alguna durante
aproximadamente 20 minutos, el aparato se apagaré automaticamente.

+ Launidad de medida deseada se mantendra tras apagarse.

Medicion

1. Retire el capuchon protector del sensor de temperatura. Limpie el sensor
de temperatura antes de su uso inicial.

2. Mantenga presionado el botén () /HOLD para encender el aparato. La
temperatura ambiente actual serd medida y mostrada en la pantalla.

3. Sidesea cambiar la unidad de medida, presione el boton °C/°F en la parte
trasera del aparato.

4. Inserte o sumerja el sensor de temperatura al menos 2 cm en los objetos
que van a ser medidos. Tras unos 4-10 segundos, el proceso de medicion
habra finalizado. La pantalla permanecera constante.

5. Si desea que un valor medido permanezca siempre visible, presione el
botén () HOLD brevemente tras la medicion. La unidad de medida par-
padeara. Presione brevemente el botén una segunda vez y la medicion
actual se mostraré de nuevo.

6. Retire el termémetro de los objetos medidos.

7. Para apagar el aparato, presione el boton (V) /HOLD durante al menos
1 segundo.

Geben Sie das Gerat am Ende der Lebensdauer nicht in den Hausmiill.
Bringen Sie es zum Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle. Auf diese
Weise helfen Sie die Umwelt zu schonen.

Ejemplos de uso

Producto que va a ser medido / e
e Temperatura 6ptima
9
Refrigerador 4-8°C
Comida de bebé 37°C
Leche para Latte Macchiato 60-70°C
Bodega de Vinos 14-18°C
Vino tinto 14-16°C
Vino blanco 10-12°C
Vino espumoso / Champan 6-8°C
Aceite de oliva virgen extra max. 140 - 160°C
Aceite de freidora méx. 160 - 170°C
Manteca de freir méx. 130 — 140°C
Aceite para freir 150 - 200°C

Tabla de valores orientativos de la temperatura interna de comida a la
parrilla y asada

Comida a la Parrilla / Asada Temp interna
Filete de ternera, rosbif

poco hecho 45-50°C

al punto 50-55°C

bien hecho 60-65°C
Solomillo, rosado claro 60 - 65°C
Pierna de temera, nalga, asado 78°C
Filete de cerdo 65°C
Carne de cerdo del cuello 70-75°C
Chuleta de cerdo 75-80°C
Cerdo ahumado, jugoso 60-68°C
Costilla 65°C
Pierna 80°C
Filete de jabali, rosado claro 60 - 62°C
Pechuga de pollo 70°C
Pechuga de pavo / pato, bien hecho 80°C
Pechuga de pator, rosado 62-65°C
Bistec de avestruz 58°C
Salmén 60°C
Pargo 55°C
Perca 62°C

Limpiez
/\ ATENCION:
+  No sumerja completamente el aparato en agua. Podria destruir la elec-
trénica.

+  Elaparato no esta disefiado para ponerlo en el lavavajillas.

Limpie el aparato completamente después de cada uso. Puede poner el

sensor de temperatura bajo el agua corriente y secarlo con un pafio.

+ Sencillamente limpie la carcasa del termémetro con una toalla ligeramen-
te himeda.

+  Seque después el aparato con una toalla suave.

Almacenamiento

+  Después de limpiarlo, cubra la punta del sensor de temperatura con el
capuchon protector de silicona.

+  Puede colgar el aparato utilizando el ojo de suspension.

+  Guarde siempre el aparato lejos del alcance de los nifios.

Especificaciones técnicas
Modelo: PC-DHT 1039

Rango de medicion de temperatura: -45°C a +200°C

-49°F a +392°F
Peso neto: 0,051 kg
Pilas: 3x 1,5V tipo “LR44*

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en el curso del
desarrollo continuo del producto esté reservado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actuales, como la
directriz de compatibilidad electromagnética y de bajo voltaje, y esta fabricada
segun las Ultimas normas de seguridad.

DEUTSCH

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er veel plezier van
beleeft.

Veiligheidsrichtlijnen
Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst zorgvuldig
door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon en
20 mogelijk de doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee
wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

/\ WAARSCHUWING: Risico op letsel!

+ Hanteer het apparaat met zorg. De temperatuursensor is scherp.

+  Dek de punt van de sensor na het reinigen af met de beschermkap.

+ Na het meten van de hete materialen, blijft de temperatuursensor een
korte periode zeer heet. Raak de sensor niet aan.

/\ LET OP:

Gebruik de thermometer nooit in een gesloten oven!

Plaats de thermometer niet in de vriezer!

Dompel het apparaat niet geheel onder in water of andere vloeistoffen.
Stel de thermometer niet langdurig bloot aan stoom.

Bewaar het apparaat buiten het bereik van kinderen. Het is niet toege-
staan voor kinderen om met het apparaat te spelen.

Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plasticzak, doos,
piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING!

Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat gevaar voor
verstikking!

Hantering van de batterijen

£\ WAARSCHUWING:

+  Werp batterijen nooit in het vuur. Dit levert explosiegevaar op!

+ Houd de batterijen buiten het bereik van kinderen. Batterijen zijn geen
speelgoed.

+ Batterijen kunnen worden ingeslikt, hetgeen levensgevaarlijk kan zijn.
Als er een batterij is ingeslikt, dient er onmiddellijk medisch hulp te wor-
den ingeschakeld.

+  Haal de batterijen niet uit elkaar.

+ Als een batterij lekt, dient u te vermijden dat de vloeistof in contact komt
met de ogen of sljmvliezen. Was in het geval van contact uw handen,
spoel uw ogen met schoon water en neem contact op met de dokter als
de symptomen aanhouden.

/\ LET OP:

Gebruik geen verschillende soorten batterijen of nieuwe en oude batterijen
met elkaar.

De batterijen plaatsen

1. Het ophangoog is tevens de batterijklep. Open het batterijencompartiment
door de klep los te schroeven.

2. Voer 3 nieuwe knoopcelbatterijen van het type LR44 in. Controleer of de
polariteit overeenkomt:
De positieve pool (+) van de batterijen dient zich in de richting van de bat-
terijklep te bevinden.

3. Sluit het batterijencompartiment.

1 OPMERKING:

+ Na het opnieuw plaatsen van de batterijen wordt de temperatuur altijd
weergegeven in °C.

+  Als het apparaat voor een langere tijd niet gebruikt wordt, dient u de bat-
terijen te verwijderen om lekken te voorkomen.

+ Als de schermweergave zwakker wordt tijdens het gebruik, dient u de
batterijen te vervangen.

Gebruik

Gebruiksaanwijzingen

Dankzij het grote meetbereik kan deze thermometer voor veel doeleinden

worden gebruikt. Let erop dat de meting verricht dient te worden op kamer-

temperatuur (tussen de 0°C en +50°C). De correcte werking van het apparaat
kan anders niet worden gegarandeerd.

+  Om de temperatuur van bevroren voedsel te meten, dient u het bevroren
voedsel uit de vriezer te halen.

+ Voor het meten van de temperatuur van gebraden of gebakken voedsel,
dient u het gerecht eerst uit de oven te halen. Meet de temperatuur zoals
hieronder beschreven en verwijder de thermometer voordat u het gerecht
terug in de oven plaatst.

Desechar las pilas

Su aparato contiene pilas. Si estas pilas estan gastada, por favor, cumpla con
lo siguiente:

/\ ATENCION:

jLas pilas no podrén desecharse con la basura doméstical

+ Las pilas deberan ser sacadas del aparato.

+ Deseche las pilas gastadas en puntos de recogida apropiados o llévelas
al vendedor.

+  Podra recibir informacion de dénde hay puntos publicos de recogida de
su ciudad o autoridad local.

Istruzioni per 'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un buon utilizzo del
dispositivo.

Linee guida di sicurezza
Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto attentamente
le istruzioni per I'uso e conservarle con cura unitamente al certificato di ga-
ranzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna. Se passate |'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per
l'uso.

/N AWISO: Pericolo di lesioni

+ Maneggiare I'apparecchio con cura. Il sensore di temperatura € appunti-
to.

+ Coprire la punta del sensore con il cappuccio protettivo dopo la pulizia.

+ Dopo aver misurato materiali caldi, il sensore di temperatura rimane
caldo per un breve periodo. Non toccarlo.

/\ ATTENZIONE:

Non utilizzare il termometro in un forno chiuso.

Non collocare il termometro all'interno del freezer.

Non immergere completamente I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

Non esporre il termometro al vapore acqueo per periodi prolungati.
Conservare I'apparecchio al di fuori della portata dei bambini. | bambini
potrebbero giocare con I'apparecchio.

Per sicurezza tenere I'imballaggio (sacchetto di plastica, scatola, polistiro-
lo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

/\ Aviso:

Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola. Pericolo di soffoca-
mento!

Smaltimento delle batterie

I\ Awiso:

+ Non gettare mai le batterie nel fuoco. Pericolo di esplosione.

+ Tenere le batterie lontano dalla portata dei bambini. Non sono giocattoli.

+  Le batterie possono essere ingoiate con pericolo di morte. Se una batte-
ria viene ingoiata, contattare immediatamente un medico.

+ Non aprire le batterie forzandole.

+ In caso di perdite dalle batterie, non far entrare il liquido in contatto con
occhi e mucose. In caso di contatto, lavare le mani, risciacquare gli occhi
con acqua pulita e contattare un medico se i sintomi persistono.

/\ ATTENZIONE:
Non mescolare batterie di tipi diversi e nuove e usate.

Inserimento delle batterie
1. Locchiello di sospensione & anche il coperchio della batteria. Aprire il
vano batterie svitando il coperchio.
2. Inserire 3 batterie a bottone di tipo LR44. Non invertire la polarita:
Il polo positivo (+) delle batterie deve essere rivolto in direzione del coper-
chio.
3. Chiudere nuovamente il vano batterie.

+  Zorg ervoor dat u viees niet te dicht op het bot of het vet meet. Steek de
thermometer niet in de holte van gevogelte, als deze niet gevuld is. Bo
venstaande gevallen kunnen beide leiden tot een onnauwkeurige meting.

+ Naelke druk op de knop zal het scherm ca. 15 seconden oplichten.

+ Als er niet op de knop wordt gedrukt, of als er langer dar
20 minuten lang geen gebruik is gemaakt van het apparaat, zal deze
automatisch uitschakelen.

+ De gewenste maateenheid zal worden gehandhaafd, ook nadat het ap
paraat is uitgeschakeld.

Meting

1. Verwijder de beschermkap van de temperatuursensor. Reinig de tempera
tuursensor voor het eerste gebruik.

2. Druk op de (V) /HOLD knop naast het scherm om het apparaat in te
schakelen. De huidige gemeten omgevingstemperatuur zal worden weer
gegeven op het scherm.

3. Als u de maateenheid van het apparaat wilt wijzigen, dient u op de °C/°F
knop aan de achterkant van het apparaat te drukken.

4. Steek of dompel het apparaat ten minste 2 cm in het voedsel waarvan t
de temperatuur wenst te meten. De meting is na ca. 4 tot 10 seconder
voltooid. Het scherm zal blijven branden.

5. Als u wilt dat een gemeten waarde permanent wordt weergegeven, dien
u kort op de (V) /HOLD knop te drukken na de meting. De maateenheic
zal gaan knipperen. Druk nogmaals kort op de knop waarna de huidige
meting opnieuw zal worden getoond.

6. Verwijder de thermometer uit het te meten voedsel.

7. Druk ten minste 1 seconde op de () JHOLD knop om het apparaat uit te
schakelen.

Voorbeelden van ti

Te meten product / Locatie meting Ideale temy
Koelkast 4-8°C
Babyvoeding 37°C
Melk voor Latte Macchiato 60-70°C
Wijnkelder 14-18°C
Rode wijn 14-16°C
Witte wijn 10-12°C
Mousserende wijn / Champagne 6-8°C
Extra vergine olijfolie max. 140 - 160°C
Frituurolie max. 160 — 170°C
Boter om in te bakken max. 130 — 140°C
Olie omiin te frituren 150 - 200°C
Richtlij voor de ker peratuur van gegrild en geroosterd
voedsel
Gegrild / Geroosterd Voedsel Binnentemperatuur
Ossenhaas, rosbief

rare 45-50°C

medium 50-55°C

well done 60-65°C
Kalfslende, lichtroze 60-65°C
Been van kalfsvlees, bovenzijde, gebraden roast 78°C
Varkensfilet 65°C
Varkensnek 70-75°C
Karbonade 75-80°C
Gerookt varkensvlees, sappig 60-68°C
Lambszadel 65°C
Lambsbout 80°C
Wild zwijn filet, lichtroze 60-62°C
Kipfilet 70°C
Kalkoenfilet / eendenborst, well done 80°C
Eendenborst, roze 62-65°C
Struisvogel, biefstuk van de haas 58°C
Zalm 60°C
Rode snapper 55°C
Snoekbaars 62°C

Reiniging

/\ LETOP:

+ Dompel het apparaat niet geheel onder in water. Hierdoor kan de elekt-
ronica in het apparaat vernietigd worden.

+ Hetapparaat is niet vaatwasserbestendig.

Reinig het apparaat grondig na elk gebruik. U kunt de temperatuursensor

onder stromend water houden en deze vervolgend afdrogen met een doek.

+ Veeg de behuizing van de thermometer af met een licht vochtige doek.

+ Droog het apparaat vervolgens af met een zachte theedoek.

Eliminacion
No tire el aparato a la basura doméstica al final de su vida util. LIévelo al reci-
claje 0 a un punto oficial de recogida. Con esto, estara ayudando a proteger
el medio ambiente.

1 NoTa:

+ Dopo la sostituzione delle batterie, la temperatura & sempre mostrata in
°C.

+  Se 'apparecchio non viene utilizzato per periodi prolungati, rimuovere le
batterie per prevenire perdite.

+ Se la luce del display si affievolisce durante il funzionamento, sostituire
le batterie.

Uso

Istruzioni per il funzionamento

Grazie all'ampio raggio di misurazione, il presente termometro puo essere

utilizzato per molte aree di applicazione. Notare che la misurazione deve

essere effettuata a temperatura ambiente compresa tra 0°C e +50°C. In cast
contrario non ¢ possibile garantire la funzionalita dell'apparecchio.

+  Per misurare la temperatura degli alimenti surgelati, imuovere gli aliment
surgelati dal freezer.

+  Per misurare la temperatura durante la tostatura o I'impasto, rimuovere
il piatto dal forno e misurare la temperatura come descritto di seguito
Rimuovere il termometro dal piatto prima di reinserire il piatto nel forno.

+  Non misurare la temperatura della carne troppo vicino agli ossi o agli stra
di grasso. Con pollame non ripieno. non inserire il sensore di temperaturt
nella cavita. In entrambi | casi, le misurazioni non saranno esatte.

+  Aogni pressione del tasto, il display si accende per circa 15 secondi.

+ Se non si preme alcun tasto oppure non viene effettuata alcuna misura
zione per circa 20 minuti, I'apparecchio si spegne automaticamente.

+  Viene mantenuta l'unita di misura selezionata quando si spegne I'appa
recchio.

Misurazione

1. Rimuovere il cappuccio protettivo dal sensore di temperatura. Pulire i
sensore di temperatura prima di usarlo per la prima volta.

2. Premere il tasto () JHOLD vicino al display per accendere I'apparecchio
Il display mostra la temperatura ambiente attuale.

3. Per cambiare I'unita di misura, premere il tasto °C/°F sulla parte posterio
re dellapparecchio.

4. Inserire oppure immergere il sensore di temperatura per almeno 2 cn
negli alimenti da misurare. Dopo circa 4 -10 secondi, il processo di misu
razione & completo. Il display rimane costante.

5. Se si desidera conservare permanentemente visibile un valore misurato
premere brevemente il tasto () JHOLD dopo la misurazione. L'unita ¢
misura lampeggia. Premere brevemente il tasto una seconda volta pe
mostrare nuovamente la misurazione attuale.

6. Rimuovere il termometro dagli alimenti che devono essere misurati.

7. Per spegnere I'apparecchio, premere il tasto (") /HOLD per almen
1 secondo.

Esempi di uso

Prodotto da [luogo di Temperatura ottimale
Frigorifero 4-8°C
Alimenti per neonati 37°C

Latte per latte macchiato 60-70°C
Cantina vino 14-18°C

Vino rosso 14-16°C

Vino bianco 10-12°C




1 NoTE:

+  After replacing the battery, the temperature is always shown in °C.

+ If the device is not used for a long period of time, remove the batteries,
to prevent ‘leaking”.

+ Ifthe display gets weaker during operation, replace the batteries.

Use

Operating instructions

Due to its wide measurement range, this thermometer can be used for many

areas of application. But please note that the measuring has to be done at a

room temperature of between 0°C and +50°C. The functionality of the device

is otherwise not guaranteed.

+ To measure the temperature of frozen food, remove the frozen food from
the freezer.

+  For temperature measurement during roasting or baking, remove the dish
from the oven. Measure the temperature as described below. Remove the
thermometer from the dish before putting it back into the oven.

+  Ensure that you do not measure the temperature of meat too close to
the bones or layers of fat. With poultry that is not stuffed, do not stick the
temperature sensor into the cavity. Both cases can lead to inexact meas-
urements.

+  After each push of a button, the display will light up for approx. 15 sec-
onds.

+ If no button is pushed or no measuring is done for approx. 20 minutes, the
device will shut off automatically.

+  The desired unit of measurement will be retained after switching off.

Measurement
Remove the protective cap from the temperature sensor. Clean the tem-
perature sensor before initial use.

2. Press the () JHOLD button next to the display to turn on the device. The
current measured ambient temperature will be shown in the display.

3. If you would like to change the unit of measurement, press the °C/°F but-
ton on the back of the device.

4. Stick or immerse the temperature sensor at least 2 cm into the goods to
be measured. After approx. 4 to 10 seconds, the measurement process is
complete. The display will remain constant.

5. If you would like a measured value to remain permanently visible, press
the () JHOLD button briefly after the measuring. The unit of measurement
will flash. Briefly press the button a second time and the current measure-
ment will be shown again.

6. Remove the thermometer from the goods to be measured.

7. To turn off the device, press the () /HOLD button for at least
1 second.

E of use

Product to be d/ ing locati Optil temperat
Refrigerator 4-8°C
Baby food 37°C

Milk for Latte Macchiato 60-70°C
Wine Cellar 14-18°C
Red wine 14-16°C
White wine 10-12°C
Sparkling wine / Champagne 6-8°C
Extra virgin olive oil max. 140 - 160°C
Deep-frying oil max. 160 - 170°C
Butter for frying max. 130 - 140°C
Oil for frying 150 - 200°C

Guideline values for the core temperature of grilled food and roasted
food

Grilled / Roasted Food Core temp
Beeffillet, roast beef
rare 45-50°C
medium 50-55°C
well done 60-65°C
Veal loin, light pink 60-65°C
Leg of veal, topside, roast 78°C

Instrukcja obstugi
Dzigkujemy za wyboér naszego produktu. Mamy nadzieje, ze korzystanie z
urzadzenia sprawi Panstwu rados$c.

Instrukcje bezpieczenistwa

Przed uruchomieniem urzadzenia proszg bardzo dokfadnie przeczyta¢
instrukcje obstugi. Prosze zachowa¢ jg wraz z karta gwarancyjna, paragonem

1 MPUMITKA.

+  [icns 3amiHu 6aTapeiiok TemnepaTtypa 3aBxav Bigobpaxaetbes B °C.

+  Skwo npunap He byae BUKOPUCTOBYBATMCS [OBIUI NPOMIKOK Yacy, Bu-
ViMiTb 6aTaperiki, WWoB YHUKHYTIA NPOTIKaHHS.

+  AKwo nig yac poboTi 306paxeHHs Ha ekpaHi TbMsHiE, 3aMiHiTb GaTa-
penku.

BukopucTaHHsa

IHCTPYKLii 3 BUKOPUCTAHHS

3aBAsKM LWMPOKOMY Aiana3oHy BUMIPIOBAHHS Lieli TEPMOMETP MOXHa BU-

KOpPUCTOBYBaTM Y GaraTbox BUMajkax. 3BEpHITb yBary, L0 BUMipIOBaHHA

Mage BUKOHYBATUCS 3a KIMHaTHOT TemnepaTypu B Mexax Big 0°C go +50°C. 3a

iHLMX TemnepaTyp poboTa npunagy He rapaHTyeTbCs.

+ Llo6 BuMipsiT TemnepaTypy 3aMOPOXEHUX MPOAYKTIB, BUAMITH iX i3 MO-
pO3unbHOI kamepu.

+ Llo6 BumipsiT TemnepaTypy NiA Yac cMaxeHHs abo BuNikaHHs, BUIAMITL
CTpaBy 3 [lyXoBKW. BumipsiiiTe TemnepaTtypy y 3a3Ha4eHuit Hk4e cnoci6.
BuitmiTb TepMOMETP 3i CTpaBM, NOTiM nocTaBTe ii Ha3az y AyXOBKY.

+  YneBHiTbCA, L0 BM BUMIpIOETE TeMnepaTypy M'sca He ayxe 6nusbko 4o
KICTOK 4v LapiB xupy. Y pasi BUMiploBaHHS TemnepaTypu HedapLunpo-
BaHOI NTUL|i He BCTaBNANTEe AATYMK TEPMOMETPA Y NOPOXHUHY. B 060X
BUNaZKax BUMIpIOBaHHS Byie HETOUHMM.

+  Tlicnsi KOXHOTO HaTUCKaHHs KHOMKI expaH Byfe CBITUTUCS MPOTSIroM Mpu-
6rm3Ho 15 cekyHp.

+  fAkwo npotsrom 20 XBUMMH KHOMKa HE HATUCKaeTbCs abo BUMiplOBaHHS
TpuBac GinbLue 3a LieW Yac, npunaz aBTOMaTU4HO BUMKHETLCS.

+  ToTpibHa oguHULs BUMiploBaHHs Byae 36epexeHa nicnst BAMUKaHHS npu-
nagy.

BumiptoBaHHs

1. 3HIMiTb 3aXuCHMIA KOBNAYOK i3 AaTuMka TemnepaTypu. [epes nepLunm Bu-
KOPUCTaHHSIM MOUCTITb AATUMK.

2. Hatucitb kronky () JHOLD 6ins ekpaHa, Wwob ysimkHyTb npunap. Ha
€ekpaHi 3'ABUTLCS NOTOYHA HABKONMLUHS TeMnepaTypa.

3. o6 3MiHUTV OAMHMLIO BUMIPIOBAHHS, HATUCHITb KHOMKY °CI°F 33apy Ha
npunaai.

4. Bcraste abo 3aHypTe AaTuMK TeMNepaTypu MiHiMyM Ha 2 CM Y PEHOBUHY,
Temnepatypy skoi noTpiGHo BUMipsTY. MpubnuaHo yepes 4-10 cekyHa
npoLec BUMipioBaHHs 3aBeplunTbes. 306paxeHHs Ha ekpari Gyae nocTiit-
HAM.

5. AKuwo By xoueTe, LG OTPUMAHE 3HAUEHHS He 3HUKAmO 3 ekpaHa, nicns
BUMIpIOBaHHA Ha KOPOTKMiA Yac HaTucHiTh kHonky (D /HOLD. OpuHuus
BMMiptoBaHHs By/ie MUroTiTi. Ha KopoTKuit Yac BAPYre HaTUCHIT KHOMKY,
i IOTOYHE 3HAYEHHS! 3'SIBUTLCS 3HOBY.

6. BuilmMiTb TEPMOMETP i3 PEHOBMH, TEMNEpaTypa SKOi BUMiptoBanach.

7. 11406 BuMKHyTH npunag, HaTucHiTb kHorky (D JHOLD Ta yTpumyiite Ha-
TUCHYTOI0 63bKo 1 cekyHau.

Mp i -aHHA

Mpoayx, paTypa IKoro BUMIpioeThbes / [o] Ha
MicLie BUMipioBaHHs Temnepartypa
XonogunbHuK 4-8°C
[lnTsve xapuyBaHHs 37°C
Mornoko ans kaeu-nate 60-70°C
BuHHMi norpe6 14-18°C
YepBoHe BUHO 14-16°C
Bine B1HO 10-12°C
IrpucTe BUHO / WamnaHcbke 6-8°C
OnuBKoBa 01 XONIOHOO BUAABMIOBAHHS makc. 140 - 160°C
Onist 4ns cMaxeHHs y hpuTiopi makc. 160 - 170°C
Macno ans cMaxeHHst makc. 130 - 140°C
Onisi Ans CMaxeHHst 150 - 200°C

Grilled / Roasted Food Core temperature
Pork fillet 65°C
Pork neck 70-75°C
Pork chop 75-80°C
Smoked pork, juicy 60-68°C
Saddle of lamb 65°C
Leg of lamb 80°C
Fillet of wild boar, light pink 60-62°C
Chicken breast 70°C
Turkey breast / duck breast, well done 80°C
Duck breast, pink 62-65°C
Ostrich, fillet steak 58°C
Salmon 60°C
Red snapper 55°C
Zander 62°C
Cleaning
/\ CAUTION:

+ Do not completely immerse the device in water. This could destroy the
electronics.

+  The device is not dishwasher-safe.

Clean the device thoroughly after each use. You may hold the temperature

sensor under running water and wipe it off with a cloth.

+  Simply wipe off the housing of the thermometer with a slightly moist towel.

+  Then dry the device with a soft towel.

Storage
+  After cleaning, cover the tip of the temperature sensor with the protective
silicone cap.
+ You may hang up the device on the suspension eye.
+  Always store the device out of the reach of children.

Technical Specifications
Model: PC-DHT 1039
Temperature measurement range: -45°C to +200°C
-49°F to +392°F
Net weight: 0.051 kg
Battery: 3x 1.5V type “LR44"
The right to make technical and design modifica-tions in the course of continu-
ous product development remains reserved.
This device complies with all current CE directives, such as electromagnetic
compatibility and low voltage directive and is manufactured according to the
latest safety regulations.

Battery disposal
Your device contains batteries. If these batteries are spent, please observe
the following:
/\ CAUTION:
Batteries may not be disposed of with household waste!

*  The batteries must be removed from the device.
« Dispose of spent batteries at appropriate collection points or at the dealer.
+ You may receive information about public collection points from your city

or local authority.

—
Disposal
Do not place the device into the household waste at the end of its service

life. Bring it for recycling or to an official collection point. BY doing so, you are
helping to protect the environment.

i w miare mozliwosci réwniez kartonem z opakowaniem wewnetrznym.
Przekazujac urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

[\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

+ Nalezy ostroznie postugiwac sie urzadzeniem! Czujnik temperatury jest
ostry.

+  Po czyszczeniu zakry¢ koricowke czujnika nakretkq zabezpieczajaca.

+  Po zakoriczeniu pomiaru gorace materiaty i czujnik temperatury pozosta-
ja przez krotki okres weiaz gorace. Nie nalezy ich dotykac.

PekomeHA0BaHi 3Ha4eHHs TeMnepaTypy BcepeanHi cMaxeHnx abo npu-
T Ha rpuni cTpas

. Temnepatypa BcepeauHi

Ha rpuni / cmaxeHa cTpaBa cTpani
dine snosu4nHK, pocTbich

cupuit 45-50°C

CepeHbO MPOCMaXeHHit 50-55°C

[06pe npuroToBnexui 60-65°C
Tensya kopeiika, CBITNO-pOXeBa 60-65°C
Tensui HOTW, BEPXHS 4YacTuHa, NeYeHs 78°C
ine cBMHMHN 65°C
CauHaya wuitka 70-75°C
BinbveHa 3i cBUHMHM 75-80°C
KonyeHa cBMHMHA, COKOBUTA 60-68°C
Arngya cnuHa 65°C
ArHaya Hixka 80°C
®ine kabaHa, cBiTO-poxese 60 -62°C
Kypsiya rpyanHka 70°C
I'pyAvHKa iHANKY / kadku, foBpe npuroToBneHa 80°C
KaumHa rpyavHka, poxesa 62-65°C
®ine, cTpayca 58°C
Jlococh 60°C
YepBOHWI OKyHb 55°C
Cynak 62°C

YuwweHus

/\ YBATA.

* He 3aHypwitTe npunag nosHicTio y Boay. Lie moxe nowkoanTyn
©MEKTPOHIKY.

+  [lpunag He NpuAaTHWiA ANS MUTTS Y NOCYAOMMUIAHINA MaLLVHI.

Micns KOXHOTO BUKOPUCTAHHS PETENbHO YNCTbTE Npunag. [laTunk TeMnepary-

PY MOXHa MUTI Y NPOTONHIA BOAI 3 MOCTIAYIOUYAM BUTUPAHHSM raHYipKoto.

+ pocTo NpoTpiTb KOPMYC TEPMOMETPA BOIOTAM PYLUHUKOM.

* MoTim NpoTpiTh NpUNag HaCyXo M'SKUM PYLLHUKOM.

36epiraHHs
«  Ticns YMLeHHs 3aKpuiTe [aTyuK TeMnepaTypu 3axMCHUM CUIIKOHOBUM
KOBMaykoMm.
+  [punaa MOXHa NifBUCKTY 3a BYLLIKO.
+  3aBxav 3epiraitte npunag noaani Bia Aitei.

TexHiuHi napameTpu

Mogens:. PC-DHT 1039
[lianasoH TemMnepaTyp BUMipIOBaHHS!: Bia -45°C po +200°C

.Bin -49°F po +392°F
Bara HeTT0: 0,051kr

Barapeiika: 3x 1,5 B Tun “LR44"
[MpaBo Ha TeXHi4Hi 3MiHW Ta 3MiHW Y An3aiiHi 36epiracTbes NPoJOBX NpoLecy
po3pobkv MPoAYKTY.

Llei npucTpiit ceptudikosaHo BiANOBIAHO A0 Aitounx Hopm PE, Hanpuknasa
HOPM eneKTPOMArHITHOT CyMICHOCTI i HU3bKOT HanpyrH, i CKOHCTPYAOBaHO
BifNOBIAHO 10 OCTAHHIX XapaKTEPUCTHK i3 TeXHikv Be3nexu.

ENGLISH

JEZYK POLSKI

YKPAIHCbKA

/\ uwaca:

+  Nigdy nie uzywac termometru w zamknietym piekarniku!

+  Nie wktada¢ termometru do zamrazarki!

+  Nie zanurza¢ catkowicie urzadzenia w wodzie ani w innej cieczy.

+ Nie narazac urzadzenia na dziatanie pary wodnej przez dtugi okres cza-
su.

+  Przechowywa¢ urzadzenie poza zasiegiem dzieci. Dzieci nie moga bawi¢
sig urzadzeniem.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych
czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sig folia. Niebezpieczenstwo uduszenia!

Obstuga baterii

/\ OSTRZEZENIE:

+ Nigdy nie wrzucac baterii do ognia. Istnieje ryzyko wybuchu!

+  Trzymac baterie z dala od dzieci. Nie sq to zabawki.

+  Istnieje mozliwo$c potkniecia baterii, co zagraza zyciu. W razie potknig-
cia baterii nalezy bezzwlocznie skontaktowac sig z lekarzem.

+  Nie otwierac baterii sita.

+ Jesli bateria wycieka, nie wciera¢ ptynu w oczy ani btony $luzowe. W
razie kontaktu umy¢ rece, optukac oczy czysta woda i skontaktowac sig
z lekarzem, jesli objawy wciaz trwaja.

/\ uwaca:

Nie mozna uzywac razem baterii réznego rodzaju ani nowych i zuzytych
baterii.

Wkiadanie baterii

1. Ucho do zawieszenia to jednocze$nie pokrywa baterii. Otworzy¢ komore
baterii za pomocg odkrecenia pokrywy.

2. Wstawi¢ 3 baterie guzikowe typu LR44. Sprawdzi¢, czy bieguny sg prawi-
diowo ustawione.
Biegun dodatni (+) baterii musi by¢ ustawiony w kierunku pokrywy.

3. Zamkna¢ ponownie komore baterii.

1 WSKAZOWKA:

+  Po wymianie baterii, temperatura zawsze pokazana jest w stopniach °C.

+ Jesli urzadzenie nie jest uzywane przez diugi czas, wyjac baterie, aby
uniknac ,wycieku”.

+ Jesli obraz na wyswietlaczu jest coraz stabszy podczas uzytkowania,
wymienic baterie.

Uzytkowanie

Instrukcje obstugi

Dzieki szerokiemu zakresowi pomiaru termometr ten moze mie¢ zastosowanie

na wielu obszarach. Ale prosze mie¢ na uwadze, ze pomiaru nalezy doko-

nywa¢ w temperaturze pokojowej migdzy 0°C a +50°C. W innym przypadku
funkcjonalno$¢ uzytkowania nie jest zagwarantowana.

+  Aby zmierzy¢ temperature mrozonek, wyja¢ mrozonki z zamrazarki.

+  Aby zmierzy¢ temperature podczas opiekania lub pieczenia, wyja¢ danie
z piekarnika. Zmierzy¢ temperature zgodnie z ponizszym opisem. Wyja¢
termometr z dania przed ponownym wiozeniem do piekarnika.

+  Sprawdzi¢, czy nie mierzymy temperatury migsa zbyt blisko kosci lub
warstw ttuszczu. Kiedy dréb nie ma nadzienia, nie wbija¢ czujnika tem-
peratury do wewnatrz. Oba przypadki moga prowadzi¢ do niedoktadnych
pomiaréw.

+ Po kazdym nacisnigciu przycisku, wy$wietlacz zapala sig na ok. 15 se-
kund.

+  Jesli nie naci$niemy zadnego guzika ani nie wykonamy pomiaru przez ok.
20 minut, urzadzenie wylaczy sie automatycznie.

+  Wybrana jednostka miary zostanie zachowana po wytgczeniu.

Pomiar

1. Zdja¢ nakretke zabezpieczajaca z czujnika temperatury. Wyczysci¢ czuj-
nik temperatury przed pierwszym uzyciem.

2. Nacisna¢ przycisk () JHOLD obok wy$wietlacza, aby wlaczy¢ urzadzenie.
Biezaca zmierzona temperatura otoczenia pojawia si¢ na wyswietlaczu.

3. Jesli chcemy zmieni¢ jednostke pomiaru, nacisna¢ przycisk °C/°F w tylnej
czgsci urzadzenia.

4. Whi¢ lub zanurzy¢ czujnik temperatury co najmniej 2 cm w mierzonej
potrawie. Po uptywie ok. 4 do 10 sekund, proces pomiaru jest juz zakon-
czony. Wyswietlacz pozostaje staly.

5. Jesli chcemy, aby odmierzona warto$¢ pozostata na state widoczna, na-
cisnag przycisk () /HOLD zaraz po dokonaniu pomiaru. Jednostka miary
bedzie miga¢. Szybko nacisna¢ przycisk po raz drugi, a biezacy pomiar
pojawi si¢ ponownie.

PyKOBOACTBO no aKcnnyatayuu
Cnacu6o 3a Bbibop Haluero npoaykta. Hafeemcs,, oH Bam NOHPaBUTCS.

MpaBuna TexHuku 6ezonacHocTn
Mepen Hayanom akcnnyarauuy npubopa BHAMATENBHO MpoYUTaiiTe Npu-
naraemylo MHCTPYKLIMIO MO 3KCryaTaLui i COXpaHUTE ee B HafeXHOM
MecTe, BMecTe ¢ I'apaHTVll?IHbIM TanoHOM, KacCOBbIM YEKOM 1, N0 BO3MOX-
HOCTW, KAPTOHHOI KOPOBKOIA C yNakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecnv gaete komy-
1160 Nononb3oBaTbCs NPUGOPOM, 06s13aTeNbHO AaliTe BrpUaady AaHHY
VHCTPYKLMIO MO 3KCrTyaTaLu.

A NPEAYNPEXAEHWUE: Puck nonyyenus TpaBmbi!

+  O6palyaittecb ¢ NpubOpoOM C 0CTOPOXHOCTbIO! [laTunk TemnepaTypbl
OCTPbIiA.

+  Tocne o4ncTku 3aKp017|Te HaKOHEYHUK AaT4mKa 3alUTHBIM KONMa4ykom.

+ Tlocne V3MepeHns TeMnepaTypbl B ropayux NpoAykTax AaTvuk Temne-
paTypbl B Te4eHWe KOPOTKOro nepuofa BpEMEHW 0CTaeTcs ropsinm. He
npmxacaﬁTect: K Hemy.

/\ BHUMAHME:

+ Vlcnonb30BaTh TEPMOMET B 3aKPbITON Meyi 3anpeLLeHo!

* He knapuTe TepMOMETP B MOPO3WIbHYIO Kamepy!

+  3anpelLeHo NONHOCTLI NOrpyXaTb NpUBOP B BOAY UMW APYTUe KUAKO-
cTH.

He noagepratb TepMOMETp BO3AENCTBUIO BOASHOTO Napa B TeYeHne
ANUTENBHOTO NEpUofia BPEMEHM.

XpaHute npubop B HEAOCTYNHOM Ans AeTeit MecTe. [leTsiM 3anpeLueHo
urpaTb ¢ NpuGopom.

13 coobpaxernit GesonacHocTin Ans feTei He OCTaBnsiTe nexatb yna-
KOBKY (I'IJ'IaCTMKOEbIe MELLKK, KapTOH, NneHonnact 1 T.J:l.) 6e3 npucmoTpa.

/N NPERYMPEXAEHVE!
He nossonsiite AeTsM UrpaTb C NONMITUNEHOBO NeHKoM. OnacHoCTb
yaywbs!

OG6palueHue ¢ Gatapesmu
/\ MPENYMPEXIEHME:

+ Huxorpa He Gpocaiite Gatapen B oroHb. CylecTByeT OnacHOCTb B3pbl-
Bal

+  XpanuTe 6aTapev B HeOCTYNHOM Ans ieTel MecTe. OTO He UrpyLLKM.

. Ba'rapeu MoryT BbITb NPOrTIoYeHbl, 4TO MOXET NPUBECTU K YrPO3€ XU3HU.
Ipv npornatbiBaHny G6atapen HeobxoanMO HeMeaneHHo 0bpaTuTLCs 3a
Me}ZWILU/IHCKOﬁ MOMOLLbIO.

+  3anpeLLeHo oTKpbIBaTL 6aTapew, npuknaabiBas cuny.

+  Ecrm GaTapEﬂ TEeYeT, He BTMpaI?ITe JKWOKOCTb B rnasa unu cnusuctble
o6onoyku. B Cry4ae KOHTaKTa BbIMbITb PYKU, MPOMbITH rnasa YyucTon
BU,E[OI?I n UﬁpaTMTbCﬂ K Bpa4y, ecnv CUMnTOMbl COXpaHATCA.

/\ BHUMAHME:

Bartapen pasnuyHbIX TNOB UMK HOBbIE W MCMONb30BaHHbIE GaTapen uc-
nonb30BaTh BMECTE 3anpeLLeHo.

BcraBka 6atapen
1. YKo ANS NofBECKM Takke ABRseTCs Kpbilukol GatapeitHoro otceka. OT-
KkpoiiTe GaTapeiiHblil OTCEK, OTBUHTMB KPbILLIKY.
2. BcrasbTe 3 Gatapeu TabnetouHoro Tuna LR44. MposepbTe cobniopenne
MOMSIPHOCTM:
[MonoxuTenNbHbII Nonkoc (+) 6atapei [OMKEH BbITb HANPABNEH K KPbILLKE.
3. CHoBa 3aKpoWiTe baTapeiiHblil OTCEk.

1 MPUMEYAHNS:
+ Tlocne nepeycTaHoBK! GaTapeM Temnepartypa Bceraa 0T06pa>KaeTm B

+  Ecrm npubop He 1cnonb3yeTcsi B TeYeHue ANUTENbHOTO nepuoaa Bpe-
MeHu, yaanute 6atapen Bo u3bexanue ‘npoteykn’.

+  Ecnwm Bo Bpems paGoTbl pKOCTb ANUCTINES NOHM3MNAch, 3ameHuTe bata-
peu.

6. Wyjac termometr z potrawy do zmierzenia.
7. Aby wylaczyé urzadzenie, nacisnaé przycisk () /HOLD przez co najmniej
1 sekunde.

Przykfady uzycia
Produkt do ia / miejsce pomi Opty p
Lodowka 4-8°C
Zywnosé dla niemowlat 37°C
Mieko do Latte Macchiato 60-70°C
Wino z piwnicy 14-18°C
Czerwone wino 14-16°C
Biate wino 10-12°C
Wino musujace / Szampan 6-8°C
Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia maks. 140 - 160°C
Olej do gtebokiego smazenia maks. 160 - 170°C
Masto do smazenia maks. 130 - 140°C
Olej do smazenia 150 - 200°C
Ws wartosci dotyczace p j temp y gril ych i
pieczonych potraw
Grilowane / pieczone potrawy Temperatura wewnatrz
Poledwica wotowa, pieczen wolowa
krwista 45-50°C
$rednio wysmazona 50-55°C
dobrze wysmazona 60-65°C
Gorka cieleca, lekko roézowa 60-65°C
Udziec cielecy, gorna zrazowa, pieczen 78°C
Poledwiczka wieprzowa 65°C
Karkéwka 70-75°C
Kotlet schabowy 75-80°C
Wedzona wieprzowina, soczysta 60-68°C
Comber jagniecy 65°C
Udziec jagniecy 80°C
Filet z dzika, lekko rézowy 60-62°C
Piers$ z kurczaka 70°C
Piers z indyka / pier$ z kaczki, dobrze wysmazona 80°C
Piers z kaczki, rozowa 62-65°C
Strus, stek z poledwicy 58°C
toso$ 60°C
Lucjan czerwony 55°C
Sandacz 62°C
Czyszczenie
£\ UWAGA:
+ Nie zanurza¢ urzadzenia catkowicie w wodzie. Moze to uszkodzi¢ ele-
menty elektroniczne.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do mycia w zmywarce.

Dokfadnie wyczysci¢ urzadzenie po kazdym uzyciu. Mozna przytrzymac

czujnik temperatury pod biezacq woda i wytrze¢ szmatka,

+  Po prostu wytrze¢ delikatnie nawilzonym recznikiem obudowe termome-
tru.

+ Nastepnie osuszy¢ za pomoca migkkiego recznika.

Przechowywanie
+  Po czyszczeniu natozy¢ silikonowa nakretke zabezpieczajacq na koncow-
ke czujnika temperatury.
* Mozna zawiesi¢ urzadzenie na uchu do zawieszania.
+  Zawsze przechowywac urzadzenie poza zasiggiem dzieci.

Dane techniczne
Model: PC-DHT 1039
Zakres pomiaru temperatury: -45°C do +200°C

9°F do +392°F
Masa netto: 0,051 kg
Bateria: 3x 1.5V typu ,LR44"

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i projektowych
w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bezpieczenistwa uzytko-
wania oraz spetnia wymagania dyrektywy niskonapigciowej i kompatybilnosci
elektromagnetycznej.

Akcnnyataums

WHCTpyKuuM no akcnnyarauum

Briarofapsi LWMPOKOMY AnanasoHy U3MepeHuii TepMOMETP MOXHO MCMOMb30-

BaTb /NS PeLUeHUst MHOXECTBa MpUKNafHbIX 3afay. Ho MoMHUTE O TOM, YTO

13MepeHme [JOTKHO MPOU3BOANTLCS MPU KOMHATHOI TemnepaType ot 0°C Ao

+50°C. B npoTuBHOM cryyae (hyHKLMOHANbHOCTb YCTPOICTBA HE rapaHTupy-
eTes.

+  [inst U3MepeHusi TeMnepaTypbl 3aMOPOXEHHON efibl BbIHBTE ee U3 MOpO-
3UINbHOI Kamepbl.

+  [insi u3MepeHusi TeMnepaTypbl BO BpEMS apki Uin BbiNeyku yaanure
6niofo 13 neuu. MsmepbTe TemnepaTypy OMMCaHHBIM HIKE CIOCOGOM.
W3Bnekute TepMoMeTp 13 Britoia nepef; Tem, kak BEpHYTb €ro B fievyb.

+  Ybenutech B TOM, uTO Bbl He 3MepsieTe TeMnepaTypy Msica CIMLIKOM
6113Ko K KOCTSIM Unu cnosiM xupa. B cnyyae ¢ HethaplumpoBaHHOR
NTULelt He BCTaBMsNTE [AAaTYMK TEMMepaTypbl B NOnocTs. U To, 1 Apyroe
MOXET MPUBECTY K HETOYHBIM U3MEPEHUSIM.

+  Tlocrie KaXaoro HaxaTUst Ha KHOMKY AWCTeit 3aropaeTcst MpubnmuauTenb-
HO Ha 15 cekyHa.

+  ECnV HM OfHa U3 KHOTIOK HE HaXvManack, UMl U3MepeHUsi He MPon3Bo-
AUNKCh B Te4YeHIe okono 20 MIUHYT, MpUBOp aBTOMATUYECKN OTKITIOYUTCS.

+  Tlocrie OTKIOYEHNS! HYXHbIE eAUHULI U3MEPEHNS! COXPaHSITCS.

WUzmepeHne

1. CHUMMTE C [jaTuuKa TeMMepaTypbl 3aLUTHBIA konnayok. Mepes nepebiM
VCMOMb30BAHUEM O4UCTUTE [aTUK TEMMEPaTypbl.

2. HaxmuTe Ha KHOMKY & /HOLD psiBoM ¢ aucnneem, 4tobbl BKMIOYUTD
npubop. Ha ancnnee otobpasnTes Tekyllasn 3MepeHHas Temnepatypa
OKpYXaloLLero Bo3fyxa.

3. Ecnu TpebyeTcs U3MeHUTb eAVHILbI M3MEPEHNSI, HAXMUTE Ha KHOMKY
°CI°F Ha 3apHew naHenu npubopa.

4. Bepwte unu norpyauTe AaTunk TeMnepaTypbl MAHAMYM Ha 2 CM B U3Me-
psiemblit npoaykT. MpumepHo Yepes 4 — 10 cekyHA NpoLecc naMepeHus
6ynet 3aBepLueH. MokasaHue Ha AUCTNEe OCTAHETCA HEN3MEHHbIM.

5. Ecru Bbl xoTuTe, 4T0Bbl M3MEpeHHas Benu4MHa oTobpaxanack MocTosH-
HO, KpaTKoBpeMeHHo HaxmuTe Ha kronky (D JHOLD nocnie uamepenys.
EANHULBI M3MepeHns HauHyT MuraTb. KpaTkoBpeMEHHO HaxMuTe Ha
KHOMKY BTOpOil pas, nocrie Yero Tekyliee U3MepeHue oTobpasuTes elle
pas.

6. Ypanute TepMOMETP U3 M3MePSIEMbIX MPOAYKTOB.

7. [InA oTKMioYeHMs npuBopa Haxumaitte Ha kHorky (D JHOLD B TeueHne
MUHUMYM 1 CEeKyHbI.

anMepI:I Ucnonb3oBaHuA

o OntumansHas

W3mepsiemblii NPOAYKT | MECTO M3MepeHUs
ratypa

XonoannbHIK 4-8°C
[leTckoe nuTaH1e 37°C
Monoko Ans natTe Makuato 60-70°C
BWHHbII norpe6 14-18°C
KpacHoe B1HO 14-16°C
Benoe B1HO 10-12°C
Vrpuctoe BMHO / Wamnaxckoe 6-8°C
OnuBKoBOE MACTo NEPBOTO OTKUMA makc. 140 - 160°C
Macno Ansi xapky Bo thpuTiope makc. 160 — 170°C
CnrBoYHOE Macno st xapku makc. 130 — 140°C
PacTutensHoe Macno s xapku 150 - 200°C

HopmaTtuBHble 3HaueHus ANs BHYTPEHHel TeMneparypbl 6miof, npu-

T IX Ha rpune, u XapeHbIx 6]1IO,C|

pune / Xapenble 6noga Temnepartypa BHyTpH
MsicHoe dune, poctoud

“C KpOBbID” 45-50°C

cpeaHsa 50-55°C

MOMHOCTbIO NPOXaPeHHas 60-65°C
duneitHas YacTb, CBETNOPO30Bas 60-65°C
Hoxka, BepxHsist 4acTb, Bblpeska 78°C
dune 65°C
CaiHasi weitka 70-75°C
CeuHas oTbueHas 75-80°C
KonyeHas cBUHMHA, CO4Has 60-68°C
Ceano 65°C

JEZYK POLSKI

PYCCKWUK

Ogolne warunki gwarancji
Producent / Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji na zakupione urzadze-
nie. Okres gwarancji liczony jest od daty zakupu urzadzenia.
W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie wymienione na wol-
ne od wad. W przypadku, gdy wymiana bedzie niemozliwa do zrealizowania,
Nabywca otrzyma zwrot ceny zakupu urzadzenia.
Za uszkodzone urzadzenie uwaza sig takie, ktore nie spetnia funkcji okreslo-
nych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego stanu jest wewnetrzna wada
fabryczna lub materiatowa.
Gwarancja nie s objete uszkodzenia mechaniczne, chemiczne, termicz-
ne, powstate w wyniku dziatania sit zewnetrznych (np. przepiecie w sieci
energetycznej czy wytadowania atmosferyczne), jak réwniez wady powstate w
wyniku obstugi niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadzenia.
Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na wolne od wad lub,
jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu gotéwki tylko po dostarczeniu do punktu
zakupu kompletnego urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg
obstugi i w oryginalnym opakowaniu wraz z dowodem zakupu i prawidtowo
wypetniona karta gwarancyjna (pieczatka sklepu, data sprzedazy urzadzenia).
Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzuja na terenie Rzeczpospolitej
Polskiej.
Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
Nabywcy wynikajacych z przepiséw Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. o szczegol-
nych warunkach sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywilnego
(Dz. U.z2002r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
ul. Opolska 1 a karczéw
49 - 120 Dabrowa

Hasznalati utasitas

Koszonjiik, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik, elégedetten hasznalja
majd a készliléket.

Biztonsagi Gtmutato
Akészilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig a hasznalati
utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és lehetdleg a
csomagolokartonnal, ill. az abban 1év6 bélésanyaggal egyiitt! Amenynyiben a
késziléket harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati itmutatoét is adja a
készillékhez.

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

+ Banjon dvatosan a készlilékkel! A hémérsékletérzékeld hegyes.

« Tisztitas utan zarja le az érzékel6 hegyét a védésapkaval.

« Forr6 anyagok mérése utan a hémérsékletérzékeld egy rovid ideig forrd
marad. Ne érintse meg.

/\ VIGYAZAT:

Soha ne hasznalja a hémérét bezart siitében!

Ne helyezze a hémérét a hiitégépbe!

Ne meritse teljesen vizbe vagy mas folyadékba a késziiléket.

Ne tegye ki a hémér6t hosszu ideig vizgéznek.

Gyerekek altal hozza nem férhetd helyen tarolja a készilléket. Gyerekek
nem jatszhatnak a kész(ilékkel.

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd helyen a
csomagoloelemeket (mlianyag zacsko, karton, sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES!

Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulladas veszélye allhat
fenn!

Az elemek kezelése

/N FIGYELMEZTETES:

+  Ne dobja tiizbe az elemeket. Robbanasveszélyes!

* Az elemeket tartsa tavol gyerekektél. Az elemek nem jatékok.

* Az elemek lenyelhetSk, ami életveszélyes lehet. Ha egy elemet lenyelt,
azonnal forduljon orvoshoz.

* Ne nyissa fel er6vel az elemeket.

* Ha egy elem megfolyik, ne dérzsélje a folyadékot a szemébe vagy a
nyalkahartyara. Erintkezés esetén mossa meg a kezét, tiszta vizzel
oOblitse ki a szemét, és ha a tiinetek nem malnak, forduljon orvoshoz.

[\ VIGYAZAT:
Kiilonbdz6 tipusti vagy Uj és hasznalt elemek nem hasznalhatok egyszerre.

punk / XapeHsle 6nioga Te ypa BHyTp1
Hora 80°C
dune, cBeTNoOpo3oBast 60-62°C
KypuHble rpyaku 70°C
['pyAKY MHAEIKY / yTKW, NOMHOCTBI0 NPOXapeHHas 80°C
YTUHble rpy/aku, po3oBas 62-65°C
Crpayc, cTeitkn 58°C
Jocock 60°C
KpacHas pbiba 55°C
Cypak 62°C
YucTka
/\ BHIMAHVE:

+  3anpeLyeHo NONHOCTLIO MOrpyXaTb Npubop B Bofy. 3TO MOXET YHUYTO-
KUTb 3MEKTPOHHbIE KOMMOHEHTbI.

+  [pubop He NoAXOANT ANs MbITbS B NOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

[Mocne kaxaoro NpUMeHeHMs TwwaTenbHo oumLLaitTe npubop. MoxHo no-

[fiepxaTb JaTuuK TeMnepaTypbl NOA MPOTOYHO BOAOW, @ 3aTeM MpoTepeTh

TPSINOYKON.

+  TpocTo BLITPUTE KOPMYC TEPMOMETPA CrIETKa BNaXHbIM MOMOTEHLEM.

+ BaTem npocyLuuTe NpUGOP MSTKAM NOMOTEHLEM.
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Wyrzucanie baterii

Urzadzenie posiada baterie. Po zuzyciu baterii nalezy postepowa¢ zgodnie z

ponizszymi instrukcjami:

/\ UWAGA:

Baterii nie wolno wyrzuca¢ wraz z odpadami gospodarstwa domowego!

« Baterie nalezy wyja¢ z urzadzenia.

+  Wyczerpane baterie nalezy odnies¢ do odpowiedniego punktu zbiérki lub
do sprzedawcy.

« W lokalnych lub miejskich placéwkach mozna uzyska¢ informacje na
temat publicznych miejsc zbiorek.

B

Usuwanie
Nie wolno wrzuca¢ urzadzenia do odpadéw kuchennych pod koniec jego
uzyteczno$ci. Nalezy odnie$¢ je do punktu recyklingowego lub oficjalnego
punktu zbiérek. Dzigki temu pomagaja Paristwo chroni¢ $rodowisko.

Az elemek behelyezése
1. Az akasztészem az elemtarté fedele is egyben. Nyissa ki az elemtartot a
fedél kicsavarasaval.
2. Helyezzen be 3 darab LR44 tipusi gombelemet. Ellendrizze a helyes
polaritast:
Az elemek pozitiv polusanak (+) a fedél felé kell néznie.
3. Zarja vissza az elemtartot.

1l MEGJEGYZES:

+  Azelem cseréje utan a hdmérséklet mindig °C-ban lathato.

+ Ha késziiléket hosszabb ideig nem hasznalja, vegye ki az elemeket,
hogy megakadalyozza a ,szivargast”.

+ Ha akijelzje a hasznalat soran halvanyulni kezd, cserélje ki az eleme-
ket.

Hasznalat

Hasznalati utmutaté

A széles mérési tartomany kovetkeztében a héméré szamos alkalmazasi

terlileten hasznélhato. De (igyeljen ra, hogy a mérést szobah6mérsékleten

0°C és +50°C kozott kell elvégezni. Maskiilénben nem garantalt a készilék
miikddése.

+  Afagyasztott élelmiszer hdmérsékletének méréséhez vegye ki a fagyasz-
tott élelmiszert a fagyasztobol.

+  Anpiritas vagy siités soran torténd hdmérsékletméréshez vegye ki az ételt
a slitdbdl. Mérje meg a hdmérsékletet a lent leirt modon. Miel6tt visszahe-
lyezné az ételt a siit6be, tavolitsa el beldle a hdmérdt.

+ Ugyelien ra, hogy a his hdmérsékletét ne mérje il kiizel a csonthoz illet-
ve a zsirréteghez. Nem tltott baromfi esetében ne a baromfi iires belse-
jébe dugja be a hdmérét. Mindkét eset pontatlan mérést eredményezhet.

*  Minden egyes gombnyomas utan a kijelzé kb. 15 méasodpercig vilagitani
fog.

+ Hanincs benyomva gomb vagy a mérést kb. 20 perce elvégezte, a hémé-
r6 automatikusan kikapcsol.

+  Kikapcsolas utén a kivélasztott mértékegység megmarad.

Mérés

1. Vegye le a hémérséklet-érzékel6 védbsapkajat. Elsé hasznalat eldtt tisz-
titsa meg a hémérséklet-érzékelst.

2. Nyomja meg a kijelzo melletti () JHOLD gombot a késziilék bekapcsola-
sahoz. Az aktudlis mérési komyezet hémérséklete lesz lathato a kijelzon.

3. Ha médositani szeretné a mértékegységet, nyomja meg a kész(ilék hatol-
dalan talalhato °C/°F gombot.

4. Szlrja vagy meritse bele a hdmérséklet-érzékelot legalabb 2 cm-nyi
mélységbe a mérendd aruba. Kb. 4-10 masodperc utan a mérési folyamat
befejezddik. A kijelzon lathato érték allandé marad.

5. Ha azt szeretné, hogy a mért érték allandoan lathato legyen, nyomja meg
a mérés utan roviden a () JHOLD gombot. A mértékegység villogni fog.

XpaHeHue
+  Tlocrie o4NCTKM 3aKPOWTE HAaKOHEYHMK AaTuvka TeMMepaTypbl 3aluTHOM
CUMUKOHOBOW KPBILLIKOIA.
* MoxHo noBecuTb Npubop 3a YLLKO [i1st MO[BECKM.
+  Bcerga xpaHuTe npuGop B HEAOCTYMHOM /sl fETeil MecTe.

TexHuyeckune AadHHble

PC-DHT 1039
ot -45°C o +200°C
ot -49°F o +392°F
Bec HetTo: 0,051 kr
Barapes: 3x 1,5 B Tvna “LR44“
CoxpaHeHO NpaBo Ha TEXHUYECKUE U KOHCTPYKLMOHHbIE U3MEHEHWS B pamkax
npogomxatoLuelics pa3paboTkv npoaykTa.

[laHHoe YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET BCeM TekyLum Aupektieam CE, Takum
KaK 3N1eKTpOMarH1THas COBMECTUMOCTb 1 HU3KOE HamnpsikeHMe; OHO NPou3-
BE/IEHO B COOTBETCTBUM C HOBELLIMMM NPaBINaMy TeXHUKI Ge30MacHoCTH.
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