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PRINCESS CHOCOLATE FOUNTAIN ART. 292994

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat u het apparaat voor het eerst gaat gebruiken. Controleer
of de netspanning in uw woning overeenkomt met die van het apparaat.

GEBRUIK

Controleer voordat u de chocoladefontein voor het eerst gebruikt de 3 plastic afstandhouders van de

schroef. Deze bevinden zich op de plastic voet in de roestvrijstalen schaal. Zorg ervoor dat de schroef-

kolom stevig op zijn plaats staat.

1. Plaats de chocoladefontein op een vlakke, stabiele ondergrond.

2. Gebruik de juiste soort chocolade. U kunt het beste chocolade met een hoog cacaogehalte gebruiken
die speciaal wordt gemaakt voor chocoladefonteinen/-fondue. Maar met Belgische chocolade gaat het
net zo goed. NB: Schakel de motor pas in als de chocolade vloeibaar is.

3. Chocolade kunt u het makkelijkst verwarmen in de magnetron. Breek de chocolade in stukjes en doe ze
gedurende 60 tot 90 seconden in de magnetron, al naar gelang het wattage van de magnetron.

4. Steek de stekker van de chocoladefontein in het stopcontact en schakel de knop naar de '"HEAT'-stand
om de schaal op te warmen.

5. Schenk de vloeibare chocolade erin en schakel de motor naar de ' HEAT MOTOR'-stand.

6. We adviseren om aan de vloeibare chocolade een halve theelepel bakolie toe te voegen voor een betere
doorstroming.

7. Schakel na ongeveer 2 minuten de motor gedurende 1 minuut uit en schakel hem dan weer in. Alle
luchtbellen horen nu verdwenen te zijn. Nu kan de chocolade lekker doorstromen.

NB:

Schakel het verwarmingselement niet uit zolang de schroef in gebruik is. Anders wordt de chocolade hard

en wordt de motor te zwaar belast. Daardoor kan het apparaat kapot gaan.

Voeg nooit koude chocolade toe wanneer het apparaat in gebruik is.

SCHOONMAKEN

HAAL VOORDAT U MET REINIGEN BEGINT EERST DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT

1. Kiep overgebleven chocolade uit de schaal.

2. Veeg de schaal schoon met keukenpapier, reinig hem met een vochtige doek en droog hem dan goed af.
3. Maak de schroef en de schroefkolom grondig schoon.

PRINCESS-TIPS

- Dompel de voet van het apparaat nooit in water of andere vloeistof onder.

- Gebruik het apparaat niet in of bij water.

- Gebruik nooit agressieve schoonmaakmiddelen of schuurmiddelen.

- Laat het apparaat tijdens het gebruik nooit onbeheerd achter.

- Indien u het apparaat lange tijd niet gebruikt, moet u ervoor zorgen dat de stekker uit het stopcontact is.

- Gebruik het apparaat niet als het snoer beschadigd is. Een beschadigd snoer kan alleen met behulp van
speciaal gereedschap door onze servicedienst worden vervangen.

- Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.

- Zet het apparaat niet op een zeer heet oppervlak.

- Lees de gebruiksaanwijzing altijd volledig en zorg dat u de aanwijzingen begrijpt.

- Zorg ervoor dat kinderen niet met dit apparaat spelen.

- Het is niet zonder gevaar om dit apparaat te laten gebruiken door kinderen of volwassenen met een
geestelijke of lichamelijke handicap, of met te weinig ervaring of deskundigheid. De voor de veiligheid
van deze gebruikers verantwoordelijke persoon dient ze duidelijke instructies te geven voor of ze te
begeleiden bij het gebruik van dit apparaat.

- Het apparaat is niet bedoeld om te worden bediend met een externe timer of een
afzonderlijke afstandsbediening.
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Read these instructions carefully before using this appliance for the first time. Check that
the voltage of your domestic electrical supply conforms to the voltage indicated on the
appliance.



HOW TO USE

Before using your chocolate fountain please check the 3 plastic spacers of the auger, located on the

plastic base inside the stainless bowl. Make sure the auger column is firmly locked in position.

1. Place your chocolate fountain on a flat and stable surface.

2. Choose the right type of chocolate. It is best to use chocolate with a high cocoa content which is
specially produced for chocolate fondues/fountains. However, Belgian chocolate works just as well.
NOTE: Only switch the motor on if the chocolate is in a liquid state.

3. The easiest way to warm up the chocolate quickly is in a microwave oven. Break up the chocolate into
small pieces and microwave for approximately 60 to 90 seconds, depending on the microwave oven's
wattage.

4. Plug the unit to an earthed socket and turn the button to the ‘HEAT” position to heat up the bowl of the
unit.

5. Pour in the melted chocolate and switch on the motor by turning the button to the ‘HEAT MOTOR’
position.

6. We recommend adding half a teaspoon of cooking oil to the liquid chocolate to help it flow through.

7. After approximately 2 minutes switch off the motor for 1 minute and then switch it back on. This
should remove any air pockets. Now the chocolate should be flowing through nicely.

Note:

Do not turn off the heating element while the auger is in use, as this will cause the chocolate to solidify

and put strain on the motor. This could cause the unit to malfunction.

Never add any cold liquids to the chocolate while using the appliance.

CLEANING

MAKE SURE THE UNIT IS UNPLUGGED FROM THE ELECTRICAL SOCKET BEFORE CLEANING
1. Tip out any remaining chocolate from the bowl.

2. Wipe the bowl with kitchen paper, then clean with a damp cloth and dry completely.

3. Clean the auger and auger column thoroughly.

PRINCESS TIPS

- Never immerse the base of the unit in water or any other liquid.

- Do not use the unit in or near water.

- Never use abrasive cleaning agents.

- Never leave the unit unattended while in use.

- When not using the unit for a long period, please ensure it is disconnected from the main power supply.

- Never use the unit if the power cord is damaged. A damaged cord should only be replaced by our service
department using special tools.

- Keep the unit away from children.

- Do not place the unit on extremely hot surfaces.

- Always make sure that you read the user manual in full and understand the instructions for use.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- The use of this appliance by children or adults with a physical, sensory, mental or motorial disability,
or lack of experience and knowledge can be hazardous. Persons responsible for their safety should give
explicit instructions or supervise the use of the appliance.

- This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.

U.K. WIRING INSTRUCTIONS
The wires in the mains lead are coloured in accordance with the following code:

BLUE NEUTRAL
BROWN LIVE
GREEN/YELLOW EARTH

As the colours of the wire in the mains lead of this appliance may not correspond with the
colour markings identifying the terminals on your plug, proceed as follows:

The wire which is coloured BLUE must be connected to the terminal which is marked with
the letter N or coloured black.



The wire which is coloured BROWN must be connected to the terminal which is marked with the letter L
or coloured red.

The wire which is coloured GREEN/YELLOW must be connected to the terminal which is marked with
the letter E or - and is coloured GREEN or GREEN/YELLOW

With this appliance, if a 13 amp plug is used a 3 amp fuse should be fitted. If any other type of plug is
used, a 15 amp fuse must be fitted either in the plug or at the distribution board

WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED
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Lisez attentivement ces instructions avant d’utiliser I’appareil pour la premiere fois. Vérifiez que la ten-
sion d’alimentation indiquée sur 1’appareil correspond bien a celle de votre installation électrique.

MODE D'EMPLOI

Avant d’utiliser la fontaine a chocolat, s’assurer que les trois cales d’espacement en plastique de la vis

sans fin sont bien en place. Elles sont situées sur la base en plastique dans le bol en inox. S’assurer que

la colonne avec la vis sans fin est positionnée correctement.

1. Installer la fontaine a chocolat sur une surface plane et stable.

2. Choisir le type de chocolat adéquat. Le mieux est d’utiliser du chocolat spécialement prévu pour
fondues / fontaines a chocolat ayant une haute teneur en cacao. Mais tout chocolat de bonne qualité
conviendra également. REMARQUE : N’allumer le moteur que lorsque le chocolat est liquide.

3. La meilleure facon de faire fondre le chocolat rapidement est de le faire chauffer au four a micro-ondes.
Casser le chocolat en petits morceaux et le mettre au four a micro-ondes entre 60 et 90 secondes, selon
la puissance du four.

4. Brancher I’appareil dans une prise de terre et régler le bouton sur la position ‘HEAT’ pour faire
chauffer le bol.

5.Y verser le chocolat fondu et allumer le moteur en réglant le bouton sur la position 'HEAT MOTOR’.

6. I1 est conseillé d’ajouter une demi-cuillérée a café d’huile alimentaire au chocolat liquide afin de
favoriser 1'écoulement du chocolat.

7. Au bout de 2 minutes environ, éteindre I’appareil pendant une minute puis 1’allumer de nouveau. Ceci
afin de supprimer les bulles d’air éventuelles. A présent, le chocolat devrait s'écouler en formant une
belle cascade.

Remarque :

Ne pas éteindre 1’élément chauffant pendant que tourne la vis sans fin car cela risquerait de solidifier le

chocolat et d’entrainer une surcharge du moteur ce qui pourrait entraver le bon fonctionnement de 1’appareil.

Ne jamais ajouter de liquide froid dans le chocolat quand la fontaine fonctionne.

ENTRETIEN ) .

TOUJOURS S’ASSURER QUE IAPPAREIL EST DEBRANCHE AVANT DE LE NETTOYER

1. Enlever les restes éventuels de chocolat qui se trouvent dans le bol.

2. Essuyer le bol avec du papier essuie-tout, le nettoyer avec un chiffon humide et le sécher soigneusement.
3. Nettoyer soigneusement la colonne et la vis sans fin.

CONSEILS PRINCESS
Ne jamais immerger la base de lapparell dans I’eau ou dans tout autre liquide.

- Ne pas utiliser 1'appareil dans ou a proximité de 1’eau.

- Ne jamais utiliser de détergents abrasifs.

- Ne jamais laisser 1’appareil sans surveillance pendant qu’il fonctionne.

- S’assurer que 1’appareil est débranché du secteur s’il n’est pas utilisé pendant une
période prolongé.

- Ne jamais utiliser I’appareil si le cordon d’alimentation est endommagé. Seul notre
service aprés-vente peut remplacer un cordon endommagé sur ce type d’appareil
nécessitant des outils spéciaux.

- Tenir I’appareil hors de portée des enfants.

- Ne pas installer I'appareil sur une surface extrémement chaude.

- Veiller a lire attentivement la notice et comprendre toutes les instructions qu'elle contient
avant d’utiliser 1’appareil.



- Les enfants doivent faire 1’objet d’une surveillance afin qu’ils ne jouent pas avec I’appareil.

- Lutilisation de cet appareil par des enfants ou des adultes handicapés physiques, mentaux ou moteur,
ou des personnes disposant de connaissances ou d’expérience insuffisantes peut entrainer des accidents.
Les personnes responsables de leur sécurité doivent leur fournir une assistance ou des instructions
concernant |'utilisation de l'appareil.

- Cet appareil n’est pas prévu pour étre contrdlé a I’aide d’une minuterie externe ou d’une télécommande
séparée.
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Vor dem Erstgebrauch die Gebrauchsanweisung griindlich durchlesen. Uberpriifen, ob die Netzspannung
im Haus der des Gerites entspricht.

GEBRAUCH

Vor Gebrauch des Schokoladenbrunnen zuerst die 3 Kunststoffhaltepunkte der Spirale kontrollieren, die

sich auf dem Fuf} der Edelstahlschiissel befindet. Darauf achten, dass die Spirale gut befestigt ist.

1. Den Schokoladenbrunnen auf eine gerade, stabile Unterlage stellen.

2. Eine geeignete Schokoladensorte verwenden. Am besten ist eine Schokoladensorte mit einem hohen
Kakaogehalt, die speziell fiir Schokoladenfondues und -brunnen hergestellt wird. Belgische Schokolade
kann genauso gut verwendet werden. HINWEIS: Den Motor erst einschalten, wenn die Schokolade
fliissig ist.

3. Die Schokolade kann am schnellsten in der Mikrowelle geschmolzen werden. Die Schokolade in
Stiicke brechen und je nach Wattleistung der Mikrowelle ungefahr 60 bis 90 Sekunden in der
Mikrowelle schmelzen lassen.

4. Den Stecker des Schokoladenbrunnens in die Steckdose stecken und den Knopf in die ,,HEAT*-
Position stellen, um die Schiissel zu erwarmen.

5. Die fliissige Schokolade in die Schiissel schenken und den Motor in die ,,HEAT MOTOR"-Position
schalten.

6. Fiir einen besseren Schokoladenfluss empfiehlt es sich, der fliissigen Schokolade einen halben Teeloffel
Speisedl hinzuzuftigen.

7. Den Motor nach ungefihr 2 Minuten 1 Minute lang ausschalten und dann wieder einschalten.Alle
Luftbldschen miissen verschwunden sein. Jetzt kann die Schokolade herrlich flieBen.

Hinweis:

Das Heizelement nicht ausschalten, solange die Spirale in Betrieb ist. Denn dann wird die Schokolade

hart und der Motor iiberlastet. Dadurch kann der Motor kaputt gehen.

Nie kalte Schokolade hinzufiigen, wenn das Gerit in Betrieb ist.

REINIGUNG

DARAUF ACHTEN, DASS DER STECKER AUS DER STECKDOSE GEZOGEN IST BEVOR DAS

GERAT GEREINIGT WIRD.

1. Ubriggebliebene Schokolade aus der Schiissel gieBen.

2. Die Schiissel mit Kiichenkrepp auswischen, mit einem feuchten Tuch reinigen und anschlieend gut
abtrocknen.

3. Die Spirale und die Haltepunkte griindlich reinigen.

PRINCESS-TIPPS
Den Fuf} des Geriites nie in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen.

- Das Gerit nicht in oder in der Nidhe von Wasser benutzen.

- Nie aggressive Reinigungs- oder Scheuermittel verwenden.

- Das Gerit wihrend des Gebrauchs nie unbeaufsichtigt zuriicklassen.

- Wenn das Gerit ldngere Zeit nicht gebraucht wird, den Stecker aus der Steckdose ziehen.

- Das Gerit nicht mehr benutzen, wenn das Kabel beschédigt ist. Bei diesem Gerit
kann ein beschédigtes Kabel nur mit Spezialwerkzeug von unserem Kundendienst
ausgetauscht werden.

- Das Geriit nicht in der Nihe von Kindern gebrauchen.

- Das Gerit nicht auf eine sehr heile Oberfliche stellen.

- Die Gebrauchsanweisung vor der Ingebrauchnahme griindlich lesen und begreifen.

- Anwesende Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerit spielen.



- Die Benutzung dieses Gerits durch Kinder oder Personen mit eingeschréinkten korperlichen, sensorischen,
geistigen oder motorischen Fihigkeiten bzw. fehlender Erfahrung und Kenntnis kann geféhrlich sein.
Diese Benutzer sind daher von den fiir ihre Sicherheit verantwortlichen Personen in den Gebrauch
einzuweisen oder diirfen dieses Geréit nur unter Aufsicht benutzen.

- Das Gerit ist nicht geeignet, um mit einem externen Timer oder einer Fernbedienung bedient zu werden.
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Lea detenidamente las instrucciones antes de usar este utensilio por primera vez. Compruebe que la
tension de su domicilio coincide con la tension indicada en el utensilio.

MODO DE USO

Antes de usar la fuente de chocolate compruebe los 3 tapones de pldstico de la espiral, situada en la base

de pldstico dentro del bol inoxidable. Asegirese de que la columna de la espiral estd bien sujeta en su

posicion.

1. Coloque la fuente de chocolate en una superficie plana estable.

2. Seleccione el tipo adecuado de chocolate. Es mejor usar un chocolate con un alto contenido de cacao,
especial para fondues/fuentes de chocolate. Sin embargo, el chocolate belga también sirve perfectamente.
NOTA: Sélo debe accionar el motor cuando el chocolate esté liquido.

3. El modo mads fécil de calentar el chocolate rdpidamente es usando un microondas. Rompa el chocolate
en trozos pequefios y pongalos en el microondas aproximadamente entre 60 y 90 segundos, segtn la
potencia del microondas.

4. Enchufe el utensilio a una toma de corriente y gire el botén a la posiciéon "HEAT" (calentar) para
calentar el bol del utensilio.

5. Vierta el chocolate fundido y accione el motor poniendo el botén a la posicion "HEAT MOTOR"
(motor de calentamiento).

6. Recomendamos afnadir media cucharadita de aceite de cocinar al chocolate liquido para facilitar que
fluya correctamente.

7. Después de aproximadamente unos 2 minutos, desconecte el motor durante 1 minuto y vuélvalo a
conectar. Esto ayudard a eliminar las bolsas de aire. Ahora el chocolate debe estar fluyendo bien.

Nota:

No desconecte el elemento calefactor mientras la espiral esté en funcionamiento, ya que ello harfa que se

solidificara el chocolate y forzarfa el motor. Esto harfa que el utensilio funcionara mal.

No afiada nunca liquidos frios al chocolate mientras esté usando el utensilio.

LIMPIEZA

ASEGURESE DE QUE EL UTENSILIO ESTA DESENCHUFADO DE LA TOMA DE CORRIENTE
ANTES DE LIMPIARLO.

1. Retire todo el chocolate del bol.

2. Pase un papel de cocina por el bol, limpielo con un pafio himedo y séquelo completamente.

3. Limpie bien la espiral y la columna de la espiral.

CONSEJOS PRINCESS
No sumerja nunca la base del utensilio en agua u otro liquido.
- No use el utensilio dentro o cerca de agua.
- No use nunca limpiadores abrasivos.
- No deje el utensilio sin vigilar durante su uso.
- Cuando no vaya a usar el utensilio durante un tiempo, asegtrese de desconectarlo de la toma de corriente.
- No use nunca el utensilio si el cable de alimentacidn estd dafiado. Un cable dafiado sélo debe repararlo
nuestro servicio técnico mediante herramientas especiales.
- Mantenga el utensilio alejado de los nifios.
- No coloque el utensilio en superficies muy calientes.
- Es necesario leer completamente el manual del usuario y entender las instrucciones de uso.
- Los nifios deberdn estar vigilados para evitar que no jueguen con el aparato.
- El uso de este aparato por nifios o adultos con discapacidades fisicas, mentales o motoras
o con falta de experiencia y conocimientos pueden implicar un riesgo. Las personas
responsables de su seguridad deberdn darles instrucciones explicitas o supervisar el uso
del aparato.
- Este aparato no estd disefiado para ser usado mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto independiente.
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Leggete attentamente queste istruzioni prima di usare I’apparecchio per la prima volta. Controllate che il
voltaggio della rete di alimentazione della vostra abitazione corrisponda a quello indicato sull’apparecchio.

ISTRUZIONI PER L’USO

Prima di usare la fontana di cioccolato controllate che i 3 distanziatori della coclea siano montati

correttamente sulla base in plastica all’interno della coppa in acciaio. Assicuratevi che la colonna della

coclea sia montata stabilmente.

1. Posizionate la fontana di cioccolato su una superficie piana stabile.

2. Scegliete una qualita di cioccolato adatta. Si consiglia di utilizzare un cioccolato con un’elevata quantita
di cacao, specifica per fondute/fontane di cioccolato. Tuttavia, potete usare anche il cioccolato belga.
NOTA: Azionate il motore solo con il cioccolato allo stato liquido.

3. La maniera piu facile per fondere il cioccolato ¢ nel forno a microonde. Spezzettate il cioccolato in
pezzi piccoli e fondetelo nel microonde per circa 60 — 90 secondi, a seconda della potenza del forno a
microonde.

4. Inserite la spina dell’apparecchio in una presa di alimentazione con messa a terra e ruotate la manopola
su “HEAT” per riscaldare la coppa.

5. Versate il cioccolato fuso ed azionate il motore ruotando la manopola su “HEAT MOTOR”.

6. Si consiglia di aggiungere mezzo cucchiaino di olio al cioccolato fuso per renderlo pit fluido.

7. Dopo circa 2 minuti spegnete il motore per 1 minuto, quindi riaccendetelo. In questo modo saranno
rimosse eventuali sacche d’aria. A questo punto il cioccolato scorrera agevolmente attraverso la colonna.

Nota:

Non spegnete I’elemento riscaldante mentre la coclea ¢ in funzione altrimenti il cioccolato si solidifichera

causando un sovraccarico del motore. Questo pud causare un malfunzionamento del motore.

Non aggiungete mai liquidi freddi al cioccolato quando I’apparecchio ¢ in funzione.

PULIZIA

TOGLIETE SEMPRE LA SPINA DALLA PRESA DI ALIMENTAZIONE PRIMA DI PULIRE L’AP-
PARECCHIO

1. Rimuovete il cioccolato eventualmente avanzato dalla coppa.

2. Pulite la coppa con carta da cucina, quindi passatevi un panno umido ed asciugatela accuratamente.
3. Pulite accuratamente la coclea e la colonna della coclea.

SUGGERIMENTI PRINCESS
Non immergete mai I’apparecchio in acqua o in altri liquidi.

- Non utilizzate I’apparecchio in, o in prossimita di acqua.

- Non usate mai sostanze abrasive per pulire 1’apparecchio.

- Non lasciate mai I’apparecchio incustodito quando ¢ in uso.

- Quando non usate 1’apparecchio per un periodo prolungato, assicuratevi che sia scollegato dalla rete di
alimentazione.

- Non usate ’apparecchio se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato. Il cavo di alimentazione di questo
tipo di apparecchio pud essere sostituito unicamente presso il nostro servizio di assistenza, con ’ausilio
di attrezzi speciali.

- Tenete I’apparecchio fuori dalla portata dei bambini.

- Non posizionate 1’apparecchio su superfici eccessivamente calde.

- Leggete accuratamente il manuale d’istruzioni e sinceratevi di averlo compreso in ogni sua parte.

- Controllate i bambini affinché non giochino con 1’apparecchio.

- L’uso di questo apparecchio da parte di bambini o persone con problemi fisici, sensoriali, mentali o
motori, 0 con scarsa esperienza o conoscenza, puo causare gravi incidenti. Le persone
responsabili per la loro sicurezza devono dare loro istruzioni chiare o supervisionare
’uso dell’apparecchio.

- Questo apparecchio non ¢ adatto ad essere comandato attraverso un timer esterno o un
sistema di comando a distanza.
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Lis instruktionerna noggrant innan du anvinder apparaten for forsta gangen. Kontrollera att spanningen
for elforsorjningen i ditt hushall Gverensstimmer med spanningen som anges pa apparaten.

ANVANDNING

Innan du anvinder chokladfontidnen ska du kontrollera borrens 3 plastképor, som finns pa plastbasen i den

rostfria skélen. Se till att borrkomponenten &r ordentligt 1ast pa plats.

1. Placera chokladfontéinen pa ett jimnt, stabilt underlag.

2. Vilj ritt typ av choklad. Det dr bést att anvinda choklad med hog kakaohalt, sérskilt framstéalld for
chokladfondue/fontiner. Belgisk choklad fungerar lika bra. OBS! S1a pa motorn endast om chokladen
ar flytande.

3. Det ldttaste sittet att virma chokladen snabbt &r i en mikrovagsugn. Bryt chokladen i smébitar och
viarm i mikrovagsugn i cirka 60 till 90 sekunder, beroende pa mikrovagugnens wattal.

4. Anslut apparaten till ett jordat uttag och sitt knappen pa liget "THEAT” for att virma upp apparatens
skal.

5. Hill i den smilta chokladen och sla pd motorn genom att vrida knappen till liget "HEAT MOTOR”.

6. Vi rekommenderar att du tillsétter en halv tesked matlagningsolja till den flytande chokladen s att den
blir mer rinnande.

7. Efter cirka 2 minuter slar du av motorn i 1 minut och slar sedan pa den igen. Detta motverkar luftfickor.
Nu bor chokladen rinna litt.

Observera:

Sla inte av virmeelementet nér borren anvinds, eftersom det far chokladen att stelna och anstridnger

motorn. Detta kan leda till att apparaten blir defekt.

Tillsétt aldrig kall vitska i chokladen nér apparaten anvinds.

RENGORING

SE TILL ATT APPARATENS KONTAKT HAR TAGITS UT FRAN KONTAKTUTTAGET FORE
RENGORING

1. Hall ut chokladrester fran skalen.

2. Torka skélen med kokspapper, rengor sedan med en fuktig trasa och torka ordentligt.

3. Rengor borren och borrpelaren ordentligt.

PRINCESS-TIPS
Sénk aldrig ned apparatbasen i vatten eller ndgon annan vitska.

- Anvind inte enheten i eller néra vatten.

- Anvind aldrig aggressiva rengdringsmedel.

- Léamna aldrig apparaten utan tillsyn under bruk.

- Om apparaten inte anvinds pa lang tid ska du se till att den &r frénkopplad fran elnétet.

- Anvind aldrig enheten om elsladden ir skadad. Skadade sladdar ska endast repareras av var service-
avdelning med hjélp av sarskilda verktyg.

- Forvara apparaten utom réckhall for barn.

- Placera inte apparaten pa mycket varma underlag.

- Lis alltid anvdndarhandboken fullstéindigt och se till att du forstar anvindningsinstruktionerna.

- Barn ska héllas under uppsikt s att de inte leker med apparaten.

- Om apparaten anvinds av barn eller vuxna med ett fysiskt, mentalt eller motoriskt funktionshinder,
nedsatt sinnesférmaga eller brist pa erfarenhet och kunskap, kan risk for fara uppsta. De personer
som ansvarar for deras sikerhet ska ge uttryckliga instruktioner eller halla dem under uppsikt nér de
anvinder apparaten.

- Apparaten ir inte avsedd att anvindas med négon typ av extern timer eller separat fjér-
rkontrollsystem.

PRINCESS CHOCOLATE FOUNTAIN ART. 292994

Las brugsanvisningen grundigt igennem og gem den, hvis det senere skulle blive
ngdvendigt at sld noget op. Kontroller inden apparatet tilsluttes, at den pa apparatet
anviste netspaending svarer til netsp@ndingen i huset.



BRUG AF APPARATET

Inden chokoladefontenen tages i brug, bgr man kontrollere sneglegangens 3 plastetager, der er anbragt pa

plastsgjlen indeni den rustfri skal. Kontroller at sgjlen sidder godt fast pa det rette sted.

1. Anbring chokoladefontenen pa en plan og stabil overflade.

2. Velg den rigtige type chokolade. Det er bedst at bruge chokolade med et hgjt kakaoindhold, der er
fremstillet specielt til chokoladefondue/-fontener. Dog er belgisk chokolade ogsé egnet til formélet.
BEMZRK: T@nd kun for motoren, nér chokoladen er flydende.

3. Den nemmeste méde at varme chokoladen hurtigt op pa er i mikrobglgeovn. Braek chokoladen i
smastykker og lad den smelte i mikrobglgeovnen i ca. 60-90 sekunder, afhengig af ovnens strgmstyrke.

4. Tilslut stikket til en jordforbunden stikkontakt og sld knappen over pa ‘HEAT for at opvarme apparatets
skal.

5. Heeld den smeltede chokolade i skédlen og teend for motoren ved at dreje knappen over pd ‘HEAT
MOTOR ’-indstillingen.

6. Vi anbefaler at tilsette en halv teskefuld madolie til den flydende chokolade, s& chokoladen nemmere
kan lgbe igennem.

7. Efter ca. 2 minutter slukker du for motoren i 1 minut, hvorefter du teender for den igen. Herved undgar
du luftbobler i systemet. Nu skulle chokoladen helst flyde nemt igennem.

Bemark:

Sluk ikke for varmeelementet, nar chokoladen pumpes rundt i systemet, da dette vil fordrsage, at chokoladen

bliver tykkere og belaster motoren for meget. Herved risikerer du, at apparatet ikke fungerer efter hensigten.

Kom aldrig kolde vasker ned i chokoladen under brugen.

RENGORING

VZR SIKKER PA AT STIKKET ER TAGET UD AF STIKKONTAKTEN INDEN RENG@RING

1. Held evt. tiloversbleven chokolade ud af skélen.

2. Tgr skélen af med kgkkenrulle og renggr den derefter med en fugtig klud og tgr den grundigt af bagefter.
3. Renggr sneglegangen og sg@jlen meget grundigt.

PRINCESS TIPS

- Kom aldrig motordelen ned i vand eller andre vasker.

- Brug aldrig apparatet i eller i nerheden af vand.

- Brug aldrig aggressive renggringsmidler.

- G4 aldrig fra apparatet under brugen.

- Nar apparatet ikke skal anvendes over en laengere periode, s sgrg for at det ikke er tilsluttet strgm-
forsyningen.

- Ved beskadigelse af ledningen, tilrddes det ikke at anvende apparatet mere. En beskadiget ledning kan
kun udskiftes af vores serviceafdeling med specialverktgj.

- Lad ikke bgrn komme i nzrheden af apparatet.

- Stil ikke apparatet pd meget varme overflader.

- Ver altid sikker p4, at du har lest brugervejledningen grundigt igennem og har forstéet, hvordan
apparatet skal anvendes.

- Hold opsyn med bgrn, sa du er sikker pa, at de ikke bruger apparatet som legetgj.

- Det kan vere farligt at lade bgrn eller personer med et fysisk, sensorisk, mentalt eller motorisk handicap
eller uden den ngdvendige erfaring eller viden anvende apparatet. Den, der har ansvaret for deres
sikkerhed, bgr fgrst instruere dem i brugen heraf eller altid selv holde tilsyn, nér apparatet er i brug.

- Apparatet er ikke beregnet til betjening ved hjelp af en ekstern timer eller en sarskilt fjernbetjening.

PRINCESS CHOCOLATE FOUNTAIN ART. 292994

Les gjennom hele bruksanvisningen fgr du bruker dette apparatet for fgrste gang. Kontroller
at spenningen hjemme hos deg stemmer overens med spenningen som er angitt pa apparatet.

BRUK

Fgr du bruker sjokoladefontenen bgr du kontrollere de 3 avstandsstykkene i boret som er

plassert pa plastbasen inne i skalen av rustfritt stal. Sgrg for at borstangen blir last i riktig

posisjon.

1. Plasser sjokoladefontenen pa et flatt og stabilt gulv.

2. Velg riktig type sjokolade. Det er best & bruke sjokolade med et hgyt kakaoinnhold som
produseres spesielt for sjokoladefondue/-fontener. Belgisk sjokolade kan ogsa brukes.
MERK: Sla fgrst pA motoren nar sjokolade er i flytende tilstand.

10



3. Den hurtigste méten & varme opp sjokolade raskt er i mikrobglgeovn. Brekk sjokoladen i sma stykker
og sett dem i mikrobglgeovn i ca. 60-90 sekunder, avhengig av mikrobglgeovnens yteevne.

4. Koble enheten til en jordet stikkontakt og drei knappen til ‘HEAT’ stilling for & varme opp skalen til
enheten.

5. Hell i smeltet sjokolade og sl pad motoren ved & dreie knappen til ‘HEAT MOTOR’-stilling.

6. Vi anbefaler at du tilsetter en halv teskje stekeolje til den flytende sjokoladen for & fa den til a flyte bedre.

7. Etter ca. 2 minutter slar du av motoren i 1 minutt og deretter slar du den pé igjen. Dette vil fjerne
eventuelle luftlommer. N& bgr sjokoladen flyte gjennom av seg selv.

Merk:

Ikke sld av varmeelementet mens boret er i bruk, da det vil medfgre at sjokoladen stgrkner, samt ekstra

belastning for motoren. Dette kan medfgre at enheten ikke virker som den skal.

Tilsett aldri kalde vasker i sjokoladen nar apparatet er i bruk.

RENGJORING

SORG FOR AT ENHETEN ER KOBLET FRA DE ELEKTRISKE UTTAKENE FOR DU STARTER
RENGJ@RINGEN.

1. Hell evt. resterende sjokolade ut av skélen.

2. Tgrk av skalen med kjgkkenpapir, rengjgr den deretter med en fuktig klut og tgrk den av grundig.
3. Rengjgr boret og borstangen grundig.

TIPS FRA PRINCESS
- Dypp aldri apparatets base i vann eller noen annen vaske.

- Ikke bruk enheten i n@rheten av vann.

- Bruk aldri sterke rengjgringsmidler eller skuremidler

- La aldri apparatet std uten tilsyn mens det er i bruk.

- Sgrg for at apparatet kobles lgst fra nettet nar det ikke skal brukes i en lengre periode.

- Ikke bruk enheten hvis ledningen er skadet. En skadet ledning ma kun byttes ut ved var serviceavdeling
ved hjelp av spesielt verktgy.

- Hold enheten utenfor barns rekkevidde.

- Ikke sett apparatet pd en meget varm bunn.

- Serg for at du leser hele manualen og forstar bruksanvisningen.

- Hold oppsikt med barn, s de ikke leker med apparatet.

- Dersom barn eller personer med fysiske, sensoriske, mentale eller motoriske handikapp, eller mangel
pé erfaring og kunnskap bruker apparatet, kan dette fgre til ulykker. Personer som er ansvarlig for
deres sikkerhet bgr gi spesifikke instrukser eller overvike bruken av apparatet.

- Apparatet er ikke tiltenkt bruk med en ekstern timer eller ved hjelp av fjernkontroll.

PRINCESS CHOCOLATE FOUNTAIN ART. 292994

Lue nimd ohjeet huolellisesti ennen laitteen kdyttod. Tarkista, ettd kiytettdvissisi oleva verkkojdnnite on
sama kuin laitteeseen merkitty jannite.

KAYTTOOHJE

Ennen kuin alat kdyttdd suklaaputoustasi tarkista, ettd kierreosan 3 muovivilikappaletta, jotka sijaitsevat

muovijalustalla ruostumattomasta terdksestd valmistetussa suklaa-altaassa, ovat paikoillaan. Varmista, ettd

kierreosan pylvis on kunnolla lukittu paikalleen.

1. Aseta suklaaputous tasaiselle ja tukevalle pinnalle.

2. Valitse oikeantyyppinen suklaa. Parhaiten sopii korkean kaakaopitoisuuden omaava suklaa, joka on
erityisesti valmistettu suklaafondueille/putouksille. My6s belgialainen suklaa on aivan yhtd hyvi.
HUOMAA: kdynnistd moottori vasta kun suklaa on juoksevassa muodossa.

3. Helpoin tapa lammittééd suklaa nopeasti on sulattaa se mikrossa. Murenna suklaa pienik-
si paloiksi ja sulata mikrossa noin 60-90 sekuntia, mikron tehosta riippuen.

4. Liitd laite maadoitettuun pistorasiaan ja aseta kytkin asentoon ‘HEAT” laitteen suklaa-altaan
kuumentamiseksi.

5. Kaada sulanut suklaa altaaseen ja kdynnistd moottori kdéntdmallad kytkin asentoon
‘HEAT MOTOR’ .

6. On suositeltavaa lisétd puoli teelusikallista ruokadljyé sulatettuun suklaaseen edistiméén
sen valumista.

7. Noin 2 minuutin kuluttua katkaise moottorin virta minuutin verran ja kdynnistd moottori
uudelleen. Télloin kaikki ilmakuplat hividvit. Nyt suklaa on sopivaa valumaan ldpi.
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Huomaa:

Al kytke kuumennuselementtii pois pélti kierreosan ollessa kiiynnissi, koska se aiheuttaa suklaan
jdhmettymisen ja rasittaa moottoria. Se voi aiheuttaa laitteessa toimintahdirion.

Ald koskaan lisdd mitdédn kylmid nesteitd suklaaseen laitetta kdytettdessi.

PUHDISTUS

VARMISTA ENNEN PUHDISTUSTA, ETTA LAITE EI OLE LIITETTY PISTORASIAAN

1. Anna kaiken jiljelle jadneen suklaan valua altaasta.

2. Pyyhi suklaa-allas talouspaperilla ja puhdista sen jidlkeen kostealla liinalla ja kuivaa tdydellisesti.
3. Puhdista kierreosa ja kierreosan pylvis perusteellisesti.

PRINCESS OHJEITA
Ali koskaan upota jalustaa veteen tai muihin nesteisiin.

- Ala kéyta laitetta vedessd tai ldhelld vettd.

- Ald koskaan kéytd hankaavia puhdisteita.

- Ali koskaan jiti laitetta toimintaan ilman valvontaa.

- Kun laitetta ei kdyteté pitkdédn aikaan, varmista, ettéd se ei ole liitetty verkkovirtaan.

- Ali koskaan kiiyti laitetta, jos sen verkkojohto on vioittunut. Vioittunut verkkojohto tulee korjauttaa
huoltopalvelussamme, koska siihen tarvitaan erikoistyokaluja.

- Pida laite lasten ulottumattomissa.

- Al4 aseta laitetta erittdin kuumille pinnoille.

- Muista aina lukea kiyttoohjeet kokonaan lédpi ja ole varma, ettd ymmarrit kiyttGohjeet.

- Lapsia on valvottava ja varmistettava, ettd he eivit leiki laitteella.

- Jos lapset tai fyysisesti vammaiset, aisti-, kehitys- tai liikuntavammaiset tai henkil6t, joilla ei ole
tarvittavaa kokemusta tai taitoa, kdyttavét tatd laitetta, siitd voi olla seurauksena vaaratilanne. Heidén
turvallisuudestaan vastuussa olevien henkilGiden on annettava selvit ohjeet tai heiddn on valvottava
laitteen kdyttod.

- Tatd laitetta ei ole tarkoitettu kéytettdvaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen kaukosdidinjérjestelmén
avulla.

PRINCESS CHOCOLATE FOUNTAIN ART. 292994

Leia estas instru¢des atentamente antes de utilizar este aparelho pela primeira vez. Verifique se a tensdo
eléctrica de sua casa corresponde a tensdo indicada no aparelho.

MODO DE UTILIZACAO

Antes de usar a fonte de chocolate, verifique se os trés espagadores de pldstico da broca, que se encon-

tram na base pldstica dentro da taga de ago inoxiddvel, estdo bem posicionados. Certifique-se de que a

coluna da broca estd bem fixa na posi¢ao correcta.

1. Coloque a fonte de chocolate sobre uma superficie lisa e estdvel.

2. Seleccione o tipo adequado de chocolate. O chocolate com maior indice de cacau € o mais indicado,
pois € feito especialmente para fondue/fontes de chocolate. O chocolate belga também pode ser usado.
ATENCAO: Ligue o motor apenas se o chocolate estiver em estado liquido.

3. A forma mais rdpida de aquecer o chocolate € no microondas. Parta o chocolate em pedacinhos e
derreta no microondas durante cerca de 60 a 90 segundos, consoante a poténcia do aparelho.

4. Ligue o aparelho a uma tomada de terra e coloque o botdo na posi¢do “HEAT” (“Aquecer”) para
aquecer a taga.

5. Deite o chocolate derretido na taca e ligue o motor colocando o botdo na posi¢do “HEAT MOTOR”
(“Aquecer Motor™).

6. Aconselhamos que adicione meia colher de chd de dleo de cozinha ao chocolate liquido
para ajudar a fluir.

7. Ap6s cerca de 2 minutos, desligue o motor durante 1 minuto e depois volte a ligd-lo.

Desta forma remove as bolhas de ar. Agora o chocolate deve fluir na perfeicdo.

Nota:

Nao desligue o elemento de aquecimento durante a utilizagdo da broca, pois isto fard com

que o chocolate solidifique e force o motor, podendo resultar numa avaria do aparelho.

Nunca adicione liquidos frios ao chocolate durante a utilizagdo do aparelho.
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LIMPEZA

CERTIFIQUE-SE DE QUE O APARELHO ESTA DESLIGADO DA TOMADA ANTES DE LIMPAR
1. Retire o chocolate que ficou na taga.

2. Limpe a taca com papel de cozinha e em seguida limpe com um pano himido e seque bem.

3. Limpe a broca e a respectiva coluna cuidadosamente.

SUGESTOES DA PRINCESS
Nunca mergulhe a base do aparelho em dgua ou em qualquer outro liquido.

- Nao use o aparelho dentro ou perto de dgua.

- Ndo utilize detergentes abrasivos.

- Nunca deixe a batedeira a funcionar sem vigilancia.

- Desligue o aparelho da tomada se este ndo for utilizado durante um longo periodo de tempo.

- Nunca utilizar o aparelho se o cabo de alimentacdo estiver danificado. Um cabo de alimentacdo
danificado pode ser unicamente substituido com ferramentas especiais e pelos nossos servicos de
assisténcia técnica.

- Mantenha o aparelho fora do alcance das criangas.

- Nao coloque o aparelho sobre superficies quentes.

- Certifique-se sempre de que leu o manual de instrugdes e de que compreendeu o mesmo.

- Deve vigiar as criangas para se assegurar que nao brincam com o aparelho.

- O uso deste aparelho por criangas ou pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais, mentais ou motoras,
ou com falta de experiéncia ou conhecimentos pode ser perigoso. As pessoas responsaveis pela sua
seguranca deverdo receber instrucdes explicitas, ou entdo manter a vigilancia enquanto o aparelho for
utilizado.

- Este aparelho ndo deve ser controlado por um cronémetro externo ou por um sistema de controlo
remoto separado.

PRINCESS CHOCOLATE FOUNTAIN ART. 292994

AwBdote auTég TIg 00N YiEg TPOGEKTIKA TPV XPNCLOTOMGETE T GLGKEVT Y10 TPMTY
@opd. EAEéyEte edv ) Thom TG TOPOYNS NAEKTPIKOD PEVUATOG GTO GTITL GOG
GULLOPODVETAL LLE TNV TAGT OV VIOSEIKVVETUL GTT) GLGKEVT).

TPOIIOX XPHXHX

[Ipw ypnoponomoere to svtpiBdvi cokordtas, eEAEYETE TN omot) Tomodétnon tv 3

TAOGTIKGOV KATOKI®MV TOV KoYAld, Tov Bpickoviol 6Ty TAACTIKN BACT GTO E6MTEPIKO TOL

avo&eidmtov umol. BeBawmbeite 611 ot)An Koyrio Exel ac@arlioel kald otn BEom .

TomoBetnote T0 GVTpPdivi GokordTag G eminedn Kot 6Tadepn emPaveLa.

1. Emilé&te 10 00oTd TOTO GOKOAATAG.

2. Eivo koA0Tepal va Yp1GILOTOICETE GOKOAATA LE VYT TEPIEKTIKOTNTO G KAKAO, 1
omoia Tapdyeton GLYKEKPIUEVA Yo PovTV/cvTpiBdvia cokoAdtag. 261660, n Békykn
cokoldta £xet 1o 1d1o0 anotérecpa. TZHMEIQXH: Evepyonoteite 1o potép povo ebv n
cokoAdTo PBpiokeTol o€ VYPY LOPPT.

3. O evkoAdTEPOG TPOTOG VO TPOOEPUAVETE T1 GOKOAATA YPIiYOpO EtVOL GTO POVPVO
HUUKPOKLUATOV. XTAGTE TN GOKOAATO GE LIKPE KOUUATLO KOl APTGTE TV GTO pOVPVO
pikpokvpdtemy yio mepinov 60-90 devtepdienta, avaAoya e TNV EVTAGCT] TOV GOVPVOL
LUKPOKVULATOV.

4. BdAte ) cvokevn o€ yetwpévn mpila kot yopiote 1o Kovpmi otn 0éon
‘HEAT’ (EPMANZH) yio. va OgpldveTe T0 WITOA TNG GLGKELNC.

5. Pi&te T Mopévn 6oKoAATO Kol EVEPYOTOINGTE TO HOTEP YLpilovTag To Kovuni ot B€on
‘HEAT MOTOR’ (EPMANXH MOTEP).

6. ZuvioTobE Vo TPooBEcETE GO KOVTOAAKL LLOYELPIKOD A0S100 GTIV VYPT) GOKOAGTA Yio!
va. fondnoete ) pon .
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7. Metd and mepimov 2 Aentd, AneVEPYOTONOTE TO LOTEP Yo | Aenmtd Kat, £netta,
gvepyomolnote To Eavd. Avtd Tpénet va apalpéost TxOV eLooAides aépa. Todpa 1
GOKOANTO TPETEL VAL PEEL IKAVOTIOUNTIK.

Xnpeioon:

Mnv anevepyomoteite 10 oo gio Oépuaveng evd o KoyAiag xpnoomoteital, Kadmng avtd

0o Tpokarécel TN oTEPEOTOINGT TG COKOAATAS Kot O KoTamoviicel To Hotép. Avtd Oa

pmopovoe va TPOKOAESEL T SVCAELTOVPYIAG TG CUGKELTG.

Mnv tpocBétete TOTE KPLA VYPE GT GOKOAATO KOTA TN YPTON TNG CLCKEVTG.

KAGAPIXMOX

BEBAIQO®EITE OTI H XYXKEYH AEN EINAI ZTHN ITPIZA TTPIN TON KA®APIZEMO
1. Bydhite Tuxov voreitploto coKoOAATOG 00 TO UTOA.

2. Xxovmiote T0 pumo pe xapti kovlivag, Eneita kKabapiote pe Eva vypod mavi Kol GKOLTTIoTE
TELEIMG.
3. KaBapiote Tov KoyAio Kot T GTAAN KOYAO TPOGEKTIKA.

YXYMBOYAEZX PRINCESS

- [Toté pn PouBilete ™ Pdon g cvuckevg o€ vepd 1N dALO VYPO.

- Mnv ypnowonoteite ) cuokeun péca 1 Kovtd o vepd.

- Mnv ypnowonoteite moté AelovTikéG KaBapioTikEG Ovoies.

- Mnv agnvete moté T GuokeLN Y®PIg EMIPAeYN KATA TN SLAPKELD TNG XPNONS.

- Otav dev XpNCLOTOLEITE T1) GLCKELT Y10 LEYAAO YPOVIKO Stdctnua, Pefaimbeite dti etvon
OTOGLVIESEUEVT] OTO TNV KEVIPIKT| TAPOYN PEVLATOG.

- Mnv ypnowonoteite moté€ ) cvokevn edv Exet @Oapel To KaAddo pedpatoc. To
@OapLévo Kalddo Oa Tpémet va avTikoTaoTadel LOVO amd TV VINPESIa TEXVIKNG
VTOGTAPIENG LE TN XPNOT EWIKOV EPYUAEi®V.

- ®vAdooeTe TN GLOKELT LAKPLY AT TALOLAL.

- Mnv tomobeteite TN cVoKELT| G€ ENPETIKA KOVTES EMPAVELES.

- Na Befardveote mavta 6Tt £xete dofAcel To gyyelpidio xpnong TANP®S KoL EYETE
KOTOVONGEL TIG 001yieg xprong.

- Oa mpénel va emPArénete To Todd dote va Peformbeite 611 dev mailovv pe T GvoKeLT.

- H ypfion g ovokevng antig omd maidid 1 EVAMKEG e LELOUEVES COUATIKEGS,

e TNPLKES, SLUVONTIKEG KOt KIVITIKES IKOVOTNTEG 1) EAAELYN TTEIPOG KoL YVAOOTG
evdéyetan va. amofel emkivdovn. Ta dropa wov eEPovY TNV VOVLYM Yia TV ACPAAELD TV
TPOOUVAPEPOEVTOV ATOUMV TPETEL VO, TOPEYOLV CAPEIG 00MYIES 7] VO TO EMLTNPOVV KOTA TY
XPTOM NG GLOKEVIG.

- H ovokevn dev drabétel Aettovpyia xepiopov pe eEmtepikd ypovodiokdn 1 Eexwplotd
GUOTILL TNAEXEPIGLLOD.

14



PRINCESS CHOCOLATE FOUNTAIN ART. 292994

el seall @l Sia b A oSl sgal) Al che I8 5 je 05V Sleall a5t 06 Al Ciladal o3a 1 8
kel dasl)

aladiay) 48
Ja12 K 8ae ) e Ao guin pal) cciall AUl D e Y1 Gand) Z5Y Suill 55 80 aladiu) J8
Al Al e i) 3 gae o e 2S5V ) ¢le )

iy s gl o A3V 15 ) il o -]
Aadie I o dle @ sine ) Y €08 aladind Juadyy Y dll e il g gl sl
Jadi ¥ dladle Ll (a ally i ASialdl) A5 5Spall (1 A3Y 60l 4y 5he /o)) 8L Lapad
) Al Alla 8 45y S8l culS 1) V) @ sl
s opa el ) A5V SS0AN ey 8 gy Saall (5 (o e e Y 5Sull) padl A5 5k e -3
g5 Saall 0 Ak Sl 5l s AlE 90 () 60 o s Saall (b lgaa s
B3 lu palall sle sl (il CHEAT? gy G o030 oay sbipeSlbsaa ol Juasiv o3 -4
SHEAT MOTOR’ =5 ) 31 3 abs & jaal) Jadi s 4010 45Y sl o -5
A e AN e Lgtae el ABLLI 23Y 08l ) alakall ) (0 5 i Rale ol ALy agd -6
éidﬂw&ﬂ\ﬁ 8 (e aall .wmiézh\}@azm&ﬂ\#iwﬁﬁaglpw -7
(il S5y (38055 A3 SN (o anis el 2ad A0 58 Cagan
4daa D
s oaall dga s loati A3 Sl Jany of 45LE (e 1368 (il aladin) Cg & adl) jeaie ik Y
oniy LS Jaall e L) gas gl aidy 36 L
leadl alasiiad ol 25V K8l W gl 3l il ges (o i Y

'..!. ...n

RS Gl Al i Baa gl ¢ (pa 8L i) g
) ol sl e A3V ua Wiy gl AL 8 -1
Lalas i 5 Alae il dadaly 4ilai o5 eadaal (3550 sle sl ol -2
e JS5 Gl 3 pee 5 i) Calai -3

iy g ilal )

AT gl ol el saa M sacls yaas Y -

A Gl ol eld) Ghaaa gl aadia Y -

AbiS ddkie Jal e padid W -

Ll ol (90 Jaaisaa il S ui Yy -

st Al eIl Ldai) axe (e aSUN s yy (Jysh gl alaiind el & jxie -

Goob oo V) Gl llull Jlagul i Y 6l el Sl dua 8 @l S 13 1ol 3aa gl padis ¥ -
Aala il ol alaaiuly Lpal daxall aud

d\ﬂk‘y\ Oe lux 5.\;)“ el ‘_A: oasl -

Ao gadl sand mhaud e saa ) iy -

Al Cilagded agh g JalSIG alaain¥) Qo sel B e (asal -

el canlll ane e aSB JlakY) e ol i) Gy -

o) AS Al o Al o dpeadl o Apadl e 5 Gualld) o JERY) Cuils (e Sleadl 1 alasiul -
slhe) pgied oo Ol gpmall Gald2Y) o iags ka8 Ll 8 Al el (4
Dbl alatind e Cal iy ol daul g cilaglas

xSl Juadie Jlen ol o s (s aladinly Jeall Loaas ud Sleall e -

15





http://acctech.ru/cat/shokoladnyy_fontan/

