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DEUTSCH

Bedienungsanleitung
Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt ent-

schieden haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freude
mit dem Gerét.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung
Wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit sind beson-
ders gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hinwei-
se unbedingt, um Unfalle und Schaden am Gerét
zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und
zeigt mdgliche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf magliche Gefahrdungen fiir das Gerat
oder andere Gegenstande hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die
Bedienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und
bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassen-
bon und nach Mdglichkeit den Karton mit Innen-
verpackung gut auf. Falls Sie das Geréat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsan-
leitung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieflich fiir den
privaten und den daflir vorgesehenen Zweck.
Dieses Gerat ist nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten
Sie es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung,
Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fllissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen
Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Gerat sofort
den Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie
immer den Stecker aus der Steckdose (ziehen
Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das
Gerat nicht benutzen, Zubehdrteile anbringen,
zur Reinigung oder bei Storung.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.
Sollten Sie den Raum verlassen, schalten Sie
das Geréat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Netzkabel miissen re-
gelmaRig auf Zeichen von Beschadigungen
untersucht werden. Wird eine Beschadigung
festgestellt, darf das Gerat nicht mehr benutzt
werden.

+ Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern
suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf.
Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein defek-
tes Netzkabel nur vom Hersteller, unserem
Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel erset-
zen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

*  Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine
Verpackungsteile (Plastikbeutel, Karton,
Styropor, etc.) erreichbar liegen.



/\ WARNUNG! « Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen

Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie Sicherheitshinweise”
spielen. Es besteht Erstickungsgefahr!

DEUTSCH

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

Auf dem Produkt finden Sie folgendes Symbol mit Warn- oder Infor-
mationscharakter:

WARNUNG: HeiRe Oberflache!
Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebes kann die Temperatur der berihrbaren
Oberflache sehr hoch sein.
Fassen Sie deshalb das Gerat nur am Griff und an den Schaltern an.

£\ WARNUNG: Verbriihungsgefahr!
Beim Grillvorgang und beim Offnen der oberen Grillplatte tritt heiller
Dampf aus.

/\ ACHTUNG: Brandgefahr!

Ol- und Fettzubereitungen kdnnen bei Uberhitzung brennen. Halten
Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand (30 cm) zu leicht ent-
zUndlichen Gegenstanden wie Mdbel, Vorhange etc.

« Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, feuchtigkeits- und warme-
bestandige Flache. Die Flache sollte leicht zu reinigen sein, da
Spritzer unvermeidlich sind. Bei empfindlichen Oberflachen legen
Sie eine hitzebestandige Platte unter.

* Betreiben Sie das Gerat, wegen der aufsteigenden Hitze und der
Dampfe, nicht unter Hangeschranken.

«  Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist.

*  Achten Sie wahrend der Benutzung darauf, dass das Netzkabel
nicht in Kontakt mit heilen Teilen des Gerates kommt.

« Berihren Sie nicht die heilen Teile des Gerates.
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+ Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem.

+ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartiber und
von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich des siche-
ren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

+  Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

*  Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre und alter und

werden beaufsichtigt.

*  Kinder, die jlnger sind als 8 Jahre, sind von dem Gerat und der

Anschlussleitung fernzuhalten.

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat dient zum Grillen von Lebensmitteln
in geschlossenen Raumen.

Es ist fiir den Gebrauch im Haushalt und &hnlichen
Anwendungsbereichen vorgesehen. Es darf nur in
der Art und Weise benutzt werden, wie es in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben ist. Sie duirfen

das Gerat nicht fiir gewerbliche Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestim-
mungsgemaR und kann zu Sachschaden oder
sogar zu Personenschéden fiihren.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir
Schaden, die durch nicht bestimmungsgeméafen
Gebrauch entstehen.

Teilebeschreibung

1 Griff
2 Obere Grillplatte (aufklappbar)
3 RELEASE Entriegelungstaste, um die

obere Grillplatte abzunehmen

4 PUSHHERE Entriegelungstaste, um die
obere Grillplatte aufzuklappen

5 Fettauffangbehalter

6 Untere Grillplatte

7 RELEASE Entriegelungstaste, um die
untere Grillplatte abzunehmen

8 Betriebskontrollleuchte

9 Bedienfeld fiir die untere Grillplatte

10 Display

11 Bedienfeld fiir die obere Grillplatte

12 Ein-/Ausschalter

13 Fettablaufrinnen

Symbole der Bedienfelder

Obere Grillplatte
Untere Grillplatte
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Ein- / Ausschalter

Timer: Abschaltzeit in Minuten

Temperaturerhdhung
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Temperatursenkung
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Lieferumfang

Kontaktgrill
Fettauffangbehalter
glatte Grillplatten
geriffelte Grillplatten
Holzspatel

Auspacken des Gerates

Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung.

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmate-
rial, wie Folien, Fullmaterial, Kabelhalter und
Kartonverpackung.

Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandig-
keit.

Uberpriifen Sie das Gerét auf eventuelle
Transportschaden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig
oder Beschadigungen feststellbar sein, neh-
men Sie das Gerat nicht in Betrieb. Bringen
Sie es umgehend zum Handler zuriick.

i HINWEIS:

Am Gerét kénnen sich noch Staub oder Pro-
duktionsreste befinden. Wir empfehlen Ihnen,
das Gerét wie unter ,Reinigung* beschrieben zu
saubern.

Anwendungshinweise

/\ ACHTUNG: Vermeiden Sie Beschédigun-

gen der anti-haftbeschichteten Grillflachen!

+ Benutzen Sie nur Spatel oder Wender aus
Holz oder Teflon.

+  Arbeiten Sie nicht mit spitzen Gegenstanden
(z.B. Messer, Gabel) auf der Crillflache.

+ Verwenden Sie keine Utensilien aus
Kunststoff. Sie kdnnen schmelzen.

Die obere Grillplatte ist mit einem Ausgleichs-
gelenk ausgestattet. Dieses ermdglicht den
optimalen Kontakt der oberen Grillplatte zum
Grillgut.

+ Die obere Grillplatte ist auRerdem um 180°

aufklappbar. So erhalten Sie die doppelte

Grillflache und kdnnen das Gerat als Tischgrill
benutzen.

Die anti-haftbeschichteten Grillflachen ermdgli-
chen ein fettfreies Zubereiten der Speisen.
Méchten Sie Ol verwenden, eignet sich ein
hoch erhitzbares O, wie z.B. Sonnenblumend!.
Verwenden Sie kein Olivendl oder Butter, da
diese Fettsorten bereits bei niedrigen Tempe-
raturen Rauch entwickeln.

Wenn Sie das Netzkabel mit der Steckdose
verbinden, hdren Sie einen Signalton.

Jeder Tastendruck wird mit einem Signalton
quittiert.

Das Gerét hat zwei Bedienfelder, Uber die

die Funktionen der unteren und der oberen
Grillplatte separat eingestellt werden.

Das Display zeigt Ihnen die Einstellungen an.
Wenn 2 Stunden lang keine Einstellung am
Bedienfeld mehr vorgenommen wurde, schal-
tet sich das Gerat automatisch aus.

DEUTSCH

Ein-/Ausschalten

Mit der Taste schalten Sie das Gerét ein
und aus.

Die Betriebskontrollleuchte (8) zeigt Innen den
Betrieb an.

Nach dem Einschalten zeigt das Display

,000 000“in der oberen Zeile.

Nach dem Ausschalten mit der Taste
erléschen das Display und die Betriebskontroll-
leuchte.

Timer-Funktion: Nachdem sich die Heizungen
automatisch ausgeschaltet haben und das
Display die Einstellung ,000 000 zeigt, ist das
Gerat immer noch in Betriebsbereitschaft.

Elektrischer Anschluss

Anschlusswert

Insgesamt kann das Gerét eine Leistung von
2000 W aufnehmen. Bei diesem Anschlusswert
empfiehlt sich eine getrennte Zuleitung mit einer
Absicherung iber einen 16 A Haushaltsschutz-
schalter.
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/\ ACHTUNG: Uberlastung!

Benutzen Sie keine Verlangerungsleitungen
oder Mehrfachsteckdosen, da dieses Gerat zu
leistungsstark ist.

Anschluss

+  Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken, priifen Sie, ob die Netzspannung,
die Sie benutzen wollen, mit der des Gerates
ubereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie
auf dem Typenschild.

+  SchlieRen Sie das Gerat nur an eine vor-
schriftsmaRig installierte Schutzkontakt-
Steckdose an.

Vor der ersten Benutzung

1. Reinigen Sie die Grillplatten wie unter ,Reini-
gung" beschrieben. Setzen Sie die Grillplatten
wieder ein.

2. Klappen Sie den Kontaktgrill zu. Setzen Sie
den Fettauffangbehélter (5) an der Riickseite
des Grills ein.

3. Betreiben Sie das Gerat mit geschlossenen
Grillplatten ca. 10 Minuten ohne Grillgut (siehe
,Bedienung®). Stellen Sie dafiir die Temperatur
beider Platten auf 220°C ein.

i HINWEIS:
Leichte Rauchentwicklung ist dabei normal.
Sorgen Sie fiir ausreichende Beliftung.

4, Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie
den Netzstecker.

5. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

6. Wischen Sie die Grillfiachen mit einem feuch-
ten Tuch ab.

7. Wiederholen Sie diesen Vorgang mit den bei-
den anderen Girillplatten, die im Lieferumfang
enthalten sind.

Nun ist Ihr Geréat betriebsbereit.

Wechsel der Grillplatten

/\ WARNUNG: Verbrennungsgefahr!

+ Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie
den Netzstecker.

+  Warten Sie, bis die Grillplatten vollstandig
erkaltet sind!

Grillplatten abnehmen

1. Driicken Sie auf die jeweilige Entriegelungs-
taste RELEASE (3 bzw. 7).

2. Ziehen Sie die Cirillplatten ein Stlick nach vorn
bzw. nach oben. Nehmen Sie sie vom Gerat
ab.

Grillplatten einsetzen

Auf der Unterseite der Grillplatten finden Sie die
Zuordnung:

UPPER PLATE
LOWER PLATE

1. Schieben Sie die Aussparungen an den Grill-
platten in die Befestigungswinkel am Gerét.

2. Drlcken Sie die Taste RELEASE mit einer
Hand und gleichzeitig die jeweilige Grillplatte
mit der anderen Hand ins Gehause.

3. Priifen Sie den festen Sitz der Grillplatten.

Obere Platte
Untere Platte

Bedienung

Treffen Sie vor dem Grillen Ihre Wahl, ob Sie mit
zugeklapptem Kontaktgrill oder mit aufgeklapptem
Tischgrill arbeiten wollen.

Benutzung als Kontaktgrill

1. Schalten Sie das Gerét ein. Die Betriebskont-
rollleuchte leuchtet. Das Display zeigt
,000 000",

2. Stellen Sie mit den Tasten (+) / (=) die
Temperatur fiir die untere und/oder obere
Grillplatte ein. Folgende Temperaturen konnen
Sie wahlen:

150°  180°  200°  220°C



Das Display zeigt lhnen in der oberen Zeile,
welche Temperatur Sie fir welche Grillplatte
eingestellt haben.

i HINWEIS:

+  Wahrend der Aufheizphase blinkt die Tempe-
raturanzeige im Display.

+ Sie hdren zwei Signaltdne, wenn die eige-
stellte Temperatur erreicht ist. Die Temperatur
wird kontinuierlich im Display angezeigt.

+ Wahrend des Betriebs wird die eingestellte
Temperatur mit einem Thermostat kontrolliert
und beibehalten.

3. Offnen Sie das Gerat mit dem Griff. Stellen Sie
die obere Grillplatte senkrecht auf.

4. Legen Sie das Grillgut auf die untere Griliplatte.

5. SchlieRen Sie die obere Grillplatte langsam.
Sie brauchen das Grillgut nicht zu wenden.

6. Hat Ihr Grillgut den gew(inschten Zustand
erreicht, 6ffnen Sie das Gerat mit dem Giriff.

/\ WARNUNG: Verbriihungsgefahr!
Heiler Dampf tritt aus.

7. Entnehmen Sie das fertige Grillgut mit einem
Spatel oder Wender aus Holz oder Teflon.

Benutzung als Tischgrill

1. Driicken Sie die Taste PUSH HERE (4) wah-
rend Sie die obere Grillplatte am Griff aufklap-
pen.

2. Bedienen Sie das Gerat wie zuvor beschrieben
(ohne Punkte 3, 5 und 6).

3. Bereiten Sie lhre Speisen zu wie auf jedem
anderen Grill. Wenden Sie das Grillgut nach
Bedarf.

Timer-Funktion

+ Nach der Temperatureinstellung kénnen Sie
mit der Taste eine Abschaltzeit fiir jede
Grillplatte separat wahlen. Das Display zeigt
lhnen in der unteren Zeile, welche Zeit Sie flir
welche Grillplatte eingestellt haben.

*+ Mitjedem Tastendruck erhdht sich die Zeit um
1 Minute. Sie kdnnen maximal 60 Minuten je
Grillplatte einstellen. Eine Reduzierung der
eingestellten Zeit ist mit dieser Taste nicht
maglich. Wenn Sie die Zeit verkirzen wollen,
schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose. Stecken Sie den
Stecker wieder in die Steckdose und starten
Sie von Neuem.

+ Nach Ablauf der Zeit schaltet sich die Hei-
zung der Grillplatte automatisch ab, die Sie
mit der Timer-Funktion betrieben haben. Das
Abschalten wird mit zwei Signaltdnen quittiert.
Die Temperaturanzeige im Display steht fur die
jeweilige Grillplatte auf ,000%.

Grilldauer

Die Grilldauer ist abhangig von der Beschaffenheit
und der Dicke des Grillgutes. Zur Orientierung hier
zwei Beispiele:

Anwen- | Tempe-
Fleisch raturein- | Grilldauer
dung
stellung
Hahnchen- . R .
brustfilet Kontaktgrill| 220°c |ca. 5 Minuten
Schweine- | vakigril| 220°c | ca. 8 Minuten
kotelett
Schweine- 2xca.
Tischgrill | 220°c | 6 Minuten,
kotelett .
dabei wenden
1 HINWEIS:

Wann das Grillgut gar ist, erkennen Sie an
dessen Kemntemperatur. Wir empfehlen den
Einsatz eines Bratenthermometers. Mitihm kann
die Kerntemperatur des Fleisches tberwacht
werden. So brauchen Sie das Grillgut nicht
aufzuschneiden.

DEUTSCH
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Richtwerte fiir die Kerntemperatur des
Grillgutes

. £\ WARNUNG:
_Gnllgut Garzustand |Kemtemperatur + Ziehen Sie vor der Reinigung immer den
Netzstecker.

Reinigung

Rinderfilet, englisch 45— 5O:C + Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es
Roastbeef medium 50-55°C kénnte zu einem elektrischen Schlag oder
durchgebraten| 60 -65°C Brand fiihren.

¢ Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit in
Kalbsrlicken hellrosa 60 -65°C das Innere des Gerates gelangt!
A o | [SACHTUNG

’ + Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere
Nuss P
scheuernde Gegenstande.

Benutzen Sie keine scharfen oder scheuern-

Schweinefilet 65°C den Reinigungsmittel.

Schweinekamm 70-75°C

Schweine- 75-80°C Grillplatten abnehmen

kotelette

Kassler saftig 60 -68°C /N WARNUNG: Verbrennungsgefahr!

Lamm Warten Sie, bis die Grillplatten vollstandig erkal-
Lammriicken 65°C tet sind!

Lammkeule 80°C 1. Drlicken Sie auf die jeweilige Entriegelungs-

taste RELEASE (3 bzw. 7).

2. Ziehen Sie die Grillplatten ein Stiick nach vomn
bzw. nach oben. Nehmen Sie sie vom Gerat
Hahnchenbrust 70°C ab.
Putenbrust/ ] 3. Reinigen Sie die Grillplatten in einem warmen
Entenbrust |Qurchgebraten 80°C Spiilbad unter Zusatz eines milden Geschirr-
Entenbrust r0sa 62-65°C spilmittels. Nehmen Sie ggf. eine Nylonblirste
Straul zur Hilfe. Spiilen Sie mit klarem Wasser nach.
FiIetstéak 58°C 4. Trocknen Sie die Grillplatten griindlich ab.
5. Die Flache unterhalb der Grillplatten wischen
. Sie bei Bedarf mit einem feuchten Tuch ab.
Lachs 6000 6. Lassen Sie die Flache vollstandig trocknen,
Rotbarsch 95°C bevor Sie die Grillplatten wieder einsetzen.
Zander 62°C
Grillplatten wieder einsetzen
Betrieb beenden

Auf der Unterseite der Grillplatten finden Sie die

1. Schalten Sie das Gerat mit der Taste aus.  Zuordnung:
2. Ziehen Sie den Netzstocker. , UPPERPLATE  Obere Platte
3. Lassen Sie das Gerat abk(ihlen, bevor Sie es LOWER PLATE  Untere Platte

reinigen.
1. Schieben Sie die Aussparungen an den Grill-

platten in die Befestigungswinkel am Gerét.
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2. Driicken Sie die Taste RELEASE mit einer
Hand und gleichzeitig die jeweilige Grillplatte
mit der anderen Hand ins Gehause.

3. Prifen Sie den festen Sitz der Grillplatten.

Fettauffangbehalter

1. Ziehen Sie den Fettauffangbehalter heraus.
Entsorgen Sie den Inhalt.

2. Reinigen Sie den Fettauffangbehalter in einem
warmen Spiilbad.

3. Bringen Sie den Fettauffangbehalter wieder
am Kontaktgrill an, wenn er trocken ist.

Gehause

Reinigen Sie das Gehause nach der Benutzung
mit einem leicht feuchten Tuch.

Aufbewahrung

+ Stellen Sie das Gerat nur im abgekiihlten und
sauberen Zustand weg.

+ Wir empfehlen, das Gerét in der Original-
Verpackung aufzubewahren, wenn Sie es
Uber einen langeren Zeitraum nicht benutzen
machten.

+ Lagemn Sie das Gerat immer aulerhalb der
Reichweite von Kindermn an einem gut bellifte-
ten und trockenen Ort.

Storungsbehebung
+ Das Gerat ist ohne Funktion

Mégliche Ursache:
Das Gerét hat keine Stromversorgung.

Abhilfe:

« Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem ande-
ren Gerét.

¢+ Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

+ Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Mégliche Ursache:

Das Gerét ist defekt.

Abhilfe:

« Wenden Sie sich an unseren Service oder an
einen Fachmann.

+ Sie hdren einen dauerhaften Signalton

Mégliche Ursache:
Eine Fehlifunktion des Gerates.

Abhilfe:

1. Schalten Sie das Gerat mit der Taste () aus.
Ziehen Sie den Netzstecker.

Lassen Sie das Gerét abkihlen.

Reinigen Sie das Gerat wie oben beschrieben.
Arbeiten Sie nur mit einem einwandfrei funktio-
nierenden Gerét weiter. Sollte der Fehler nicht

abgestellt sein oder sich wiederholen, wenden
Sie sich an unseren Service oder einen Fach-

mann.

arwpd

Technische Daten
MOGEIL: ovveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeneneeneee PC-KG 1030

Technische und gestalterische Anderungen im
Zuge stetiger Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das

Gerét PC-KG 1030 in Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen, der européischen
Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit
(2004/108/EG) und der Niederspannungsrichtlinie
(2006/95/EG) befindet.

Garantie

Garantiebedingungen

1. GegenUber Verbrauchern gewahren wir bei
privater Nutzung des Geréts eine Garantie von
24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerét zur gewerblichen Nutzung
geeignet, gewahren wir beim Kauf durch
Unternehmer fiir das Gerat eine Garantie von
12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich
auf 12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen
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Nutzung geeignetes Gerét — auch teilweise —
gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen
sind der Kauf des Geréts in Deutschland bei
einem unserer Vertragshandler sowie die
Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des
Garantiefalls im Ausland, muss es auf Kosten
des Kaufers uns zur Erbringung der Garantie-
leistungen zur Verfligung gestellt werden.

3. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach
Erkennbarkeit uns gegenuber schriftlich ange-
zeigt werden. Besteht der Garantieanspruch
zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der
Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht fir Mangel

erbracht, die auf der Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgemafier
Behandlung oder normaler Abnutzung des
Geréts beruhen. Garantieanspriiche sind
ferner ausgeschlossen fiir leicht zerbrechliche
Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff.
Schlieflich sind Garantieanspriiche ausge-
schlossen, wenn nicht von uns autorisierte
Stellen Arbeiten an dem Geréat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garan-
tiezeit nicht verléngert. Es besteht auch kein
Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese
Garantieerklarung ist eine freiwillige Leistung
von uns als Hersteller des Geréts. Die gesetz-
lichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Ruicktritt, Schadensersatz und Minderung)
werden durch diese Garantie nicht bertihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung
24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen
Mangel aufweisen, steht lhnen die schnellste und
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komfortabelste Méglichkeit der Reklamationsan-
meldung Uber unser SLI - Internet-Serviceportal
zur Verfugung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf
unserem Online Serviceportal www.sli24.de an.
Sie erhalten wenige Sekunden nach Abschluss
der Anmeldung ein kostenloses Versandticket per
E-Mail ibermittelt. Zusétzlich erhalten Sie weitere
Informationen zur Abwicklung lhrer Reklamation.

Mit Ihren persénlichen Zugangsdaten, die direkt
nach lhrer Anmeldung per E-Mail an Sie ibermit-
telt werden, kdnnen Sie den Status Ihres Vorgangs
auf unserem Serviceportal www.sli24.de online
verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur
noch auf die Verpackung Ihres gut verpackten
Gerates zu kleben und das Paket bei der nachsten
Annahmestelle der Deutschen Post / DHL abzu-
geben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an
unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerat eine Kopie
Ihres Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung,
Lieferschein) als Garantienachweis beizulegen,
da wir sonst keine kostenlosen Garantieleistungen
erbringen konnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen
weitere Leistungen an:

+  Downloadbereich fiir Bedienungs-
anleitungen

+  Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQ’s, die Ihnen Problemldsungen anbieten

+  Kontaktformular

+Zugang zu unseren Zubehér- und Ersatz-
teile-Webshops



Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da!
- Kostengiinstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Ein-
sendung lhres Gerétes vor. Unfreie Lieferungen
werden von uns nicht angenommen. Es entstehen
lhnen damit erhebliche Kosten.

)i

Stand 06 2012

Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate geho-
ren nicht in den Hausmdill.

Nutzen Sie die fir die Entsorgung von Elektrogera-
ten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort
lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht mehr benutzen
werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen,
durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwer-
tung, zum Recycling und zu anderen Formen der
Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind,
erhalten Sie Uber Ihre Kommunen oder die Ge-
meindeverwaltungen.
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen
dat u er veel plezier van beleeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding
Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn
speciaal gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen
strikt in acht om ongevallen en schade aan het
apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid
en toont mogelijk letselrisico’s.

A\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of
andere voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud
Locatie van Bedieningselementen .............cccc...... 3
Algemene Veiligheidsinstructies..............coo.vveenn 14
Speciale veiligheidsinstructies
VOOr dit @PPAraat.......cceueveerrrererirserirsererserenanes 15
GEDIUIK ... vveevrceeeeceersseeeess et eeeessnesesses 16
Beschrijving onderdelen..........c..coocceneeerneeeineenns 16
Meegeleverde onderdelen............ccoveeeerneeevneenns 17
Het apparaat uitpakken.............coocoreerrrereeenneenne. 17
Gebruiksaanwijzingen...........c.ooceeeeereeeneeerneeennens 17
Electrische aansluiting............ccoeeeereeeneeereeeenneenne. 17
Alvorens ingebruikname ............coceeeeeerneeeneeeneeens 18
De grillplaten vervangen ............cccooevveeerevenernnens 18
Bediening......coceeverrerescnes s 18
REINIGING ....cvorvrerierieee e 20
OPSIAAN.....ceoveeeeeeieee e 21
ProbleemoplosSing...........ccvereeeereeeerneeeeneeeernnenns 21
Technische Specificaties. ........ouvrerernerennne. 21
VEIWHAETING -.vvvvvveereeieeeeeeseeese e 21
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Algemene Veiligheidsinstructies

Lees vodr de ingebruikname van dit apparaat de
handleiding uiterst zorgvuldig door en bewaar
deze goed, samen met het garantiebewijs, de kas-
sabon en zo mogelijk de doos met de binnenver-
pakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u
de machine aan derden doorgeeft.

+  Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uit-
sluitend voor de voorgeschreven toepassing.
Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel
gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm
het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht

(in geen geval in vioeistoffen dompelen) en
scherpe randen. Gebruik het apparaat niet met
vochtige handen. Bij vochtig of nat geworden
apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onder-
breken.

«  Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd
de stroomtoevoer (trek aan de stekker, niet
aan de kabel) wanneer u het apparaat niet
gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder
toezicht werken. Schakel het apparaat altijd uit
voordat u de ruimte verlaat. Trek de netsteker
uit de contactdoos.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelma-
tig op zichtbare schade worden gecontroleerd.
Wanneer u schade vaststelt, mag het apparaat
niet meer worden gebruikt.

* Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng
het naar een geautoriseerde vakman. Voorkom
gevaren en laat een defecte kabel altijd alleen
door de fabrikant, onze technische dienst of
een eender gekwalificeerd persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+  Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkings-
delen (plasticzak, doos, piepschuim, enz.)
binnen het bereik van uw kinderen liggen.



/\ WAARSCHUWING! * Neem de onderstaande “Speciale veiligheids-

Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. instructies” in acht.

Er bestaat gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

U zult het volgende icoontje op het product vinden met waarschuwin-
gen of informatie:

WAARSCHUWING: Heet opperviak!
Gevaar op brandwonden!

De toegankelijke oppervlaktes kunnen tijdens gebruik erg heet wor-
den.

Daarom alleen de handvaten en de schakelaar van het apparaat
aanraken.

/N WAARSCHUWING: Voorkom brandwonden!
Er ontsnapt hete stoom tijdens het grillen en wanneer de bovenplaat
wordt geopend.

/\ LET OP: Brandgevaar!

Olie en vet kunnen branden wanneer oververhit. Behoud een veilige
afstand (30 cm) tot ontvlambare voorwerpen zoals meubilair, gordij-
nen, enz.

+ Plaats het apparaat op een vlak, water- en hittebestendig opper-
viak. De onvermijdelijke spatten kunnen gemakkelijk van het op-
perviak worden verwijderd. Gebruik een hittebestendige plaat als
het apparaat op een kwetsbare ondergrond wordt gebruikt.

* Plaats het apparaat nooit onder keukenkastjes vanwege rijzende
hitte en dampen.

 Verplaats het apparaat niet wanneer werkzaam.

» Zorg ervoor dat de voedingskabel geen hete onderdelen van het
apparaat aanraakt wanneer werkzaam.
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+ Raak de hete onderdelen van het apparaat niet aan.
*+  Gebruik het apparaat niet met een externe timer of afzonderlijk

afstandsbedieningsysteem.

+ Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen in de leeftijd
vanaf 8 jaar en ouder en personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en
kennis als zij onder toezicht staan of worden geinstrueerd over het
veilige gebruik van het apparaat en de betrokken gevaren begrij-

pen.

+  Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
* Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden verricht, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en bege-

leid worden.

* Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger

dan 8 jaar.

Gebruik

Dit apparaat is bestemd voor barbecues binnens-
huis.

Het is bestemd voor privé, huishoudelijk gebruik
en dergelijke toepassingen. Het apparaat mag
uitsluitend worden gebruikt zoals is beschreven in
de gebruikshandleiding. Gebruik het apparaat niet
voor andere doeleinden.

Elk ander gebruik is onbestemd gebruik en kan tot
beschadigingen of persoonlijk letsel leiden.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor beschadi-
gingen veroorzaakt door onjuist gebruik.

16
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Beschrijving onderdelen

Handvat

Bovenste gillplaat (kan worden ingeklapt)

RELEASE  Ontgrendelknop om de boven-
ste grillplaat te verwijderen

PUSH HERE Ontgrendelknop om de boven-
ste grillplaat in te klappen

Vet-opvangbakje

Onderste grillplaat

RELEASE  Ontgrendelknop om de onder-
ste grillplaat te verwijderen

Voedingsindicator

Regelpaneel voor onderste grillplaat

10 Display

11 Regelpaneel voor bovenste grillplaat
12 Aan/ uit-schakelaar

13 Vetafvoer



Symbolen van regelpaneel

i = Bovenste grillplaat

sss.] Onderste grillplaat

Aan / uit-schakelaar

Timer: Uitschakelen in minuten

Temperatuur verhogen

(=)

Temperatuur verlagen

Meegeleverde onderdelen

Contactgrill
Vet-opvangbakje
Gladde grillplaten
Gegroefde grillplaten
Houten spatel

NN - -

Het apparaat uitpakken

+ Haal het apparaat uit de verpakking.

+  Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals
films, vulmateriaal, kabelbinders en karton.

+ Controleer of alle voorwerpen aanwezig zijn.

+  Controleer het apparaat voor mogelijke trans-
portschade om gevaar te voorkomen.

i OPMERKING:

Er is eventueel wat productieresidu of stof op het
apparaat te vinden. Wij raden aan het apparaat
schoon te maken zoals is beschreven in hoofd-
stuk “Reiniging”.

Gebruiksaanwijzingen

/\ LET OP: Voorkom beschadiging van anti-

aanbaklaag van de grill!

+  Gebruik uitsluitend houten of Teflon spatels.

+ Gebruik geen puntige voorwerpen (bijv. mes,
vork) op het grillopperviak.

+  Gebruik geen plastic keukengerei omdat dit
kan smelten.

+ De bovenste grillplaat is voorzien van een
compensatieverbinding. Dit zorgt voor optimaal

contact van de bovenste grillplaat met het
voedsel.

+  De bovenste grillplaat kan ook met een hoek
van 180° worden ingeklapt. Hiermeer krijgt u
dubbel het grilloppervlak en kunt u het appa-
raat als een tafelgrill gebruiken.

+Door de anti-aanbaklaag kan voedsel worden
bereid zonder gebruik te maken van vet.

+ Indien u olie wilt gebruiken, zorg er dan voor
dat het uiterst verhitbaar is zoals zonnebloem-
olie. Gebruik geen olijfolie of boter, omdat deze
al op lage temperaturen rook beginnen af te
geven.

+ Een piepgeluid klinkt wanneer het netsnoer op
het stopcontact wordt aangesloten.

+ Een piepgeluid klinkt wanneer een toets wordt
ingedrukt.

* Het apparaat heeft twee regelpanelen waar-
mee de functies van de bovenste en onderste
grill apart kunnen worden ingesteld.

* Het display toont de gemaakte instellingen.

* Als langer dan 2 uur geen instelling op het
regelpaneel is gemaakt, schakelt het apparaat
automatisch uit.

Aan- en uitschakelen

+ De toets schakelt het apparaat aan en uit.

+ De voedingsindicator (8) geeft aan dat de
voeding is ingeschakeld.

+ Hetdisplay toont “000 000" in de bovenste
regel nadat het apparaat is ingeschakeld.

+ Na het uitschakelen met de toets, gaan
het display en de voedingsindicator uit.

+ Timerfunctie: Nadat de verwarmingselementen
automatisch zijn uitgeschakeld en het display
de instelling “000 000" aangeett, is het ap-
paraat klaar voor gebruik.

Electrische aansluiting

Vermogen

Dit apparaat kan maximaal 2000 watt stroom ver-
bruiken. Bij dit vermogen adviseren wij een aparte
aansluiting met een zekeringsbeveiliging via een
16 A stroomonderbreker.
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/\ LET OP: Overbelasting!

Gebruik geen verlengsnoeren of meerdere stop-
contacten omdat dit apparaat te veel vermogen
heeft.

Aansluiting

+Voordat u de stekker in het stopcontact steekt,
eerst controleren of de netspanning over-
eenkomt met die van het apparaat. Dit staat
aangegeven op het typeplaatje.

+  Sluit het apparaat alleen aan op een correct
geinstalleerd en geaard stopcontact.

Alvorens ingebruikname

1. Reinig de grillplaten volgens de aanwijzingen
in “Reiniging”. Breng de grillplaten aan.

2. Sluit de contactgrill. Zet de opvangbak voor het
vet (5) op zijn plaats via de achterkant van het
apparaat.

3. Gebruik het apparaat met gesloten gillplaten
voor ongeveer 10 minuten zonder voedsel (zie
“Bediening”). Hiervoor moet de temperatuur
van beide platen ingesteld worden op 220°C.

i OPMERKING:
Dit produceert meestal een kleine hoeveel-
heid rook. Zorg voor voldoende ventilatie.

4, Schakel het apparaat uit en verwijder de stek-
ker van het stopcontact.

5. Laat het apparaat geheel afkoelen.

6. Het apparaat schoonmaken met een vochtige
doek.

7. Herhaal dit proces met de twee andere grillpla-
ten die met dit apparaat zijn meegeleverd.

Het apparaat is nu klaar om gebruikt te worden.

De grillplaten vervangen

/\ WAARSCHUWING:

Gevaar van brandwonden!

+ Het apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact verwijderen.

+  Wacht totdat de grillplaten geheel zijn afge-
koeld!
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De grillplaten verwijderen

1. Druk op de betreffende ontgrendelknop
RELEASE (3 of 7).

2. Trek de grillplaten iets naar voren of naar
boven. Verwijder de platen uit het apparaat.

De grillplaten plaatsen

U vindt de onderstaande markeringen aan de
onderkant van de grillplaten:

UPPER PLATE
LOWER PLATE

1. Schuif de uitsparingen van de grillplaten in de
grillplaathouders van het apparaat.

2. Druk met de ene hand op de RELEASE-knop
en druk gelijktijdig met de andere hand de
grillplaat in het apparaat.

3. Zorg ervoor dat de grillplaten goed om hun
plaats zijn.

Bovenste plaat
Onderste plaat

Bediening

Selecteer of u het apparaat als gesloten contact-
grill of als geopende tafelgrill wilt gebruiken.

Gebruik als contactgrill

1. Het apparaat inschakelen. De voedingsindica-
tor gaat branden. Het display toont “000 000"

2. De temperatuur voor de onderste en/of boven-
ste grillplaat met de (+) / (=) toetsen instel-
len. U kunt de onderstaande temperaturen
selecteren:

150°  180°  200°  220°C

De bovenste rij in het display toont de tempe-
ratuur die u voor de grillplaat hebt ingesteld.

i OPMERKING:

*  De temperatuur knippert op het display
tijdens het opwarmen.

+ U hoort twee pieptonen wanneer de insge-
stelde temperatuur is bereikt. De temperatuur
blijft continu zichtbaar op het display.

* De ingestelde temperatuur wordt geregeld en
aangehouden tijdens gebruik.



3. Open het apparaat met het handvat. Zet de
bovenste grillplaat in de verticale stand.

4. Plaats voedsel op de onderste grillplaat.

5. De bovenste grillplaat langzaam sluiten. U
hoeft het voedsel niet om te draaien.

6. Wanneer het voedsel klaar is na de ingesteld
grilltijd, kunt u het apparaat met het handvat
openen.

/\ WAARSCHUWING:
Voorkom brandwonden!
Hete stoom kan ontsnappen.

7. Verwijder het gegrilde voedsel met een spatel
of ander hulpmiddel gemaakt van hout of
Teflon.

Gebruik als tafelgrill

1. Druk op de PUSH HERE (4) schakelaar terwijl
u de grillplaat met het handvat opent.

2. Bedien het apparaat volgens de bovenstaande
aanwijzingen (3, 5 en 6 overslaan).

3. Prepareer uw voedsel op dezelfde wijze als
met andere grills. Draai het voedsel om indien
vereist.

Timerfunctie

+ Nahetinstellen van de temperatuur kunt u de
uitschakeltijd apart for beide grillplaten instel-
len met de toets. De bovenste rij in het
display toont de tijd die u voor de grillplaat hebt
ingesteld.

+ Door op de toets te drukken wordt de tijd
met stappen van 1 minuut verhoogd. U kunt
maximaal 60 minuten voor beide grillplaten
instellen. De ingestelde tijd kan niet verlaagd
worden met deze toets. Als u de tijd wilt ver-
minderen, het apparaat uitschakelen en weer
inschakelen.

+ Nadat de ingestelde tijd is verstreken, worden
de verwarmingselement die u met de timer-
functie hebt gebruikt automatisch uitgescha-
keld. Dit wordt aangegeven met twee piepto-
nen. De temperatuurindicator op het display
voor de relevant grillplaat staat op “000”.

Grilltijd

De grilltijd is afhankelijk van de consistentie en
dikte van het voedsel. Hieronder worden twee
voorbeelden als richtlijn getoond:

Toepas- | 16MPe-
Viees P ratuur- Grilltijd
sing | .
instelling
- . o ongeveer
Kipfilet |Contactgrill] 220°C 5 minuten
Karbonade | Contactgrill| 220°C ongeveer
8 minuten
2 x ongeveer
6 minuten
Karbonade| Tafelgrill | 220°C | Tijdens het
grillen
omkeren
i OPMERKING:

De binnentemperatuur van het voedsel geeft aan
wanneer het klaar is. Wij adviseren het gebruik
van een rooster thermometer. Hiermee kan de
binnentemperatuur van het voedsel worden
gecontroleerd. U hoeft het voedsel dan niet open
te snijden.

Richtlijnwaardes voor binnentemperatuur voor
verschillende voedselsoorten

Voedsel | Consistentie | _Binnen-
temperatuur

Ossenh rare 45-50°C

ro:)?gf 888, medum | 50-55°C
well done 60 —65°C

Kalfsvlees

Kalfslende lichtroze 60 - 65°C

Been van kalfs-

vlees, bovenzijde, 78°C

gebraden roast

Varkensfilet 65°C

Varkensnek 70-75°C

Karbonade 75-80°C
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Voedsel | Consistentie | ,_Cmnem
temperatuur
Gerookt ' )
varkensviees sappig 60 - 68°C
Lam
Lambszadel 65°C
Lambsbout 80°C
0-62'C
Kipfilet 70°C
Kalkoenfilet / well done S0
eendenborst
Eendenborst roze 62 —65°C
Struisvogel, bief- -
stuk van de haas 58°C
Vis
Zalm 60°C
Rode snapper 5550
Snoekbaars 62°C
Einde van Gebruik

1. Het apparaat uitschakelen met de toets.

2. Haal de stekker uit het stopcontact.

3. Laat het apparaat afkoelen voordat u het
schoonmaakt.

Reiniging
/N WAARSCHUWING:
+ Haal de stekker voor het reinigen uit het stop-
contact.
+  Dompel het apparaat nooit in water! Dit kan
leiden tot elekirische schokken of brand.

+  Voorkom dat vioeistoffen het apparaat bin-
nendringen!

/\LET OP:

+  Gebruik geen staalborstel of ander scherp
keukengerei voor het reinigen.

+  Gebruik geen agressieve of schurende
schoonmaakmiddelen.
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Verwijderen van de grillplaten

/N WAARSCHUWING:
Voorkom brandwonden!
Wacht totdat de grillplaten geheel zijn afgekoeld!

1. De juiste ontgrendelknop RELEASE (3 of 7)
indrukken.

2. Trek de grillplaten iets naar voren of naar bo-
ven. Verwijder de grillplaten van het apparaat.

3. Reining de grillplaten in een kom met heet
water en een kleine hoeveelheid afwasmid-
del. Gebruik een nylon borstel indien nodig.
Afspoelen met schoon water.

4. De grillplaten goed afdrogen.

5. De oppervlakten onder de grillplaten indien
nodig veeg met een vochtige doek.

6. Laat het opperviakten geheel drogen voordat u
de grillplaten weer aanbrengt.

De grillplaten weer aanbrengen.

U vindt de onderstaande markeringen aan de
onderkant van de grillplaten:

UPPER PLATE
LOWER PLATE

1. Schuif de uitsparingen van de grillplaten in de
grillplaathouders van het apparaat.

2. Druk met de ene hand op de RELEASE-knop
en druk gelijktiidig met de andere hand de
grillplaat in het apparaat.

3. Zorg ervoor dat de grillplaten goed om hun
plaats zijn.

Bovenste plaat
Onderste plaat

Vet-Opvangbakije

1. Haal het vet-opvangbakje van het apparaat af
en leeg het.

2. Reinig het vet-opvangbakje in een warm sopje.

3. Zet de opvangbak voor het vet terug op de
contactgrill wanneer deze droog is.

Behuizing
Reinig de behuizing na gebruik met een ietwat
vochtig doekje.



Opslaan

+ Berg het apparaat alleen op nadat het gerei-
nigd en afgekoeld is.

+  Wijraden aan het apparaat in de originele
verpakking te bewaren als u het voor langere
tijd niet gebruikt.

+ Berg het apparaat altijd op een goed geven-
tileerde en droge plek op, buiten bereik van
kinderen.

Probleemoplossing
* Het apparaat werkt niet

Mogelijke oorzaak:

Het apparaat is niet aangesloten op de netvoe-

ding.

Oplossing:

+ Controleer het stopcontact met een ander ap-
paraat.

+ Steek de stekker goed in het stopcontact.

+ Controleer de zekering.

Mogelijke oorzaak:

Het apparaat is defect.

Oplossing:

+ Neem contact op met onze klantendienst of
een reparatiecentrum.

+ Een aanhoudend piepgeluid is hoorbaar

Mogelijke oorzaak:

Een storing in het apparaat.

Oplossing:

1. Het apparaat uitschakelen met de toets.

2. De stekker uit het stopcontact verwijderen.

3. Het apparaat laten afkoelen.

4. Het apparaat schoonmaken volgens boven-
staande aanwijzingen.

5. Gebruik het apparaat alleen als het normaal
functioneert. Als de storing niet wordt herstel
en zich opnieuw voordoet, neem dan contact
op met onze serviceafdeleing of met een
technisch specialist.

Technische Specificaties

MOGEL: .oovoeeereerieeeeeieesereeeiene PC-KG 1030
Spanningstoevoer: ................ 220-240V, 50/60 Hz
Opgenomen VEMMOGEN: ......vverrvernerennn. 2000 W
Beschermingsklasse: ........c.coveeneerneeeneeeneeenneens I
NettogewiCht: ... ca.3,8kg

NEDERLANDS

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen
te maken in de loop van voortdurende productont-
wikkeling blijft voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen,
zoals de richtlijn elektromagnetische compatibiliteit
en de laagspanningsrichtlijn, en is gefabriceerd

volgens de meest recente veiligheidsvoorschriften.

)i

Verwijdering
Betekenis van het “vuilnisbak”-symbool
Houd rekening met het milieu, gooi elektrische
apparaten niet weg bij het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elektrische apparaten
naar gemeentelijke inzamelpunten.

Help potenti€le milieu- en gezondheidsgevaren
door onverantwoordelijk wegwerpen te voorko-
men.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw
gebruik van oude elektrische en elektronische ap-
paraten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inza-
melingspunten.
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons
que vous saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité
sont particuliérement indiquées. Veillez a bien
respecter ces indications afin d'éviter tout risque
d’accident ou d’endommagement de I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des
risques éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour 'appareil ou tout autre
appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informa-
tions.

Table des matiéres

Situation des commandes ..........cooverreemreernrerreenns 3
Conseils généraux de sécurité ... 22
Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil .. 23
Utilisation prévue........cc.cveveeeeeenereenneeeneseineenns

Description des piéces.....
Piéces incluses.............
Déballer I'appareil....
Conseils d'utilisation.....

Connexion électrique .......
Avant utilisation initiale ............c.......
Remplacer les plaques de gril
UtIlISAtioN. ..o
Nettoyage ............
Stockage..............
Dépannage........cccoeeeenn.
Données techniques ....
EMiINation ...,
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de
mettre 'appareil en marche pour la premiére fois.
Conservez le mode d’emploi ainsi que le bon de
garantie, votre ticket de caisse et si possible, le
carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur.
Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d‘emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé
et pour les taches auxquelles il est destiné. Cet
appareil n'est pas prévu pour une utilisation
professionnelle.

Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la
chaleur, des rayons directs du soleil, de 'humi-
dité (ne le plongez en aucun cas dans l'eau) et
des objets tranchants. N'utilisez pas cet appa-
reil avec des mains humides. S'il arrive que

de 'humidité ou de I'eau atteignent 'appareil,
débranchez aussitot le cable d’alimentation.

+  Arrétez 'appareil et débranchez toujours le
cable d'alimentation de la prise de courant (en
tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si
vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas
de panne.

*+ Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans
surveillance. Lorsque vous quittez la piece,
toujours arréter I'appareil. Débranchez la fiche
de la prise.

+ llyalieu d'inspecter I'appareil et le bloc
d'alimentation réguliérement en vue d'éven-
tuels signes d’endommagements. Lorsqu’un
endommagement est détecté, I'appareil ne doit
plus étre utilisé.

*+ Ne réparez pas l'appareil vous-méme. Contac-
tez plut6t un technicien qualifié. Pour éviter
toute mise en danger, ne faites remplacer le
cable défectueux que par un cable équivalent
et que par le fabricant, notre service apres-
vente ou toute personne de qualification
similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d’origine.



+  Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, + Respectez les “Conseils de sécurité spéci-
ne laissez pas les emballages (sac en plas- fiques® cidessous.
tique, carton, polystyréne) a leur portée.

/\ AVERTISSEMENT !
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec
le film. Il y a risque d’étouffement !

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

Sur le produit, vous trouverez icne suivant indiquant un avertisse-
ment ou des informations :

AVERTISSEMENT : Surface chaude !
Danger de brilure !

Pendant le fonctionnement, la température des surfaces accessibles
peut étre tres élevée.
Ne touchez ainsi que la poignée et les interrupteurs de 'appareil.

/N AVERTISSEMENT : Risque de brilure !
De la vapeur chaude peut s'échapper lors de la cuisson au gril et a
I'ouverture de la plaque supérieure du gril.

/\ ATTENTION : Risque d’incendie !

Lorsqu’elles sont trop chauffées, 'huile et la matiére grasse peuvent
briler. Conservez une distance de sécurité suffisante (30 cm) par
rapport aux objets inflammables comme le mobilier, les rideaux, etc.

« Posez I'appareil sur une surface d’eau plate qui résiste a la cha-
leur. La surface est facile a nettoyer car les éclaboussures sont
inévitables. En cas de reste sur la surface sensible, placez une
plaque qui résiste a la chaleur dessous.

« Enraison de la montée de la chaleur et des vapeurs, ne placez
pas 'appareil sous les placards muraux.

« Ne déplacez pas 'appareil pendant utilisation.

FRANGAIS

23



FRANCAIS

Assurez-vous que le cordon d’alimentation ne touche pas les par-
ties chaudes de I'appareil pendant utilisation.

Ne touchez pas les parties chaudes de l'appareil.

N'utilisez pas I'appareil avec un minuteur externe ou un systéme
de commande a distance sépare.

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de 8 ans et plus et les
personnes atteintes de handicap mental, physique ou sensoriel ou
les personnes qui manquent d'expérience ou de connaissances
s'ils sont supervisés ou s'ils ont regu des instructions a propos

de l'utilisation de I'appareil d’'une maniere s(re et s'ils en com-
prennent les dangers.

Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil.

Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne peuvent pas étre
effectués par les enfants a moins qu'ils soient 4gés de plus de 8
ans et supervisés.

Conservez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de

moins de 8 ans.

Utilisation prévue
Cet appareil est un barbecue a utiliser a l'intérieur.
II'est congu pour une utilisation par les ménages
privés et ne s'adresse qu'aux usages similaires.
Vous ne devez utiliser I'appareil que comme il
est décrit dans le mode d’emploi. N'utilisez pas
I'appareil pour tout autre but.

Toute autre utilisation n’est pas prévue et peut

causer des dégats ou des blessures personnelles.

Le fabricant n’est aucunement responsable des
dégéts liés a une mauvaise utilisation.
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Description des piéces

1 Poignée

2 Plaque supérieure du gril (pliable)

3 RELEASE  Bouton de libération pour enle-
ver la plaque supérieure du gril

4 PUSH HERE Bouton de libération pour plier
la plaque supérieure du gril

5 Plateau d'égouttement de matiere grasse

6 Plaque de gril inférieure

7 RELEASE  Bouton de libération pour enle-
ver la plaque inférieure du gril

8 Témoin lumineux d'alimentation

9 Panneau de commande pour la plaque de gril

inférieure
10 Affichage



11 Panneau de commande pour la plaque de gril
supérieure

12 Bouton Marche/arrét

13 Collecteurs de graisse

Symboles des panneaux de commande

i = Plaque de gril supérieure

sss.1 Plaque de gril inférieure

Bouton Marche/arrét

Minuteur :
Temps d'arrét en minutes

Augmenter la température

Diminuer la température

(=)

Piéces incluses

Gril de contact

Plateau d’'égouttement de matiére grasse
Plaques de gril lisses

Plaques de gril rainurées

Spatule en bois

PN - -

Déballer I'appareil

+ Enlevez 'appareil de son emballage.

+  Enlevez tout le matériel d'emballage tel que les
films, le matériau de remplissage, les colliers
de fixation et le carton.

+  Vérifiez la présence de tous les éléments du
contenu.

+ Vérifiez lappareil pour repérer d'éventuels
dégéts liés au transport et éviter tout risque.

i NOTE:

L'appareil peut garder des restes de production
ou de poussiére. Nous vous conseillons de
nettoyer I'appareil conformément au chapitre
“‘Nettoyage”.

Conseils d’utilisation

/\ ATTENTION : Evitez d’endommager les

surfaces antiadhesives du gril !

+ Nutilisez qu'une spatule en bois ou en
Téflon.

« Nutilisez pas d'objets pointus (p. ex. un
couteau, une fourchette) sur la surface du
barbecue.

+ Nutilisez pas d'ustensiles en plastique. lls
peuvent fondre.

La plaque supérieure du gril est équipée d’'un
joint de compensation. Cela permet le contact
optimal de la plaque supérieure du gril avec les
aliments.

La plaque supérieure du gril peut également
se plier de 180°. Ainsi, vous pouvez doubler la
surface du gril et utiliser 'appareil comme gril
de table.

Les surfaces antiadhésives permettent de
préparer des plats sans utiliser de graisse.

En cas d'utilisation d'huile, veillez a ce quelle
résiste a la chaleur comme I'huile de tournesol.
N'utilisez pas I'huile d'olive ou le beurre car ils
commencent déja a fumer a faible tempéra-
ture.

Un signal sonore retentit lorsque le cordon
électrique est branché.

Un signal sonore retentit lorsque vous appuyez
sur un bouton.

L'appareil dispose de deux panneaux de
commande qui vous permettent de régler
séparément les fonctions des plaques de gril
inférieure et supérieure.

L'affichage vous indique les paramétres.

Si aucun paramétre n'a été effectué sur le
panneau de commande pendant 2 heures,
I'appareil s'éteint automatiquement.

Allumer/Eteindre

Le bouton (@) allume et éteint 'appareil.
Le témoin lumineux d’alimentation (8) indique
que l'appareil est allumé.
Une fois allumé, I'affichage indique “000 000
sur la ligne du haut.
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+  Aprés avoir éteint a 'aide du bouton (®©),
I'affichage et le témoin lumineux d'alimentation
disparaissent.

+  Fonction du minuteur : Dés que les éléments
chauffants sont totalement éteints et que I'affi-
chage indique “000 000", 'appareil fonctionne
toujours.

Connexion électrique

Puissance nominale

L'appareil consomme une puissance de 2000 W
au total. Avec cette puissance nominale, nous
vous conseillons d'utiliser une connexion séparée
avec une protection par fusible via un disjoncteur
domestique 16 A.

/\ ATTENTION : Surcharge
N'utilisez pas une rallonge ou une multiprise car
cet appareil est trop puissant.

Branchement

+ Avant de brancher la fiche électrique a une
prise, assurez-vous que la tension corresponde
a celle de 'appareil. Trouvez les informations
sur ce sujet sur sa plaque signalétique.

+Ne branchez 'appareil qu'a une prise correcte-
ment reliée a la terre.

Avant utilisation initiale

1. Nettoyez les plaques du gril comme décrit
dans “Nettoyage”. Insérez a nouveau les
plaques du gril.

2. Fermez le gril de contact. Insérez le bac de
récupération des graisses (5) a l'arriére du gril.

3. Faites fonctionner 'appareil avec les plaques
du gril fermées pendant environ 10 minutes
sans aliments (voir “Utilisation”). Pour cela,
réglez la température des deux plaques sur
220°C.

i NOTE :

Ce processus crée normalement une petite
quantité de fumée. N'oubliez pas de bien
ventiler.
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4. Eteignez l'appareil et débranchez la fiche
électrique.

5. Laissez I'appareil complétement refroidir.

6. Essuyez les surfaces du gril & l'aide d'un tissu
humide.

7. Répétez ce processus avec les deux autres
plaques de gril qui accompagnent I'appareil.

Votre appareil est maintenant prét a I'emploi.

Remplacer les plaques de gril

/\ AVERTISSEMENT : Risque de briilures !

+ Eteignez l'appareil et débranchez la fiche
électrique.

+ Attendez jusqu'a ce que les plaques de gril
aient entierement refroidi !

Enlever les plaques de gril

1. Appuyez sur le bon bouton de libération
RELEASE (30u 7).

2. Tirez les plaques de gril Ilégerement vers
l'avant, ou le haut. Enlevez-les de I'appareil.

Insérer les plaques de gril
Vous trouverez |a répartition suivante sous les
plaques du gril :

UPPER PLATE
LOWER PLATE

1. Faites glisser les encoches des plaques du gril
dans les supports de montage de 'appareil.

2. Appuyez sur le bouton RELEASE d’'une main,
et de l'autre main appuyez simultanément sur
la plaque du gril dans le boitier.

3. Assurez-vous que les plaques du gril sont bien
en place.

Plaque supérieure
Plaque inférieure

Utilisation

A vous de choisir entre une cuisson avec un gril
de contact fermé ou une cuisson avec un gril de
table en position ouverte.



Utilisation comme gril de contact

1.

)

Allumez 'appareil. Le témoin lumineux d'ali-
mentation apparait. L'affichage indique

“000 000".

Réglez la température de la plaque de gril
inférieure et/ou supérieure a l'aide des bou-
tons () / (=). Vous pouvez sélectionner les
températures suivantes :

150°  180°  200°  220°C

Sur l'affichage, la rangée du haut vous indique
la température que vous avez réglée pour la
plaque de grill correspondante.

NOTE :
La température clignote sur I'affichage pen-
dant la phase de chauffage.
Vous entendez deux signaux sonores lorsque
la température a été atteinte. La température
s'affiche en permanence.
La température réglée est contrélée et main-
tenue pendant le fonctionnement.

Ouvrez I'appareil a I'aide de la poignée. Placez
la plaque supérieure du gril en position verti-
cale.
Placez les aliments sur la plaque inférieure du
aril.
Fermez lentement la plaque supérieure du gril.
\ous n'avez pas a retourner les aliments.
Lorsque les aliments vous conviennent, ouvrez
I'appareil a l'aide de la poignée.

/\ AVERTISSEMENT : Risque de briilure !
De la vapeur chaude s'échappe.

Enlevez les aliments grillés a l'aide d'une
spatule ou d'une pelle de cuisine en bois ou en
Téflon.

Utilisation comme gril de table

1.

Appuyez sur l'interrupteur PUSH HERE (4)
lorsque vous ouvrez la plaque du gril a I'aide
de la poignée.

Faites fonctionner I'appareil comme précédem-
ment décrit (sans les points 3, 5 et 6).
Préparez vos plats comme sur tout autre gril.
Retournez les aliments si besoin.

Fonction du minuteur

+Aprés avoir réglé la température, vous pouvez
sélectionner un temps d’arrét séparément pour
chaque plague de gril 4 'aide du bouton (®).
Sur l'affichage, la rangée du bas indique I'heure
que vous avez réglée pour la plaque de gril
correspondante.

*+  Le temps augmente d'1 minute a chaque
pression sur le bouton. Vous pouvez régler un
maximum de 60 minutes par plaque de gril. Le
temps réglé ne peut pas diminuer avec ce bou-
ton. Pour réduire le temps, éteignez I'appareil
et redémarrez.

+  Une fois le temps écoulé, les éléments
chauffants de la plaque de gril que vous avez
utilisés avec la fonction du minuteur s'éteignent
automatiquement. Ce fait est signalé par deux
signaux sonores. Sur l'affichage, le témoin de
température de la plaque de gril correspon-
dante est réglé sur “000”.

FRANGAIS

Durée de cuisson au gril

La durée de cuisson au gril dépend de la consis-
tance et de I'épaisseur des aliments. Deux
exemples sont répertoriés ici a titre d'informations :

Para- :
. X Durée de
. Applica- |métrede| .
Viande . . cuisson au
tion |tempéra- .
ture gril
Filet de Gril de o environ
poulet contact 220°C 5 minutes
Cotelette | Gril de R environ
deporc | contact 220°C 8 minutes
2 x 6 minutes
o . environ,
Cotelette | Gril de 220°C | Retournez
de porc table
pendant la
cuisson

i NOTE:
La température a cceur des aliments indique la
cuisson est terminée. Nous vous conseillons
d’utiliser un thermomeétre a viande, qui permet
de surveiller la température a cceur de la viande.
Ainsi, vous n'avez pas a couper les aliments.
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Valeurs de références de la température a
coeur de divers aliments

Température a
coeur

Aliments | Consistance
Boeuf

saignant 45-50°C

E!;tj'fmt' de moyen | 50-55°C
bien cuit 60-65°C

Cotelette de Iegerement 60— 65°C

veau rosée

(‘iu.|sseau, gite, 78°C

roti de veau

Filet de porc 65°C

Cou de porc 70-75°C

Cotelette de 75_80°C

porc

Porc fumé juteux 60-68°C

Selle 65°C

Gigot d'agneau 80°C

légérement

. 60-62°C
rosée

Filet de sanglier

Blanc de poulet 70°C
Blanc de dinde/

magret de bien cuit 80°C
canard

Magret de sé | 62-65°C
canard

Filet, steak 0
d'autruche 58°C
Saumon 60°C
Vivaneau rouge 55°C
Sandre 62°C
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Fin de l'utilisation

1. Eteignez 'appareil & 'aide du bouton (®).

2. Débranchez I'alimentation.

3. Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

+ Débranchez de la prise de courant avant de
procéder au nettoyage.

* Ne plongez pas l'appareil dans 'eau ! Ceci
peut occasionner des électrocutions ou des
incendies.

+  Assurez-vous qu'aucun liquide ne pénetre
dans l'appareil !

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez pas de brosses métalliques ou
d'autres types d'ustensiles abrasifs pour le
nettoyage.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyages
agressifs ou abrasifs.

Enlever les plaques du gril

/\ AVERTISSEMENT : Risque de briilure !
Attendez que les plaques du gril soient comple-
tement froides !

1. Appuyez sur le bon bouton de libération
RELEASE (30u 7).

2. Déplacez les plaques du gril légérement vers
I'avant ou l'arriére. Enlevez-les de I'appareil.

3. Nettoyez les plaques du gril dans un bol
d’'eau chaude avec un liquide vaisselle doux.
Si besoin est, utilisez une brosse en nylon.
Rincez a I'eau claire.

4. Séchez bien les plaques du gril.

5. Sibesoin est, essuyez les surfaces situées
sous les plaques du gril & 'aide d'un tissu
humide.

6. Séchez complétement la surface avant d'insé-
rer les plaques du gril a nouveau.



Insérer a nouveau les plaques du gril
Vous trouverez la répartition suivante sous les
plaques du gril :

UPPER PLATE
LOWER PLATE

1. Faites glisser les encoches des plaques du gril
dans les supports de montage de I'appareil.

2. Appuyez sur le bouton RELEASE d’'une main,
et de 'autre main appuyez simultanément sur
la plaque du gril dans le boitier.

3. Assurez-vous que les plaques du gril sont bien
en place.

Plaque supérieure
Plaque inférieure

Plateau d’égouttement de matiére grasse

1. Enlevez le plateau d'égouttement de matiére
grasse de 'appareil. Jetez le contenu.

2. Nettoyez le plateau d’égouttement de matiére
grasse dans de 'eau savonneuse chaude.

3. Fixez a nouveau le plateau d'égouttement de
matiere grasse au gril de contact une fois sec.

Boitier

Nettoyez le boitier apres utilisation avec un tissu
légérement humide.

Stockage

+ Nerangez I'appareil une fois nettoyé et refroidi.

+ Pendant de longues périodes d'inactivité,
nous conseillons de ranger 'appareil dans son
emballage d'origine.

+ Rangez toujours 'appareil dans un lieu sec et
bien ventilé hors de portée des enfants.

Dépannage
» Lappareil ne fonctionne pas

Cause possible :
L'appareil n’est pas branché a l'alimentation.

Solutions :
+  Vérifiez la prise murale en utilisant un autre
appareil.

+ Insérez correctement la prise dans la prise
murale.
+  Veérifiez le fusible.

Cause possible :
L'appareil est défectueux.

Solution :
+ Contactez notre service apres-vente ou un
centre d'entretien.

+ Un signal sonore continu retentit

Cause possible :
Un disfonctionnement de I'appareil.

Solution :

Eteignez I'appareil & 'aide du bouton (©).
Débranchez I'appareil.

Laissez I'appareil refroidir.

Nettoyez 'appareil comme décrit ci-dessus.
Continuez de travailler uniquement avec un
appareil qui fonctionne correctement. Si l'erreur
n'est pas réparée ou qu'elle se répéte, contac-
tez notre service apres-vente ou un spécialiste.

gD =

Données techniques

MOGBIE & ..oooeeeeeeeeee s PC-KG 1030
Alimentation : ......coo.eevvreveenee 220-240 V, 50/60 Hz
Consommation ; ..........
Classe de protection : ..
Poids Net : ....coeeveeeeeeeeee e environ 3,8 kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modi-
fications techniques ainsi que des modifications
de conception dans le cadre du développement
continu de nos produits.

Cet appareil a été controlé d'aprés toutes les
directives européennes actuelles applicables,
comme par exemple concernant la compatibilité
électromagnétique et la basse tension. Cet appa-
reil a été fabriqué en respect des réglementations
techniques de sécurité les plus récentes.
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Elimination

Signification du symbole “Elimination”
Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter des
appareils électriques avec les ordures ménageres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou
défectueux dans les centres de récupération muni-
cipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur 'environ-
nement et la santé en luttant contre les déchets
sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres
formes de réutilisation des appareils électriques
usagés.

Votre municipalité vous fournira les informations
nécessaires sur les centres de collecte.
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Instrucciones de servicio

Le agradecemos la confianza depositada en este
producto y esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan
sefialadas en especial. Siga estas advertencias in-
condicionalmente, para evitar accidentes y dafios
en el aparato:

4\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y de-
muestra posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u
otros objetos.

i NOTA:
Pone en relieve consejos € informaciones para
usted.

Contenidos

Ubicacién de [0S controles.........c.vreernreeneeernreereees 3
Indicaciones generales de seguridad...
Consejos de seguridad especiales para

eSte aPArat.......cocvevreenereeere e
Uso para el que esta destinado
Descripcion de las partes.................
Piezas suministradas ...........ccoc.e..
Desembalaje del aparato.................
Notas de aplicacion............ccc.vevenee.
Conexion eléctrica........
Antes del primer uso....
Sustituir las planchas ...
Utilizacion........cc.eeennee.
Limpieza...............
Almacenamiento...........coe.vreerrenrens

Resolucion de problemas ................
Especificaciones tenicas.........cc...vrvereerereerneenne.
EMINacion ...

Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato

lea detenidamente el manual de instrucciones y
guarde éste bien incluido la garantia, el recibo de
pago y si es posible también el cartén de emba-
laje con el embalaje interior. En caso de dejar el
aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

Solamente utilice el aparato para el uso priva-
doy para el fin previsto. Este aparato no esta
destinado para el uso profesional.

No lo utilice al aire libre. No lo exponga al
calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la
humedad (en ninglin caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos. No utilice el
aparato con las manos hiimedas. En caso de
que el aparato esté humedo o mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe.
Desconecte el aparato y siempre retire la
clavija de la caja de enchufe (por favor tire de
la clavija y no del cable), cuando no quiera
utilizar el aparato, montar piezas o en caso de
limpieza o defectos.

No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de
salir de la habitacion, desconecte siempre el
aparato. Retire la clavija de la caja de enchufe.
El aparato y el cable de alimentacién de red
se deben controlar regularmente para garan-
tizar que no estén dafiados. En caso de que
se comprobara un dafio, no se podra seguir
utilizando el aparato.

No repare el aparato por su cuenta, sino vaya
a un establecimiento autorizado. Para evitar
peligros, deje sustituir un cable defecto por uno
de la misma calidad solamente por el fabri-
cante, nuestro servicio al cliente o una similar
persona cualificada.

Solamente utilice accesorios originales.

Para la seguridad de sus nifios no deje ma-
terial de embalaje (Bolsas de plastico, cartdn,
poliestireno etc.) a su alcance.

ESPANOL
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A AVISO! * Por favor tenga atencion a las “Indicaciones
No deje jugar a los nifios con la lamina. especiales de seguridad...” indicadas a conti-
iExiste peligro de asfixia! nuacon.

Consejos de seguridad especiales para este aparato

En el producto encontrara los siguientes iconos con advertencias o
informacion:

AVISO: ;Superficie caliente!
iRiesgo de quemaduras!

Durante el funcionamiento, la temperatura de las superficies accesi-
bles puede ser muy elevada.
Toque el aparato solamente por el asa y los conmutadores.

/\ AVISO: jRiesgo de quemaduras!
Saldra vapor caliente durante el proceso de coccidn y al abrir la
plancha superior.

/\ ATENCION: Peligro de incendio.

El aceite y la grasa se pueden quemar si se calientan en exceso.
Mantenga una distancia de seguridad suficiente (30 cm) con respec-
to a objetos inflamables, tales como cortinas, mobiliario, efc.

+  Cologue el aparato en una superficie uniforme resistente al calor
y al agua. La superficie debe ser facil de limpiar, ya que son in-
evitables las salpicaduras. Si esta sobre una superficie sensible,
coloque una placa resistente al calor debajo.

+  Debido al aumento de calory a los vapores, no coloque el aparato
debajo de armarios de cocina.

*  No mueva el aparato durante su uso.

+ Asegurese de que el cable de alimentacion no toque las partes
calientes del aparato durante su uso.

* No toque las partes calientes del aparato.
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No utilice el aparato con un temporizador externo o un sistema de
control remoto independiente.

Este aparato puede ser usado por nifios de 8 0 mas afios de
edad y personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o falta de experiencia y conocimientos, si reciben su-
pervision o instrucciones sobre el uso del aparato de forma segu-

ra y comprenden los riesgos implicados.
+ Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ Lalimpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser reali-
zados por niflos menores de 8 afios, y en este caso con supervi-

sion.

« Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios meno-

res de 8 afnos.

Uso para el que esta destinado

Este aparato esta disefiado para realizar barba-
coas en el interior.

El aparato esta destinado al uso doméstico y
aplicaciones similares. Solo se utilizara tal como
se describe en el manual de usuario. No utilice el
aparato con ningun otro fin.

Cualquier otro uso no esté aceptado y podria
provocar dafios materiales o lesiones fisicas.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad
por los dafios que se puedan producir por un uso
incorrecto.

Descripcion de las partes

1 Asa

2 Plancha superior (puede plegarse hacia arriba)

3 RELEASE  Botdn de apertura, para sacar
la plancha superior

4 PUSHHERE Boton de apertura, para plegar
la plancha superior hacia arriba

5 Bandeja de recogida de grasa

6 Plancha inferior

7 RELEASE
la plancha inferior

8 Testigo de encendido

9 Panel de control para la plancha inferior

10 Pantalla

11 Panel de control para la plancha superior

12 Interruptor de encendido/apagado

13 Canales para grasa

Simbolos de los paneles de control

ESPANOL

Botdn de apertura, para sacar

! =% Plancha superior
S350 Plancha inferior
Interruptor de encendido/
apagado
Temporizador: Tiempo de
apagado en minutos
Aumentar temperatura
E] Reducir temperatura

Piezas suministradas

1 Parrilla de contacto
1 Bandeja de recogida de grasa
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2 Planchas lisas
Planchas ranuradas
2 Espétula de madera

N

Desembalaje del aparato

+ Extraiga el aparato del embalaje.

+ Retire todos los materiales de embalaje, tales
como peliulas, material de relleno, bridas de
cable y carton.

+  Compruebe que estén todos los materiales.

+  Compruebe si existen dafios de transporte en
el aparato para evitar riesgos.

i NOTA:

Es posible que queden residuos derivados de la
produccién o polvo en el aparato. Se recomien-
da limpiar el aparato tal como se indica en el
capitulo “Limpieza’.

Notas de aplicacion

/\ ATENCION: iEvite dafiar las superficies

antiadherentes de las planchas!

+  Utilice tnicamente una espéatula de madera o
Teflon.

+No utilice objetos afilados (por ejemplo,
cuchillos, tenedores) en la superficie del grill.

+ No utilice utensilios de plastico. Podrian
fundirse.

+ Laplancha superior tiene instalada una
bisagra de compensacion. Esta permite un
contacto 6ptimo de la plancha superior con los
alimentos.

+ Laplancha superior también puede plegarse
180°. Haciéndolo consigue doblar la superficie
de la parrilla y puede usar el aparato como una
parrilla de sobremesa.

+ Las superficies antiadherentes de la parrilla
permiten preparar platos sin usar grasa.

+ Sidesea utilizar aceite, asegurese de que se
pueda calentar sin problema (por ejemplo, el
aceite de girasol). No utilice aceite de oliva o
mantequilla, ya que podria generar humo a
temperaturas bajas.

+  Se emitira un pitido cuando el cable de alimen-

tacién se conecte a la corriente.

+  Se emite un pitido siempre que se pulsa un
boton.

+ Elaparato tiene dos paneles de control,
mediante los que se pueden establecer las
funciones de las planchas inferior y superior
independientemente.

+ La pantalla muestra la configuracion.

+ Sino se ha realizado ninguna operacion en el
panel de control durante 2 horas el aparato se
apagara automaticamente.

Encendido/Apagado

+  Elboton enciende y apaga el aparato.

+ Eltestigo (8) indica que esté encendido.

+ Lapantalla mostrara “000 000" en la linea
superior al encenderse.

+ Tras apagar con el boton (), la pantalla y el
testigo se apagan.

+ Funcién de temporizador Cuando los elemen-
tos calentadores se hayan apagado automati-
camente y la pantalla muestre el mensaje
“000 000", el aparato sigue estando operativo.

Conexion eléctrica

Potencia nominal

El aparato puede consumir 2000 W de potencia
en total. Con esta potencia nominal, recomenda-
mos una conexion separada con proteccion por
fusible con un interruptor de circuito doméstico de
16 A.

/\ ATENCION: {Sobrecarga!
No use cables extensores ni tomas mdltiples,
este aparato tiene demasiada potencia.

Conexion

+ Antes de enchufar en la toma, asegUrese
de que la tension se corresponda con la del
aparato. Encontrara informacion al respecto en
la placa identificadora.

+ Conecte el aparato exclusivamente a una
toma de corriente con toma de tierra correcta-
mente instalada.



Antes del primer uso

. Limpie las planchas como se describe en
“Limpieza”. Vuelva a colocar las planchas de la
parrilla.

2. Cierre la parrilla de contacto. Introduzca la
bandeja de recogida de grasa (5) en la parte
posterior de la parrilla.

3. Use el aparato con las planchas cerradas du-

rante unos 10 minutos sin alimentos (consulte

“Utilizacion”). Para hacerlo, ponga la tempera-

tura de ambas planchas en 220°C.

i NOTA:

Este proceso produce normalmente una
pequefia cantidad de humo. Asegurese de
disponer de una ventilacion adecuada.

—_

4. Apague el aparato y desconecte el enchufe.

Deje enfriar el aparato por completo.

6. Limpie las superficies de la parrilla con una
gamuza humedecida.

7. Repita este proceso con las otras dos plan-
chas incluidas con el aparato.

o

El aparato esta listo para usarse.

Sustituir las planchas

/\ AVISO: Riesgo de quemaduras.

* Apague el aparato y desconecte el enchufe.

+ Espere a que las planchas se hayan enfriado
por completo.

Extraccion de las planchas

1. Pulse el boton de apertura correspondiente
RELEASE (307).

2. Tire ligeramente hacia adelante las planchas,
o arriba. Saquelas del aparato.

Introducir las planchas
Encontrara las siguientes ubicaciones en la parte
inferior de las planchas.

UPPER PLATE
LOWER PLATE

Plancha superior
UPlancha inferior

1. Deslice las hendeduras de las planchas sobre
los soportes del aparato.

Pulse el botén RELEASE con una mano, y
presione simultaneamente la plancha corres-
pondiente en el chasis con la otra mano.
Asegurese de que las planchas estén firme-
mente colocadas.

N

w

Utilizacion
Elija si desea trabajar con una parrilla de contacto
cerrada o con una parrilla de sobremesa abierta.

Uso como parrilla de contacto

1. Encienda el aparato. El testigo de encendido
se encendera. La pantalla mostrara “000 000",

2. Establezca la temperature de la plancha infe-
rior y/o superior con los botones () / (=).
Puede elegir las temperaturas siguientes:

150°  180°  200°  220°C

La fila superior de la pantalla mostrara la
temperatura establecida para la plancha.

i HINWEIS:

* Latemperatura parpadeara en pantalla
durante la fase de calentamiento.

+ Escuchara dos pitidos cuando se alcance
la temperatura. Se mostrara la temperatura
continuamente en pantalla.

+ Latemperatura establecida se controla y se
mantiene durante el funcionamiento.

3. Abra el aparato con el asa. Coloque la plancha
superior vertical.

4. Ponga los alimentos sobre la plancha inferior.

5. Cierre lentamente la plancha superior. No es
necesario que gire los alimentos.

6. Cuando los alimentos estén listos segun sus
preferencias, abra el dispositivo con el asa.

/\ AVISO: jRiesgo de quemaduras!
Saldra vapor caliente.

7. Saque los alimentos cocinados con una espa-
tula u otro Util de madera o teflon.
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Uso como parrilla de sobremesa

1.

2.

3.

Pulse el interruptor PUSH HERE (4) abriendo
la plancha con el asa.

Use los aparatos del modo descrito anterior-
mente (sin los puntos 3, 5y 6).

Prepare los platos como en una parrilla nor-
mal. Gire los alimentos segun sea necesario.

Funcién de temporizador

Tras establecer la temperatura puede selec-
cionar un tiempo de apagado independiente
para cada plancha con el boton (®]. En la fila
inferior se mostrara el tiempo establecido para
la plancha en particular.

El tiempo aumentara en 1 minuto cada vez
que pulse el botdn. Puede establecer un
maximo de 60 minutos por plancha. El tiempo
establecido no puede reducirse usando este
boton. Si quiere reducir el tiempo, apague el
aparato y comience de nuevo.

Cuando haya transcurrido el tiempo los
elementos calentadores de la plancha que
haya usado con temporizador se apagaran au-
tomaticamente. Se notificara el apagado con
dos pitidos. El indicador de temperatura de la
pantalla para la plancha correspondiente se
pondra en “000”.

Duracién de la coccion
La duracion de la coccidn depende de la consis-
tencia y grosor de los alimentos. Se muestran dos

ejemplos como orientacion:
Aplica- pescal Duracién de
Carne \s de tem- \s
cion la coccion
peratura
Filete de Parrilla de aprox
pechuga 220°C prox.
contacto 5 minutos
de pollo
Chuleta de | Parrilla de o aprox.
220°C .
cerdo contacto 8 minutos
2 X aprox.
Chuleta de | Parrilla de o 6 minutos
220°C | A.
cerdo |sobremesa Girar durante
el proceso
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i NOTA:

La temperatura del centro de los alimentos
indicaran cuando estén preparados. Recomen-
damos usar un termémetro para asado. Con él
puede monitorizar la temperatura de la carne.
Asi no es necesario que corte los alimentos para
abrirlos.

Valores orientativos de temperatura interna de
diversos alimentos

Temperatura

Alimentos | Consistencia .
interna

poco hecho | 45-50°C

Filete de ternera,

rosbif al punto 50-55°C

bien hecho 60-65°C

Solomillo rosadoclaro | 60-65°C
Pierna de terne- 78°C
ra, nalga, asado

Filete de cerdo 65°C
Carne de cerdo 70-75°C
del cuello

Chuleta de cerdo 75-80°C

Cerdo ahumado jugoso 60-68°C

Cordero

Costilla 65°C
Pierna 80°C
Caza

Aves

Pechuga de pollo 70°C
Pechuga de bien hecho 80°C
pavo / pato

Pechuga de pato|  rosado 62-65°C
Bistec de

58°C
avestruz
Salmén 60°C
Pargo 55°C
Perca 62°C




Fin de funcionamiento

1. Apague el aparato con el boton (®).

2. Desconecte el enchufe de la toma de suminis-
tro eléctrico.

3. Deje enfriar el aparato antes de limpiarlo.

UPPER PLATE
LOWER PLATE

1. Deslice las hendeduras de las planchas sobre
los soportes del aparato.

Plancha superior
Plancha inferior

Limpieza

I\ AVISO:

Desconecte de la alimentacion antes de
limpiar.

No sumerja el aparato en agua. Puede
provocar electrocucion o incendio.
Asegurese de que no entre liquido en el
aparato!

/\ ATENCION:

No use cepillos metalicos ni otros utensilios
abrasivos para limpiar.

No use agentes limpiadores agresivos ni
abrasivos.

Extraccion de las planchas

/\ AVISO: jRiesgo de quemaduras!
iEspere a que las planchas se hayan enfriado
por completo!

1.

2.

Pulse el botén de apertura correspondiente
RELEASE (307).

Tire ligeramente de las planchas hacia delante
o arriba. Saquelas del aparato.

Limpie las planchas en un recipiente con agua
caliente, afiadiendo un lavavajillas suave. Si es
necesario, use un cepillo de nylon. Enjudgue-
las con agua limpia.

Seque bien las planchas.

Si es necesario, limpie las superficies bajo las
planchas con una gamuza humedecida.

Deje secar la superficie por completo antes de
volver a introducir las planchas.

Volver a colocar las planchas

Encontrara las siguientes ubicaciones en la parte
inferior de las planchas.

2. Pulse el boton RELEASE con una mano, y
presione simultaneamente la plancha corres-
pondiente en el chasis con la otra mano.

3. Asegurese de que las planchas estén firme-
mente colocadas.

Bandeja de recogida de grasa

1. Retire la bandeja de recogida de grasa del
aparato. Deseche el contenido.

2. Limpie la bandeja de recogida de grasa con
agua tibia.

3. Vuelva a colocar la bandeja de recogida de
grasa en la parrilla de contacto cuando esté
seca.

ESPANOL

Carcasa

Limpie la carcasa después de utilizar el aparato
con un pafio ligeramente humedo.

Almacenamiento

+  Almacene el aparato Unicamente cuando esté
limpio y se haya enfriado.

+ Cuando no utilice el aparato durante largos
periodos de tiempo, se recomienda almacenar
el aparato en su embalaje original.

+ Mantenga siempre el aparato en un lugar seco
y bien ventilado y fuera del alcance de los
nifios.

Resolucion de problemas
* Elaparato no funciona

Posible causa:
El aparato no esté conectado al suministro
eléctrico.

Solucién:

+  Compruebe la toma eléctrica con otro aparato.

+ Inserte el enchufe correctamente en la toma
de pared.

+  Compruebe el fusible.
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Posible causa:
El aparato esta defectuoso.

Solucion:
+ Pdngase en contacto con nuestro centro de
reparacion o Sservicio.

+ Se escucha un pitido continuo

Posible causa:
Mal funcionamiento del aparato.

Solucion:

1. Apague el aparato con el boton (®).

2. Desconéctelo de la corriente.

3. Deje enfriar el aparato.

4. Limpie el aparato como se ha descrito ante-
riormente.

5. Solamente puede seguir usando un aparato
que funcione correctamente. Si el error no se
soluciona o se repite, contacte con nuestro
departamento de servicio 0 un especialista.

Especificaciones técnicas

MOEIO: ..oovverrrieriesrieseesiesis PC-KG 1030
Alimentacion: ...........coeeverenne. 220-240 V, 50/60 Hz
Consumo potencia:

Proteccion Clase: .......coevevvevnernereeeiesiseseesseneons I
PESO NELO: ..o ca. 3,8kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y
de disefio en el curso del desarrollo continuo del
producto esta reservado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices
CE actuales, como la directriz de compatibilidad
electromagnética y de bajo voltaje, y esta fabrica-
da segun las Ultimas normas de seguridad.
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Eliminacion
Significado del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos
eléctricos con los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o
defectuosos en los puntos de recoleccion munici-
pales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioam-
bientales y en la salud por una eliminacién de
residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de
aparatos eléctricos y electronicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacion
sobre los puntos de recoleccion.



Istruzioni per 'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi augu-
riamo un buon utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per
l'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza
sono indicati appropriatamente. Osservare assolu-
tamente queste indicazioni, per evitare incidenti e
danni allapparecchio:

£\ AWVISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica
possibili rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri
oggetti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice

Posizione dei comandi.............oveemreermrerneeenreerneens 3
Norme di sicurezza generali
Avvertenze speciali di sicurezza per

QUESEO APPArECCNIO......vvvvverrererrererererseressenenns
Uso previsto.............
Descrizione dei pezzi ...
Pezzi in dotazione .........c.covvermeernen.
Disimballaggio dell'apparecchio ......
Avvertenze per [USO.......c.cocveevvvennnes
Collegamento elettrico
Prima del primo utilizzo................
Sostituzione delle piastre per griglia....

Pulizia...

Conservazione
Risoluzione di problemi ...................
Dati tECNICH ...
SMaltimENto.........ceceeeeeeeeieeee e

Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio,
leggere molto attentamente le istruzioni per 'uso

e conservarle con cura unitamente al certificato di
garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola
di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzio-
ni per ['uso.

+  Utilizzare 'apparecchio esclusivamente
per scopi privati e conformemente al tipo di
applicazione previsto. Questo prodotto non &
stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal
calore, nonché dall'esposizione diretta ai raggi
solari e dall'umidita (non immergerlo mai in so-
stanze liquide) e tenerlo a distanza da oggetti
con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si
inumidisca I'apparecchio, staccare immediata-
mente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la
spina dalla relativa presa (prendendo in mano
la spina, non tirando il cavo) allorché non si uti-
lizza l'apparecchio, quando si applicano degli
accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione 'apparecchio senza
sorveglianza. Spegnere sempre l'apparecchio,
se si desidera uscire dalla stanza. Estrarre la
spina dalla presa.

+  Controllare regolarmente che I‘apparecchio
e il cavo non presentino tracce di danneggia-
mento. In tal caso 'apparecchio non deve piu
essere utilizzato.

+ Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi
rivolgersi a un tecnico autorizzato. Al fine di
evitare l'insorgere di situazioni di pericolo, si
raccomanda di contattare il costruttore, il no-
stro servizio di assistenza tecnica o un tecnico
ugualmente qualificato per la sostituzione del
cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.
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Utilizzare esclusivamente accessori originali. /A AWISO!

Per sicurezza tenere 'imballaggio (sacchetto Non lasciar giocare i bambini piccoli con la

di plastica, scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla pellicola. Pericolo di soffocamento!

ortata dei bambini.
P | ! Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicu-

rezza’.

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio

Sullapparecchio € riportata la seguente icona con avvertenze o infor-
mazioni:

AWVISO: Superficie calda!
Pericolo di ustioni!

Quando I'apparecchio & in funzione, la temperatura delle superfici
accessibili puo essere molto elevata.
Toccare soltanto limpugnatura e gli interruttori della griglia.

/N AWVISO: Pericolo di ustioni!
Quando la griglia & in funzione e quando si apre la piastra della gri-
glia superiore, puo fuoriuscire vapore caldo.

/\ ATTENZIONE: Pericolo d’incendio.

Olio e grasso possono incendiarsi se surriscaldati. Collocare I'ap-
parecchio a distanza di sicurezza (30 cm) da materiali infiammabili
come mobile, tende ecc.
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Collocare I'apparecchio su una superficie piana, impermeabile e
termoresistente. La superficie deve essere facile da pulire in quan-
to gli schizzi sono inevitabili. Se la griglia viene appoggiata su una
superficie delicata, collocare una piastra termica sotto di essa.

A causa della formazione di calore e vapori, non collocare 'appa-
recchio sotto credenze e scaffali a parete.

Non spostare 'apparecchio quando esso & in funzione.



+ Controllare che | cavo di alimentazione non entri in contatto con
superfici calde dellapparecchio quando 'apparecchio é in funzio-

ne.

+ Non toccare parti calde dell'apparecchio.
+  Non far funzionare 'apparecchio con un timer esterno o un teleco-

mando separato.

*  Questo dispositivo pud essere usato da bambini di eta dagli 8
anni in su e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0
mentali 0 con mancanza di esperienza e conoscenze se in pre-
senza di persone che controllano e sanno usare il dispositivo in
modo sicuro e capiscono i pericoli coinvolti.

* |I'bambini non devono giocare con 'apparecchio.
 Lapulizia e la manutenzione utente non devono essere eseguiti

ITALIANO

da bambini, a meno che di eta superiore agli 8 anni e non siano

controllati.

+ Tenere il dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta

inferiore agli 8 anni.

Uso previsto
Questa griglia é destinata all'uso in interni.

E destinata all'uso domestico e applicazioni simil.
L'apparecchio deve essere utilizzato soltanto

come descritto nel manuale istruzioni. Non utilizza-

re l'apparecchio per altri scopi.

E proibito utilizzare 'apparecchio per scopi diversi
da quelli previsti; in questo caso possono insorge-
re anni allapparecchio o lesioni personali.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita

RELEASE  Rilasciare il tasto per rimuovere

la piastra griglia superiore

PUSH HERE Rilasciare il tasto per ripiegare
la piastra griglia superiore.

Vassoio raccolta grasso

Piastra per griglia inferiore

RELEASE  Rilasciare il tasto per rimuovere
la piastra griglia inferiore

Indicatore di alimentazione

Pannello di controllo per la piastra per griglia

inferiore

10 Display

11 Pannello di controllo per la piastra per griglia
superiore

12 Interruttore di accensione / spegnimento

13 Drenaggi grasso

per danni dovuti a uso improrpio.

Descrizione dei pezzi

1 Impugnatura
2 Piastra griglia superiore (puo essere ripiegata)

4
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Simboli dei pannelli di controllo

ﬂﬁ- Piastra per griglia superiore
sss.d Piastra per griglia inferiore
Interruttore dﬁ accensione/
spegnimento
Timer: orario di spegnimento
in minuti
Aumenta temperatura

=)

Diminuisci temperatura

Pezzi in dotazione

Griglia a contatto

Vassoio raccolta grasso

Piastre per griglia regolari

Piastre per griglia con scanalature
Spazzola in legno

NN —- —

Disimballaggio dell’apparecchio

+ Estrarre I'apparecchio dallimballaggio.

+  Rimuovere tutti | materiali dellimballaggio
come pellicole, material di riempimento, clip
cavi e cartone.

+ Controllare che non manchi alcun componen-

te.

+ Controllare che 'apparecchio non abbia subito

danni durante il trasporto per evitare pericoli.

i NOTA:
Sull'apparecchio possono raccogliersi residui
di produzione o polvere, Si consiglia di pulire

J

I'apparecchio come indicato nel capitolo “Pulizia”.

Avvertenze per 'uso

/\ ATTENZIONE: Non danneggiare le super-

fici antiaderenti della griglia.

¢ Utilizzare esclusivamente una spatola in
legno o Teflon.

+Non utilizzare oggetti affilati (come coltelli o
forchette) sulla superficie della griglia.

+Non utilizzare utensili in plastica. Possono
fondersi.
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La piastra griglia superiore & dotata di giunto
di compensazione che permette il contatto
ottimale della piastra griglia superiore con gli
alimenti.

La piastra griglia superiore pud essere ripie-
gata anche a 180°. In questo modo si ottiene
una superficie doppia di griglia ed & possibile
utilizzare 'apparecchio come griglia da tavolo.
Le superfici antiaderenti della griglia permetto-
no di cucinare senza aggiungere grassi.

Se si utilizza olio, controllare che sia di tipo a
elevato riscaldamento, come olio di semi di
girasole. Non utilizzare olio d'oliva o burro, che
cominciano a sprigionare fumo a bassa tempe-
ratura.

Un bip suonera quando il cavo di alimentazio-
ne € connesso alla corrente.

Un bip suonera ogni volta che & premuto un
tasto.

II dispositivo presenta due pannelli di controllo
tramite i quali & possibile impostare separa-
tamente le funzioni delle piastre per griglia
superiore e inferiore.

I display mostra le impostazioni.

Se non sono effettuate impostazioni sul
pannello di controllo per 2 ore, il dispositivo si
disattivera automaticamente.

ON/OFF

Il tasto accende o spegne il dispositivo.
La spia luminosa (8) indica che I'alimentazione
¢ attiva.

II display mostrera “000 000" nella linea supe-
riore dopo I'accensione.

Dopo lo spegnimento mediante il tasto (),

il display e l'ndicatore di alimentazione si
spegneranno.

Funzione timer: dopo la disattivazione automa-
tica degli elementi termici e dopo che il display
mostra limpostazione “000 000", il dispositivo
sara ancora in funzione.



Collegamento elettrico

Potenza nominale

L'apparecchio pud consumare in totale 2000 W.

A questa potenza, si consiglia un collegamento
separato con protezione fusibile con un interruttore
domestico da 16 A.

/\ ATTONZIONE: Sovraccarico!
Non utilizzare prolunghe o spine multiple; I'appa-
recchio & troppo potente.

Collegamento

+ Prima di inserire la spina nella presa, control-
lare che la tensione domestica corrisponda a
quella dellapparecchio. Leggere le informazio-
ni riportate sulla targhetta nominale.

+  Collegare I'apparecchio soltanto a una presa
con messa a terra.

Prima del primo utilizzo

1. Pulire le piastre della griglia come descritto nel-
la sezione “Pulizia”. Reinserire le piastre della
griglia.

2. Chiudere la griglia a contatto, inserire il vassoio
raccogligrasso (5) sulla parte posteriore della
griglia.

3. Farfunzionare 'apparecchio con le piastre
griglia chiuse per circa 10 minuti senza alimenti
(vedere “Us0”). Per effettuare cio, impostare la
temperature di entrambe le piastre su 220°C.

i NOTA:

Questo procedimento produce abitualmente
una piccola quantita di fumo. Assicurare
un'adeguata ventilazione.

4. Spegnere I'apparecchio e sfilare la spina dalla
presa.

5. Lasciare raffreddare completamente 'apparec-
chio

6. Pulire le superfici della griglia con un panno
umido.

7. Ripetere questo processo con le due piastre
per griglia presenti nel dispositivo.

L'apparecchio & ora pronto per ['uso.

Sostituzione delle piastre per griglia

/\ AWISO: Rischio di ustioni!

+ Disattivazione del dispositivo e disconnessio-
ne della tensione.

* Attende finché le piastre per griglia non si
sono completamente raffreddate!

Rimozione delle piastre per griglia

1. Premere il tasto corretto di sgancio RELEASE
(307).

2. Tirare leggermente in avanti o in alto le piastre
per griglia. Rimuoverle dal dispositivo.

Inserimento delle piastre per griglia

Sul fondo delle piastre griglia si trovano le seguenti
allocazioni:

UPPER PLATE
LOWER PLATE

1. Inserire gli slot delle piastre griglia nelle staffe
di montaggio sullapparecchio.

2. Premere il tasto RELEASE con una mano e
premere simultaneamente la piastra griglia
rispettiva nell'alloggiamento con l'altra mano.

3. Controllare che le piastre griglia siano in posi-
zione.

Piastra superiore
Piastra inferiore

ITALIANO

Uso

Scegliere se si desidera far funzionare 'apparec-
chio come griglia a contatto chiusa o come griglia
da tavolo piegheole aperta.

Come utilizzare un griglia a contatto

1. Accendere il dispositivo. L'indicatore luminoso
si accende. Il display mostra “000 000”.

2. Impostare la temperatura per la piastra per
griglia inferiore efo superiore con i tasti /
(=). Selezionare le seguenti temperature:

150°  180°  200°  220°C

La riga superiore del display mostra la tempe-
rature impostata delle relativa piastra.
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i NOTA:

+ La temperature lampeggera sul display
durante la fase di riscaldamento.

+ Saranno emessi due bip quando la tempera-
tura impostata viene raggiunta. La tempera-
tura viene mostrata di continuo sul display.

+ Latemperatura impostata & controllata e
mantenuta durante il funzionamento.

3. Aprire l'apparecchio con limpugnatura.
Posizionare la piastra della griglia superiore
verticalmente.

4. Collocare gli alimenti sulla piastra griglia infe-
riore.

5. Chiudere lentamente la piastra griglia superio-
re. Non schiacciare gli alimenti.

6. Quando gli alimenti sono pronti secondo i
propri gusti, aprire I'apparecchio con l'impu-
gnatura.

/\ AWVISO: Pericolo di ustioni!
Fuoriuscita di vapore caldo.

7. Rimuovere gli alimenti grigliati con una spatola
o un utensile in legno o teflon.

Come utilizzare una griglia da tavolo

1. Premere il tasto PUSH HERE (4) quando si
apre la piastra griglia con limpugnatura.

2. Far funzionare I'apparecchio come preceden-
temente descritto (senza i punti 3, 5 e 6)

3. Preparare i piatti come su ogni altro tipo di
griglia. Girare gli alimenti come richiesto.

Funzione timer

+ Dopo aver impostato la temperatura, & possibi-
le selezionare il tempo di spegnimento per ogni
piastra della griglia con il tasto (®). Nella riga
inferiore il display mostra il tempo impostato
della piastra relativa.

+  Iltempo aumenta di 1 minuto ad ogni pressio-
ne di un tasto. Impostare un massimo di
60 minuti per piastra per griglia. L'orario
impostato puo essere ridotto usando questo
tasto. Se si desidera ridurre il tempo, spegnere
il dispositivo e ricominciare.

+ Allo scadere del tempo, gli elementi termici
della piastra per griglia utilizzata usando il timer
si disattivano automaticamente. Questo viene
indicato da due bip. La temperatura sul display
per la piastra per griglia & impostata su “000”.

Durata griglia

La durata griglia dipende dalla consistenza e dallo
spessore degli alimenti. Di seguito sono riportati
due esempi come linee guida:

Impo-
Applica- | stazione Durata
Carne . .
zione |dellatem-| griglia
peratura
Filetti di Gridliaa
petto di 9 220°C | Circa 5 min.
contatto
pollo
Braciole di| Grglaa | pogec | Girca 8 min.
maiale | contatto
Da2acirca
Braciole di | Griglia da o 6 minuti Gira-
) 220°C
maiale tavolo re durante la
cottura
i NOTA:

La temperatura al centro degli alimenti indica
quando sono pronti. Si consiglia di utilizzare un
termometro per alimenti con cui controllare la
temperatura della carne. In questo modo non &
necessario tagliare gli alimenti.

Guidalinea: valori temperatura interna dei vari
alimenti

Temperatura
interna

Alimento | Consistenza

45-50°C
50-55°C
60 -65°C

Al sangue
Cottura media
Molto cotta

Filetto di man-
Z0, roast beef

Lombata di

} 60-65°C
vitello

Rosa chiaro




Alimento | Consistenza Ter.nperatura
interna
Stinco di vitello,
parte superiore, 78°C

arrosto roas

Filetto di maiale 65°C
Collo di maiale 70-75°C
BraIC|oIe di 75_80°C
maiale

Ma|a|§ SuCccoso 60-68°C
affumicato

Sella di agnello 65°C
Stinco di 80°C
agnello

Filetto di Rosachiaro |  60-62°C
cinghiale

Filetto di pollo 70°C
Petto di

tacchino /petto | Ben cotto 80°C
d'anatra

Petto d'anatra rosa 62-65°C
Ostriche, filetto 58°C

Salmone 60°C
Chelidra rossa 55°C
Luccio 62°C

Spegnimento dell’apparecchio

1. Spegnere il dispositivo con il tasto ().

2. Scollegare 'apparecchio dall'alimentazione di
rete.

3. Farraffreddare 'apparecchio prima di pulirlo.

Pulizia

£\ AWISO:
+ Scollegare dallalimentazione prima di effet-
tuare la pulizia.

/N AWVISO:

+ Non immergere 'apparecchio in acqua per
non provocare scosse elettriche o incendi.

+  Controllare che non siano penetrati liquidi
allinterno dell'apparecchio.

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare spazzole d’acciaio o altri uten-
sili abrasive per effettuare la pulizia.

* Non utilizzare detergenti aggressive o
abrasivi.

Rimozione delle piastre griglia

/\ AWISO: Pericolo di ustioni!
Attnedere finché le piastre griglia non si sono
raffreddate completamente.

1. Premere il tasto di rilascio corretto RELEASE
(307).

2. Tirare le piastre griglia leggermente in avanti o
verso l'alto. Rimuoverle dall'apparecchio.

3. Pulire le piastre griglia in un recipiente con
acqua calda e I'aggiunta di detersivo per piatti
liquido. Alloccorrenza, utilizzare una spazzola
in nylon. Risciacquare con acqua pulita.

4. Asciugare bene le piastre griglia.

5. Alloccorrenza, pulire le superfici sotto le pia-
stre griglia con un panno umido.

6. Lasciar asciugare completamente la superficie
prima di reinserire le piastre griglia.

Come reinserire le piastre griglia
Sul fondo delle piastre griglia si trovano le seguenti
allocazioni:

UPPER PLATE
LOWER PLATE

1. Inserire gli slot delle piastre griglia nelle staffe
di montaggio sullapparecchio.

2. Premere il tasto RELEASE con una mano e
premere simultaneamente la piastra griglia
rispettiva nell'alloggiamento con l'altra mano.

3. Controllare che le piastre griglia siano in posi-
zione.

Piastra superiore
Piastra inferiore
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Vassoio raccolta grasso

1. Rimuovere il vassoio raccolta grasso dallap-
parecchio. Gettare il contenuto.

2. Lavare il vassoio raccolta grasso con acqua e
sapone.

3. Reinserire il vassoio raccolta grasso sulla
griglia a contatto quando ¢ asciutto.

Alloggiamento
Pulire I'alloggiamento con un panno umido.

Conservazione

+ Rimessare I'apparecchio dopo averlo lasciato
raffreddare e averlo pulito.

+ Se non si utilizza 'apparecchio per periodi
prolungati, conservare 'apparecchio nellimbal-
laggio originale.

+  Conservare sempre I'apparecchio in un luogo
asciutto e ben ventilato lontano dalla portata
dei bambini.

Risoluzione di problemi
* L’apparecchio non funziona

Possibile causa:

I'apparecchio non € collegato all'alimentazione di

rete.

Rimedio:

+ controllare il funzionamento della presa colle-
gandovi un altro apparecchio.

* Inserire la spina correttamente nella presa.

+ Controllare il fusibile.

Possibile causa:
L'apparecchio é difettoso.

Rimedio:
+ Controllare I'assistenza o il centro riparazioni.

+ Viene emesso un bip continuo

Possibile causa:

Un malfunzionamento del dispositivo.
Rimedio:

1. Spegnere il dispositivo con il tasto ().
2. Scollegare dalla corrente.
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3. Farraffreddare il dispositivo.

Pulire il dispositivo come descritto sopra.

5. Continuare a lavorare con un dispositivo di
funzionamento corretto. Se 'errore non viene
risolto 0 se si verifica nuovamente, contattare il
reparto assistenza o un tecnico.

b

Dati tecnici
MOdEllO: ..o PC-KG 1030

Alimentazione: ........cccccveeeens 220-240V, 50/60 Hz
Consumo di €NErgia: ......oc..errvermrrernerennns 2000 W
Classe di protezione: ........cccc.vevvveevenerrresreresrenesonns |
Peso NettO: ........cceveveeeieeceeeeeee e ca.3,8kg

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche
e di design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della
CE, come la direttiva sulla compatibilita elettroma-

gnetica e quella sul basso voltaggio ed & prodotto

secondo le piu recenti norme di sicurezza.

)i

Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”
Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi
elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi
deve avvenire tramite consegna presso punti di
raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente
e la nostra salute tramite uno smaltimento non
corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo
di dispositivi elettrici e elettronici.

II'vostro comune € in grado di fornirvi informazioni
sui punti di raccolta.



Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you
will enjoy using the appliance.

Symbols in these Instructions for Use
Important information for your safety is specially
marked. It is essential to comply with these instruc-
tions in order to avoid accidents and prevent
damage to the machine:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and
indicates possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or
other objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

Contents
Location of CONIOIS ........overreenreermreerererseeesreeseeees 3
General Safety Instructions..............ccccovevrecrinns 47
Special Safety Precautions for this Device ......... 48
INtENAEd USE ...ovvvererrrerriirirsseesssiesesseessesssnsens 49
Description Of Parts...........occeeeeeeneeeeneeeeneeeineenns 49
SUPPlIEd PAMS......vcvvvrceeeceeieeeseees e 49
Unpacking the appliance..........coccoveeernreereeeenneenne. 49
INSEUCHONS.....eoereeoeee et 50
Electrical cONNECHioN .........ccovveereerreeereereeerecenne. 50
Before initial USE .........evvevereereeieneeieseseessseinenns 50
Replacing the grill plates...........coccneeereereeeneeenne. 51
OPEratioN .......c.occvverircriesiies e 51
ClEANING.....cvvervcrieriees s 52
STOrAZE oo 53
TroubleShOOtiNG.......c.vveeeemerierirerireerseeiens 53
Technical Specifications...........cceeereneerennerennne. 54
DiISPOSAl ..ovvvvveeereereseeesi s 54

General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before
putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty, the receipt and,
if possible, the box with the internal packing. If you
give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

The appliance is designed exclusively for pri-
vate use and for the envisaged purpose. This
appliance is not fit for commercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from
sources of heat, direct sunlight, humidity (never
dip itinto any liquid) and sharp edges. Do not
use the appliance with wet hands. If the appli-
ance is humid or wet, unplug it immediately.
When cleaning or putting it away, switch off the
appliance and always pull out the plug from the
socket (pull the plug itself, not the lead) if the
appliance is not being used and remove the
attached accessories.

Do not operate the machine without supervi-
sion. If you leave the room you should always
turn the device off. Remove the plug from the
socket.

The device and the mains lead have to be
checked regularly for signs of damage. If dam-
age is found the device must not be used.

Do not try to repair the appliance on your own.
Always contact an authorized technician. To
avoid the exposure to danger, always have
faulty cable be replaced only by the manufac-
turer, by our customer service or by qualified
person and with a cable of the same type.

Use only original spare parts.

In order to ensure your children’s safety,
please keep all packaging (plastic bags, boxes,
polystyrene etc.) out of their reach.

/N WARNING!
Don't let small children play with foils for
danger of suffocation!

ENGLISH

Pay careful attention to the following “Special
Safety Instructions”.
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Special Safety Precautions for this Device

On the product you find the following icon with warnings or
information:

WARNING: Hot surface!
Danger of burns!

During operation the temperature of accessible surfaces can be very
high.

Therefore only touch the appliance on the handle and on the
switches.

/N WARNING: Risk of scalding!
Hot steam will escape during the grilling process and when opening
the upper grill plate.

/\ CAUTION: Fire hazard!
Oil and fat can burn when overheated. Keep sufficient safe distance
(30 cm) to inflammable objects such as furniture, curtains, etc.
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Place the appliance on a level, water and heat-resistant surface.
The surface should be easy to clean as spattering is unavoidable.
If resting on a sensitive surface, place a heat-resistant plate be-
neath it.

Due to rising heat and vapors do not place the appliance under
wall cupboards.

Do not move the appliance during operation.

Ensure that the mains cord does not touch hot parts of the appli-
ance during operation.

Do not touch hot parts of the appliance.

Do not operate the appliance with an external timer or separate
remote control system.



+  This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental ca-
pabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved.

+  Children shall not play with the appliance.

+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older 8 years and supervised.

+  Keep the appliance and its cord out of reach of children less than

8 years.

Intended Use
This appliance is intended for indoor barbecues.

It is intended for the use in private households and
similar applications. The appliance is only to be
used as described in the user manual. Do not use
the appliance for any other purpose.

Any other use is not intended and can result in
damages or personal injuries.

The manufacturer assumes no liability for dam-
ages caused by improper use.

Description of parts

1 Handle

2 Top grill plate (can be folded up)

3 RELEASE  Release button, for removing
the top grill plate

4 PUSHHERE Release button, for folding up
the top grill plate

5 Fat collection tray

6 Lower grill plate

7 RELEASE  Release button, for removing
the bottom grill plate

8 Power indicator light

9 Control panel for the lower grill plate

10 Display

11 Control panel for the upper grill plate

12 On/ off switch
13 Grease drains

Symbols of the control panels

NN -

i = Upper grill plate -
s8] Lower grill plate o
On / off switch 2
Timer: Switch-off time in minutes
Increase temperature

E] Reduce temperature

Supplied parts
Contact grill

Fat collection tray
Smooth grill plates
Grooved grill plates
Wooden spatula

Unpacking the appliance

Remove the appliance from its packaging.
Remove all packaging materials such as films,
filler material, cable clips and carton.
Check the contents for completeness.
Check the appliance for possible transport
damage to prevent hazards.
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Do not operate the appliance if package con-
tents is incomplete or appear damaged. Return
itimmediately to the dealer.

i NOTE:

Production residue or dust may have collected
on the appliance. We recommend cleaning the
appliance according to chapter “Cleaning”.

Instructions

/\ CAUTION: Avoid damage to the non-stick

coated grill surfaces!

+ Only use wooden or Teflon spatula.

+ Do not use pointed objects (e.g. knife, fork)
on the grill surface.

+ Do not use plastic utensils. They can melt.

+  The top grill plate is fitted with a compensating
joint. This enables the optimal contact of the
top grill plate with the food.

* The top grill plate can also be folded up by
180°. By doing so, you get double the grill
surface and you can use the appliance as a
table grill.

+  The non-stick coated grill surfaces enable
dishes to be prepared without the use of fat.

*  If you want to use oil ensure that it is highly
heatable, such as sunflower oil. Do not use
olive oil or butter, since they start smoking
already at low temperatures.

* Abeep will sound when the power cord is con-
nected to the mains.

*+  Abeep will sound whenever a button is
pressed.

* The appliance has two control panels through
which the functions of the lower and the upper
grill plates can be set separately.

* The display shows you the settings.

* Ifno setting has been made on the control
panel for 2 hours, the appliance will turn off
automatically.

Switching On/Off
« The button tumns the appliance on and off.
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+ The power indicator light (8) indicates that the
power is on.

+  The display will show “000 000" in the top line
after being switched on.

+  After switching off with the (&®) button, the
display and the power indicator light will go out.

+  Timer function: After the heating elements have
automatically turned off and the display shows
the setting “000 000", the appliance will still be
operational.

Electrical connection

Power rating

The appliance can consume 2000 W of power
in total. At this power rating, we recommend a
separate connection with fuse protection via a
16 A domestic circuit breaker.

/\ CAUTION: Overload
Do not use any extension cords or multiple
sockets as this appliance is too powerful.

Connection

+ Before you plug the power plug into the power
outlet, ensure that the mains voltage corre-
sponds with that of the appliance. You can find
information about this on the rating plate.

+ Only connect the appliance to a properly
installed earthed socket.

Before initial use

1. Clean the grill plates as described under
“Cleaning”. Re-insert the grill plates.

2. Close the contact grill. Insert the fat collection
tray (5) on the back of the grill.

3. Operate the appliance with the closed grill
plates for about 10 minutes without any food
(see “Operation”). To do so, set the tempera-
ture of both plates to 220°C.

i NOTE:

This process normally produces a small
amount of smoke. Ensure adequate ventila-
tion.



4. Turn the appliance off and disconnect the
power plug.

5. Let the appliance cool down completely.

Wipe the grill surfaces with a damp cloth.

7. Repeat this process with the two other grill
plates included with the appliance.

IS

Your appliance is now ready to use.

Replacing the grill plates

/N WARNING: Risk of burns!

+ Turn off the appliance and disconnect the
mains plug.

+ Wait until the grill plates have completely
cooled down!

Removing grill plates

1. Press on the correct release button RELEASE
(3or7).

2. Pull the grill plates slightly forward, or up.
Remove them from the appliance.

Inserting the grill plates
You will find the following allocation on the bottom
of the grill plates:

UPPER PLATE
LOWER PLATE

1. Slide the recesses on the grill plates into the
mounting brackets on the appliance.

2. Press the RELEASE button with one hand,
and simultaneously press the respective grill
plate into the housing with the other hand.

3. Ensure that the grill plates are firmly in place.

Upper plate
Lower plate

Operation

Choose whether you want to work with a closed
contact grill or with a folded open table gril.

Use as a contact grill

1. Turn the appliance on. The power indicator
light will come on. The display shows
“000 000".

2. Set the temperature for the lower and/or upper
grill plate with the () / (=] buttons. You can
select the following temperatures:

150°  180°  200°  220°C

The top row of the display shows you which
temperature you have set for which grill plate.

i NOTE:

+ The temperature will flash on the display dur-
ing the heating phase.

+You will hear two beeps when the set tem-
perature has been reached. The temperature
is continuously shown on the display.

+ The set temperature is controlled and main-
tained during the operation.

3. Open the appliance with the handle. Position
the top grill plate vertically.

4. Place the food onto the bottom grill plate.

5. Slowly close the top grill plate. You do not have
to flip the food.

6. When your food is ready according to your
taste, open the device with the handle.

/N WARNING: Risk of scalding!
Hot steam will escape.

7. Remove the grilled food with a spatula or a
turner made from wood or Teflon.

Use as a table grill

1. Press the PUSH HERE (4) switch while open-
ing the grill plate by the handle.

2. Operate the appliance as previously described
(without points 3, 5, and 6).

3. Prepare your dishes like on any other grill. Tumn
over the food as required.

Timer Function

+  After setting the temperature, you can select a
shut-off time separately for each grill plate with
the button. On the bottom row the display
shows you which time you have set for which
grill plate.

+ The time will increase by 1 minute with each
push of a button. You can set a maximum of
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60 minutes per grill plate. The set time cannot
be reduced using this button. If you want to
reduce the time, turn the appliance off and pull
the plug out of the socket. Replace the plug
and start again.

+ After the time has elapsed, the heating ele-
ments of the grill plate that you operated using
the timer function will turn off automatically.

Food Consistency e
temperature
Veal loin light pink 60 -65°C
Leg of veal, 78°C

topside, roast

This is acknowledged by two beeps. The lIZort f'"etk 70657g°c
temperature indicator on the display for the ork nec — -
relevant grill plate is set to “000”. Pork chop _ 75-80°C
Smoked pork juicy 60 -68°C
Grilling duration
The grilling duration depends on the consistency Saddle of lamb 650C
and the thickness of the food. Two examples are Leg of lamb 80°C
sted here as a guideline: Game |
) Tem- __ Fillet of wild liaht oi o
. ight pink 60-62°C
Meat A[:E:::a perature (ﬁ:::::ﬂ‘ boar
setting Poultry
Chicken | Contact . approx. Chicken breast 70°C
reastfilet| gl | 220 C | 5minutes Turkey breast /
9 ) well done 80°C
Pork chop | COMECt | oopec | apPIOX. duck breast
OrKCnOD | i 8minutes | |Duck breast pink 62— 65°C
2 X approx. Ostrich, 58°C
. 6 minutes fillet steak
Pork chop | Table grill | 220°C , !
Fipoverin | |
the process Salmon 60°C
i NOTE: Red snapper 55°C
The core temperature of the food will indicate Zander 62°C
when it is done. We recommend the use of a
roasting thermometer. The core temperature of End Of Operation

the meat can be monitored with it. You therefore
do not need to cut open the food.

Guideline values for the core temperature of
various foods

Food Consistency e
temperature
Beef
rare 45-50°C

Beef fillet, roast

beef medium 50-55°C

well done 60-65°C
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1. Turn the appliance off with the button.
2. Disconnect from mains power supply.
3. Allow the appliance to cool before you clean it.

Cleaning
/N\ WARNING:
+ Disconnect from mains power supply before
cleaning.

Do not submerge the appliance in water! This
may lead to electric shock or fire.

+ Ensure that no liquid gets inside the appli-
ance!



/\ CAUTION:

Do not use a wire brush or other abrasive
utensils for cleaning.

+ Do not use aggressive or abrasive cleaning
agents.

Removing grill plates

£\ WARNING: Risk of burns!
Wait until the grill plates are completely cooled!

1. Push down on the correct release button
RELEASE (3 or 7).

2. Pull the grill plates a short way forward or
upward. Remove them from the appliance.

3. Clean the grill plates in a bowl of hot water
while adding a mild dishwashing liquid. If
necessary, use a nylon brush. Rinse with clean
water.

4. Dry the grill plates well.

5. If necessary, wipe the surfaces below the grill
plates with a damp cloth.

6. Letthe surface dry completely before you re-
insert the grill plates.

Re-inserting the grill plates
You will find the following allocation on the bottom
of the grill plates:

UPPER PLATE
LOWER PLATE

1. Slide the recesses on the grill plates into the
mounting brackets on the appliance.

2. Press the RELEASE button with one hand,
and simultaneously press the respective grill
plate into the housing with the other hand.

3. Ensure that the grill plates are firmly in place.

Upper plate
Lower plate

Fat Collecting Tray

1. Remove the fat collecting tray from the appli-
ance. Dispose of the contents.

2. Clean the fat collecting tray in warm sudsy
water.

3. Re-attach the fat collecting tray to the contact
grill when it is dry.

Casing
Clean the casing after use with a slightly damp
cloth.

Storage

+ Only store the appliance clean and after it has
cooled down.

+ During longer periods of non-use we recom-
mend storing the appliance in its original
packaging.

+  Always store the appliance in a well-ventilated
and dry place out of reach of children.

Troubleshooting
* The appliance does not work
Possible cause:
The appliance is not connected to mains power.
Remedy:
+ Check the wall outlet with a different appliance.
+ Insert the plug properly in the wall outlet.
+ Check the fuse.
Possible cause:
The appliance is defective.

Remedy:
« Contact our service or a repair center.

ENGLISH

* Acontinuous beep can be heard

Possible cause:
A malfunction of the appliance.

Remedy:

Turn off the appliance with the button.
Disconnect from the mains.

Let the appliance cool down.

Clean the appliance as described above.
Only continue to work with a properly func-
tioning appliance. Should the error not be
remedied or should it repeat itself, contact our
service department or a specialist.

a2
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Technical Specifications

MOdEL: .oooeveeeeeiens PC-KG 1030
Power SUpply: .....ovveerveeeerenees 220-240V, 50/60 Hz
Power consumption: ...........coeeeeeeeeneeeennne. 2000 W
Protection Class: .........c.oueeneeenneennneinneeeeeei, I

Netweight: .....cccoovevrennee.

The right to make technical and design modifica-
tions in the course of continuous product develop-
ment remains reserved.

This device complies with all current CE directives,
such as electromagnetic compatibility and low volt-
age directive and is manufactured according to the
latest safety regulations.

g

Disposal
Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol
Take care of our environment; do not dispose of
electrical appliances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appli-
ances via municipal collection points.

Please help to avoid potential environmental and
health impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of
utilization of old electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information
about collecting points.



Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy
nadzieje, ze korzystanie z urzadzenia sprawi
Panstwu radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa
uzytkownika sg specjalnie wyréznione. Koniecznie
stosuj sie do tych wskazowek, aby unikng¢ wypad-
kéw i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:

Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wska-
zuje na potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urza-
dzenia lub innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzyt-
kownika.

Spis tresci

Lokalizacja kontrolek............coueeeeeeeererneerennerennae 3
Ogolne wskazowki bezpieczenstwa.................... 55
Szczegolne wskazowki dotyczace

bezpiecznegouzytkowania............cc.veeeerneeeerneenns 56
Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem............. 57
L]0 07 ol TN 57
DoStarczone CZe8CH..........vvvereervneeeerneeeeneeeineenns 58
Wypakowanie urzgdzenia.............c.cc.onereneerennne. 58
Instrukcja ObStUGI.......cceueeereereeeeeeeeeeeereeeeeens 58
Pofaczenie elekiryczne ........oocveeeveeeneeereceenncenne. 59
Przed pierwszym UZyCIem ........ccooeeereeerneeeneeenne. 59
Wymiana plyt grilla .........c.coovvevverneesienrerreins 59
ODBSIUGA. ...t 59
CZYSZCZENIE ....ovvvvrvrrrierees s 61
Przechowywanie ............oocenreneeineeeneerneennne. 62
Usterki i sposoby ich usuwania.............eeeeeeenne. 62
Dane teChniCZNne.........ccceueeeereeeeeeeiseeeiseseieenns 62
Warunki gwarancji.............ceeeeeeeerensereneerennne. 63
USUWENIE ....cvvveverereieensi s eesss s seessssessseenns 64

Ogoblne wskazéwki bezpieczenfistwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo
doktadnie przeczytaé instrukcje obstugi. Prosze za-
chowac jg wraz z kartg gwarancyjna, paragonem i
w miare mozliwo$ci rowniez kartonem z opakowa-
niem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie innej
osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+  Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie
dla prywatnego celu, jaki zostat przewidziany
dla urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato
przewidziane do uzytku w ramach dziatainosci
gospodarcze;j.

Prosze nie korzysta z urzadzenia na ze-
whnatrz. Prosze trzymac urzadzenie z daleka
od ciepta, bezposredniego promieniowania
stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku

nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac urza-
dzenia wilgotnymi dtorimi. Jezeli urzadzenie
jest wilgotne lub mokre, prosze natychmiast
wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciggna¢ za wtycz-
ke, nie za przewod).

+ Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia,
jezeli chcecie Panstwo zamontowac jakie$
akcesoria, w celu wyczyszczenia lub w przy-
padku jakichkolwiek zakidcen, prosze zawsze
wylaczy€ urzadzenie i wyjaC wtyczke z gniazd-
ka.

* Pracujgcego urzadzenia nie nalezy pozo-
stawia¢ bez nadzoru. Przed opuszczeniem
pomieszczenia urzadzenie nalezy zawsze wy-
tacza¢ i wyciggac wtyczke sieciowq z gniazda.

+ Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie
i kabel sieciowy nie sg uszkodzone. W razie
uszkodzenia nalezy przestac¢ korzystac z
urzadzenia.

+ W razie awarii prosze nie naprawia¢ urza-
dzenia samemu lecz skorzysta¢ z pomocy
autoryzowanego specjalisty. Jezeli przewdd
zasilajacy nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu,
to powinien on by¢ wymieniony u producenta
lub w specjalnym zakfadzie naprawczym albo
przez wykwalifikowang osobe w celu uniknie-
Cia zagrozenia.
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*  Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria. /\ OSTRZEZENIE!
+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zosta- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia,

wia¢ swobodnie dostepnych czesci opakowa- Niebezpieczeristwo uduszenia!

nia (torby plastikowe, kartony, styropian itp.). .+ Prosimy pamietaé o podanych dalej ,Speciak

nych wskazéwkach dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania“.

Szczegoine wskazowki dotyczace bezpiecznego
uzytkowania

Na produkcie znajdujg sie nastepujace ikony ostrzegawcze lub infor-
macyjne:

OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia!

Ryzyko poparzen!
Podczas pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni
moze by¢ bardzo wysoka.
Dlatego tez mozna dotykac tylko uchwytu i przetacznikow
urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzen!
Podczas grillowania i otwierania gornej ptyty grillowej z urzadzenia

wydobywa sie gorgca para.

/\ UWAGA: Ryzyko pozaru!

Nadmiernie podgrzany olej lub ttuszcz moze si¢ zapali¢. Nalezy za-
chowac odpowiednig bezpieczng odlegtos¢ (30 cm) od przedmiotow
tatwopalnych, takich jak meble, zastony itp.

+  Urzadzenie nalezy postawi¢ na réwnej, odpornej na wodg i ciepto
powierzchni. Poniewaz nie da sie unikng¢ pryskania, powierzchnia
powinna byc¢ tatwa do czyszczenia. W przypadku odstawienia na
powierzchnie delikatng, pod urzadzeniem nalezy umiescic ptytke
odporng na ciepto.
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+  Ze wzgledu na unoszace sie ciepto i pare nie nalezy ustawia¢
urzadzenia pod szafkami Sciennymi.

+  Wiaczonego urzadzenia nie nalezy przenosic.

+ Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajacy nie stykat sie z goracymi
powierzchniami wiaczonego urzadzenia.

* Nie nalezy dotykac¢ goracych elementow urzadzenia.

* Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomocg zewnetrznego regu-
latora czasowego ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

+  Zurzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz
0soby z ograniczonymi fizycznymi, czuciowymi oraz mentalnymi
zdolno$ciami lub z brakiem do$wiadczenia i wiedzy, jesli sg nad-
zorowane lub poinstruowane, jak uzy¢ urzadzenia w bezpieczny
sposob i rozumiejg ewentualne ryzyko.

+ Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

+ Dzieci nie mogq zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacja
urzadzenia, chyba, ze ukonczyly 8 lat i sg nadzorowane.

* Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej 8 roku

Zycia.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie to jest przeznaczone do domowego
pieczenia na grillu.

Jest ono przeznaczone do uzytku w prywatnych
gospodarstwach domowych i podobnych miej-
scach. Z urzadzenia mozna korzystaC wytacznie w
sposab opisany w instrukcji uzytkowania. Urzadze-
nia nie nalezy uzywac¢ do zadnego innego celu.

Wszelkie inne sposoby uzytkowania nie sg
zamierzone i moga prowadzi¢ do uszkodzenia lub
obrazen ciafa.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za
uszkodzenia spowodowane niewtasciwym uzytko-
waniem.
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Opis czesci
Uchwyt

Tacka do zbierania ttuszczu

RELEASE  Przycisk zwalniajacy, do wyj-
mowania gornej piyty grillowej
PUSH HERE Przycisk zwalniajacy, do rozkta-

dania géme;j piyty grillowe;
Tacka do zbierania thuszczu
Dolna ptyta grilla
RELEASE  Przycisk zwalniajacy, do wyj-
mowania dolnej plyty grillowej
Wskaznik Swietlny zasilania
Panel kontrolny dolnej ptyty grilla

10 Wyswietlacz

11 Panel kontrolny gérej ptyty grilla
12 Przetacznik wigczanial wytaczania
13 Odptyw ttuszczu
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Symbole na panelu kontrolnym

i = Gorna plyta grilla

sss.d Dolna plyta grilla

Przycisk wiaczania/ wytaczania

Timer: Czas wytaczania
w minutach

Zwiekszanie temperatury

E] Zmniejszanie temperatury

Dostarczone czesci

Grill kontaktowy

Tacka do zbierania tluszczu
Gtadkie ptyty grilla
Karbowane pyty grilla
Drewniana topatka

PO - -

Wypakowanie urzadzenia

+ Wyjmij urzadzenie z opakowania.
+ Usun wszystkie elementy opakowania, takie

jak folia, materiat wypetniajacy, zaciski do kabli

i karton.

+ Sprawdz, czy w opakowaniu znajdowaty sie
wszystkie elementy.

+ Aby unikng¢ niebezpieczenstwa, urzadzenie
nalezy sprawdzi¢ pod katem wystepowania
uszkodzen, ktére mogty powsta¢ podczas
transportu.

i WSKAZOWKA:
Na urzadzeniu moze wystepowac osad pro-
dukeyjny lub kurz. Zalecane jest wyczyszczenie

urzadzenia zgodnie z rozdziatem ,Czyszczenie”.

Instrukcja obstugi

/\ UWAGA:

Nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢

nieprzywierajacej powloki plyt grillowych!

+ Nalezy uzywac wytgcznie drewnianej lub
teflonowej fopatki.
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/\ UWAGA:

Nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ nieprzy-

wierajacej powloki plyt grillowych!

+ Powierzchni grilla nie nalezy dotykac zadny-
mi ostro zakoriczonymi przedmiotami (np.
nozem, widelcem).

* Nie nalezy uzywaé plastikowych przyboréw
kuchennych. Moga ulec stopieniu.

Goérna plyta grillowa jest zamocowana za
pomocag ztacza kompensacyjnego. Zapewnia
to optymalng styczno$¢ gomej piyty grillowej z
pozywieniem.

Gorna plyte grillowg mozna takze roztozy¢

0 180°. Dzieki temu uzyskuje sie podwdjng
powierzchnie grillowg i mozna uzywac urza-
dzenia jako grilla stotowego.

Nieprzywierajaca powtoka ptyt grillowych
umozliwia przygotowywanie potraw bez dodat-
ku tluszczu.

Jesli chcesz uzy€ oleju, upewnij sig, ze mozna
go podgrzewa¢ do wysokich temperatur, jak na
przykiad olej stonecznikowy. Nie uzywaj oliwy z
oliwek ani masta, poniewaz zaczynajq sie one
dymi¢ w niskiej temperaturze.

Stychaé sygnat beep, kiedy kabel zasilania
podtaczony jest do sieci.

Sygnat beep rozlega sie zawsze przy wcishie-
ciu przycisku.

Urzadzenie posiada dwa panele kontrolne,
dzieki ktorym funkcje dolnej i gornej piyty grilla
moga by¢ ustawiane oddzielnie.

Wyswietlacz pokazuje ustawienia.

Jedli nie wykonano zadnych ustawier na
panelu kontrolnym przez 2 godziny, urzadzenie
wytaczy sie automatycznie.

Wiaczanie/wylaczanie

Przycisk wiacza i wylacza urzadzenie.
Wskaznik zasilania (8) wskazuje, ze zasilanie
jest wigczone.

Wyswietlacz pokaze ,000 000" w gérnym
rzedzie po wigczeniu.

Po wytaczeniu za pomoca przycisku
wyswietlacz i wskaznik zasilania wylacza sie.



+  Funkcja timera: Po automatycznym wytaczeniu
elementéw grzewczych, kiedy na wy$wietlaczu
pojawia sie ustawienie ,000 000", urzadzenie
jest wcigz gotowe do pracy.

Potaczenie elektryczne
Moc znamionowa
Catkowity pobor mocy urzadzenia wynosi 2000 W.
Przy takiej mocy znamionowej zalecane jest od-
dzielne potaczenie z ochrong przed przepieciami

przy uzyciu domowego wytacznika automatyczne-
go 16 A.

/\ UWAGA: Przecigzenie

Poniewaz urzadzenie to ma bardzo duza moc,
nie nalezy korzystac z przediuzaczy ani rozgate-
zZiaczy.

Potaczenie

+  Przed podtaczeniem wiyczki zasilajacej do
gniazda elektrycznego, nalezy sprawdzi¢, czy
napiecie sieciowe jest zgodne z napigciem
urzadzenia. Informacje na ten temat mozna
znalez¢ na ptytce znamionowe;.

+ Urzadzenie nalezy podtacza¢ wylacznie do
prawidtowo zainstalowanego i uziemionego
gniazda elektrycznego.

Przed pierwszym uzyciem

1. Wyczys¢ phyty grillowe zgodnie z opisem w
rozdziale ,Czyszczenie”. Zamocuj ponownie
piyty grilowe.

2. Zamknij grill kontaktowy. Wsur tacke na ocie-
kajacy tuszcz (5) z tytu grilla.

3. Wiacz urzadzenie z zamknietymi ptytami
grillowymi na okoto 10 minut bez zadnej zyw-
nosci (patrz rozdziat ,Obstuga”). Aby to zrobic,
ustawi¢ temperature obu ptyt na 220°C.

i WSKAZOWKA:

Podczas tej czynnosci wydobywa sie zwykle
nieznaczna ilos¢ dymu. Nalezy zapewni¢ od-
powiednig wentylacje.

4. Wytacz urzadzenie i odtacz wtyczke zasilajaca.

5. Odstaw urzadzenie do catkowitego ostygnie-
cia.

6. Wytrzyj piyty grillowe wilgotng szmatka.

7. Powtérzy¢ proces z dwoma pozostatymi plyta-
mi grilla dotaczonymi do urzadzenia.

Urzadzenie bedzie wéwczas gotowe do
uzytkowania.

Wymiana plyt grilla

A OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzen!
Wytaczy¢€ urzadzenie i wyjaé wiyczke z
gniazda.

+ Poczekac do catkowitego wystygniecia ptyt
grilla!

Wyjmowanie plyt grilla

1. Nacisna¢ prawidtowy przycisk zwalniajacy
RELEASE (3 lub 7).

2. Wyjac piyty grilla delikatnie do przodu lub na
gore. Wyjac je z urzadzenia.

Whkiadanie plyt grilla.
Na spodzie ptyt grillowych znajdujg sie nastepuja-
ce 0znaczenia:

=
UPPER PLATE Gorna plyta E
LOWER PLATE Dolna plyta N

1. Wsun wgtebienia ptyt grillowych we wsporniki
montazowe w urzadzeniu.

2. Naci$nij jedna reka przycisk RELEASE, wci-
skajgc jednoczesnie druga reka odpowiednig
ptyte grillowa do obudowy.

3. Upewnij sig, ze ptyty grillowe zostaty odpo-
wiednio zamocowane.

Obstuga

Wybierz, czy urzadzenie ma by¢ uzywane jako
zamykany grill kontaktowy czy roztozony grill stoto-
wy.

Uzywanie w postaci grilla kontaktowego
1. Wigczy¢ urzadzenie. Zapala sig wskaznik zasi-
lania. Wys$wietlacz pokazuje ,000 000".
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2. Ustawic¢ temperature dolnej i/lub gémej piyty
grilla za pomoca przyciskow (+) / (=). Mozna
ustawi¢ nastepujace wartosci temperatury:

150°  180°  200°  220°C

W gbrnym rzedzie wy$wietlacza pokazana jest
temperatura ustawiona dla kazdej ptyty grilla.

i WSKAZOWKA:

+ Na wysSwietlaczu miga temperatura podczas
fazy nagrzewania.

+ Slycha¢ dwa sygnaty beep po uzyskaniu
ustawionej temperatury. Temperatura jest
ciggle pokazana na wyswietlaczu.

+ Ustawiona temperatura sterowana jest i
utrzymywana podczas pracy.

3. Otworz urzadzenie za pomoca uchwytu. Ustaw
gorna plyte grillowa w pozycji pionowej.

4. Umiesc¢ pozywienie na dolnej ptycie grillowe;j.

5. Powoli zamknij gérng plyte grillowa. Pozywie-
nia nie trzeba obracac.

6. Gdy produkt bedzie gotowy zgodnie z pre-
ferencjami, otwdrz urzadzenie za pomocq

uchwytu.
/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzen!
Z urzadzenia wydobywa sie goraca para.
7. Zdejmij zgrillowany produkt za pomoca topatki
lub przyrzadu do obracania z drewna badz
teflonu.

Uzywanie w postaci grilla stotowego

1. Naci$nij przefacznik PUSH HERE (4) podczas
otwierania ptyty grillowej za pomoca uchwytu.

2. Obstuguj urzadzenie zgodnie z poprzednim
opisem (oprécz punktu 3, 5i 6).

3. Grilluj produkty jak na dowolnym innym grillu.
W razie potrzeby obracaj produkty.
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Funkcja timera

+  Po ustawieniu temperatury mozna wybra¢
czas wytaczania osobno dla kazdej ptyty grilla
za pomoca, przycisku (®). W dolnym rzedzie
wyswietlacza pokazany jest czas ustawiony
dla kazdej ptyty grilla.

+ Czas roénie o 1 minute przy kazdym wcisnie-
ciu przycisku. Mozna ustawi¢ maksymalnie
60 minut na dang plyte grilla. Ustawionego
czasu nie mozna zredukowac za pomoca przy-
cisku. Jesli chcemy zredukowac czas, nalezy
wylaczy¢ urzadzenie i zacza¢ ponownie.

+Po uptywie czasu, elementy grzewcze piyty
grilla uzywane za pomoca funkcji timera wyta-
cza sie automatycznie. Jest to potwierdzone
dwoma sygnatami beep. Wskaznik tempe-
ratury na wySwietlaczu dla danej ptyty grilla
ustawiony jest jako ,000".

Czas grillowania

Czas grillowania zalezy od konsystencii i grubo-
§ci pozywienia. Jako wskazdwke przedstawiono
ponizej dwa przyktadowe produkty:

Usta-
: Zastoso- | wienie Czas
Mieso ) _ _
wanie |tempera- | grillowania
tury
Filetz piersi|  Girill . .

z kurczaka |kontaktowy 220°C | ok. 5 minut
Kotlet Grill i .
schabowy |kontaktowy 220°C | ok. 8 minut

2 x ok.
i 6 minut, z
sc}rfgtt)lgt stgcr:” 220°C | obréceniem
" " podczas
grillowania
i WSKAZOWKA:

Temperatura wewnarz produktu wskazuje, kiedy
jest on gotowy. Zalecane jest korzystanie z ter-
mometru do pieczenia. Przy jego uzyciu mozna
sprawdzac temperature wewnatrz migsa. Dzieki
temu nie trzeba rozkraja¢ potrawy.



Wskazéwki dotyczace wartosci temperatury
wewnatrz réznych produktow

Produkt . | Temperatura
. o Konsystencja
Zywnosciowy wewnatrz

krwista 45-50°C
Poledwica $rednio

o . 50-55°C
wolowa, pieczen| wysmazona
wolowa dobrze | g5 _ggec

wysmazona

Gorka cieleca | lekkorozowa | 60-65°C
Udziec cielecy,
gbra zrazowa, 78°C
pieczen

Poledwiczka

) 65°C
wieprzowa
Karkéwka 70-75°C
Kotlet schabowy 75-80°C
V\{deona. soczysta 60-68°C
wieprzowina
Jagniecina
Comber 65°C
Jagniecy
Udziec jagniecy 80°C
Filet z dzika lekko rézowy | 60 -62°C
Piers z kurczaka 70°C
Piers z indyka/ dobrze o

. . . 80°C
piers z kaczki wysmazona
Piers z kaczki rézowa 62-65°C
Strus, gtek z 58°C
poledwicy
Ryby
toso$ 60°C
Lucjan czerwony 55°C
Sandacz 62°C

Zakonczenie pracy

1. Wylgczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku
)

2. Odtacz od zasilania.

3. Przed rozpoczeciem czyszczenia odstaw urza-
dzenie w celu ostygniecia.

Czyszczenie

[\ OSTRZEZENIE:

+  Przed przystapieniem do czyszczenia, nale-
7y odigczy¢ urzadzenie od sieci zasilania.

* Nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w wodzie!
Moze to spowodowaé porazenie pradem
elektrycznym lub pozar.

* Do urzadzenia nie moze dostac sie zaden

ptyn!

/N UWAGA:

* Nie stosowa¢ do czyszczenia drucianej
szczotki ani innych $ciernych przyboréw.

+ Nie stosowac ostrych ani zracych srodkow
czyszczacych.

Zdejmowanie plyt grillowych

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzer!
Nalezy poczekac, az plyty grillowe catkowicie
ostygna!

1. Wecisnij odpowiedni przycisk zwalniajacy
RELEASE (3 lub 7).

2. Wyciagnij ptyty grillowe nieznacznie do przodu
lub do gory. Wyjmij je z urzadzenia.

3. WyczyS¢ piyty grillowe w misce z goracq,
wodg z dodatkiem tagodnego plynu do mycia
naczyn. W razie konieczno$ci uzyj nylonowej
szczotki. Optucz czysta woda,

4. Wysusz doktadnie ptyty grillowe.

W razie koniecznosci wytrzyj powierzchnie pod

ptytami grillowymi wilgotng szmatka.

6. Przed ponownym zamocowaniem piyt gril-
lowych odstaw urzadzenie, aby umyte po-
wierzchnie catkowicie wyschty.

JEZYK POLSKI
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Ponowne mocowanie ptyt grillowych
Na spodzie ptyt grillowych znajdujg sie nastepuja-
ce oznaczenia:

UPPERPLATE ~ Gorna plyta
LOWERPLATE  Dolna ptyta

1. Wsun wgtebienia plyt grillowych we wsporniki
montazowe w urzadzeniu.

2. Nacisnij jedna reka przycisk RELEASE, wci-
skajac jednoczesnie drugq reka odpowiednig
ptyte grillowa do obudowy.

3. Upewnij sig, ze plyty grillowe zostaty odpo-
wiednio zamocowane.

Tacka do zbierania ttuszczu

1. Wyjmij tacke do zbierania thuszczu z urzadze-
nia. Wyrzu¢ jej zawartos¢.

2. Umyj tacke do zbierania tuszczu w cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

3. Ponownie umie$¢ tacke na ociekajacy tuszcz
w grillu kontaktowym po jej wysuszeniu.

Obudowa
Umyj obudowe po kazdym uzyciu nieznacznie
wilgotng szmatka,

Przechowywanie

+  Urzadzenie mozna schowa¢ dopiero po wy-
czyszczeniu i ostygnieciu.

« W przypadku dtuzszych okresow nieuzywania
zalecane jest przechowywanie urzadzenia w
oryginalnym opakowaniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac w
odpowiednio wentylowanym i suchym miejscu
poza zasiegiem dzieci.

Usterki i sposoby ich usuwania
* Urzadzenie nie dziata
MoZliwa przyczyna:
Urzadzenie nie zostato podtgczone do zasilania.

Co nalezy zrobic:
+ Sprawdz dziatanie gniazdka Sciennego przy
uzyciu innego urzadzenia.
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+ Wi6Z prawidtowo wtyczke do gniazdka Scien-
nego.

+  Sprawdz bezpieczniki.

Mozliwa przyczyna:

Urzadzenie jest wadliwe.

Co nalezy zrobic:

«  Skontaktuj sie z centrum serwisowym lub
naprawczym.

+ Slychac¢ staly sygnat beep

MoZliwa przyczyna:

Usterka urzadzenia.

Co nalezy zrobic:

1. Wylaczy¢ urzadzenie za pomocg przycisku
(O]

2. Wyja¢ wtyczke z gniazda

3. Poczekat na wystygniecie urzadzenia.

4. Qczysci¢ urzadzenie zgodnie z powyzszym
opisem.

5. Kontynuowac¢ prace tylko, gdy urzadzenie
dziata prawidtowo. Jesli nie mozna naprawic¢
usterki lub tez powtarza sie, nalezy
skontaktowac sie z naszym dziatem ser-
wisowym lub wyspecjalizowanym fachowcem.

Dane techniczne

MOGEL: oo PC-KG 1030
Napiecie zasilajace: ............... 220-240V, 50/60 Hz
PODOI MOCY: .ovvevrvererereeiree e 2000 W
Stopien OCHIONY: .....cvveceiceeereeree e I
Masa NEttO: ........cccveveerrerereeeee e ok. 3,8 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian
technicznych i projektowych w trakcie ciggtego
rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom
normy bez-pieczenfistwa uzytkowania oraz spetnia
wymagania dyrektywy niskonapieciowej i kompa-
tybilnosci elektromagnetyczne;.



Warunki gwaranciji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt
liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w
terminie 14 dni od daty dostarczenia wadliwego
sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu
wszystkie uszkodzenia powstate w tym urzadzeniu
na skutek wady materiatow lub wadliwego wy-
konania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe
czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony

w komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z
wazna kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare
mozliwo$ci w oryginalnym opakowaniu lub innym
odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszko-
dzeniem. W razie braku kompletnego opakowania
fabrycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas
transportu do i z miejsca zakupu ponosi reklamu-
jacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci
przewidzianych w instrukcji obstugi, do wykonania
ktérych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym
zakresie i na wlasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

* mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit
zewnetrznych takich jak wytadowania atmos-
feryczne, zmiana napiecia zasilania i innych
zdarzen losowych,

+ nigprawidlowego ustawienia warto$ci napiecia
elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego
gniazda zasilania,

+ sznurbw potgczeniowych, sieciowych, zaré-
wek, baterii, akumulatorow,

+  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku nie-
wiasciwego lub niezgodnego z instrukcja jego
uzytkowania, przechowywania, konserwacji,

samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich
przerdbek i zmian konstrukcyjnych dokona-
nych przez uzytkownika lub osoby niepowofa-
ne,

* roszczen z tytutlu parametrow technicznych
wyrobu, o ile sg one zgodne z podanymi przez
producenta,

+  prawidlowego zuzycia i uszkodzen, ktére majg
nieistotny wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego
urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty
sprzedazy, nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $Sla-
dami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia,
bez mozliwosci ustalenia miejsca sprzedazy oraz
dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest
mozliwe po uptywie daty waznosci gwarancj.
Gwarancja na cze$ci lub cate urzadzenie, ktore sg
wymieniane konczy sie, wraz z koncem gwarancji
na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajgc w to odszko-
dowania s wykluczone chyba, ze prawo przewi-
duje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg,
umowe nie sg uwzgledniane przez tq gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie
wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodno$ci towaru z
umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzu-
ja na terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

ul. Opolska 1 a karczéw

49 - 120 Dabrowa
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Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na Smieci“
Nalezy zadba¢ o $rodowisko i nie wyrzucac urza-
dzen elektrycznych razem z odpadami gospodar-
stwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne
nalezy odstawi¢ do miejskich punktow zbidrki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdro-
wia i $rodowiska poprzez nieprawidtowe metody
utylizacji odpaddw.

Przyczyniasz sig do recyklingu i innych form uty-
lizacji zuzytych urzadzen elekirycznych i elekiro-
nicznych.

Informacje na temat punktow zbidrki znajduja sie
na terenie danego miasta.



Hasznalati utasitas

Kb6szonjlik, hogy a termékiinket valasztotta. Re-
méljuk, elégedetten hasznélja majd a késziléket.

A hasznalati itmutatoban talalhaté szimbolu-
mok

Az On biztonsagara vonatkozo utasitasok kifeje-
zetten meg vannak kilonbdztetve. Kérjlk, minden-
képpen Ugyelien ezekre annak érdekében, hogy
elkerilje a baleseteket és a kész(lék karosodaséat:

A\ FIGYELMEZTETES:

Egészségét karosito veszélyforrasokra figyel-
meztet és ramutat a lehetséges sériilési lehetd-
ségekre.

A VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a kész(ilékben
vagy mas targyakban kart tehet.

i MEGJEGYZES:
Tippeket és informaciokat emel ki.

Tartalom

AKezeldszervek Elhelyezkedése..........ccrvvvvvrnce 3
Altalanos biztonsagi rendszabalyok .................... 65
Specidlis biztonsagi elirasok

a késziilékre vonatkozoan ...........ccc.ccceeernrirnnne, 66
Rendeltetésszerli hasznalat .............ccc.cccvurneee. 67
AlKatréSzek IBIraSa......covvueveevereeeereeeeeeeieeeesieiens 67
Acsomag tanalma..........cconeeemerenernnerneerine, 67
AkészUlék Kicsomagoldsa............eveereerennne. 68
Hasznalati Gtmutato...........cccoeveeeeeceeerereeeciens 68
Elektromos csatlakoztatas ...........ccceceereevrercnnnee. 68
Elsé hasznalat elbtt ............ocoevveevecvecieieeeceee, 69
Agrillezd lapok CSErj.........mvrrrnrrnrierirnrirerinns 69
HaSZNAlat..........cccoevverrerceeer s 69
TISZEAS ..vvvvvvevvrercrtes s 71
QL (0] U 71
HIbaelharitas. ........oevvveeeeeeeeeessess s 71
MUszaki adatok............coevrreremereercreeiereeeeeries 72
SEIGJIEZES ......vvvv e 72

Altalanos biztonsagi rendszabalyok

Akészilék hasznalatba vétele el6tt gondosan
olvassa végig a hasznalati utasitést, és 6rizze
meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és
lehetbleg a csomagoldkartonnal, ill. az abban 1év
bélésanyaggal egyutt! Amenynyiben a készilléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznélati
Utmutatét is adja a kész(ilékhez.

+  Kizarolag személyi célra hasznélja a készi-
Iéket, és csupan arra, amire valo! A késztilék
nem ipari jellegli hasznalatra készlilt.

Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki erés
héhatasnak, kozvetlen napsugarzasnak és
nedvességnek (semmi esetre se martsa folya-
dékba), és dvja az éles szélektdl! Ne hasznalja
a késziiléket vizes kézzel! Ha a készlilék vizes
vagy nedves lett, azonnal huzza ki a konnek-
torbdl.

+ Kapcsolja ki a késziiléket és mindig hiizza ki
a csatlakozot a dugaszold aljzatbdl (a csatla-
kozédt, ne pedig a vezetéket hiizza), ha nem
hasznalja a késziiléket, tartozékokat szerel fel
ra, tisztitjia vagy zavart észlel.

+  Ne miikodtesse a késztiléket felligyelet nélkil!
Mindig kapcsolja ki a késziiléket, ha elhagyja a
helyiséget! Huzza ki a csatlakozot a dugaszold
aljzatbol.

+ Akésziileket és a hélozati kabelt rendszeresen
ellendrizni kell, hogy nincs-€ rajta sériilés jele.
Ha sérlilést lat rajta, a készilléket nem szabad
hasznalni.

+  Akockazatok elkertilése végett ne maga javit-
sa a kész(iléket, hanem keressen fel egy erre
kiképzett szakembert! Ha hibas a csatlakozd
kabel, csak a gyartotol, a veviszolgalatunktol
vagy hasonl6 képzettségli személytdl kérjen
helyette azonos értékli masik kabelt.

+  Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja
altaluk elérhetd helyen a csomagoldelemeket
(mianyag zacsko, karton, sztiropor stb.).
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/\ FIGYELMEZTETES! « Tartsa be az itt kovetkez0 ,Specidlis biztonsagi

Kisgyermekeket ne engedjen a féliaval rendszabalyokat'.
jatszani. Fulladas veszélye allhat fenn!

Specialis biztonsagi el6irasok a készulékre vonatkozéan

Aterméken a kovetkezd ikonokat talalja figyelmeztetésekkel vagy
informaciokkal:

EIGYELMEZTETES: Forr6 feliilet!

Egési sériilések veszélye!
MUikodés kdzben az elérhetd felliletek hémérséklete nagyon magas-
sa valhat.

Ezért csak a fogantyunal és a kapcsoloknal érintse meg a készile-
ket.

/\ FIGYELMEZTETES: Forrazasveszély!
A grillezés soran és a felsé lap kinyitasa soran forré g6z aramlik ki.

/\ VIGYAZAT: Tiizveszély!
Az olaj és a zsir tulhevites eseten meggyulladhat. Tartson elegséges
tavolsagot (15 cm) a gyulékony targyaktol, mint a fliggony, butor stb.

+ Helyezze a készlléket vizszintes, viz- és hdallo munkafellletre. A
fellletnek konnyen tisztithatdnak kell lennie, mivel a kifroccsenés
elkertlhetetlen. Ha érzékeny fellleten fekszik, helyezzen ala egy
hoallo alatétlemezt.

« Afelfelé szallo hé és g6zok miatt ne helyezze a készléket fali
szekrények ala.

+ Mikodés kozben ne mozgassa a késziléket.

«  Ugyelien arra, hogy a tapkabel a miikddés soran ne érintkezzen a
készulék forrd részeivel.

* Ne érintse meg a késztilék forrd részeit.

66



Ne mikodtesse a készuléket kilsé idézitdvel vagy kulonallo tav-
iranyité rendszerrel.

A készilléket nem hasznélhatjak 8 évesnél fiatalabb gyerekek, va-
lamint csokkent fizikai, érzékelési vagy értelmi képességli szemé-
lyek, vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk ehhez;
kivéve, ha a biztonsagukért felelés személy a késziilék hasznala-
tara megtanitja, vagy hasznalat kozben felligyeli 6ket.

Gyerekek ne jatsszanak a készUlékkel.

Atisztitast és karbantartast nem végezhetik gyerekek, kivéve,
ha mar 8 évesnél idésebbek és a mivelet kozben fellgyelik dket.
Tartsa a készUléket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekek-

tol tavol.

Rendeltetésszerii hasznalat
Akésztilék beltéri barbecue slitésre alkalmas.

Akészlilek maganhaztartdsokban és mas hasonlo
helyeken hasznalhatd. A készilék csak a hasz-
nalati Utmutatonak megfeleléen leirtakra hasznal-
haté. Ne hasznalja a késztiléket semmilyen mas
célra

Minden rpés hasznélat'ngm’rgerItetésszgrﬁ és ﬂﬁ, Fels6 grillez6 lap

kérosodast vagy személyi sértilést eredményez- o
ss5. Als6 grillez6 lap -

het. | : : 2

Agyarto nem vallal felel6sséget a helytelen hasz- Belki kapcsolo %

nalatbol eredd karokért. |dGzitd: Kikapcsolasi <
idd percekben

Alkatrészek leirasa Hémérséklet novelése

1 Fogantyd E] Hoémeérséklet csokkentése

2 Fels6 grillezd lap (felhajthato)

3 RELEASE  Kioldd gomb, a felsd grillezd lap

eltavolitasahoz A csomag tartalma
4 PUSHHERE Kioldo gomb, afelsd grilezGlap 1 Kontakt gl
- felnajtésahoz 1 Zsirgyiits talca

5 Zsirgyiitd talca 2 Sima grillez6 lapok

6 Also grillezo lap 2 Homyolt grillezd lapok

7 RELEASE  Kioldé gomb, az also grillezé 2 Faspatula

lap eltavolitasahoz

8 Bekapcsolas jelz6lampa

9 Also grillezd lap kezeldpanelje
10 Kijelzé

11 Felsd grillez6 lap kezel6panelie
12 Belki kapcsol6

13 Zsirelvezetdk

A kezeldpanelek szimbolumai
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A késziilék kicsomagolasa

+ Vegye ki a készliléket a csomagolésbol.

+ Tavolitsa el az dsszes csomagoléanyagot,
Ugymint a folidkat, toltéanyagot, kébelrdgzité-
ket és a kartonpapirt.

+  Ellenérizze a csomagot, hogy minden meg-
van-e.

+  Aveszélyek elkertilése érdekében ellendrizze
a késziléket a lehetséges szallitasi sériilések
tekintetében.

i MEGJEGYZES:

A gyartasi maradékok vagy a por 6sszegy(ilhe-
tett a késziléken. Javasoljuk, hogy a , Tisztitas”
részben leirtak szerint tisztitsa meg a készuléket.

Hasznalati atmutato

A\ VIGYAZAT: Keriilje el a tapadasmentes

grillezé feliiletek sériilését!

+ Csak fa vagy Teflon spatulakat hasznaljon.

+Ne hasznaljon hegyes targyakat (pl. kés,
villa) a grill fellileten.

+ Ne hasznaljon miianyag konyhai eszk6zoket.
Megolvadhatnak.

+  Afelsd grillezd lap egy kompenzal6 csatla-
kozéval van ellatva. Ez lehet6vé teszi a felsd
grillezé lap optimalis érintkezését az étellel.

+  Afelsd grillezd lap szintén felhajthatd 180°-
ban. Ezzel dupla grillezd felliletet kap és asztali
grillként is hasznalhatja a készuléket.

+ Atapadasmentes bevonaty grillezd feliletek
lehet6vé teszik az ételek zsir nélkili elkészité-
sét.

* Ha olajat kivan hasznalni, Ugyeljen ra, hogy az
magas hémérsékletet elbird legyen, példaul
napraforgoolaj. Ne hasznaljon olivaolajat vagy
vajat, mert mar alacsony hémérsékleten is
flstolnek.

+ Egy hangjelzés hallhaté a tapkabel elektromos
halézathoz val6 csatlakoztatasakor.

+  Egy hangjelzés hallhaté egy-egy gomb lenyo-
masakor.

68

«  Akészillek két kezeldpanellel rendelkezik,
amelyek segitségével az als6 és a felsd grille-
20 lapok funkcidi kilon beallithatok.
Akijelz6n lathatok a bedllitasok.

* Hanem végez bedllitast a kezel6panelen
2 6ran keresztlil, a kész(lék automatikusan
kikapcsol.

Be-/kikapcsolas

+ A(d) gomb be és kikapcsolja a késztiléket.

+ Abekapcsolas jelz8lampa (8) jelzi, hogy az
aramellatas be van kapcsolva.

+ Akijelzén a bekapcsolas utén a felsd sorban
megjelenik a,,000 000 felirat.

+  Akésziléknek a gombbal val6 kikapcsola-
sa utan a kijelzd és a bekapcsolas jelzélampa
kialszik.

+  |d6zitd funkci6: Miutén a flitdelem automatiku-
san kikapcsolt és a kijelz6n megjelenik a
,000 000" bedllitas, a készillék még haszna-
latra kész.

Elektromos csatlakoztatas
Névleges teljesitmény
Akész(ilék maximalisan akér 2000 W-os teljesit-
ményfelvételre is képes. Ezen a névleges teljesit-
ményen javasolt egy kilon vezetékre csatlakoz-
tatni a készuléket, amely 16 A-es megszakitoval
felszerelt biztositékkal van ellatva.

A\ VIGYAZAT: Tulterhelés!

Ne hasznaljon semmilyen hosszabbitd kabelt
vagy elosztokat, mert a kész(ilék tll nagy teljesit-
mény(.

Csatlakoztatas

+ Atapcsatlakozénak a haldzatba valo csatla-
koztatasa elétt ellen6rizze, hogy a halézati
feszliltség megegyezik a készlilék fesziiltségé-
vel. Errél informacidkat a késztilék adattablajan
talalhat.

¢« Akészuléket csak megfelelden felszerelt,
foldelt elektromos haldzati aljzathoz csatlakoz-
tassa.



Elsé hasznalat elott

1. Tisztitsa meg a grillezd lapokat a , Tisztitas”
részben leirtak szerint. Helyezze vissza a
grillezd lapokat.

2. Zarja be a kontakt grillt. Helyezze be a zsir-
gy(ijté talcat (5) a grill hatoldalaba.

3. Kortilbelul 10 percig étel nélkil mikddtesse
a készliléket zart grillez lapokkal (lasd a
,Hasznélat’ részt). Ehhez allitsa be a mindkét
lap hémérsékletét 220 °C értékre.

i MEGJEGYZES:
Ez a folyamat &ltalaban némi fusttel jér. Biz-

tositson megfeleld szelléztetést.

4. Kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a tapka-
belt a halozatbol.

5. Hagyja teliesen lehdini a késziiléket.

6. Egy nedves ruhaval tordlje at a grillez6 fellile-
teket.

7. Ismételje meg ezt a miiveletet a készlilékhez
mellékelt masik két grillezé lappal is.

Akésziilék most mar készen all a hasznalatra.

A grillezé lapok cseréje

/\ FIGYELMEZTETES: Egésveszély!

+ Kapcsolja ki a készilléket és hizza ki a
tapkabelt a haldzatbdl.

+ Varja meg, amig a grillez6 lapok teljesen
lehtilnek!

A grillezé lapok eltavolitasa

1. Nyomja le a megfeleld RELEASE kioldégom-
bot (3 vagy 7).

2. Lassan hizza el6re vagy felfelé a grillez6 lapo-
kat. Ezutan vegyek ki azokat a késztilékbdl.

A grillez6 lapok behelyezése
Akovetkez0 kiosztast a grillez6 lapok aljan talalja:

UPPER PLATE
LOWER PLATE

1. Aqgrillez8 lapokon talalhatd bemélyedéseket
csUsztassa a készlék szereldkereteibe.

Fels lap
Als6 lap

2. Az egyik kezével nyomja meg a RELEASE
gombot, ugyanakkor a masik kezével nyomja
be a vonatkoz6 grillez8 lapot a késziilékhazba.

3. Gyb6z&djon meg arrdl, hogy a grillez lapok
megfeleléen a helyikon vannak.

Hasznalat

Vélassza ki, hogy zart kontakt grillként vagy
széthaijtott asztali grillként szeretné hasznéini a
késziléket.

Kontakt grillként valé hasznalat

1. Kapcsolja be a kész(iléket. A bekapcsoléds
jelzélampa kigyullad. A kijelz6n megjelenik a
,000 000" felirat.

2. Allitsa be az also és/vagy felsd grillezd lap
hémérsékletét a (4] / (=) gombok segitségé-
vel. A kdvetkezd hémérsékleteket valaszthatja:

150°  180°  200°  220°C

Ackijelz6 fels6 soraban megjelenik, hogy melyik
grillezé laphoz milyen hémérsékletet allitott be.

i MEGJEGYZES:

«  Afiitési fazis soran a hémérséklet villog a
kijelzon.

+ Két hangjelzés hallhato, amikor a kész(ilék
eléri a bedllitott hémérsékletet. A hémérséklet
folyamatosan lathaté a kijelzon.

+  Akészulék a beallitott hémérsékletet a hasz-
nalat soran fenntartja és szabalyozza.

3. Nyissa fel a készilléket a fogantylnal fogva.
Fuggdlegesen allitsa be a felsd grillezd lapot.

4. Helyezze az ételt az also grillez lapra.

5. Lassan zérja le a felsé grillezé lapot. Nem kell

megforditania az ételt.

Amikor az étel az izlésének megfeleléen elké-

sz(ilt, a fogantyuval nyissa ki a kész(iléket.

/\ FIGYELMEZTETES: Forrazasveszély!
Forr6 g6z aramlik ki.

MAGYARUL
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7. Egy spatulaval vagy egy fabol vagy teflonbdl
készllt lapattal vegye ki a grillezett ételt.
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Asztali grillként valé hasznalat

1. Nyomja meg a PUSH HERE (4) kapcsolot,
mik6zben a fogantylval nyitja szét a grillez6

lapokat.

2. Az el6zbekben leirtak szerint miikddtesse a
késziiléket (a 3., 5. és 6. pont kivételével).

3. Készitse el az ételt Uigy, mintha barmilyen mas
grillhez tenné. Szilkség szerint forditsa at az

ételt.

Id6zit6 funkcio
+  Ahémérséklet bedllitasa utan a (G) gombbal
mindkét grillez laphoz kiilén bedllithatja a ki-
kapcsolasi idét. A kijelz8 als6 soraban lathato,
hogy melyik grillezé laphoz milyen idét allitott

be.

Az idé minden gombnyomasra 1 perccel fog
ndvekedni. A megadott idd grillezd laponként
legfeljebb 60 perc lehet. A bedllitott id6 ezzel a
gombbal nem csékkenthetd. Ha csokkenteni
szeretné az id6t, kapcsolja ki a kész(iléket és
kezdje Ujra a bedllitast.

+  Azidé letelte utan a miikddtetett grillezd lap
flitdelemei az idézitd funkci6 segitségével au-
tomatikusan kikapcsolnak. Ezt két hangjelzés
jelzi. Akijelz6n a vonatkozd grillezd lap h6mér-
séklet-kijelzésén a ,000” felirat jelenik meg.

Grillezés ideje
Agrillezés ideje fiigg az étel allagatol és vastagsa-
gatdl. Iranymutatoként az alabbiakban két példa

van bemutatva:

Alkalma- | Homer-
Has \ séklet- |Grillezési id6
zas e iee s
beallitas
Csmfe'mell Kon?akt 220°C | Kb.5 perc
filé grill
Sertés- | Kontakt | oo kb. 8 perc
karaj gril
2 x kb. 6 perc,
Sertés- | staligril| 220°¢ | fOyamatso-
karaj ran forditsa
meg

i MEGJEGYZES:
Az étel magh6mérséklete jelzi, amikor az étel el-
készult. Javasoljuk, hogy hasznéljon stté hémé-
rét. Ezzel ellen6rizhet6 a his maghémérséklete.
Ezaltal nem kell felvagnia az ételt.

Akiilonboz6 ételek maghémérsékletének
utmutatasi értékei

stilt

Etel Allag | Maghémérséklet
Bélszin st véres 45-50°C
m‘;fﬁ;rr‘wzu kozepes | 50-55°C

elkészilt 60 - 65°C
Borjikaraj vlegos | 60— gsec
rozsaszin
Borju labszar, 78°C

Sertésfilé 65°C
Sertés Nyak 70-75°C
Sertéskaraj 75-80°C
Fistolt sonka zamatos 60 -68°C
Baranygerinc 65°C
Baranylab 80°C
Vaddisznd kargj| 18998 60— 62°C
rézsaszin
Csirkemell 70°C
Pulykamell /ka- jol il 80°C
csamell
Kacsamell rézsaszin 62-65°C
Struce, filé 58°C
Hal
Lazac 60°C
Voros o
csattogohal 5°C
Fogassiillé 62°C
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A hasznalat befejezése

1. Kapcsolja ki a készliléket a gombbal.
2. Huzza ki a hélozatbdl.

3. Tisztitasa elétt hagyja lehdini a késziléket.

Tisztitas
/\ FIGYELMEZTETES:
+ Tisztitas elétt huzza ki a hélézat[ csatlakozot.
+ Ne meritse vizbe a késziiléket! Aramiitést
vagy tlizet okozhat.

+ Biztositsa, hogy ne jusson semmilyen folya-
dék a készlilékbe!

A\ VIGYAZAT:

* Ne hasznaljon drétkefét vagy mas karcol6
konyhai eszkozt a tisztitashoz.

+ Ne hasznaljon agressziv vagy karcold tiszti-
toszereket.

A grillez6 lapok eltavolitasa

/\ FIGYELMEZTETES: Egésveszély!
Varjon, amig a grillezé lapok teliesen lehtinek!

1. Nyomja le a megfeleld RELEASE kioldégom-
bot (3. vagy 7.).

2. Huzza rdviden el6re vagy fel a grillezé lapokat.
Vegye ki azokat a kész(ilékbdl.

3. Egy tal forr6 vizben enyhe tisztitoszer hozza-
adasaval tisztitsa meg a grillezé lapokat. Ha
szilkséges, hasznaljon milanyag kefét. Oblitse
le tiszta vizzel.

4. Alaposan széritsa meg a grillezd lapokat.

5. Ha szikséges, egy nedves ruhaval tordlie le a
grillezé lapok alatti feliileteket.

6. Agrillez6 lapok behelyezése elétt hagyja
teliesen megszaradni a felliletet.

A grillez6 lapok visszahelyezése
Akovetkezd kiosztast a grillezd lapok aljan talalja:

UPPER PLATE
LOWER PLATE

1. Aqgrillez8 lapokon talalhatd bemélyedéseket
csUsztassa a készlilék szerelokereteibe.

Felsd lap
Als6 lap

2. Az egyik kezével nyomja meg a RELEASE
gombot, ugyanakkor a masik kezével nyomja
be a vonatkoz6 grillez8 lapot a késziilékhazba.

3. Gybz&djon meg arrdl, hogy a grillezd lapok
megfeleléen a helyikon vannak.

Zsirgylijto talca

1. Tévolitsa el a zsirgy(ijtd talcat a készUlékrél. A
tartalmat dobja ki.

2. Meleg szappanos vizben tisztitsa meg a zsir-
gydijtd talcat.

3. Hamegszéradt, illessze vissza a zsirgy(ijté
talcét a kontakt grillbe.

Haz
Akészilékhazat hasznalat utin egy nedves torl6-
ruhaval tisztitsa.

Tarolas

+  Akészuléket csak tisztén és leh(ilése utan
tarolja el.

+ Ha hosszabb ideig nem hasznalja, javasolt az
eredeti csomagolasba tenni.

« Mindig egy jol szell6ztetett és szaraz, gyerekek
altal nem elérhetd helyiségben tarolja a kész(-
leket.

Hibaelharitas
o Akésziilék nem miikodik

Lehetséges ok:
Akészlilék nincs csatlakoztatva a halozatba.

Megoldas:

+  Ellendrizze a fali csatlakoz6 aljzatot egy mésik
készlilekkel.

+ Megfelelden csatlakoztassa a csatlakozot a fali
csatlakoz6 aljzatba.

+ Ellendrizze a biztositékot.

Lehetséges ok:

A készilék meghibasodott.

Megoldas:

+ Lépjen kapcsolatba a szervizkdzpontunkkal
vagy egy javitokdzponttal.
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+ Folyamatos hangjelzés hallhatd

Lehetséges ok:
Akészilék meghibasodasa.

Megoldas:

Kapcsolja ki a késziiléket a (&) gombbal.
Vélassza le a hélozatrol.

Hagyja lehini a késziléket.

Afent leirtak szerint tisztitsa ki a késziiléket.
Csak jol mikodo készuleket hasznaljon. A
hibét ne oldja meg, illetve ne javitsa ki sajat
maga, 1épjen kapcsoltba a szervizrészleglink-
kel vagy egy szakemberrel.

gD -~

Miszaki adatok

TIPUS: oo PC-KG 1030
Aramfortas: .........cccccceeeeee 220-240 V, 50/60 Hz
Energiafogyasztas: ........cvreveerrnererernnne, 2000 W
VEdelmi 0SZEIY: ..., I
Nettd tmeg: ....cvvvverereeerrerienne approx. 3,8 kg

A mdiszaki és kivitelezési modositasok jogat a
folyamatos termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Akészllék megfelel minden érvényes CE irany-
elvnek, beleértve az elektromagneses megfelel-
ségrdl, és a kisfeszliltségli berendezésekrdl sz61d
iranyelveket, és a legujabb biztonsagi szabalyozé-
sok figyelembe vételével készilt.
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Selejtezés

A ,kuka“ piktogram jelentése
Ovja a kdrnyezetet, ne a haztartasi hulladékkal
semmisitse meg az elektromos készulékeket.

Afoldsleges vagy hibas elektromos késziilékeket
a helyi gydjtépontokban adja le.

Segitsen elkeriilni a helytelen hulladékkezelésbdl
eredd kdrmyezeti és egészségligyi hatasokat.

Hozzéjarulhat a régi elektromos és elektronikus
késziilékek Ujrahasznositasahoz vagy mas modon
val6 hasznositasahoz.

A gyjtdpontokrdl a helyi hatésagok adhatnak felvi-
lagositast.



IHCTPYKUiA 3 ekcnnyaTauii

Hskyemo, wo Bubpanm Haww Bupi6. Cnogiaemoce,
Lo BV ByaeTe 3a0BONEH 0r0 MOXIMBOCTSIMM.

CuvmBoOnM B Ui iHCTpPYKUi 3 ekcnyaTauji
Banmsi BkasiBkv ans Baluoi 6e3neku cnelianb-
HO BigMiueHi. [ins 3anobiraHHs HelacHUX BUNaa-
KiB Ta NOLLKOZKeHb Npunady 0608 I3KOBO MpUTPH-
MyATECh LUX BKa3iBOK.

/\ NOMEPEMKEHHS.
[Monepemxye npo 3arposu Ans Balworo 300poB's
Ta BKa3Ye Ha MOXMNMBI PU3NKW TPABM.

A\ YBATA.
Bkasye Ha MoxnBi 3arpoa ans npuragy abo
iHLLIMX NpeaMeTiB.

i MPUMITKA.
Buainse nigkasku Ta iHchopmalito ans Bac.

3mict

PoatatluyBaHHs OpraHiB KepyBaHHS . .............evenne. 3
3aranbHi BkasiBkm LLoA0 6e3nekm
CnevjanbHa iHCTPYKLUiS 3 Be3nekm
ANS LOr0 ENEKTPOMPUIALY -.vvverevvrrereraerereersaeeens 74
BukopucTaHHs 3a NPU3HAYEHHSM . .
OMUC HACTUH. .covvvveeerceeeeeeseesseessessseessseeenns
YaCTUHW, K BOLAKTECH. c..vvveveesecrverseressersssenenns
PoanakoByBaHHS MPUCTPOIO ... .
[HCTPYKLS 3 3CTOCYBAHHS -....ceveeerceereeeereeesneens

ENeKTpUYHI NIAKMIOUEHHST «.....ovvvvvver e 77
[Nepen NepLUMM BUKOPUCTAHHAM. ........c...cvvevene. 77
3aMiHa MNACTYH TPUMS.....vverveeeveeeeee s 77
EKCMMYATALS. .vvovvoreveeeeeeeeees s ssessnens 77
UULLEHHS ..ot 79
BOEPITAHHS ....vvvvreereeiereseeeseesee e seseneens 80
YCYHEHHS! HECTIPABHOCTEM. ..vvvvvcvvrecersarersaresanes 80
TEXHIYHI NAPAMETPU...oovvvevraceereeseeeseeesseesaaes 81

3aranbHi BKa3iBKu WoA0 be3neku

[epen NPUAHATTSAM B eKCryaTaLlio Lisoro npu-
nafy yxe yBaXHO YMTaiTe iHCTPYKLto 3 ekcnmy-
aTaujii Ta 3bepiraiiTe ii pa3oM 3 rapaHTiAHUM Ta-
NOHOM, KacOBWM YEKOM Ta, MO Mipi MOXITMBOCTI, 3
KapTOHHOKO KOPOBKOHK) i BHYTPILLHBOHK) YMaKOBKOH.
Y pasi, Wwo npunag byae nepefaHo TpeTiM 0co-
©awm, crig nepenasaTty 10ro pasoM 3 LiEr iHCTPYK-
Lieto 3 excrnyatallii.

BukopucraiiTe npunag BUKOYHO B npuBar-
HUX LinsX Ta 3a nepenbayeHnM npnusHayeH-
HaM. [Tpurag He NPU3HaYeHO 4ns MPOMUCTIO-
BOTO BUKOPUCTaHHS.

He BukopumcToByiiTe ioro Ha BynuLi. Obe-
piraiTe 1oro Big Creku, MPSIMOTO COHSYHOrO
OMPOMiHtOBaHHS1, BOMOT (B KOAHOMY pasi He
OnycKaiiTe y piayHy) Ta rocTpyx KyTi. He ko-
PUCTYWTECS MPUITAZOM 3 BOOMMMM PyKamu.
FAKLIO Npunaz 3BONOXMBCS abo 3MOKpIB, He-
BiAKIAgHO BUATATHIT LUTEMCEMbHY BUIIKY.
BuMKHITb Mpunag Ta 060B'A3KOBO BUTSTHITL
BUITKY 3 LUITENCENbHOI PO3ETKM (TAMHITh 3a
LUTEKep, He 3a kaberb), KON He KOPUCTYETECH
npunagom, abo MOHTYETE KOMMMEKTYtoYi eTa-
i, abo nig Yac YmLLeHHs abo npu aedekTax.
He excninyaryiite npunag 6e3 ornspy. 060-
BSI3KOBO BUMKHITb Mpunag, KOmv By NOKMZaeTe
MPUMILLEHHS. BUTAMHITH LUTENCENbHY BUMKY 3
LUTENCENbHOI PO3ETKM.

Mpunag Ta kabernb X1BNEHHS Cig PEryNsapHO
0BCTEXUTW Ha 03HAKM MOLIKOZKeHb. [Mpu BY-
SIBINEHHI MOLLKOZKEHb NPMIiaaoM 3ab0pOHEHO
KOpMCTYBaTMCb.

He peMoHTyiiTe Npunag cami, ane 3BepHiTb-
Cs1 10 aBTOpPM30BaHoro dhaxieLs. [ns 3anobi-
raHHs! 3arpo3i MOLUKOKEHWN kabernb X1BMneH-
Hs1 CTif] 3aMIHUTM Ha eKBIBANEHTHUI BUKITHOY-
HO BMPOBHMKOM, ab0 HALLIOK CEPBICHOK CRyX-
Boto abo iHLLO KBanidhikoBaHOK 0CODOH0.
KopucTyiTecs BUKIIHOHHO OpuriHambHUMK
KOMMIEKTYBanbHIMM AETaNSIMM.

[ns 6e3nek CBOIX AiTel He 3anuLuaiiTe go-
CTYMHUMM NaKyBarbHi MaTepianit (MNacTuKoBi
MaKeTu, KAPTOHHI KOPOOKY, MEHOMMACT TOLLO).
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/\ NONEPEMKEHHS! * 3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CrieLjianbHi BKa-
He no3sonsiiTe Manim SiTsM rpatics i3 3iBKkV LLIOA0 Beariexn”.
NnMBKOI0. ICHye 3arpo3a 3apyxu!

CneuianbHa iHCTPYKLUiA 3 6e3neku
ANA LbOoro enekrponpunagy
Ha npucTpoi € onucaHi Hk4e 3HauKku 3 NonepeKeHHAMM Yn iHgop-
MaLjieto.
NMONEPEMXEHHS. Mapsiya noBepxHs!
HebGe3neka oTpumaHHs onikis!

Mig yac pobOTM 30BHILLHS MOBEPXHS MPUCTPOIO MOXE CUSTBHO Harpi-
BaTUCH.
Tomy TOpKanUTECh NLLIE PYYOK i MepemMmKadiB NpUCTPOIO.

/\ MIONEPEMXEHHS. Hebe3neka oTpuMaHHs onikis!
i Yac NpMroTyBaHHA Ha rPWsi | KON BM BiOKPUBAETE BEPXHIO Nnac-
TUHY rPUIs, 3 HBOMO BUXOAMTL rapsya napa.

/\ YBATA. He6e3neka noxexi!

Y pasi neperpiBaHHs onist i XXMp MOXYTb 3aropituch. 3abesneyte Ha-
nexHy BigcTaHb (30 cM) Big Nerko3anmmncTux nNpeaMeTis, Hanpykazg
MebniB, 3aHaBICOK TOLLO.

+  CraBTe npuCTpii Ha piBHY BOAO- | TEPMOCTINKY NOBEPXHIO.
[oBEpXHS MaE NErko YACTUTICL, OCKINbKM PO3BPU3KYBaHHS
HeMWHYYe. AKLLO MPUCTPIA CTOITb Ha YYTIIMBINA NOBEPXHI, NOCTaBTe
Nif HbOro TEPMOCTINKY MIACTUAKY.

* Y 3B'A3Ky 3 NigBULLEHHAM TEMMNepaTypu i BUNapamm He CTaBTe
MPUCTPIN Y LadKy.

*  He nepecysauTe NpUCTPIiA, KONK BiH NPaLoE.

+  Cnigkynte, W06 Kabenb XUBMEHHS HE TOPKABCS rapsumx YacTuH

MPUCTPOIO Mg Yac 1oro poboTu.
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*  He TOpKaTECS rapsumx YacTuH NPUCTPORO.

*  He ynpaBnsiTe NpucTpoem 3a LOMOMOrOH 30BHILLHBEOrO TaMepa
abo OKpeMoi CMCTEMM AUCTAHLLIHOTO KepyBaHHS.

*  Lle# npucTpin MoXe BUKOPUCTOBYBATUCH AiTbMU, CTAPLLIMMU
8 pokig, i ocobamu 3 0OMEXEHNMU (I3UHAMI, CEHCOPHUMM ab0
PO3YMOBMMM 30I6HOCTAMM, Yn 0cobamu 6e3 4OCTaTHLOTO A0CBIAY
| 3HaHb, SKLLO BOHW BUKOPWCTOBYHOTbL NPUCTPIN NI HArnsaom
abo Bynn NPOIHCTPYKTOBAHI LLOAO BUKOPUCTaHHS NMPUCTPOIO B
BesneyHui cnocib | 3po3yminu oro Hebesnexy.

*  [liT He NOBWHHI rpaTCA 3 MPUCTPOEM.

*  YyuleHHs Ta TeXHIYHe 06CnyroByBaHHSA NPUCTPOO HE MOBUHHI
BMKOHYBATUCb AiTbMM, HABITb SKLLO BOHW CTapLLi 8 POKiB i nepe-
ByBatoTb Mig HarnsaoMm.

TpumaliTe NPUCTPIA Ta oro kKabesb XUBMEHHS N03a 30HOK A0-
CSDKHOCTI AiTel, MONoALLMX 8 poKiB.

BukopucTaHHa 3a NpU3HaYeHHAM 3 RELEASE  KHorka BVBINbHEHHS AN
[MpuCTPiN NPU3HAYEHO ANs MPUTOTYBaHHS CTPaB ?:::';HHH BEPXHBOI MNACTUHN
Gapberio ggova. 4 PUSHHERE KHonka B/BinbHEHHs Ans nig-
MpuCTpiit NpU3HaYeHO Ar1st KOPUCTYBAHHS Y Mpu- HiMaHHsi BEPXHLOI MNAcTUHN
BaTHWX MOMELLIKaHHSX TOLLO. [puCTpilt crig Buko- rpuns
PUCTOBYBATU TaK, Ik OMCAHO B L{OMY NOCIOHMKY 5 Jlotok Ans 36opy Kupy
KopucTyBaya. He BUKOPUCTOBYWMTE NPUCTpIl Ans 6  HukHs nnacTuHa rpuns
IHLLIOT MeTH. 7 RELEASE  KHorika BYBINbHEHHS ans
BMKOPUCTaHHS MPUCTPOO 3 IHLLIOK METOH He Me- 3HIMaHHs! HWWKHBOI NNacTUHK
penbayeHo i MoXe MPU3BECTY O NOLLKOMKEHHS rpuns
MPMCTPOIO 4 TPABMyBAHHS KOPUCTYBaYa. 8 IHavKaTop XVBMEHHs

N . 9 MaHernb KepyBaHHS Ans HYKHBOI NNACTUHY
BupobHuk He Hece BIANOBIAAIHHOCTI 32 MOLLKO- -
ﬂ:(':!-n-m, CTPU4MHEHI HEMPaBUTIbHAM KOPUCTYBaH- ) [venneit "
11 MaHenb kepyBaHHs 4Ns BEPXHBOI NAACTUHM
rpuns
Onvc yacTuH 12 Mepemukay yBiIMKHEHHS/BUMKHEHHS
1 Pyuka 13 Crokm ans xupy

2 BepxHs nnactuHa rpuns (NigHiMaeTses)
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CumBonM Ha naHeni kepyBaHHS

i = BepxHs nnactuHa rpuns

sss.1 HwxHs nnacTuHa rpuns

Mepemukay yBIMKHEHHS/BI-
MKHEHHS

TaiiMep: BCTaHOBIEHHS! Yacy
BYMKHEHHS (Y XBUMMHAX)

36inbLUeHHs TemnepaTypy

=)

3MeHLLEHHs TemnepaTypu

YacTuHu, siki gogarotbes

KoHTaKTHWI rpurb

TNotok ans 36opy *upy
[Maaki nnacTuHm rpuns
PeBpucTi nnacTuHm rpunst
[epep’sHa nonatka

NN —- —

PO3HaKOByBaHHﬂ MPUCTPOIO

¢ BuiMiTb NpuCTpii 3 ynakoBku.

+ BuimiTb yBech nakyBanbHWi MaTepian, Ha-
NpuKnaz, nisKy, HANoBHIOBaY, (HIKCATOPU i
KapTOH.

* YNeBHITLCS, WO HasiBHI YCi YaCTUHU.

¢ [Ins yHUKHEHHS HeDeaneku NepeBsipTe, Yu He
MOLLKODKEHO MPUCTPIiA Nif Yac TpaHCNopTy-
BaHHS.

i MPUMITKA.

Ha npucTpoi MoXyTb HaKOMMYMTICS 3amMLLKN
BMPOBHNYOrO MpoLiecy Ym nuntoka. Pekomerao-
BaHO NOYMUCTMTI NPUCTPIiA BIAMOBIAHO A0 PO3Ai-
ny “YuweHns’”.

IHCTpyKLif 3 3aCTOCYBaHHSA

/\ YBATA. He nowkogbTe aHTUNpUrapHe no-

KpUTTS noBepxHi rpuns!

*  BukopucTOBYliTE NUILLIE [EPEB'sHY YN
TedroHoBY nonatky.

* He 3acTocoByiiTe 0 NOBEPXHI rpunisi rocTpi
npenMeTy (HanpuKnaz, Hoxi, BUOenku).
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/\ YBATA. He nowkogsTe aHTUNpurapHe
NOKPUTTA NOBEPXHi rpuns!

He B1kopuCTOBYITE NNacTMacose
npunagas. BoHo Moxe po3nnasuTucs.

BepxHto nnacTuHy rpuns obnagHaHo KoMneH-
caLjiiHmm LuBoM. Lle fo3Bonsie BepxHii nnac-
TUHI TPUNS ONTMATTBHO KOHTAKTYBATM 3 XEt.
BepxHto nnacTuHy rpunst MoXHa nigHATY Ha
180°. TaKkMM YMHOM, MOXHa OTpUMATH NOABIN-
Hy MOBEPXHIO MU | BUKOPUCTOBYBATM Npu-
CTPIl SIK HACTINBHWA FPUTb.

AHTUNpUrapHe NOKPUTTS rpunst LO3BOMSE ro-
TyBaTI CTPaBW 6€3 BUKOPUCTaHHS! Xupy.
Akwio noTpibHO 3acTocysatu onito, GepiTb
Onito, sika NpuaaTHa 10 BIUCOKMX TeMnepatyp,
HanpuKnaz COHALLHWKOBY. He BUKOPUCTOBYIA-
T€ ONMBKOBY OIitd YW MACITO, OCKINbKI BOHM
MOYMHAKTb AUMITI HaBITb 32 HW3bKOT TEMe-
patypu.

[Micns nin'eaHaHHA Kabennio XUBMNEHHs 10
Mepexi NPO3BYYUTb 3BYKOBUIA CUTHar.
3ByKOBUIA CUrHaN Takox byae NyHaTu y pasi
HATUCHEHHS! KHOMKA.

[MpucTpint 0BriagHaHO JBOMA NaHENSAMM Kepy-
BaHHs, 3@ JONOMOrOH) KX MOXHa OKPEMO Ha-
naLTyBaTi OYHKLIT Anst HUKHBOI Ta BEPXHLOI
MNacTVH rpuns.

HanavurysanHs 6yayTs BigobpaxaTtcs Ha
avennei.

£IKLLIO NPOTSroM 2 rofyH 3a LONOMOroH
naHeni kepyBaHHs He Byze BUKOHaHO XOHOrO
HanaLUTyBaHHs, MPUCTPIi BUMKHETLCS aBTO-
MaTU4HO.

YBiMKHEHHA/BUMKHEHHS

YBIMKHYTU Y11 BUMKHYTI NPUCTPI MOXHA 3a
Jioromoroto kHorku ().

FIKLLO KMBNEHHS YBIMKHEHO, Byae CBITUTUCH
iHOVMKaTOP XMBNEHHS (8).

Micns yBIMKHEHHS MPUCTPOIO Ha aucnnei y
BEPXHEOMY PSAKY BidobpakaTMMeThCs 3Ha-
YenHs “000 000",



+  [licnst BUMKHEHHS! NPUCTPOLO 3@ A0MOMOrOH
KHOMKM Jucnnei Ta iHauKkaTop XWBMEHHS
TEX BUMKHYTHCS.

+ QyHkuig TarMepa: Micns aBTOMaTYHOrO
BYMKHEHHS! HarpiBanbHNX eneMeHTiB i Bifo-
BpakeHHs Ha aucnnei 3HaveHHs “000 000"
NpUCTPIl BCe Le byae npajosaTy.

EnekTpuyHi nigknioveHHs

HomiHanbHa noTyxHicTb

3aranom npucTpin Moxe crnoxmnsati 4o 2000 Bt
XUBMNEHHS. 3a TaKoi MOTYXHOCTI MU peKOMeHzye-
MO MiZ’eqHyBaTI NPUCTPIl Yepes okpemy a3y i3
BHYTPILLHIM BUMMKa4eM Ha 16 A.

/\ YBATA. MNepeBaHTaxeHHs
He BukopycTOBYiiTE NOAOBXYBaYi abo TPiltHMKY,
OCKiMbKM LIen NPUCTPIN 3aHAATO NOTYKHWN.

Min’epHaHHA

*  [lepLu HixX nig'egHyBaTy LUTEKEP O PO3ETKY,
nepesipTe, Y1 Hanpyra B Mepexi Binnoeigae
Hanpysi MPUCTPOI0. IHhopmaLlito Npo Lie MOX-
Ha 3HaiNTV Ha TabrnuLi 3 TEXHIYHMM XapakTe-
pUCTUKaMK.

* [ig'egHyiTe NpUCTpIN NLE A0 HaNEXHO
BCTAHOBIIEHOI 3a3EMITEHOI PO3ETKN.

Mepen nepLMM BUKOPUCTAHHAM

1. YucTbTe NNacTHN rpuns, SiK ONUCaHo B PO3-
Aini “YuieHns”. BetasTe Ha MicLie nnacTyHv
rpuns.

2. 3aKpuiTe KOHTaKTHUA rpnrb. 3 TUIBHOT CTOPO-
HM rpuns BCTaBTe NIOTOK Ans 36opy xupy (5).

3. 3akpwiTe NNacTUHV rpuns Ta YBIMKHITb Npu-
cTpin 6e3 npoaykTi Npubnn3Ho Ha 10 XBUIKH
(ovBiTbCs po3ain “Excnnyaradis”). Ons uporo
BCTAHOBITb 3HAYEHHS TeMMepaTypu 4ns 4BOX
nnactuH Ha 220°C.

i MPUMITKA.
[ig Yac yboro npoLecy HopMarbHUM € He-

3HauHe BUOiNeHHs aumy. 3abeaneute fo-
CTaTHIO BEHTUMIALLHO.

4. BWMKHITb NPUCTPIN | BUAMITB LUTEKEP i3 pO3eT-
Ku.

5. [aitTe NpucTpoIo MOBHICTHO OXOMOHYTH.

[MpOTpiTL MOBEPXHI MPUMS BOIIOMOKO FaHYipKOH.

7. TosTopiTb 3a3HaqeHi Aii Ans ABOX iHLLMX Nnac-
TUH rPUNS NPUCTPOLO.
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Tenep NpuCTpil rOTOBMIA 10 BUKOPUCTAHHSI.

3amiHa nnacTuH rpuns

/\ NOMEPEMKEHHSA.

Heb6e3neka oTpumaHHs onikis!

* BUMKHITb NMpUCTPIl | BUAMITD LUTEKEP i3 PO3-
eTKM.

*  3avekaiTe, LOMOKW NNIaCTVHN MPUNS MOBHIC-
TIO OXOMOHYTH!

BuiimaHHs nnacTuH rpuns

1. HaTuCHITb Ha NOTPIBHY KHOMKY BMBINbHEHHS
RELEASE (3 abo 7).

2. [MoTArHiTb NNacTUHW rpuns TPOXum Brepes abo
Bropy. Buimits ix i3 npuctpoto.

BcraHoBneHHs nnacTuH rpunsa

Ha oHi nnacTuH rpuns MoxHa 3HanTK Taki noaHa-
YKm:

UPPER PLATE
LOWER PLATE

1. Bcraste 3arnmbneHHs Ha nnacTyHax rpuns B
KPOHLLITENAHW NPUCTPOIO.
OpHieto pykoto HaTucHiTb kHomky RELEASE, a
IHLLIOKO PYKOH OHOYACHO NOTUCHITD BiAMOBia-
Hy NNacTUHY rpuns B KOpNyC.

3. TlepesipTe, 41 NNACTUHM rPUNS HAZIHO 3a-
KpINWI1ch Ha micy.

BepxHsa nnactuHa
HwxHsa nnacTuHa

Ekcnnyarauis

BubepiTb cnocit BUKOPUCTaHHS rpuns: 3akpuTi
KOHTaKTHMIA rpunib abo BIAKPUTUN HACTINBHUA
rPUMb.

7

YKPAIHCBKA



YKPAIHCBKA

BVIKOpMCTaHHSI AK KOHTAKTHOro rpuns

1.

YBIMKHITb NPUCTpiit. 3aCBITUTLCS iHAWKATOP
XUBNeHHs. Ha aucnnei 3'aBuTbCs iHauKaLis
“000 000".

3a fonomoroto kHomok (4 / (=) BCTaHOBITH
TeMnepatypy Anst HWKHLOT i/abo BEPXHLOT
nnacTuH rpuns. MoxHa BuGpaTi Taki 3HaueH-
HS TEMnepaTypu:

150°  180°  200°  220°C
Y BepXHbOMY psifKy avcnres Gyae nokasaHo,

sIKy TEmMnepaTypy BCTAHOBEHO i 4718 SKOT
NNacTyHN rpuns.

i MPUMITKA.

[Mig Yac npoLecy HarpiBaHHS 3HAYEHHS
Temnepatypy Oyne 6rvmati Ha gucnnei.

Y BUNaaKy AOCATHEHHS 3HA4EHHS BCTAHOB-
TIEHOT TEMNEPaTypU NPONyHaE ABa CUrHar.
Ha guennei nocTiitHo BinobpaxaTumeTbes
3HauEeHHs TEMNepaTypy.

MMig Yac poboTV NPUCTPIN KOHTPOMKOE i Mif-
TPUMye 3aAaHy TEMnepaTypy.

BigkpuitTe npucTpil 3a LONOMOTOH) PYUKN.
BCTaHOBITb BEPXHIO NNACTUHY rpUns BepTy-
KarbHO.

[MoKnaziTb Ha HUBKHIO NAACTUHY rPUNS NPOLYK-
™.

[MOBINbHO 3aKPUITE BEPXHIO NAACTUHY rPUnS.
[pomyKTn He NOTPIGHO NepeBepTaTy.

Konu, Ha BaLu cmak, cTpasa Oyae rotosa, 3a
L0MOMOrO0 PYYKM BIAKPUIATE NPUCTPIN.

/\ ONEPEMXEHHS.

HeGe3neka oTpumaHHs onikis!

Buxoautb rapsiya napa.
3a ponomoroto nonatkm 3 aepesa abo Tedro-
HY BUAMITb MPUTOTOBIEHY Ha rpui Ky.

BukopucTaHHA Ak HaCTiNBLHOTO rpuns

1.

2.
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Binkpveatoun nnacTuHy rpuns 3a pyyky, Ha-
TUCHITb nepemukad PUSH HERE (4).
BukopucToByiiTe NPUCTPIl, SiK BKA3aHO BULLE
(6e3 nyHkTiB 3, 51 6).

3. TpuroTyitTe cTpaBy, sk i Ans 6yab-Koro

iHLLOrO rpuns. AKLLO NOTPIGHO, NEPEBEPHITL
CTpaBy.

®yHKujia Tanmepa

Micnsi BCTAHOBNEHHS TEMNepaTypu 3a Ao-
MOMOTOH KHOMKM MOXHa OKpPeMO A
KOHOI MNacTuHW rpunst BCTAHOBIUTM Yac it
BUMKHEHHS. Y HIXXHEOMY psidky aucnnes 6yae
MoKa3aHo, SIkWIA Yac BCTAHOBIEHO i 151 SIKOT
MNacTUHW PUAS.

[Mincnst KOXHOrO HATUCHEHHS! KHOMKIA 3anyc-
Ky [10 BCTaHOBMEHOro Yacy 6yae nogaHo 1
XBUNUHY. MakcumMansHO MOXHa BCTaHOBUTY
3HaueHHst 60 XBUMWH ANs KOXHOT NacTUHM
rpunsi. 3a 4OMOMOTOHO Ll KHOMKW HEMOXIMBO
3MEHLUMTU BCTaHOBMEHMI Yac. LLIo6 ameHLLmn-
TI BCTAHOBNEHWI Yac, BUMKHITb MPUCTPIA i
MOYHITb HANALUTYBaHHS 3HOBY.

Konu BCTaHOBNEHNI Yac MUHe, HarpiBanbHIA
€NeMEHT NaCTUHW rpuns, Ans SKoT BUKOPUC-
TOBYBanach (PyHKLLs Tanmepa, BUMKHETHCS
aBTOMaTYHO. PO Lie npocurHanisye nogsiii-
HWIA 3BYKOBWIA CUrHan. IHaukaTop Temnepary-
pyW Ha aucnnei BigNoBIgHOI NNacTUHU rpunst
Binobpaxatime 3HaueHHs “000”.

TpuBanictb NpUroTyBaHHA Ha rpuni
TpwBanicTb NPUrOTYBaHHS Ha rpUni 3anexuTb Bif
KOHCUCTEHLi Ta TOBLLUMHM ixi. [Ins OpieHTyBaHHS
HWKYe HaBeAEeHO ABa NpUKIaau:

Hanawrty-| TpuBanictb
M'sico Mpu- BaHHA | NpuUroTy-
napas | Temnepa-| BaHHA Ha
Typu rpuni
Pine KoHTakT- npubn
Kypsoi ; 220°C pYON.
HWiA pUIb 5 XBUnnHN
TPYAUHKN
BinbueHa | KoHtakT- o npuobn.
. L 220°C
3i CBUHUHM | HUiA pUnb 8 XBUNMH




Hanawry-| Tpusanictb KoHCHCTEH- Temnepary;?a
. Mpw- BaHHSl | MNPUroTy- CrpaBa . BCepeavHi
M'sco uis
napps | Temnepa- | BaHHS Ha CTpaBm
TypH rpvni BinbveHa 3i 75-80°C
2 X npubn. CBUHVHM
no 6 xsunu- Konyena R
BinGwewa | Hactifle- | o0 | Hi, iR ac CBUHMHA coroBuTa 60-68°C
3 cBiHUHA | Hi AT rpuroryear-| -
HA Nepesep- ArHsya cnvHa 65°C
Tanre ArHaua Hikka 80°C
i YBATA, Dwwwa
Mpo OTOBHICTL MPOAYKTY BKA3YE TemnepaTypa ®ine kaGana CBITIIO- 60— 62°C
BCEpeAuHi cTpasu. My pekoMeHayeMo BUKopHC- pOXeBe
TOBYBATM TePMOMETP AN CMakeHHs. 3a oro
F0MOMOr0I0 MOXHa KOHTPONoBATI TeMnepaTypy  |Kypsua 70°C
B TOBLLj M'sica. A, OTXe, CTpaBy He MOTPIGHO po3- rpyovHKa
pisaTu. TpyauHKa no6pe npuro- 80°C
IHAWYKI/KaYKN TOBEHA
PekomeHAoBaHi 3Ha4eHHs! Temnepatypu KaumHa o— 62— 65°C
CepLEBMHU ANA Pi3HUX NPOAYKTIB rpyAnHKa
®ine ctpayca 58°C
Koncucre | 100 | T
CrpaBa . BCEpeavHi
uis cTpasu TNococs 60°C
AnoBMYMHA YepBOHWIN OKYHb 55°C
CUpHi 45-50°C Cynak 62°C
Oine cepeaHL0 o
ATOBUYNHN, NPOCMaXEHMI 50-55°C 3akiH4eHHs poboTy
pocT6id nobpe npuro- 60— 65°C 1. 3a 4OMOMOroK KHOMKM BUMKHITb Mpu-
TOBJEHWN CTpiiA.
2. Big'egHaiiTe NpuCTpin Big Mepei.

. CBITIO- o 3. [epLu Hix YACTUTW NPUCTPIA, falTe oMy
Tensya kopelika poKeBa 60 -65°C OXOTIOHYTI.
Tensui Horw,
BEPXHS YacTuHa, 78°C YuweHHs

neyeHqa

/\ NOMEPEMKEHHSA.

*  [lepep TMM K YUCTUTI NPUCTPINA, Bif'€aHaMTe
110T0 Bif MEPEXi KUBMEHHS.

* He 3aHyptoite npucpiit y Bogy! Lie moxe
MPU3BECTU [0 YPXKEHHS ENEKTPUYHUM CTPY-
MoM abo noxexi.

+ [lepeBipTe, un pianHa He noTpanuna Bcepe-
AVHY npucTpoto!

®dine CBUHWHM 65°C
CBuHSYa LLMiiKa 70-75°C
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/\YBATA.

¢ He BuKOpuMCTOBYITE APOTSHY LLiTKY 260
abpasyBHi 3acobM Ans YULLEHHS.

* He BukopucTOBYyiATE arpecueHi abo abpaavs-
Hi 3aC00M 4NS YNLLEHHS.

BuiiMaHHs nnacTuH rpuns

/\ TIONEPEMKEHHS.

Hebe3neka oTpumaHHs onikis!

3avekariTe, 4OMOKV NNACTUHIA PUS NOBHICTIO
He OXOJOHYTH!

1. HaTuCHiTb Ha NOTPIOHY KHOMKY BUBINbHEHHS!
RELEASE (3 abo 7).

2. TloTArHiTb NNACTUHM rpUns TPOXM Briepen abo
Bropy. BuimiT ix i3 npucTpoto.

3. TMoyncTbTe NNACTUHW IPUNS B EMHOCTI 3 Te-
Mok BOLOIO | AofaliTe TPOXM M'SKoro 3acoby
ANs MATTS nocygy. FKLLOo NoTpiBHO, BUKOpKC-
TOBYMTE HENMNOHOBY LLITKY. [TPOMUIATE YACTOIO
BOZOH0.

4. [o6pe BUCYLLITL NNACTVHN FPUISI.

5. AKwio noTpibHO, NpOTpITh NOBEPXHIO Mia Nnac-
THAMM TPUIS BOFIOTOK0 FaHYipKOH.

6. [MepLu Hix NOCTaBUTW NNACTUHMW MPUs Ha Mic-
Lie, AaiiTe NoBEPXHi J0DOPe BICOXHYTH.

BcraHoBneHHs Ha MicLe nnacTuH rpuna

Ha AHi NnacTuH rpunst MoXHa 3HaNTM Taki
MO3HAYKY:

UPPER PLATE
LOWER PLATE

1. BcraBTe 3arnmbnenHs Ha nnactuHax rpuns B
KPOHLLTENHW NPUCTPOIO.

2. OpHieto pykoto HaTUCHITL kHonky RELEASE, a
iHLLIOK PYKOKO OAHOYACHO MOTUCHITH BiANoBia-
HY NAACTWHY rpUnst B KOPMYC.

3. lMepesipTe, 4n NNACTUHN PUNS HAZIMHO 3aKpi-
MUIUCb Ha MicLy.

BepxHs nnactHa
HwxHs nnactuHa

Notok ans 36opy xupy
1. BuitmiTb noTok Ans 300py Xupy i3 NPUCTPOIO.
BukuHbTE yBECH OMO BMICT.
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2. TlomwuitTe noTok s 360py Xupy y Tennii
MWUIBHI BOf.

3. Korw notok ans 360py upy BUCOXHE, BCTaB-
Te W0r0 Ha3ag Y KOHTAKTHUA rpUnb.

Kopnyc
YucTbTe Kopnyc Nicnst KOPUCTYBaHHS 3rerka Borio-
FO0 FaHYipKOHO.

36epiraHHs

+  Binxnagaiite npucTpiit Ha 3bepiraHHsi, Konm
BiH YMCTUIA | BUCTU.

¢ Y pasi TpMBaroro HEBMKOPMCTaHHS PEKOMEH-
[0BaHO 30epiraTv NPUCTPIl B OpUriHaNbHIN
ynaKoBLj.

+  3aBxau 3bepiraiiTe NPUCTPIN N03a 30HOK A0~
CSPKHOCTI ZjiTel y cyxomy, fobpe NpoBiTpioBa-
HOMY MiCLj.

YcyHeHHs HecnpaBHOCTEN
¢ [pwucTpin He npautoe

Mosxnuea npuyuHa:
MpuCTpii He NOKIOYEHO A0 MEPEXI KVBIEHHS.

YeyHeHHs:

+ [lepeipTe po3eTKy 3a LOMOMOTOH) iHLLOTO
MpUCTPOIO.

¢ HanexHum YnHoM BCTaBTe LTENcenb y
PO3ETKY.

* [lepesipTe 3an06BKHMK.

Moxrnusa npuyuna:

[MpnCTpilt HecnpaBHMiA.

YCyHeHHs:

¢ 3BEpHITbCS B CEPBICHMI LIEHTP ab0 [0 cnellja-
nicta.

¢ JlyHae Ge3nepepBHWIi 3BYKOBWIA CUrHan

Moxnusa npuduHa:

[MpuCTpil HecnpaBHWiA.

YeyHeHHs:

1. 3a [10MOMOrot0 KHOMKM BUMKHITb Mpu-
CTpiiA.

2. Big'egHaiiTe NpUCTPIN Big MEPEX XMBIEHHS.



3. [aTe NpucTpoto OXOMOHYTH.

[MouncTbTe NPUCTPIit B OMMCAHNIA BULLE CNOCID.

5. BukopuCTOBYWTE NHLLIE CMIPaBHIIA MPUCTPIN.
Y BUNaaky HEMOXIBOCTI YCYHEHHS NOMOM-
K1 4n y BUNagky ii MOBTOPHOO BAHUKHEHHS
3BEPHITLCA B HALLl CEPBICHMIA LIEHTP abo o
kBanicpikoBaHoro crevianicra.

>

TexHi4Hi napameTpu

MOLETIL: oo PC-KG 1030
[logaya XMBMEHHS: ............... 220-240 B, 50/60 'y
COXMBAHHS €HEPITT: ..vvvevveeveeereerresris 2000 Bt
KNAC BAXUCTY: oeoreerrereereeereeseeenseesseeseeesesssseens I

Bara HETTO: ......ccovererecee e, npuobn. 3,8 kr

[MpaBo Ha TeXHIYHi 3MiHK Ta 3MiHW Y An3aiHi 36epi-
raeTbCs MPOZOBXK MPOLECY PO3POBKM MPOAYKTY.

Lle# npucTpin cepTudikoBaHo BiANOBIAHO A0 Ai-
t04Mx HopM PE, Hanpuknag HOpM enexkTpoMarHiT-
HOI CyMICHOCTI i HU3bKOI HAaNpyri, | CKOHCTPYOBa-
HO BIANOBIAHO 10 OCTaHHIX XapaKTePUCTUK i3 TeX-
Hiki Geanexu.
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PYKOBO,D,CTBO no 3Kcnnyatayun

Cnacu6o 3a BbIbOp HaLLero npogykTa. Hageemcs,
OH Bam MOHpaBHTCS.

CuMBOIbI NpUMeHsieMble B AaHHOM PYKOBOA-
CTBe nonb30Barens

BaxHble pexomeHaaLmm ans obecneyeHus BaLlei
BesonacHocTi 0603Ha4eHbI Mo ocobeHHomy. Obst-
3aTenbHO CriefyiTe 3TUM PEKOMEHALMSIM, YTO-
Obl NPEOTBPATUTL HECHACTHBIN CIyyail Unu no-
TNIOMKY U3Lenust:

A\ NPEOYNPEXOEHVE:
MpenynpexaaeT 06 onacHOCTY s 30POBLSA U
BO3MOXHOM PYCKE NOMy4eHIs

/\ BHUMAHME:
Yka3bIBaeT Ha BO3MO)KHyIO OMacHOCTb And u3-
Jienwvs v Opyrux OKpyXaroLLyX NpeameToB.

i NPUMEYAHUSA:
[laeT coBeTbI 1 MH(opMaLIO.

CopepxaHue

PacnonoxeHne aneMEHTOB............c.ocveeveeereereens 3

O6LL1e ykasaHMs No TexHKe Be30nacHoCTH. ... 82
Ocobble yka3aHws No TexHke Be3onacHoCT

ANS AaHHOrO YCTPOWCTBA.
HASHAUEHUE ..o
OnvcaHme KOMMOHEHTOB

Komnnekr

PacnakoBka ycTpoiicTea

VIHCTDYKLMM ..o eeesseeessesesseenes
ONEKTPUYECKNE COBAMHEHMS ......ovcveererrerreenn, 86
[Nepep 1crnons30BaHEM NEPBbIN Pa3-................ 86
3ameHa XapOUHbIX MOBEPXHOCTEM.......c.vevneennces 86
PalOTa. ... 87
UUCTKA. ..ot 89
XPBHEHME ..ot ssssssaens 89
YCTpaHEHNE HENCTIPABHOCTEM.......vvervrereererreanns 89
TEXHUYECKNE IAHHBIE ........vveeeeee s 90
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O6wwme ykasaHWs NO TEXHUKE
Ge3onacHocTy

Mepep Havariom akcrnyataumy npubopa BHUMa-
TerbHO NPoYMTaIATE NpUNaragMyto MHCTPYKLMIO
Mo 3KCMnyaTaLui U COXpaHnTe ee B HAZEKHOM
MecTe, BMECTE G rapaHTUIHbLIM TarnoHOM, Kacco-
BbIM YEKOM I, 0 BO3MOXHOCT, KAPTOHHOM KO-
POBKOIA ¢ ynakoBOYHbIM MaTepuariom. Ecriv aae-
Te koMy-nnbo nononb3oBaTbes npubopom, 0bs3a-
TerbHO faiiTe BNpuaaYy AaHHYH MHCTPYKLMIO Mo
aKcrnyaTauym.

¢ [Monb3yiTech MpBOPOM TONBKO YaCTHbIM 06~
pa3oM 11 Mo HasHayeHuto. [Mpnbop He MpegHa-
3HaYeH Ans KOMMEPYECKOTO MCTONb30BaHNS.
He nonb3ayitech Nprbopom Nog OTKPLITbIM
Hebom. IMpenoxpaHsiiTe Nprubop OT XKapbl,
MPSAMbIX CONHEYHBIX JTy4eN, BIIAXKHOCTM (HU
B KOEM CITy4ae He norpyxaiite ero B Bogy) 1
yAapos 06 ocTpble yrbl. He npukacairech
K npubopy BnaxHbIMKM pykamu. Ecriv npnbop
YBIXHWUMCS UMM HAMOK, TYT € BbIHbTE BIATIKY
113 PO3ETKN.

+ [locne akcnnyaTaLym, MOHTaXe MPUHaLExX-
HOCTEM, YICTKE UnK Moriomke npubopa Beerga
BbIHVMaWTE BINIKY 13 PO3ETKM (TAHUTE 3a BUfT-
Ky, a He 3a kabernb).

*He ocTaBnsiiTe BKITHOYEHHbIE SMEKTpONprbo-
pbl 6e3 nprcmoTpa. Bbixoas 3 nomeLLeHns
BCeraa BblkroyaiTe nprnbop. BbiHbTe LTEKep
113 PO3ETKN.

+ [pubop u kabernb CETEBOrO NTaHWs HEOBXO-
AUMO perynsipHo 0bcrefoBaTh Ha Hanmyme
cnepos nospexaenst. Mpn oBHapyxeHum no-
BpEXEHNS MONb30BaThCs NprbopoM 3anpe-
LSeTCs.

* Hw B K0EM Cryyae He PEMOHTUpYIATe Npnbop
CaMOCTOSTENBHO, a 0bpaLLanTECh B TaKOM
CIyyae 3a MOMOLLBIO K CrIeLanicTy, meto-
LLleMy COOTBETCTBYHOLLMIA onycK. M3 coobpa-
XeHu 6e30MacHOCTY, 3aMeHa CETEBOTO LLHY-
pa Ha paBHO3HAYHbIN AOMYCKAETCS TOMBKO Ye-
pe3 3aBOAN3rOTOBUTENb, HALLy CEPBICHYHO
MaCTepCKYHO Un COOTBETCTBYHOLLETO KBar-
(hVLMPOBAHHOTO CrieLyanmcTa.



*  Mcnonb3yiiTe TONbKO OpUrMHarbHble 3anya- /N NPEOYNPEXAEHUE!

CTU. ) ) He nossonsitte AeTAM 1rpath ¢
¢ /13 coobparkeHuin Ge3onacHoOCTM Ans AeTen He NONMSTUNEHOBOM NAEHKON. ONacHOCTS
OCTaBMsITE NexXartb YNakoBKy (MnacT1KoBble yaywbs!

MELLIKW, KapTOH, NeHonnact v 7.4.) 6e3 npu- . .
cmoTpa Moxanyiicta, cobntogaiTe HIKeCNeayioLLme
' “‘CneLparbHble yka3aHus Mo TEXHUKe
GesonacHocTu’.

Ocobble yka3aHusi N0 TeXHUKe 6e30MacHOCTy
ANA AaHHOrO YCTPOWUCTBA

Ha n3gennm MoXHO yBMAETb CrieayHoLLyto NMKTOrpammy ¢ npeaynpe-
KOEHUAMM UMK MHKOPMaLMEN:

NPEQYNPEXOEHUE: opsavyan noBepXHOCTD!
OnacHocTb oxora!

Bo Bpems paboThl Temnepatypa LOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXKET
ObITb O4EHb BLICOKOM.

[MoaTOMYy NpUKacanTech TOMBbKO K PyYKe M nepekoyaTensm
npnbopa.

/N MIPEQYNPEXAEHUE: Puck oxoral
[opsiunin nap GyoeT BbIXOAWTL BO BpeMs POLIECCa FoTOBKY U MK
OTKPbITIV BEPXHEN KPbILLIKIA FPUNSI.

/\ BHAMAHMUE: OnacHocTb noxapa!

Macro 1 xvp MoryT 3aropeTbCsi npy neperpesanun. Cobntopainte
[0CTaTo4HOE paccTosHue (30 CM) A0 NErko BOCMIaMEHSIIOLLMXCA
NpeameToB, TakiX Kak Mebenb, LWTOpbI 1 T.4.

* [locTaBbTe YCTPOMCTBO Ha POBHYHO, BOAOHEMPOHMLIAEMYHO U Xa-
POMPOYHYIO MOBEPXHOCTb. MOBEPXHOCTb AOMKHA ObITh YMCTON,
MOCKObKY HeU30exHO pasbpbiariaaHme. Mpu ycTaHoBKe Ha Hesa-
LLILLIEHHOM MOBEPXHOCT, MOMECTUTE Mof, NPKBOP CTOVKYIO K TeM-
nepaTtype NoaKnagKy.
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*  W3-3a NogH1MAIOLLIErOCs Xapa 1 UCMapeHuin He CTaBbTe YCTPOit-

CTBO Nof CTEHHbIM LIJKa(*)OM.

* He nepemeLuaiTe yCTPOACTBO BO BpeMs paboThbl.

* YbeaunTech, YTO LLHYP SMEKTPONUTAHNS HE KAacaeTCs HarpeTbIX
MOBEPXHOCTEN YCTPONCTBA BO BpEMSI 1o paboThbl.

*  He npukacanTech K HarpeTbIM YacTsM YCTPOUCTBA.

*  He ynpaBnsunTe yCTPOMCTBOM C MOMOLLbH BHELLHErO Taiimepa
WNW OTAENBHOM CACTEMBI ANCTAHLMOHHOIO YrpaBneHusI.

*  JTO YCTPOWCTBO MOXKET MCMOMb30BaTLCS AETHMM C 8 NeET
NIOObMY C OrPaHUYEHHBIMY (PU3NYECKIMIA, OCA3ATENBHBIMM U
YMCTBEHHbLIMW CMOCOBHOCTSMM, @ Takke NMtoabMu 6e3 onbiTa 1
3HaHWI, ECINIM OHM HAXOAATCA NOA MPUCMOTPOM WK BbIK NPONH-
CTPYKTMPOBaHbI 06 MCNONbL30BaHUM YCTPOUCTBA Be30nacHbIM
06pa3oM ¥ NOHUMAKOT BO3MOXHbIE Yrpo3bl.

«  [letaAM He pa3peLLaeTcs urpatb C YCTPOUCTBOM.

*  YycTka 1 obcnyxuBaHue He JOMKHO BbIMOMHATLCS AETbMY, 32
UCKITIOYEHEM aeTen cTapLue 8 neT 1 nog HabnaeHnem B3poc-

NbIX.

+ PacnonaraiTe neyb 1 CETEBOW LLUHYP BHE JOCAraeMoCTV AeTen

MnagLe 8 ner.

HasHauyeHue

YCTpOICTBO NpeAHa3HaueHO L1t MPUrOTOBNEHMS
Gapbekio BHyTpY NOMELLIEHNS.

OHo npeaHa3HavYeHo ana ncnonb3oBaHna B J0-
MaLLHWX Ui NOA0BHBIX YCInoBKUAX. YCTDOVICTBO
MOXHO MCNOJb30BaTh TOJbKO TakK, Kak OrnncaHo B

AaHHOM PYyKOBOACTBE MoJib30BaTENA. He vcnonb-

3yiiTe AaHHOe YCTPOWCTBO B Kakux-nnGo [pyrux
Lensix.

NMioGoe Apyroe 1CMoNb3oBaHWe CYMTAETCS UC-
MOMb30BaHIEM HE N0 HA3HAYEHMIO, 1 MOXET
MPUBECTY K MOpYe UMYLLECTBA WMk TpaBMe.
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[Mpoun3BOAMTENb HE HECET HUKAKOI OTBETCTBEHHO-
CTI 3a yLiepb, BO3HVKLLNIA 13-3a HENPaBUILHOTO
WCMONb30BaHMS YCTPOICTBA.

OnucaHve KOMNOHEHTOB

1 Pyuka
2 BepxHss KpblLLka rpunst
(MOxeT pa3BopaumMBaThCs)

3 RELEASE  KHonka ocBoboXaeHus ans
CHSITUS! BEPXHE KPbILLKM rpuns

4 PUSHHERE KHonka ocBoboMXaeH s ans
pa3BopauMBaHis BEPXHEN
KPbILLIKA rpuns



5 TlopnoH ans cbopa xupa

6 HuxHss xapoyHas NOBEPXHOCTb

7 RELEASE  KHomka 0cBOBOXOEHMS HIDKHEN

KPbILLKM rpuns

8 VHaukaTopHas naMmnoyka aneKkTponuTaHus

9 [MaHenb ynpaBneHust Ans HXKHEN XapoyHOM
MOBEPXHOCTU

10 Oucnnen

11 TNaHenb ynpaBneHus Ans BepXHEN XapoqHON
MOBEPXHOCTU

12 Tepexntovatens BKI./BbIK.

13 CrnmBbl xupa

CumBONbI Ha naHensx ynpaeneHusa

i BepxHsis xxapoyHast
55 MOBEPXHOCTb

555 HxHSS )xapoyHas NOBEPXHOCTb

Mepekntoyatens BK./BbIKIT.

Talimep: Bpems BbIKIHOHEHMS
B MUHYTax

YBenuyeHvie Temnepartypbl

e @le

YMeHbLLUEHWE TemnepaTypb!

Komnnekr

KOHTaKTHbIN rpurb

MopaoH ans cbopa xvpa

Mnockme xapo4Hble MOBEPXHOCTH
PeBpucTbie xapoyHble MOBEPXHOCTH
[epeBsHHas fonatka

DN - -

PacnakoBka yctponcTBa

¢ M3BrekuTe yCTPOICTBO M3 KOPOBKN.

*  YpanuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuansl, Ta-
Kue KaK MonmuaTUneHoBas nnexka, Matepuan
HanonHMUTeNs, kabenbHble CTSHKKI 1 KOPOOKN.

* YbeauTech, YTO COAEPKUMOE YNaKOBKI BKIHO-
YaeT BCE KOMMOHEHTDI.

+  [IpoBepbTe NprbOP Ha BOMOXHbIE MOBPEX-
LEHNS Mpy TPaHCMOPTMPOBKE, YTOOLI NPeaoT-
BPaTUTb OMacHOCTb.

i MPUMEYAHUA:

Ha ycTpoiicTee BCe elLe MoryT ocTaBathCs
MerKie YacTuLibl 1 MblNb, OCTABLUMECS MOCHE
MpOM3BOACTBEHHOIO MpoLiecca. PekomeHayeTcs
MOYMCTMTb YCTPOICTBO, KaK OMCAHO B pasaene
“Uuetka”.

WUHeTpyKuum

/\ BHUMAHME: He ponyckalite nospexae-

HWA aHTUNPUrapHbIX NOBepXHocTel rpuns!

*  Vlcnonb3yiiTe TOMbKO AepeBAHHYHO Uik Tedd-
FIOHOBY!O JIONATKY.

* He ncnonbayiite 3a0CTPEHHbIE MPeAMETbI
(Takume Kak HOX Unv BATTKW) Ha MOBEPXHOCTY
rpuns.

* He ncnonb3yiite NnacT1koByto nocyay, Tak
Kak OHa MOXET pacrnaBuTLCS.

BepxHsis KpbILLKa rpurst MIMEET KOMMeHcaLy-
OHHbIV CTbIK. OH 0BecneqnBaeT onTManbHbIN
KOHTaKT BEPXHEN KPbILLKM FPUNst C MpogyKTa-
MU,

BepxHsis KpbILLKa rpuns Takke AOMyCKaeT
pa3ssopaunBaHue Ha 180°. Mpun aTom noBepx-
HOCTb IpWnst YBENUYMBAETCS BOBOE 1 MOXHO
MCIONb30BATh JaHHbIN PUIb B Ka4eCTBE
XapOYHOro cTona.

AHTUNPUrapHble NOBEPXHOCTY MPUNSst MO3BO-
nsoT 00ecneymTb NPUroTOBNEHME MUK Ge3
Xvipa.

Ecnu HyxHO 1cnonb3aosaTtb Macro, yoean-
TECh, YTO OHO BbIEPXMBAET BbICOK/E TEMME-
paTypbl, kak HaNpUMep NOACOMHEYHOe Macro.
He ucnonbayiiTe CIIMBOYHOE UMK ONMBKOBOE
Macro, Tak Kak OHM HauMHaIoT AbIMUTLCS eLLe
NPV HU3KVX TEMMEPATYpax.

3BY4MT ryLOK Npy MOZKITHOHEHN LLUHYPA
SMEKTPONMUTAHNS K CETEBOI PO3ETKE.

3BY4MT rymoK npy NL0BOM HaXaTUM KHOMKU.
Mpubop NMeET [Be NAHENMW yNpaBneHns,
MO3BONSHOLLME Pa3LenbHO KOHTPONMPOBaTH
BEPXHIOIO M HYDKHIOK) XapOUHbIe MOBEPXHOCTH.
[ucnnei nokasbiBaeT napaMeTpbl HACTPONKMA.

PYCCKWUH
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Ecrm napameTpbl HaCTDOIZKM He N3MEHANUCb
B TEYeHMe 2 4acos, an60p BbIKITFOYNTLCA
aBTOMaTN4ECKN.

BkntoyeHune/BbIKIOYEHUE

KHomka BKITKOYAET UMM BbIKITHOYAET Npy-
6op.

VIHaukaTopHas namnoyka anekTponuraHus (8)
OTMeYaeT BKroYeHme npubopa.

lMocne BkntoyeHUs nprbopa, Avcnnen noka-
xeT “000 000" B BEpXHEN CTPOKE.

Mocne BbIKMoHeHUs kHomkol (), noracHyT
LVCTNEN 1 MHAMKATOPHAS TaMMOYKa SMEeKTPo-
MUTaHMS.

OyHKUNA TaMepa: NOCe aBTOMATUYECKOrO
BbIKIIOYEHIS! HarpeBaTebHbIX 3NIEMEHTOB U
otobpaxeHus “000 000" Ha aucnnee, npubop
ocTaeTcs paboTocnocobHbIM.

AneKTpuyeckne coeaMHeHUs

HomuHanbHast MOWHOCTbL

IMpnbop MoxeT noTpebnsaTs B Lienom 2000 Br.
[Ins1 3TOrO YPOBHSI MOLLHOCTY Mbl PEKOMEHAYEM
OTAENbHOE NOAKIOYEHNE C NPeAOXPaHIUTENEM HA
16 A 1 gOMaLLHMM aBTOMATU4ECKUM pasMblkaTe-
nem.

/\ BHUMAHME: Meperpy3ka!

He npumeHsiiTe yAMMHNTENbHBIE LLHYPLI 1 PO-
36TKI /NS HECKONbKVX NPUBOPOB, NOCKOMbKY
rpUNb NOTPEBNSET 3HAUNTENBHYHO MOLLIHOCTb.

MopkntoyeHne
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Mepen noaxno4eHnem Bunkv npubopa K Ha-
CTEHHOW 3NEKTPUYECKON PO3ETKe NpoBEPbTE,
YTO HaMpPSHKEHNE CIAMOBOTO MTAHWS COOTBET-
CTBYET HanpshKeHNo NUTaHus npubopa. JTo
HanpsbkeHue ykasaHo Ha Tabmnyke HOMUHarb-
HbIX MapaMeTpoB npubopa.

Moakntovaiite Npubop TOMBKO K MPaBUITbHO
YCTAHOBIEHHBIM 1 3a3eMITEHHbIM SNEKTPUYe-
CKWM po3eTkam.

Mepen ucnonb3oBaHWeM NepBbIif pa3

1. OumncTUTE XapOUHble NOBEPXHOCTY COTNACHO
pasgeny “Uuctka’. BcTasbTe xapouHble no-
BEPXHOCTM 0BpaTHO.

2. 3aKpoliTe KOHTaKTHbIN rpuib. BeTaBbTe NoTok
cbopa wpa (5) caagm npubopa.

3. 3anycTute nMprbop ¢ 3aKPbITbIMM KaPOUHbIMM
MOBEPXHOCTSMM NPUMEPHO Ha 10 MuHyT 6e3
kakux-nmbo npoaykToB (cm. “Pabota’). [ns
3TOro ycTaHoBuTe Temnepatypy 220°C ans
0bevx noBepxHoCTeN.

i MPUMEYAHUA:

Bo Bpemsi aToro npoLecca 06bI4HO Bblaens-
€Tcs HemHoro AbiMa. ObecrneybTe AocTaToy-
HYH0 BEHTUNSILMIO.

4. Bblikmntounte npubop v OTKIKYUTE LUHYP
AMEKTPONUTAHNS.

5. [loxauTech MOMHOro ocTbiBaHNs npubopa.

6. BbITpKTe Xapo4Hble NOBEPXHOCTM BIIAXHON
TKaHbIO.

7. TosTopuTe 3Ty NpoLieaypy Ans ABYX APYruX
KapOYHbIX MOBEPXHOCTEN, BXOAALLIMX B KOM-
MAEKT NOCTaBKU.

Tenepb NpKbop roToB K MCMIONB30BAHNIO.

3ameHa XapoyHbIX NOBEPXHOCTEN

/N TIPEAYNPEXAEHUE: OnacHocTb oxoral

*  Bbikniounte npubop 1 oTKIoUMTE ero ot
PO3ETKI AMEKTPOMUTAHMSI.

¢ [loXauTech NOMHOMO OCTbIBAHNS XAPOUHbIX
nosepxHocTed!

CHATHE XapOo4HbIX NOBEPXHOCTEN

1. Haxwmure kHonky ocBoboxaeHns RELEASE
(Bum 7).

2. BbITAHUTE XapOUHble NOBEPXHOCTU HEMHOMO
Brepes, v BBepx. CHUMUTE WX C npubopa.

YcraHoBKa XapO4HbIX I'IOBerHOCTeﬁ

Ha HyKHen YacTy XapOoUHbIX MOBEPXHOCTEN Ha-
XOOWTCA CreaytoLLas MapKMpOBKa:



UPPER PLATE
LOWER PLATE

1. BOBuHbTE BbIEMKW Ha XapOUHbIX MOBEPXHO-
CTSIX B MOHTaXHble KPOHLUTENHbI Npubopa.

2. Haxumas kHonky RELEASE opHoit pykoi,
OAHOBPEMEHHO BLIBIHbTE COOTBETCTBYHOLLYIO
XapouHyt MOBEPXHOCTb APYroi PyKoi B
Kopryc.

3. YBeautech, 4To 06e XapoyHble MOBEPXHOCTH
HaZEXHO YCTaHOBMEHbI Ha CBOWX MeCTaX.

BEPXHAA KPbILLIKa
HWKHAA KPbILLKa

Pabora

BbibepuTe pexiM MOMHOCTBIO 3aKPLITONO KOH-
TaKTHOTO FPUNS U OTKPBITOM pasBopaqnMBaeMon
BEPXHEMN KPbILLIKUA.

Wcnonb3oBaHMe B Ka4eCTBE KOHTAKTHOTO

rpuns

1. BxnrounTe npubop. 3aroputcs HanKaTopHas
namnouyKa anekTponuTaHus. [ucnnen nokaxer
“000 000",

2. YcTaHOBWUTE TEMMEPATYPY ANS HIKHEN Minmi
BEPXHEN XapO4HbIX MOBEPXHOCTEN KHOMKa-
MM | (=). MoxHo 3aparth crieayiolume
TEMnepaTypbl:

150°  180°  200°  220°C

B BepxHei cTpoke avcnnes oTobpakaeTcs
Temnepartypa, 3afaHHasi 4ns XapoyHoi no-
BEPXHOCTU.

i MPUMEYAHUA:

+ Ha atane HarpeBa Benu4nHa Temneparypbi
Ha gucnree byaeT Muratb.

+  ByayT CrbILHbI ABA ryaka Npy 4OCTUXEHIW
3a[jaHHOM TemnepaTypbl. Temnepatypa He-
npepbIBHO 0TOOpaXaeTCs Ha aucnnee.

+  3apaHHas Temneparypa KOHTPONMPYETCS U
MoAAepX1BaETCs BO BCE BpeMs paboTbl.

3. Otkpoiite Mpubop 3a pyuky. YCTaHOBUTE BEPX-
HIOK KPBILLKY MPUnst BEPTUKATBHO.

4. TlonoxuTe NPOAYKTbI HA HKHIOK KPbILLKY
rpuns.
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1.

MezneHHO 3aKpOiTe BEPXHIOKO KPBILLKY rpurisi.
He notpebyeTcsi nepeBopaymnBaTh NpuroToe-
nsieMble NPOLYKTbI.

Korza npogykTsl GymyT roToBbI (COrNacHo nuy-
HOMY NPEANOYTEHMIO), OTKPOIATE YCTPOMUCTBO
3a PYyyKy.

/A PEQYNPEXOEHME: Puck oxora!
Bynet pacnpocTpaHsThes ropsumit nap.

CHUMUMTE NPUroTOBMEHHbIE NPOLYKTbI fonat-
KOV U NOKKON M3 JepeBa Uk TedroHa.

WUcnonb3oBaHue B kayecTBe XapoyHoro cTona

1.

Haxmure nepekntovatens PUSH HERE (4) Bo
BPEMS OTKPBITUS TPUMS 33 PYUKY.
WcnonbayiTe npubop kak ykasaHo BbiLLe (6e3
BbIMOMHEHS LwaroB 3, 5 1 6).

['0TOBbTE KYCKM Kak Ha N06oM OpyroM rpune.
MepeBopaumBaiiTe NPOAYKTbI BO BPEMS MPUTo-
TOBMEHNS.

®yHKuMA Tanmepa

Mocre HacTponky TemnepaTypbl MOXHO
BblbpaTh BPeMst BbIKIOHEHUS OTAENBHO AN
Kak[oi XapOYHOI MOBEPXHOCTH, UCMOMb3YS
kHOMKy (®). B HiHe#t CTpoKe aucnres oTo-
OparaeTcs Bpems, 3a4aHHOe A1 Kaxaom
XaPOYHOI MOBEPXHOCTN.

Bpewms yBenuumBaeTcs Ha 1 MuHYTY npu
KakOoM HaxaTum kHomnku. MoxHO ykasaTb He
Bonee 60 MUHYT AN KAPO4HON NOBEPXHOCTH.
3agaHHoe BpeMst yxe Hernb3s YMEHbLUUTL
3710 KHOMKOM. Ecnin TpeByeTcs cokpatuts
BpeMs, BbIKITKOYMTE Nprbop 1 ycTaHoBUTE
BPEMSi OTKIIOYEHNS 3aHOBO.

Mocre [OCTVKeHNs 3aaHHOTO BPEMEHM aBTo-
MaTUYECK BbIKMIOYNTCS XapoUHas noBepx-
HOCTb, ANS KOTOPOW MPUMEHSETCA (DYHKLINS
Tanmepa. IT0 NOATBEPKAAETCS ABYMS ryaka-
Mu. TemnepaTypHbIid MHOMKATOP Ha Aucnnee
COOTBETCTBYHLLEN KapO4HON NMOBEPXHOCTM
Oymet ycraHoBneH B 3HaueHue “000”.

PYCCKWUH
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PYCCKUK

MpopomkuTeNnEHOCTL XKapki
MpOAOIKATENBHOCTb MPUrOTOBMEHNS 3aBUCHT

OT CTEMNEH NpoXapky 1 TOMLUMHBI NPOAYKTOB. B
Ka4ecTBe CrpaBku HIMKe PacCMOTPEHbI f1Ba Npy-

Mepa:
Ha-
. | NMpopomxu-
CTpoMKa
Msico Pexum TeNnbLHOCTb
Temne-
KapKm
patypbl
durie 3 KoHTakT- npum
KYPUHBIX ; 220°C PYM.
HbliA FpUIb 5 MUHYTBI
rPYAOK
CsuHas KO“HTaKT- 220°C MpUM.
OTOMBHAS | HbIN MU 8 MUHyT
2 X NpUM.
6 MUHYTBI,
CauHas [ ?KapouHbii o [NepeBso-
220°C ;
oTOMBHas |  cTon pauunBaiiTe
B npoLecce
TOTOBKM
i MPUMEYAHUS:

TOTOBHOCTb NPOAYKTa ONPeLEeNseTcs no Tem-
nepatype BHyTpu. Mbl peKoMeHzyeM 1Crosb-
30BaHue BbICOKOTEMMEPATYPHOrO TEPMOMETPA.
OH NOMOXET OTNEXUBATL TEMMNEPATYPY BHYTPM
Kycka msica. [oaTomy yxe He HyxHo Gyaet
HaapesaTh KyCcok Msica, YTOBbI MPOBEPUTL Er0

FTOTOBHOCTb.

CnpaBoYHble BEeNIMYMHBI N0 TeMNepaType BHY-

TPU Pa3NUYHbIX NPOSYKTOB

Mpopykr

MsicHoe cpurne,
pocToud

TenatuHa
duneitHas
yacTb

CreneHb | Temnepatypa
KapKu BHYTpU
“C KPOBbH 45-50°C
cpenHss 50-55°C
MOMHOCTHHO 60— 65°C
npoXapeHHas
CBETIO- 60— 65°C
po3oBast

PL16a

Mpoayir CreneHb | Temnepatypa

Kapku BHYTpM

Hoxka, Bepx-

HSst YacTb, 78°C

Bblpeska

Oune 65°C

CBuHas Lweiika 70-75°C

CauHas 75 _80°C

oTbVBHas

Konexas COYHast 60-68°C

CBMHMHA

Cenno 65°C

Hora 80°C

oo

dune GBETIO" | 60— 62°C
po30Bas

KypuHble 70°C

rpyAKn

Ipyaku MONTHOCTbH0 80°C

VHOEVKW/YTKM | npoxapeHHas

YTuHble rpyaKki | po3osast 62 -65°C

Crpayc, cTenkm 58°C

TNococb 60°C
KpacHas peiba 55°C
Cypak 62°C

OkoHYaHuWe paboTbl C YCTPOICTBOM
1. Bbikrtounte npubop kHonkoit (O,

N

MUTaHNA.

w

Hus npubopa.

OtcoeauHnTE YCTPOMCTBO OT CETU ANEKTPO-

I'Iepen OYMCTKOW JOXKAMUTECH MOSTHOrO OCTbIBa-



Yucrtka

/\ MPEOYNPEXOEHME:

+  OTCOEAMHUTE YCTPOICTBO OT CETU MUTAHMS
nepes O4UCTKOM.

* He norpyxaiTe ycTpoicTao B Bogy! 310 Mo-
XET NPUBECTM K MOPAXEHMIO AMEKTPUYECKUM
TOKOM WK NOXapy.

* He ponyckaiite NPOHUKHOBEHWS XUAKOCTEN
B npubop!

/\ BHUMAHME:

* He ncnonb3yite METanIMYeCKyHo LEeTKy 1
WHble abpasiBHbIE KyXOHHbIE NPUHAAMEX-
HOCT 17151 OYMCTKN.

* He ncnonbayiTe arpeccrBHble U abpasus-
Hble Y/CTSLLME CPELCTBA.

MoBopOTHbIE KapoUHble NOBEPXHOCTH

A\ NPEOYNPEXOEHWE: Puck oxoros!
[loXauTech MomHOro OCTbIBaHKS KapOUHbIX Mo-
BepxHocTen!

1. HaxmuTe Ha Hy)XHYHO KHOMKY 0CBOBOXAEHMS
RELEASE (3 umn 7).

2. HeMHOro BbITSHITE XapO4Hble MOBEPXHOCTH
Brepes v1nm Beepx. CHUMMTE ux ¢ npubopa.

3. OumCTUTE XapO4HbIE MOBEPXHOCTM B KYBLUMHE
C ropsiiert Bofom ¢ HebonbLLMM J06aBNEHEM
XUTKOCTY Anst MOnKW nocyapl. Mpn Heobxo-
AUMOCTU, UCTOMb3YNTE HEMNIOHOBYHO LLIETKY.
[pOMOIiTe Y1CTON BOAON.

4. XOpOLLO BbICYLLNTE XapO4Hble MOBEPXHOCTY.

5. Tpun HeobxogumocTy, NpoTpuUTe 0BracT
Mof KapO4HbIMM MOBEPXHOCTAMM BRAXKHON
TKaHbIO.

6. [loXamTech NOMHOrO BbIChIXaHS KapPOUHbIX
MOBEPXHOCTEN Neper BCTaBKoW 06paTHO B
npubop.

MoBTOpHa BCTaBKa XapOYHbIX MOBEPXHOCTEN
Ha HiKHe YacTy KapoyHbIX NOBEPXHOCTEN Ha-
XOAWUTCA CrieaytoLLast MapKvpoBKa:

UPPER PLATE
LOWER PLATE

BEPXHSS KpbILLKa
HIDKHSIS KpbILLKA

1.

BABMHbTE BbIEMKM HA XapO4HbIX MOBEPXHO-
CTSIX B MOHTaXHbl€e KPOHLLTEIHbI Nprbopa.
Haxumas kHonky RELEASE ofHoit pyko,
O[HOBPEMEHHO BABMHLTE COOTBETCTBYHOLLYHO
XaPOUHYHO MOBEPXHOCTL APYTON PYKOW B
kopnyc.

YbeauTech, YTo 00€ XapoUHble MOBEPXHOCTY
Ha[IeXXHO YCTAHOBIIEHbI Ha CBOWX MeCTaX.

MoanoH ans c6opa xupa

1.

W3BnexkuTe M3 ycTpoiCTBa NoAnoH Ans coopa
Xupa. Yanute ero cogepxmmoe.

MouncTuTe noaaoH aAns cbopa xupa B Tennon
MbIITbHOM BOAE.

Mocre BbiCbIXaHWsi MOBTOPHO YCTaHOBUTE
NOTOK cOOpa XMpa B KOHTAKTHbINA rpUrb.

Kopnyc
Mocne 1Cnonb3oBaHMs YCTPONCTBA, MOYUCTUTE
€ro0 KOpryC Crerka BnaxHoM BETOLLIbHO.

XpaHeHue

CTaBbTe YCTPOCTBO Ha XpaHEHNE TOMbKO Mo-
CIe TOro, Kak OHO OCTbINO U BbINIO MOUMLLEHO.
PekomeHayeTCs XpaHuTb YCTPOICTBO B €70
OPUrMHarbHON YNakoBKe, ECIN OHO HE UC-
Monb3yeTCs ANUTENbHOE BPEMSI.

Bcerna xpaHuTe yCTPOCTBO B CYXOM, XOPOLLO
BEHTUIMPYEMOM MECTE, HEAOCTYMHOM Anst
JeTeil.

YcTpaHeHue HemcnpaBHOCTEN
YcTpoicTBO He paboTaeT

BoamoxHas npuduna:
YCTPOICTBO HE MOAKITHEHO K PO3ETKE.

[Lelicmaue:

PYCCKWUH

[MpoBepbTE PO3ETKY C MOMOLLBIO APYroro
YCTpOMCTBa.

[MpaBurbHO BCTaBbTE LUTENCENb B PO3ETKY.
[MpoBepbTe BbIKIOYATENb

BoamoxHas npuduHa:
YCTPOCTBO HEMCNPaBHO.
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PYCCKUK

[Leticmeue:
+ OBpaTUTeCh B HaLLl CEPBUCHBII LIEHTP WK K
cneupanmcry.

¢+ CnbiweH HenpepbIBHbIN ryA0K

Bo3amoxHas npuduHa:
HenpaewunbHas pabota npubopa.

[eticmeue:

1. Bblkntounte npubop kHomkoii (O).

2. OrknioumTte Nprbop OT PO3ETKM AMeKTponuTa-
HIS.

3. [oxauTech ocThIBaHMS npubopa.

Ounctite npubop (cM. BbiLLe).

5. MoXHO NPOLOIMKNTb SKCTIyaTaLWIO TONBKO
npaBunbHO pabotatoLuero npubopa. Ecrm
oLwmbka B paboTe He OyaneT ycTpaHeHa, oo
BO3HWKHET CHOBA, 00paTUTECh B CEPBUCHYIO
MacTepCKyto UM K CeLnanmcry.

>

TexHnyeckue gaHHble

MOAETIB: ..o PC-KG 1030
OnNEKTPOMUTAHME: .......covveee. 220-240 B, 50/60 'y
[MoTpebnsemMas MOLIHOCTD: ............cc.vurvnne. 2000 Bt
KIaCC BALUMTBE: ..vvevvvesrieseesiessssssees s I

BEC HETTO: .o npumepHo. 3,8 Kr

CoxpaHeHO NMpaBo Ha TEXHWUYECKWE W KOHCTPYKLN-
OHHbIE 3MEHEHNS B pamMKax NPOAOIIKAOLLENCS
pa3paboTku NpoaykTa.

[laHHOe yCTPONCTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKY-
wym anpektveam CE, Takum kak anexkTpomar-
HUTHAs COBMECT/MOCTb 11 HU3KOE HanpsiKeHWE;
OHO MPOM3BEAEHO B COOTBETCTBIM C HOBEMLLMMN
npaBurnamm TexHWKK 6e30nacHoCTH.
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GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs * Carte de garantie
Certifi cato di garanzia * Tarjeta de garantia
Cartao de garantia * Guarantee card
[apanTiiHni TanoH * Karta gwarancyjna
Zaruchni list » Garancia lap * FapaHTuitHas kapTouka

PC-KG 1030

24 Monate Garantie gemas Garantie-Erklarung + 24 maanden garantie over-
eenkomstig schriftelike garante + 24 mois de garanie conformement a la dec-
laration de garantie ¢+ 24 meses de garantie segun la declaration de garantia
+ 24 meses de garantia, conforme a declaracao de garantia * 24 mesi di garanzia a seconda della
spiegazione della garanzia + 24 months guarantee according to guarantee declaration « Fapanis
TepMiHOM Ha /1Ba POKM 3ridHO rapaTiitHol Aeknapallii « 24 miesigce gwarancji na podstawie karty
gwarancyjnej + Zaruka 24 mesicli podle prohlaseni o zaruce ¢ A garanciat lasd a hasznalati utasitas-
ban + FapaHTHiible 0613aTeNsCTBA — CMOTPH PYKOBOACTBO NOMb30BATENST

Kaufdatum, ~Henderstempel,  Unterschiit  +  Koopdatum,  Stempel van  de leverancier, Handieken-
ing + Date dachal cachet du revendew, signature + Fecha de compra, Selo del vendedor, Fima
 Data de compra, Carimbo do vendedor, Assinatura + Data dellaquisto, timbro del commerciante, fi ma + Purchase date,
Dealer stamp, Signalure + [Jara npAaGasis, nevaka npogasus, nianuc + Data kupna, Pieczatka slepu, Podpis + Datum
koupé, Reztko prodeice, Podpis + A vasarlasi datum, a vasarasi hely belyegzdje, alairas  flaTa nokyrkw, nexar Toproeua,
noAn1c:

PRDFI@DDDK®

DFIC'EPBCICIK@@

Internet: http://www.proficook.de
http://acctech.ru/cat/elektrogrili/
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