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Bedienungsanleitung

MOLOFGENAUSE. ......ooocvvrrirrirsiressie sttt 1
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben. Wir Zubehgr der Kuphenmaschme """""""""""""""""""""""""""""""""""" u 8

inschen Ih iel Freude mit dem Gerét ZUDENOT dES MIXEFS......oovirercrereisesesseessseses s ssssssssssessssenses 2 2

wunschen ninen viet Freude mit dem Lerat. AUDEWANIUNG ..oooivececee et nsssnes 12 2

" [TT]

o ) . Storungsbehebung...............ccc.ccooriiens 12 A
Symbole in dieser Bedienungsanleitung GErAUSCNENtWICKIUNG ...voovvvvvvsiaersrceeessssissssssse e ssssssssssssssssssesees 12
Wichtige Hinweise flir Ihre Sicherheit sind besonders gekennzeichnet. TECNNMISCNE DALEN.......coovereeceeeeeee st sesese s es s 12
Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle und Schdden am Gerdt  Hinweis zur Richtlinienkonformitat...............ccoccoveeeviereriecevieneiieneiienns 12
zu vermeiden: GAIANTIE ...vvvveereeseeeseei bbb 12
/A WARNUNG: GarantiebediNGUNGEN...........crrwerrersieriseessssseesssssesssessssssssssenns 12
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mogliche Verletzungsri- GaraNIEADWICKIING. v 12
0T CS0] (00 o OO 13

siken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen fiir das Gerét oder andere Gegenstéande hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Aligemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungsanleitung sehr
sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon
und nach Moglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das
Gerat an Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Geréat ausschlieflich flir den privaten und den daftir

Inhalt vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht fiir den gewerblichen Ge-
Ubersicht der BedienelIEMENLE ...........cccoovciivvvvvvveeessssssssssisissssssseessssss 3 brauch bestimmt..
Abbildungen Montage Arbeitsschiissel und Zubehor ........................... 4+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direk-
Abbildung Montage MiXDEh&IET ... 6 ter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flissigkeiten
AllgemEiNg HINWEISE .......coovveirereieeieeesesessesssess s sessssssenas 7 tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit
Kinder und gebrechliche Personen ... 7 feuchten Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den
Spezielle Sicherheitshinweise flir dieses GErat.........ccnvnneernneiein. 7 Netzstecker ziehen.
Bestimmungsgemaner Gebrauch ... 8 « Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den Stecker aus der
Teilebeschreibung / Lieferumfang.............cccs, 8 Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das Gert
AUSPACKEN €S GEIEES ..vvvvvrvssrssrssssssssssssssssssssssssssssssssssssse 9 nicht benutzen, Zubehdrteile anbringen, zur Reinigung oder bei Storung.
Allgemeine AWENAUNGSNINWEISE ... 9+ Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie den Raum
Funkt!onswe|se AES GEIALES ..ot 9 verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
E[ektnsgherAnschl_uss s 9 aus der Steckdose.
Betrieb mit der Arb?'tSSC?USSEI s 9 . Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaRig auf Zeichen von Be-
_'\é%rgﬁg(\a/g:’; ggﬁgzs'gg:szsueg:r?;ses ZUDBROFS o g schadigungen untersucht werden. Wird eine Beschadigung festgestellt,
belle Verwendung des ZUDBNOTS .....vvvvvvvvsvsvsvssssssssssssss darf das Geréit nicht mehr benutzt werden.
Wichtige Hinweise fir die einzelnen Anwendungen...........cc.ooeeveneceennee. 10, Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.
Betrieb beenden und Schiissel entnehmen...........cocceoneeneeinsceinicennn. 10 o " . e
Der Mixer ... 0 Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheitshinweise”.
Anwendungshinweise flr den MIXET ...........ovreerenreernrenneenneeneeeeeeens 10 i i
Montage des MIXDENAHETS............oocccoroccersseerseesseessseessseesssees 11 Kinder und gebrechliche Personen
VOMDEIBHUNG ..o 11 ZurSicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungsteile (Plastik-
BEAIENUNG AES IMIXETS......eee oo sseeeeseseeeessseees s 1 beutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.
Mixzutaten NaChfUlIEN. ..........ccccrrrrrrrvvvivisriees s u /A WARNUNG!
Bgtrleb DEENAEN ...ttt 11 Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es besteht Ersti-
REINIGUNG .o 1

ckungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise flr dieses Gerét

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!

» Die Raspel- und Schneidscheiben, die Kartoffelreibscheibe, die Pommes-Frites-/Julienne-Scheibe
und das Schlagmesser sind an den Schneid- bzw. Raspelflachen und an den Kanten sehr scharf!
Verwenden Sie dieses Zubehor deshalb mit der notigen Sorgfalt, um Verletzungen zu vermeiden.

* Greifen Sie nicht in den Mixbehalter, da das untenliegende Messer zu Verletzungen fuhren kann!

« Schutten Sie keine Flussigkeiten in den Mixbehalter oder die Schissel, die heiler sind als 60°C!

Verbrennungsgefahr!

* Vor dem Auswechseln von Zubehar oder Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt werden, muss das Ge-
rat ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden.
« Stellen Sie vor dem Einschalten sicher, dass der Zubehoraufsatz korrekt angebracht ist und fest sitzt.



DEUTSCH

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!

« Wahrend des Betriebes drfen sich niemals Gegenstande, wie z.B. Loffel oder Teigschaber, in der
Schussel befinden.

* Benutzen Sie zum Andrlcken der Lebensmittel immer nur den mitgelieferten Stopfer und nicht Ihre
Finger, eine Gabel oder andere Gegenstande, um Verletzungen bzw. Gefahrdungen zu vermeiden.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf. Um
Gefahrdungen zu vermeiden, ein defektes Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

+ Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

« Kinder drfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

/\ ACHTUNG:

* Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Wasser eingetaucht zu werden. Beachten
Sie die Anweisungen, die wir Innen im Kapitel ,Reinigung“ dazu geben.

+ Flllen Sie keine harten Speisen wie z.B. Kaffeebohnen, Muskatntsse oder grofie Stlicke Blockscho-
kolade in die Behalter! Die Messer konnen dadurch zerstort werden!

+ Das Gerat ist mit Sicherheitsschaltern ausgestattet. Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn ein Fehler
vorliegt oder die Sicherheitsschalter manipuliert wurden!

+ Stellen Sie das Gerat auf eine glatte, ebene und standfeste Arbeitsflache.

* Betreiben Sie das Gerat nicht ohne Inhalt.

* Verarbeiten Sie mit diesem Gerat nur Nahrungsmittel.

+ Schalten Sie das Gerat nie durch Drehen des Mixbehalters oder der Schussel oder des Deckels der
Schussel aus. Benutzen Sie zum Ausschalten des Gerates immer den Drehschalter bzw. eine der Tas-
ten.

+ Tragen oder heben Sie das Gerat nicht wahrend des Betriebs, sondern schalten Sie es zuerst aus und
ziehen Sie danach den Netzstecker. Tragen Sie das Gerat immer mit beiden Handen!

Bestimmungsgemalier Gebrauch Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Sch&den, die durch nicht be-
Dieses Gerat dient als stimmungsgemalien Gebrauch entstehen.
. Knﬁt- / Rihrmaschine zum Zubereiten von Teig, Cremes, Sahne, Ei- Teilebeschreibung / Lieferumfang
schnee; R . o
« Multizerkleinerer zum Zerkleiner von schneidfahigen Lebensmitteln; Ubersicht der Bedienelemente auf Seite 3:
* Zitruspresse zum Entsaften von Zitrusfriichten; 1 Stopfer ) i
+Mixer zum Piirieren, Schlagen, Mixen. 2 Deckel der Arbeitsschiissel mit Einflillschacht
3 Kegel fir Knet- / Riihrwerkzeug oder Schlagmesser
Es ist ausschlieflich flir diese Zwecke bestimmt und darf nur dafiir verwen- ge ur o . 284 g
det werd 4 Arbeitsschussel
etwerden. 5 Flhrungsdom
Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden, wie es in dieser Ge- 6 Antriebswelle
brauchsanleitung beschrieben ist. 7 Bedienfeld
Sie diirfen das Gerét nicht fiir gewerbliche Zwecke einsetzen. 8 Motorgehause .
) ) ) } 9 Schneebesen-Einsatz mit Schneebesen
Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemal und kann zu 10 Schlagmesser
Sachschaden oder sogar zu Personenschaden flihren. 1 Pommes-Frites-/Julienne-Scheibe

12 Kartoffelreibscheibe



13 Raspel-/Schneidscheibe fein

14 Raspel-/Schneidscheibe grob

15 Presskegel

16 Filtersieb

17 Verschluss des Mixbehalters

18 Deckel des Mixbehalters mit Einflill6ffnung
19 Mixbehalter

Ohne Abb.: Teigschaber

Auspacken des Gerates

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!
Einige Teile des Zubehdrs sind sehr scharf!

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie Folien, Flllmaterial,
Kabelhalter und Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

i HINWEIS:

Am Gerét kdnnen sich noch Staub oder Produktionsreste befinden. Wir
empfehlen lhnen, das Gerat wie unter ,Reinigung" beschrieben zu sau-
bern.

Allgemeine Anwendungshinweise
Funktionsweise des Gerates

+ Das Gerét ist mit Schutzschaltern ausgestattet. Die Bedienung des Gera-

tes ist nur mdglich, wenn Sie Folgendes beachten:

- Bei der Montage auf das Motorteil missen die Arbeitsschiissel oder
der Mixbehélter mit Messerblock horbar eingerastet sein.

- Bei Verwendung der Arbeitsschiissel muss entweder der Deckel oder
das Filtersieb auf der Schiissel hérbar eingerastet sein.

+ Mit dem Drehregler stellen Sie die Geschwindigkeit stufenlos ein. Be-
ginnen Sie immer mit einer niedrigen Geschwindigkeit. Erhéhen Sie die
Geschwindigkeit langsam.

*+ PULSE = Impulsbetrieb: Solange Sie den Drehregler in der Stellung
halten, lauft das Gerét auf hochster Geschwindigkeit.

+ Qist die Ausposition.

Tabelle Verwendung des Zubehors

/N ACHTUNG:

+ Stellen Sie den Drehregler immer auf 0, bevor Sie den Stecker einste-
cken.

+ Benutzen Sie das Gerat konstant nicht langer als 5 Minuten. Lassen sie
es vor erneutem Gebrauch 10 Minuten abkhlen.

+ Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, nachdem die Arbeiten
beendet sind.

Elektrischer Anschluss

Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der des Ge-
rates (ibereinstimmt. Die Angaben hierzu finden Sie auf dem Typenschild.

Betrieb mit der Arbeitsschiissel

Montage der Arbeitsschiissel und des Zubehérs
Bitte beachten Sie hierzu die Abbildungen 1 bis 5 auf den Seiten 4 und 5.

£\ WARNUNG:

Die Raspel- und Schneidscheiben, die Kartoffelreibscheibe, die Pommes-
Frites-/Julienne-Scheibe und das Schlagmesser sind an den Schneid-
bzw. Raspelflachen und an den Kanten sehr scharf! Verwenden Sie dieses
Zubehér deshalb mit der nétigen Sorgfalt, um Verletzungen zu vermeiden.

1. Setzen Sie den Filhrungsdorn auf die Antriebswelle des Motorteils.

i HINWEIS:
zu Abb. 3: Die Arbeitsschiissel hat unten eine Markierung. Auf dem
Motorteil finden Sie die Kennzeichnungen g~ und @

2. Setzen die Markierung der Schiissel am Symbol g™ an. Drehen Sie die
Arbeitsschissel kurz im Uhrzeigersinn. Sie rastet ein.

3. Wahlen Sie ein Werkzeug. Setzen Sie es auf den Fihrungsdom.

4. Schliefen Sie die Arbeitsschlissel mit dem Deckel. Drehen Sie ihnim
Uhrzeigersinn fest, bis er horbar in die Verriegelung des Griffs einrastet.

Verwendung des Gerates als Zitruspresse

Montieren Sie die Arbeitsschiissel wie zuvor beschrieben.

3. Setzen Sie das Filtersieb auf den Fiihrungsdomn. Drehen Sie es im Uhr-
zeigersinn, bis es horbar in die Verriegelung des Griffs einrastet.

4. Setzen Sie den Presskegel auf den Fiihrungsdorn.

S (D
Produkt / Zubereitungsart Werkzeug (.f‘ Bet:\iﬂeal;(s.zei t
b~ <4
. . Knet-/ .
Schwerer Teig (z. B. Hefeteig) Max. 1,0 kg Rihrwerkzeug Punkt 1 2 Min.
Rilhrteig (Biskuitteig oder Waffelteig) M?;"L?tfr)kg RUhﬁg:éeug Punkt 1 -2 2 Min.
) Min. 2 Eiweil} Knet-/ .
Eischnee Max. 8 Eiweil Rihrwerkzeug Punkt 3 - MAX 4 Min.
o Min. 2 Eier Knet-/ .
Rihrei Max. 7 Eier Rilhrwerkzeug Punkt 1 — MAX 1 Min.
Sahne Min. 200 ml Knet-/ Punkt 1 2 Min.
Max. 800 ml Rihrwerkzeug Punkt 2 - 3 4 Min.
Eischnee Min. 2 E|.we|.[$ Schneebesen Punkt 3 — MAX 4 Min.
Max. 8 Eiweil}
Min. 200 ml 1 Min.
Sahne Max. 800 ml Schneebesen Punkt 3 — MAX A Min.
Milchschaum (3,5% Fettgehalt) ,{\A/I;r:( 12%% nl;ll Schneebesen Eﬂ%ﬁé_mg(( 320 I\jiik.
Dressing, Pudding, Crépes-Teig m;r; 1725% r:nﬂl Schneebesen PuPnukr:IJt ; 2 310 '\glgk
Fliissigkeiten, Shakes li\/l/l;( 17%% rrr:]ll Schneebesen Punkt 1 30 Sek.

DEUTSCH



DEUTSCH

. Max.
Produkt / Zubereitungsart Werkzeug Betriehszeit
Obst, Gemlise, Krauter zerkleinern Min. 200g Schlagmesser MAX 30 Sek.
Max. 700g
Gemlise pirieren Max. 700g Schlagmesser Punkt2-3 1 Min.
. . Min. 100g .
Nusse zerkleinern Max. 700g Schlagmesser MAX 1 Min.
Min. 100g
Blockschokolade raspeln Max. 500g Schlagmesser MAX 30 Sek.
. Min. 200g
Fleisch schnetzeln Max. 500g Schlagmesser MAX 30 Sek.
Eiswiirfel zerkleinern Min. 2009 Schlagmesser MAX 20 Sek.
Max. 500g
Gurken, Karotten schneiden Max. 1,2 Liter Schneidscheibe Punkt 1 5 Min.
Karotten, Rettich, K&se raspeln Max. 1,2 Liter Raspelscheibe Punkt 1 5 Min.
Kartoffeln, Hartkése reiben Max. 1,2 Liter Kartoffelreibscheibe Punkt 1 5Min.
Kartoffeln, Kohlrabi, Karotten Max. 1.2 Liter qumes—Fr|te§-/ Punkt 1 5 Min.
schneiden Julienne-Scheibe
Zitrusfriichte pressen Max. 1,2 Liter Filtersieb und Presskegel Punkt 1 5 Min.

Wichtige Hinweise flr die einzelnen Anwendungen

/\ ACHTUNG:

+ Zerkleinern Sie mit dem Gerét keine harten Speisen wie z.B. Kaffee-
bohnen, Muskatniisse, Kurkuma oder groRe Stiicke Blockschokolade!
Das Messer konnte dadurch zerstort werden!

« Uberschreiten Sie nicht die in der Tabelle angegebenen Mengenanga-
ben und Betriebszeiten.

+  Setzen Sie immer das Knet- / Rihrwerkzeug oder das Schlagmes-
ser in die Schussel, bevor Sie die Zutaten einfiillen. Driicken Sie das
Werkzeug bis auf den Boden der Schiissel.

+ Wenn Sie schwere Teige kneten, geben Sie nicht alle Zutaten auf
einmal in die Arbeitsschiissel. Beginnen Sie den Knetvorgang nur
mit Mehl, Zucker und Eiern. Geben Sie Fllssigkeiten wahrend des
Knetvorgangs durch den Einfiillschacht langsam hinzu.

+  Schneiden Sie die Lebensmittel, die Sie zerkleinern wollen, vorab in
kleine Stlicke.

+ Wenn Zutaten am Knet- / Rilhrwerkzeug oder Schlagmesser kleben
oder sich an der Innenwand der Schiissel absetzen, gehen Sie wie
folgt vor:;

1. Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie den Stillstand des Werk-
zeuges ab.

2. Nehmen Sie den Deckel von der Schiissel ab.

3. Benutzen Sie den Teigschaber, um die Zutaten vom Werkzeug
oder der Innenwand der Schiissel zu entfernen.

+ Wenn Sie Eischnee schlagen, achten Sie darauf, dass die Schiissel
und die Schneebesen trocken und vollkommen fettfrei sind. Das
Eiweil} sollte Zimmertemperatur haben.

+  Um Schokolade zu raspeln, verwenden Sie nur das Schlagmesser,
keine Raspelscheibe. Die Schokolade muss gut gekiihlt sein.

+  Wenn Sie Hartk&se oder Schokolade zerkleinem, lassen Sie das
Gerat nicht zu lange laufen. Diese Zutaten kdnnten durch die Erwar-
mung des Gerates schmelzen und klumpig werden.

+  Beim Schneiden und Raspeln flillen Sie die Zutaten in den Ein-
fiillschacht. Benutzen Sie den Stopfer, um die Lebensmittel in der
Einfiilléffnung herunterzudriicken. Uben Sie nicht zu viel Druck auf
den Stopfer aus.

+  Benutzen Sie das Gerét als Zitruspresse, beachten Sie Folgendes:

10

- Der Presskegel beginnt sich zu drehen, sobald Sie das Gerét ein-
schalten.

- Arbeiten Sie nur mit der kleinsten Geschwindigkeitsstufe.

- Halbieren Sie die Zitrusfriichte. Driicken Sie die halbierte Frucht auf
den Presskegel.

- Unterbrechen Sie den Vorgang von Zeit zu Zeit, um das Fruchtfleisch
aus dem Filtersieb zu entfernen.

- Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie die Schiissel mit Filtersieb
und Presskegel entnehmen.

- Lagern Sie Zitrusséfte kihl und nicht Ianger als einen Tag.

- Bewahren Sie Zitrussafte niemals in Metallgefaen auf. Die Saure
des Saftes greift die Metalloberflache an. Es bilden sich Metallionen,
die den Geschmack des Saftes beeintrachtigen.

Betrieb beenden und Schiissel entnehmen

1. Schalten Sie das Gerét aus. Warten Sie den Stillstand des Werkzeu-
ges ab.

2. Ziehen Sie den Netzstecker.

3. Drehen Sie den Deckel bzw. das Filtersieb entgegen dem Uhrzeiger-
sinn aus der Verriegelung, um die Schissel zu 6ffnen.

4. Entnehmen Sie das Werkzeug.

5. Drehen Sie die Arbeitsschiissel entgegen dem Uhrzeigersinn aus der
Verriegelung. Heben Sie die Schiissel nach oben vom Motorteil ab.
Achten Sie auf den Fiihrungsdom.

6. Den Inhalt der Schiissel entnehmen Sie mit Hilfe des Teigschabers.

7. Reinigen Sie alle verwendeten Teile wie unter ,Reinigung* beschrie-
ben.

Der Mixer
Anwendungshinweise fiir den Mixer

/N WARNUNG: Das Messer im Mixer ist scharf!

+ Greifen Sie niemals mit den Handen in den fertig montierten Mixbehal-
ter!

+ Beim Reinigen und Entleeren des Mixbehalters besteht Verletzungsge-
fahr! Handhaben Sie das Messer des Mixers mit der nétigen Sorgfalt!

+ Schiitten Sie keine Flussigkeiten in den Mixbehalter, die heiler als
60°C sind! Verbrennungsgefahr!




/\ ACHTUNG: Vorbereitung

+ Fiillen Sie keine harten Zutaten wie Niisse oder Kaffeebohnen in den 1. Zerkleinern Sie vorab alle Zutaten in kleinere Sticke.
Mixbehalter. 2. Geben Sie die Mixzutaten in den Mixbehélter. Beachten Sie die maxi-
+ Das Messer im Mixbehélter ist nicht geeignet, pures Eis zu zerkleinem. male Fillmenge.
3. Setzen Sie den Deckel auf den Mixbehalter.
i EMPFEHLUNG: 4. Verschliefen Sie den Deckel mit dem Verschluss (17).
+ Machten Sie Getranke mit zerkleinertem Eis zubereiten, fiigen Sie die
Eiswdrfel beim Mixen hinzu. Das Eis wird beim Mixen zerkleinert. Bedienung des Mixers
+ Benutzen Sie den Mixer nicht ohne Mixgut! Die Geschwindigkeit kdnnen Sie am Drehregler frei wahlen.
« Uberschreiten Sie nicht die auf dem Mixbehalter angegebene Hochst- Ist der Behalter sehr voll oder schaumt die Flissigkeit, wahlen Sie lieber
menge (1750 mi)! eine kleinere Geschwindigkeit.
+ Wenn Sie leicht schaumende Flissigkeiten (z.B. Milch) verwenden, flillen
Sie max. 900 ml in den Mixbehélter. Mixzutaten nachftillen
+ Schalten Sie den Mixer nur mit Deckel und eingestecktem Verschluss 1. Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie den Stillstand des Messers
ein. Drehen Sie den Deckel mit einer kleinen Drehbewegung im Uhrzei- ab.
gersinn fest. 2. Zutaten oder Gewiirze kénnen Sie durch die Verschlusséffnung nach-
+ Entfernen Sie den Deckel nicht wahrend des Betriebs! Warten Sie den fiillen.
Stillstand des Messers ab, bevor Sie den Deckel 6ffnen. 3. Schliefen Sie den Deckel wieder mit der Verschlusséffnung.
+ Sollten Sie mit dem Mixergebnis nicht zufrieden sein, gehen Sie wie folgt 4. Setzen Sie den Betrieb fort.
vor:
1. Schalten Sie das Gerat aus. Betrieb beenden
2. Nehmen Sie den Deckel von dem Mixbehalter. 1. Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie den Stillstand des Messers
3. Losen Sie evitl. anhaftende Zutaten mit dem Teigschaber. Riihren ab.
Sie die Zutaten mit dem Teigschaber um. Achten Sie dabei auf einen 2. Ziehen Sie den Netzstecker.
Abstand von ca. 2 cm zu dem Messer. 3. Drehen Sie den Mixbehalter entgegen dem Uhrzeigersinn vom Motor-
4. Entnehmen Sie einen Teil des Inhalts. Verarbeiten Sie kleinere Men- teil ab.
gen oder fligen Sie etwas Fliissigkeit hinzu. 4. Nehmen Sie den Deckel ab, bevor Sie den Inhalt ausgieRen.
5. Reinigen Sie die verwendeten Teile wie unter ,Reinigung* beschrie-
Montage des Mixbehélters ben.
Bitte beachten Sie hierzu auch unsere Abbildungen 6 und 7 auf Seite 6. /A WICHTIGER HINWEIS:
1 HINWEIS: Bewahren Sie Zitrussafte bzw. séurehaltige Speisen niemals in Metall-
zu Abb. 6: Der Mixbehalter hat unten eine Markierung. Auf dem Motorteil gefalen auf.

finden Sie die Kennzeichnungen g~ und g3

1. Setzen die Markierung des Mixbehalters am Symbol gf ™ an.
2. Drehen Sie die Mixbehalter kurz im Uhrzeigersinn. Er rastet ein.

Reinigung

/N WARNUNG:

« Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das Zubehor entfernen!

+ Das Motorteil auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen. Es konnte zu einem elektrischen
Schlag oder Brand fiihren.

* Einige Teile des Zubehors sind sehr scharf. Es besteht Verletzungsgefahr!

/N ACHTUNG: /N ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheuernde Gegensténde. + Die Bauteile sind nicht zur Reinigung in der Spillmaschine geeignet.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel. Unter Einwirkung von Hitze und scharfen Reinigern knnten sie sich
verziehen oder verfarben.

Motorgehéuse * Reinigen Sie den Schneebesen-Einsatz nicht im Spiilbad oder unter

flieRendem Wasser. Wenn Wasser ins Innere des Einsatzes eindringt,

+ Zur &uBeren Reinigung des Geh&uses benutzen Sie nur ein feuchtes . C
[&sst es sich nicht mehr entfernen.

Spliltuch mit ein wenig Handsptilmittel. Trocknen Sie mit einem Tuch

nach. * Alle anderen Bauteile die mit Lebensmitteln in Bertihrung gekommen
sind, kdnnen Sie in einem Spiilbad reinigen.
Zubehor der Kiichenmaschine + Splilen Sie mit klarem Wasser nach und trocknen Sie die Teile ab.

+ Die beiden Schneebesen lassen sich von dem Einsatz einfach abziehen.
Nach dem Reinigen und Trocknen stecken Sie sie wieder in den Einsatz.
Priifen Sie den Halt der Schneebesen.

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!
Einige Teile des Zubehdrs sind sehr scharf!

1
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Zubehor des Mixers

Vorreinigung
Fiillen Sie den Mixbehalter zur Halfte mit Wasser und schalten Sie das Ge-
rat fur ca. 10 Sekunden ein. Schitten Sie die Fliissigkeit anschlieBend aus.

Gesamtreinigung
+ Zur grindlichen Reinigung nehmen Sie den Mixbehalter ab.

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!
Die Messer am Messerblock sind scharf.

+ Den Mixbehalter und den Deckel mit Verschluss konnen Sie in einem
warmen Spiilbad reinigen. Spilen Sie mit klarem Wasser nach und trock-
nen Sie die Teile ab.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das Zubehér voll-
standig trocknen.

+ Wirempfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung aufzubewahren,
wenn Sie es ber einen langeren Zeitraum nicht benutzen mdchten.

+ Lagem Sie das Gerat immer aul’erhalb der Reichweite von Kindern an
einem gut beliifteten und trockenen Ort.

Stérungsbehebung
Das Gerét ist ohne Funktion

Mdgliche Ursache:
Das Gerét hat keine Stromversorgung.

Abhilfe:

+ Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem anderen Gerét.
+ Sefzen Sie den Netzstecker richtig ein.

* Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Mdgliche Ursache:
Das Gerat ist defekt.

Abhilfe:
+ \Wenden Sie sich an unseren Service oder an einen Fachmann.

Weitere mégliche Ursachen:
lhr Gerat ist mit Sicherheitsschaltern versehen.
Sie verhindern das unbeabsichtigte Anlaufen des Motors.

Abhilfe:
+ Kontrollieren Sie den richtigen Sitz
- derArbeitsschiissel
- des Deckels der Arbeitsschissel oder
- des Filtersiebs oder
- des Mixbehalters.

Gerauschentwicklung

Gemessen wurde der Schalldruckpegel am Ohr einer Bedienperson (LpA)
in Ubereinstimmung mit der DIN EN ISO 3744.

Ermittelter Schalldruckpegel: 82 - 90 dB(A) (kein Limit)

Technische Daten

MOTEIL: <..eeoeeree et PC-KM 1063
Leistungsaufnahme maximal: .........cccc.oeevveeineriiesiissisessesses e, 1200 W
SCHUZKIASSE: ....oovvvvrrvireeiie s Il

Nettogewicht (Grundgerat mit Schiissel und Knetwerkzeug): ......ca. 2,60 kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger Produktent-
wicklungen vorbehalten.
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Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklrt der Hersteller, dass sich das Gerat PC-KM 1063 in Uber-
einstimmung mit den grundlegenden Anforderungen, der européischen
Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der
Niederspannungsrichtlinie (2006/95/EG) befindet.

Garantie

Garantiebedingungen
1. Gegenuber Verbrauchern gewahren wir bei privater Nutzung des Gerats
eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerét zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewahren wir beim
Kauf durch Unternehmer fiir das Gerét eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Monate, sofern
sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes Gerat — auch teilweise —
gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf des Gerats
in Deutschland bei einem unserer Vertragshandler sowie die Ubersen-
dung einer Kopie des Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im Ausland,
muss es auf Kosten des Kaufers uns zur Erbringung der Garantieleis-
tungen zur Verfligung gestellt werden.

3. Mangel miissen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit uns gegen-
Uber schriftlich angezeigt werden. Besteht der Garantieanspruch zu
Recht, entscheiden wir, auf welche Art der Schaden/Mangel behoben
werden soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwer-
tigen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht flir Mangel erbracht, die auf der Nicht-
beachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgemaier Behandlung
oder normaler Abnutzung des Geréts beruhen. Garantieanspriiche sind
ferner ausgeschlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. Schlieflich sind Garantieanspriiche ausgeschlos-
sen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem Gerat
vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht verlangert. Es be-
steht auch kein Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese Garantie-
erklérung ist eine freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Geréts.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfullung, Rickiritt, Scha-
densersatz und Minderung) werden durch diese Garantie nicht bertihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung
24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufweisen, steht
Ihnen die schnellste und komfortabelste Moglichkeit der Reklamationsan-
meldung Uber unser SLI - Internet-Serviceportal zur Verfigung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem Online Service-
portal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige Sekunden nach Abschluss der
Anmeldung ein kostenloses Versandticket per E-Mail Gbermittelt. Zusétzlich
erhalten Sie weitere Informationen zur Abwicklung lhrer Reklamation.

Mit Ihren persénlichen Zugangsdaten, die direkt nach lhrer Anmeldung per
E-Mail an Sie Ubermittelt werden, kdnnen Sie den Status Ihres Vorgangs auf
unserem Serviceportal www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die Verpackung
Ihres gut verpackten Gerates zu kleben und das Paket bei der nachsten
Annahmestelle der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der Versand erfolgt
fir Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.



So einfach kann Service sein!
1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie lhres Kaufbeleges (Kas-
senbon, Rechnung, Lieferschein) als Garantienachweis beizulegen, da wir
sonst keine kostenlosen Garantieleistungen erbringen kénnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet hnen weitere Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQss, die lhnen Problemldsungen anbieten

+ Kontaktformular

« Zugang zu unseren Zubehor- und Ersatzteile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir filr Sie da! — Kostenguinstige Repara-
turen zum Festpreis!
Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung lhres Geréates

vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht angenommen. Es entstehen
lhnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012
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Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Milltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgesehenen Sam-
melstellen und geben dort Ihre Elektrogeréate ab die Sie nicht mehr benutzen
werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsorgung,
auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum Recycling und zu
anderen Formen der Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie Uber Ihre
Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

DEUTSCH
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. We hopen dat het toestel u veel
uren plezier geeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal gekenmerkt. Neem
deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en schade aan het apparaat
te vermijden:

£\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont mogelijk letselri-
sico’s.

A\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud
Locatie van bedieningSelemMenten ... 3
Montageschema's voor werkkommen en toebehoren ..., 4
lustratie MoNtage MENGKOM ... eesssesssesssseeees 6
Algemene OPMETKINGEN ... 14
Kinderen en gebrekKige PErSONEN ...........c.ueeveeeemeeemeesserssseesssseenns 14
Speciale veiligheidsmaatregelen voor dit apparaat 14
Be00gd GEDIUIK.......coviiieiiieeeieese s 15
Beschrijving van de onderdelen / Meegeleverde onderdelen 15
Het apparaat UItPaKKEN ... sssssssssessssssenns 15
Algemeen gebruik INSEIUCHIES .......vvrvrerreriessssssssssssssessssssssessssssenes 16
Functionaliteit van het apparaat............cccooevvererernrnreneiineiesssseseeseineens 16
Elektrische aanSIUItiNg..........c.oveerreenreneinessiesessseesssssssssssssssessssssnens 16
De Werkkom gebrUIKEN ... 16
Assemblage van de werkkom en de accessoires 16
Tabel van gebruik van de acCeSSOIMES ...........wreerermerenerernnerereerennaes 16
Belangrijke opmerkingen voor de afzonderlijke toepassingen................ 17
Beéindiging van het gebruik en het verwijderen van de kom.................. 17
DB DIBNAEY ..ot 17
Gebruiksaanwijzing DIENET .........cc.c e 17
Montage MENGKOM ..........cuurereeeeeeeerreeee et eesssees s sessessssssesssnes 18
VOOIDEIEIAING. .....rvveverierveri sttt 18

De MiIXEr DEAIBNEN .......coovvieiericireeeere st 18
INgredienten DIjVUIIEN.............ovreerrreereeeeeeeeeeeeeeeeeeessseesseessseeeens 18
StOP DEAIENING.....vvvevreer st 18
REINIGEN. ...ttt 18
MOLOMDENUIZING .....vvvveerreeceeieese st 18
Accessoires van de keukenmaching...........c....eeereeeereeverneeeenesnesessinenns 18
BlENAEraCCESSOIMES ......ceveceereerreeneeeeeeseesseeeeeeseeesseesseessssssesssesssesssees 18
OPSIBAN. ...t 18
ProbleemOPIOSSING........cvurerrieereeiserie e 18
TechniSChe SPECIHCALIES........cvvvvrviirierriesses s 19
VEIWIJHEIING .vvvvvvvcvircriesies s snssens 19
Algemene Opmerkingen

Lees vodr de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst zorgvul-
dig door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon
en zo mogelijk de doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding
mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de voorgeschre-
ven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte, directe
zonnestralen, vocht (in geen geval in vloeistoffen dompelen) en scherpe
randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of nat
geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoevoer (trek
aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt,
hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht werken. Schakel
het apparaat altijd uit voordat u de ruimte verlaat. Trek de netsteker uit de
contactdoos.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zichtbare schade
worden gecontroleerd. Wanneer u schade vaststelt, mag het apparaat
niet meer worden gebruikt.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in acht.

Kinderen en gebrekkige personen
+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plasticzak, doos,
piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat gevaar voor
verstikking!

Speciale veiligheidsmaatregelen voor dit apparaat

/N WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!

* Het rasp- en de snijbladen, het aardappelraspblad, het Franse frietjes/Julienneblad en het hakblad
zijn zeer scherp aan de snij- en raspvlakken! Gebruik deze accessoires daarom met de nodige zorg

om verwondingen te verhinderen.

* Grijp niet in het toestel omdat het blad aan de onderkant verwondingen tot kan leiden!

* Giet geen vloeistoffen heter dan 60 °C in de mengcontainer of in de kom! Gevaar voor brandwonden!

* Zet het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact alvorens de accessoires of verbindingsstuk-
ken, die tijdens het gebruik bewegen, te verwisselen.

» Zorg dat het accessoire goed is bevestigd alvorens het apparaat in te schakelen.

+ Tijdens het gebruik mogen zich geen voorwerpen, zoals lepels of deegschrapers, in de kom bevinden.

* Bij het omlaag duwen van het voedsel, gebruik altijd de meegeleverde duwer en niet uw vingers, een
vork of andere objecten om verwondingen of gevaren te voorkomen.
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/N WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem contact op met een bevoegde reparateur. Om gevaar te voor-
komen dient een beschadigd netsnoer vervangen te worden door een gelijkwaardig snoer door de
fabrikant, of klantenservice of ieder ander bevoegd specialist.

» Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

* Het apparaat en het netsnoer altijd buiten bereik van kinderen houden.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

« Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde lichamelijke, zintuigelijke of
geestelijke vermogens, of gebrek aan ervaring en kennis als zij onder toezicht staan of geinstrueerd
zijn voor het gebruik van het apparaat in een veilige manier en als zij de gevaren begrijpen.

/\ LET OP:

+ Dompel het apparaat niet in water om het schoon te maken. Volg de instructies zoals vermeld in het
hoofdstuk “Reiniging”.

+ Vul de container niet met hard voedsel zoals koffiebonen, nootmuskaat of grote stukken kookchoco-
lade! De messen kunnen hierdoor worden beschadigd!

* Het apparaat is uitgerust met veiligheidsschakelaars. Gebruik het toestel niet als er een defect is of als
met de veiligheidsschakelaars is geknoeid!

* Plaats het apparaat op een viak, horizontaal en stevig opperviak.

+ Gebruik niet het toestel zonder inhoud.

* Bewerk alleen levensmiddelen met dit apparaat.

« Zet nooit het toestel uit door aan de mengcontainer of de kom of het deksel van de kom te draaien.
Gebruik altijd de knop of één van de knoppen bij het uitschakelen van het toestel.

* Verplaats het apparaat niet wanneer het in bedrijf is. Schakel het altijd eerst uit en haal de stekker uit
het stopcontact. Draag het apparaat altijd met beide handen!

NEDERLANDS

Beoogd gebruik 5 Geleidepen
: - 6 Aandriffas
Dit apparaat is ontworpen als een 7 Bedieningspanesl
* Kneedmachine / -mixer voor het bereiden van deeg, cremes, room, 8  Motorbehuizing
geklopte eiwitten; 9 Garde opzetstuk met gardes
* Alles-hakker voor het hakken van gemakkelijk te snijden voedsel, 10 Hakblad
+Citruspers voor het extraheren van het sap van citrusvruchten; 11 Franse frieties/Julienneblad
* Mixer om te pureren, kloppen of mixen 12 Aardappelraspblad
Het is uitsluitend voor deze doeleinden ontworpen en mag alleen daarvoor 13 Fijn rasp/snijblad
gebruikt worden. 14 Grof rasp/snijblad
Het mag alleen gebruikt worden zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing. 12 g&?;ii;smgel
Het toestel mag niet voor commerciéle doeleinden worden gebruikt. 17 Mengbekerdop
Elk ander gebruik wordt als oneigenlijk beschouwd en kan beschadiging van 18 Mengbekerdeksel met vulopening
het toestel of zelfs persoonlijke verwondingen veroorzaken. 19 Mengbeker

De fabrikant kan geen verantwoordelikheid nemen voor schade als gevolg ~ Niet afgebeeld: Deegschraper
van oneigenlijk gebruik.

Het apparaat uitpakken
Beschrijving van de onderdelen/ /N WAARSCUWING: Gevaar voor letsel!
Meegeleverde onderdelen Sommige delen van het accessoire zijn erg scherp!
Overzicht bedieningselementen op pagina 3: 1. Verwijder de verpakking van het apparaat.
1 Duwer 2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals de plastic film, het vulmateri-
2 Deksel van de werkkom met voedselopening aal, de kabelbinders en de doosverpakking.
3 Kneed-/roeropzetstuk of hakmes 3. Controleer of de doos alle onderdelen bevat.
4 Werkkom
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i OPMERKING:

Er is mogelijk wat stof of productieresidu op het apparaat te vinden. Wij
raden u aan het apparaat schoon te maken zoals beschreven onder “Rei-
nigen’.

Algemeen gebruik instructies

Functionaliteit van het apparaat
+ Hettoestel is uitgerust met veiligheidsschakelaars. Het toestel mag alleen
worden gebruikt als het volgende in acht wordt genomen:
- Bij het monteren op de motorbehuizing, moet de werkkom of de
mengbeker hoorbaar met het messenblok vastklikken.
- Bij gebruik van de werkkom, moet ofwel het deksel of de filterzeef
hoorbaar in de kom op zijn plaats vastklikken.
+ U kunt de snelheid met de bedieningsknop variabel aanpassen. Begin
altiid langzaam met een lage snelheid. Verhoog langzaam de snelheid.
*+ PULSE = Pulsmodus: Houd de regelaar in deze stand om het apparaat
op de maximum snelheid te laten draaien.
+ 0is de uitgeschakelde stand.

/\ LET OP:

+ Stel de regelaar te allen tijde in op 0 alvorens de stekker in het stopcon-
tact te steken.

+ Gebruik het apparaat niet langer dan 5 minuten aaneen. Laat het eerst
10 minuten afkoelen.

+ Trek de stekker na gebruik uit het stopcontact.

Tabel van gebruik van de accessoires

Elektrische aansluiting
Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de speciicaties op het
typeplaatje.

De werkkom gebruiken

Assemblage van de werkkom en de accessoires
Raadpleeg voor dit doel de afbeeldingen 1 tot 5 op pagina’s 4 en 5.

/N WAARSCHUWING:

Het rasp- en de snijbladen, het aardappelraspblad, het Franse frietjes/
soepgroentenblad en het hakblad zijn zeer scherp aan de snij- en rasp-
vlakken! Gebruik deze accessoires daarom met de nodige zorg om
verwondingen te verhinderen.

1. Plaats de geleidepen op de aandrijfas van het motorgedeelte.

i OPMERKING:
Op fig. 3: De kom heeft een markering op de bodem. De symbolen g
en g kunnen op het motorblok worden gevonden..

2. Zorg ervoor dat de markering in de kom op één lijn is met het g™ sym-
bool. Draai de kom iets met de kiok mee, totdat het op zijn plaats valt.

3. Selecteer een hulpstuk. Plaats het op de geleidepen.

4 Sluit de werkkom met het deksel. Draai het vast door het rechtsom te
draaien totdat het hoorbaar in het vergrendelingsmechanisme van de
handgreep vastklikt.

Het toestel als een citruspers gebruiken

Assembleer de werkkom zoals hierboven beschreven.

3. Plaats de filterzeef op de geleidepen. Draai het rechtsom totdat het hoor-
baar in het vergrendelingsmechanisme van de handgreep vastklikt.

4 Plaats de citruspers op de geleidepen.

Product / Type van bereiding Aantal Hulpstuk (. Maximale bedrijfstijd
Zware deeg (bijv. gistdeeg) Max. 1,0 kg Kneed/roerhulpstuk Punt 1 2 minuten
Deeg mengen (Biscutdeeg of wael Max. 1 Skg Kneed/roerhulpstuk Punt1-2 2 Minuten
deeg) (1 liter)
- Min. 2 eiwitten .
Opgeklopt eiwit Max. 8 eiwitien Kneed/roerhulpstuk Punt 3 - MAX 4 Minuten
Roerei Min. 2 eleren Eierengarde Punt 1 - MAX 1 Minuten
Max. 7 eieren
Room Min. 200 ml Eierenaarde Punt 1 2 Minuten
Max. 800 ml g Punt2-3 4 Minuten
o Min. 2 eiwitten . .
Opgeklopt eiwit Max. 8 eiwitten Eierengarde Punt 3 - MAX 4 Minuten
Min. 200 ml . 1 Minuten
Room Max. 800 ml Eierengarde Punt 3 - MAX 4 Minuten
. Min. 100 ml . Punt 2 - MAX 30 seconden
0,
Melkschuim (3,5% vetgehalte) Max. 250 mi Eierengarde Punt 3 - MAX 9 Minuten
. . Min. 125 ml Punt1-2 1 Minuten
Dressing, pudding, pannenkoekbeslag Max. 750 ml Hakblad Punt 1 30 Seconden
Vloeistoffen en shakes Min. 100 mi Hakblad Punt 1 30 Seconden
Max. 750 ml
. . Min. 200g
Fruit, groenten en kruiden hakken Hakblad MAX 30 Seconden
Max. 700g
Puree groenten Max. 700g Hakblad Punt2-3 1 Minuten
Noten hakken Min. 100g Hakblad MAX 1 Minuten
Max. 700g
Kookchocolade raspen Min. 100g Hakblad MAX 30 Seconden
Max. 500g
. . ; Min. 200g ;
Vlees in blokjes snijden Max. 500g Snijblad MAX 30 Seconden
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e [
Product / Type van bereiding Hulpstuk (.< Maximale bedrijfstijd
b < 4
. . Min. 200g
ljsblokjes breken Max. 500g Raspblad MAX 20 Seconden
Komkpmmers en wortelen Max. 1,2 liter Aardappelraspblad Punt 1 5 Minuten o
versnipperen a
Franse friejes/ =
Wortelen, radijs en kaas raspen Max. 1,2 liter . ! Punt 1 5 Minuten =
Julienneblad 5
[an]
Aardappelen en harde kaas raspen Max. 1,2 liter Filterzeef en perskegel Punt 1 5 Minuten =
Aa"rdappelen, koolraap en wortelen Max. 1.2 liter qumes-Fnte_s-/ Punt 1 5 Minuten
snijden Julienne-Scheibe
Citrusvruchten persen Max. 1,2 liter Filtersieb und Presskegel Punt 1 5 Minuten

Belangrijke opmerkingen voor de afzonderlijke toepassingen

/\ LET OP:

+ Hak geen hard voedsel zoals koffiebonen, nootmuskaat of grote
stukken kookchocolade fijn! De zaag kan als gevolg daarvan worden
beschadigd!

+ Overschrijd niet de hoeveelheden en werkingstijden weergegeven in de
tabel.

*  Plaats altijd het kneed / roerhulpstuk of het hakblad in de kom
voordat u de ingrediénten toevoegt. Duw het hulpstuk naar de bodem
van de kom.

+  Als uzware deeg kneedt, voeg niet alle ingrediénten tegelijk in de
werkkom toe. Start het kneedproces alleen met bloem, suiker en
eieren. Voeg tijdens het kneedproces langzaam vloeistoffen via de
vulopening toe.

* Snij eerst het voedsel dat u wilt hakken in kleine stukjes.

+  Als ingrediénten tegen het kneed / roerhulpstuk of het hakmes vastzit-
ten of als ze zich tegen de binnenwand van de kom afzetten, ga dan
als volgt verder:

1. Schakel het toestel uit. Wacht tot het hulpstuk met draaien stopt.

2. Verwijder het deksel van de kom.

3. Gebruik de deegschraper om de ingrediénten van het hulpstuk
of de binnenkant van de kom te verwijderen.

+  Als u het eiwit klopt, zorg ervoor dat de kom en de garde droog en
volledig vrij van vet zijn. Het eiwit moet op kamertemperatuur zijn.

+ Om chocolade te raspen, gebruik alleen het hakblad en geen rasp-
blad. De chocolade moet goed gekoeld zijn.

+ Wanneer u harde kaas of chocolade snijdt, laat het toestel niet te
lang draaien. Deze ingrediénten kunnen door het opwarmen van het
toestel smelten en klonterig worden.

+  Bij het hakken en raspen, vul de ingrediénten via de vulopening.
Gebruik de duwer om het voedsel door de vulopening te duwen. Pas
niet te veel druk op de duwer toe.

+  Als u het toestel als een citruspers gebruikt, houd u aan het volgende:
- De perskegel zal beginnen te draaien zodra u het toestel inschakelt.
- Werk alleen op de laagste snelheidsinstelling.

- Snij de citrusvruchten in tweeén. Duw de vruchthelft op de perskegel.

- Onderbreek van tijd tot tijd het proces om de pulp van de filterzeef te
verwijderen.

- Schakel het toestel uit voordat u de kom met de filterzeef en de
perskegel verwijdert.

- Koel het sap van citrusvruchten niet langer dan één dag.

- Bewaar nooit het sap van citrusvruchten in een metalen container.
Het zuur van het sap zal het metalen opperviak corroderen. Metaali-
onen zullen gevormd worden die de smaak van het sap bederven.

Beéindiging van het gebruik en het verwijderen van de kom

1. Schakel het toestel uit. Wacht tot het hulpstuk met draaien stopt.

2. Haal de stekker uit het stopcontact,

3. Draai het deksel of de filterzeef linksom van de vergrendeling om de
kom te openen.

4. Verwijder het hulpstuk.

5. Draai de werkkom linksom uit de vergrendeling. Til de kom omhoog
weg van de motorbehuizing. Kijk uit voor de geleidepen.

6. Gebruik de deegschraper om de inhoud uit de kom te verwijderen.

7. Reinig alle gebruikte onderdelen zoals beschreven onder “Reinigen’.

De blender
Gebruiksaanwijzing blender

/N WAARSCHUWING: Het mes in de blender is viijmscherp!

* Reik nooit met uw handen in de gemonteerde mengkom!

+ Erbestaat een risico op letsel wanneer de mengbeker wordt gereinigd
en geleegd! Hanteer het blendermes uiterst voorzichtig!

* Giet geen vloeistoffen warmer dan 60 °C in de mengkom!

/\ LET OP:

+ Plaats geen harde ingrediénten zoals noten of koffiebonen in de meng-
kom.

* Het mes van de mengkom is niet geschikt voor het fijnmalen van
ijsblokjes.

i AANBEVELING:

+ Bij het bereiden van drankjes met vermalen ijs, de ijsblokjes uitsluitend
toevoegen tijdens het mixen. De ijsblokjes zullen worden vermaald
tijdens het mixen.

+ Gebruik de blender niet zonder ingrediénten!

+ Overschrijd de maximale capaciteit (1750 ml), zoals aangegeven op de
mengkom!

+ Als u licht schuimende vioeistoffen (bijv. melk) gebruikt, vul en giet het in

de mengbeker tot maximaal 900 ml.

+ Schakel de mixer alleen in met het deksel en de dop geplaatst. Vergren-
del de deksel door het iets met de klok mee te draaien.

+ Verwijder de deksel niet tijdens gebruik! Wacht tot het blad tot stilstand
komt voordat u het deksel opent.

+ Bent u niet tevreden met de mixresultaten, ga als volgt verder:

1. Schakel het toestel uit.

2. Verwijder het deksel van de mengbeker.

3. Maak eventuele vastzittende ingrediénten met de deegschraper los.
Roer de ingrediénten met de deegschraper. Handhaaf een afstand
van ten minste ca. 2 cm tot het blad terwijl u dat doet.

4. Verwijder een beetje van de inhoud. Verwerk Kleinere hoeveelheden
of voeg wat vloeistof toe.
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Montage mengkom
Raadpleeg hiervoor ook de afbeeldingen 6 en 7 op pagina 6.

i OPMERKING:
Op fig. 6: De mengbeker heeft een markering op de bodem. De symbolen
o en @ kunnen op het motorblok worden gevonden..

1. Zorg ervoor dat de markering in de beker op één lijn is met het g™
symbool.
2. Draai de mengbeker iets met de klok mee, totdat het op zijn plaats valt.

Voorbereiding

1. Snijd alle ingrediénten in kleine stukjes.

2. Plaats de ingrediénten in de mengkom. Neem de maximale capaciteit
in acht.

3. Plaats het deksel op de mengbeker.

4. Sluit de deksel met de stop (17).

De mixer bedienen

Elke snelheid kan met de regelaar wordt geselecteerd.

Als de beker vol is of als de vloeistof schuimt, dient er voor een lagere snel-
heid te worden gekozen.

Ingrediénten bijvullen

+  Zethet apparaat uit. Wacht totdat het blad tot stilstand komt.
+ Voeg de ingrediénten of kruiden bij door de stopperopening.
+  Sluit de deksel en de stopopening.

+  Ga verder met de handeling.

Stop bediening

Zet het apparaat uit. Wacht totdat het blad tot stilstand komt.

Trek de stekker uit het stopcontact.

Draai de mengbeker linksom van de motorbehuizing.

Verwijder de deksel voordat u de inhoud van de mengkom leegt.

. Reinig alle gebruikte onderdelen zoals omschreven bij “Reinigen”.

/\ BELANGRIJKE OPMERKING:
Bewaar citrusvruchtensap of zuurhoudend voedsel niet in metalen bakjes.

S N

Reinigen

/N WAARSCHUWING:

* Trek altijd de stekker uit het stopcontact voordat u de accessoires verwijdert!
+ Dompel het motorgedeelte in geen enkel geval in water om te reinigen. Dit kan leiden tot elektrische

schokken of brand.

« Sommige delen van het accessoire zijn erg scherp! Er bestaat risico op letsel!

/\ LET OP:
+  Gebruik geen staalborstel of ander scherp keukengerei voor het reinigen.
+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaakmiddelen.

Motorbehuizing
+ Reinig de behuizing alleen met een vochtige doek en een scheutje
afwasmiddel. Droog met een doek.

Accessoires van de keukenmachine

/N WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!
Sommige delen van het accessoire zijn erg scherp!

/\ LET OP:

+ De hulpstukken zijn niet vaatwasserbestendig. Hitte en agressieve
schoonmaakmiddelen kunnen de hulpstukken krom laten trekken of
laten verkleuren.

Spoel het garde-hulpstuk niet in een kom met warm water of onder stro-
mend water. Als water in het hulpstuk binnendringt, kan het niet worden
verwijderd.

+ U mag alle onderdelen die met voedsel in contact zijn gekomen met de
hand in een kom met warm water reinigen.

* Spoel met schoon water en droog goed.

+ De twee gardes kunnen eenvoudig van het hulpstuk worden getrokken.
Plaats ze na het schoonmaken en drogen terug in het hulpstuki. Contro-
leer of de garde goed vastzit.

Blenderaccessoires

Voor-reiniging
Vul de mengkom voor de helft met water en laat het apparaat voor ongeveer
10 seconden draaien. Gooi het water weg.
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Algemene reiniging
+ Verwijder de mengkom voor grondige reiniging.

/N WAARSCHUWING: Risico op letsel!
Mes en mesassemblage zijn vijmscherp.

+ U kunt de mengbeker en het deksel met dop in een kom met warm water
reinigen. Spoel daarna met schoon water en droog de onderdelen af.

Opslaan

+ Reinig het apparaat volgens de instructies. Zorg ervoor dat alle accessoi-
res geheel droog zijn.

+Wijraden aan het apparaat in de originele verpakking op te bergen wan-
neer u het voor langere tijd niet gebruikt.

+ Berg het apparaat altijd op buiten bereik van kinderen en op een droge,
goed geventileerde plek.

Probleemoplossing
Het apparaat werkt niet

Mogelijke oorzaak:
Het apparaat ontvangt geen voeding.

Oplossing:

+ Controleer het stopcontact met een ander apparaat.
+ Steek de stekker correct in het stopcontact.

+ Controleer de hoofdcircuitbreker.

Mogelijke oorzaak:
Het apparaat is defect.

Oplossing:
+ Neem contact op met ons servicecentrum of een specialist.
Andere mogelijke redenen:

Uw apparaat is voorzien van veiligheidsschakelaars.
Zij voorkomen incidentele start van de motor.



Oplossing:
+ Controleer de positie van de
- de werkkom
- het deksel van de werkkom, of
- de filterzeef, of
- de mengbeker.

Technische speciicaties

MOGEL .oeooeeeeee et esesss s PC-KM 1063
SpanNINGStOEVOET: ........vvereveeereeerieeeennes
Nominaal energieverbruik: ............coueereeeen.

BeSChermINgSKIBSSE: ........cccureemreiereieeeseeesse e Il
Netto gewicht (basisapparaat met mengkom en
KNEEAACCESSOIME): ...vvvuvvversreerseesressseressessssessssesssss s ong. 2,60 kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in de loop van
voortdurende productontwikkeling blijft voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de richtlijn elektro-
magnetische compatibiliteit en de laagspanningsrichtlijn, en is gefabriceerd
volgens de meest recente veiligheidsvoorschriften.

)i

Verwijdering
Betekenis van het “vuilnishak”-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische apparaten niet weg bij het
huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elekirische apparaten naar gemeentelijke
inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren door onverantwoordelijk
wegwerpen te voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van oude elektrische en
elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzamelingspunten.

19

NEDERLANDS



FRANGAIS

Mode d’emploi

Merci d'avoir choisi notre produit. Nous espérons que 'appareil vous offrira
de nombreuses heures de plaisir.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particuliérement
indiquées. Veillez a bien respecter ces indications afin d'éviter tout risque
d'accident ou d’endommagement de I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :

Prévient des risques pour votre santé et des risques éventuels de bles-
sure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE :
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Contenu
Situation des COMMANGES ........vvrrrerrrmrermrerrssssssssessssssssssssssssssnss 3
Schémas sur le montage des accessoires et bols de travail ................. 4
Montage du récipient & MEIANGET .........c..reerreeeeeesseesessseesessnees 6
NOLES GENETAIES. ... vvvrrerevesreresseeresssee st ses s 20
Enfants et personnes fragiles ... 20
Précautions de sécurité spéciales pour cet appareil ...............coouvvinnnens 20
ULIlISALION PrEVUE .....vcvvvrveineeeieesesesesssessssssss st ssssssssssss s essssssssssnsens 21
Description des pieces / PieCes fOUrNIES .......c...ouverveeviesvnesiesinsssons, 21
Déballer 'apPAreil ..o sssssssssesssssseans 22
Consignes générales d’UutiliSation............cccu.ernrrenmrenmssessssnsiessnnssnnnns 22
Fonctions de Iappareil ... ssenens 22
Branchement EIECHTIQUE ........c..rvuervrerireres s, 22
Utilisation du bol de travail............cccceneenerneinninssessnseesssssssssenns 22
Montage du bol de travail et des acCeSSOIrES.........crwrrermrrrreerareerreenss 22
Tableau sur I'utilisation deS aCCESSOINES ......vrrrerrrerrermrernrerressaneenees 22
Notes importantes pour les utilisations individuelles..............cccoevuernnee. 23
Terminer l'utilisation de I'appareil et enlever le bol .........cccccooeeeorrerecinnens 23
MEIANGEU ..ot s ssess s s sess s 24
Consignes d'utilisation du MEIANGEUTN.............veeeeerrerreeerneeereeerreeeneeennens 24
Montage du récipient & MElANGET ..........cocvrveenereneeereeereeeeeeseeeeeeenes 24
PrEPAration ........c.ovuevvcrieisessiesss sttt ssnens
Utilisation du mixeur
Verser de NOUVeaUX INGrEAIENTS ...........cvvervveriverirecrisssiesssesssesssesssnnns 24

Arréter le fonCtioNNEMENL...........ccccvereririrsnrerieeri s 24
NEHOYAGE ..o nes 24
BOTHEr AU MOLEUI .....vooveveeeeecesees et sssssssessssnssens 24
Accessoires de 'appareil de CUISINE ..........c..eeveeeeeneeeieeeeneeeirseeeineens 24
Accessoires AU MEIANGEUN ............cewerereerereereeeeeeeeeeseseeeeseesesseseeees 25
SEOCKAGL .cvvvvvvereeiesi bbbt
Dépannage
CaraCtéristiques tECNIQUES .........cvuureerreerresseessssssssessssssssssssssssens 25
EMINALION ..o 25
Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil en marche
pour la premiére fois. Conservez le mode d'emploi ainsi que le bon de
garantie, votre ticket de caisse et si possible, le carton avec I'emballage

se trouvant a l'intérieur. Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le

remettre avec son mode d‘emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les taches aux-
quelles il est destiné. Cet appareil n’est pas prévu pour une utilisation
professionnelle.

+ Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur, des rayons directs
du soleil, de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans 'eau) et des
objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides.
S'il arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent 'appareil, débranchez
aussitét le cable d’alimentation.

+ Arrétez lappareil et débranchez toujours le cable d'alimentation de la
prise de courant (en tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si vous
n'utilisez pas I'appareil, si vous installez les accessoires, pour le net-
toyage ou en cas de panne.

* Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveillance. Lorsque vous
quittez la piece, toujours arréter 'appareil. Débranchez la fiche de la
prise.

+ Il'yalieu d'inspecter I'appareil et le bloc d’alimentation réguliérement en
vue d'éventuels signes d'endommagements. Lorsqu'un endommage-
ment est détecté, 'appareil ne doit plus étre utilisé.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Respectez les “Conseils de sécurité spécifiques” cidessous.

Enfants et personnes fragiles

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas les embal-
lages (sac en plastique, carton, polystyréne) a leur portée.
/\ AVERTISSEMENT !

Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a risque
d'étouffement !

Précautions de sécurité spéciales pour cet appareil

/N\ AVERTISSEMENT : Risque de blessures !

* Larape et la lame tranchante, la rape a pommes de terre, la lame pour faire des frites/des lamelles fines
(Julienne) et la lame pour découper en dés sont tres tranchantes au niveau des surfaces de la lame et
de larape ! Ainsi, utilisez ces accessoires avec l'attention nécessaire afin d'éviter toute blessure.

* Ne mettez pas la main dans I'appareil car la lame placée au fond peut entrainer des blessures !

* Ne versez pas du liquide dont la chaleur est supérieure a 60°C dans le récipient @ melanger ou le bol

I Risque de brllures !

» Eteignez I'appareil et débranchez I'alimentation avant de changer un accessoire ou une fixation en

mouvement pendant utilisation.
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/N AVERTISSEMENT : Risque de blessures !

« Avant d'allumer 'appareil, assurez-vous que I'accessoire est correctement fixé.

« Sivous utilisez I'appareil, ne placez aucun objet, p.ex. une cuillere ou un racleur a pate dans le bol.

* Lorsque vous placez les aliments, utilisez toujours le poussoir fourni, et non vos doigts, une fourchette
ou un autre objet afin d’éviter toute blessure ou tout risque.

* Ne réparez pas vous-méme |'appareil. Veuillez prendre contact avec du personnel qualifié. Afin d'éviter
les risques, un cordon d'alimentation endommageé doit étre remplacé par un cordon équivalent par le
constructeur, notre service aprés-vente ou tout autre spécialiste qualifié.

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants.

« Gardez 'appareil et son cordon hors de la portée des enfants.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

* Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d’expérience ou de connaissance, si elles béne-
ficient d'une surveillance ou d'instructions concernant I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et
qu’elles comprennent les risques encourus.

/\ ATTENTION :

* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau pour le nettoyer. Veuillez suivre les consignes comme stipulées
au chapitre “Nettoyage”.

* Ne remplissez pas les récipients d’aliments durs tels que les grains de café, les noix de muscade ou
les gros morceaux de chocolat a cuire ! Les lames peuvent ainsi s'abimer !

+ L'appareil est équipé de boutons de sécurité. N'utilisez pas I'appareil en cas d’erreur ou si les boutons
de sécurité ont été modifiés !

* Disposez I'appareil sur une surface plane, horizontale et stable.

* N'utilisez pas I'appareil s'il ne contient aucun aliment.

* N'utilisez cet appareil que pour traiter des aliments.

+ N'éteignez jamais I'appareil en tournant le récipient a mélanger, le bol ou le couvercle du bol. Utilisez
toujours le bouton de commande ou I'un des boutons lorsque vous éteignez 'appareil.

* Ne déplacez pas 'appareil lorsqu'il fonctionne. Eteignez-le systématiquement avant et débranchez-le
de sa prise d'alimentation. Transportez-le toujours en le tenant avec les deux mains !

FRANCAIS

Utilisation prévue Description des pieces / Pieces fournies

Cet appareil est congu comme Apercu des commandes de la page 3 :
» pétrin/machine & mélanger pour préparer la pate, la créme, les blancs 1 Poussoir

d'ceufs battus : 2 Couvercle du bol de travail avec tube d’alimentation
» Hachoir multiple pour hacher des aliments faciles & couper ; 3 Cdne pour I'accessoire pour pétrirmélanger ou le couteau a guillotine
* Presse-agrumes pour extraire le jus d'agrumes ; 4 BF" de’trgvail .
» mélangeur pour écraser, fouetter ou mélanger ; 5 Tige d'orientation
ll est exclusi ( 5 ces fins et ne s <oondre : 6 Arbre de transmission
! est exclusivement congu a ces fins et ne s'uiise que pour répondre aces 7 pooo e commande
ns. 8 Boitier moteur
Utilisez-le uniquement conformément a la description donnée dans ce mode 9 Batteur avec fouets
d'emploi. 10 Lame pour découper en dés
L'appareil ne doit pas étre utilisé & des buts commerciaux. 11 Lame pour faire des frites/des lamelles fines (Julienne)

12 Répe a pommes de terre

L'appareil n'est pas prévu pour toute autre utilisation qui peut causer des 13 Lame tranchante/Rape pour lamelles fines
dommages aux biens ou méme des dommages corporels. 14 Lame tranchante/Rape pour lamelles épaisses
Le fabricant ne sera pas responsable des dommages causés par une utili- 15 Cone du presse-agrumes

sation autre que le celle prévue. 16 Passoire

17 Bouchon du récipient a mélanger
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18 Couvercle du récipient a mélanger avec orifice de remplissage
19 Récipient a mélanger

Sans illustration : Raclette a pates

Déballer I'appareil

/N AVERTISSEMENT : Risque de blessures !
Des parties de I'accessoire sont trés tranchantes !

1. Retirez l'appareil de 'emballage.

2. Retirez tous les matériaux d'emballage comme le film plastique, le
rembourrage, les attache-cables et la boite.

3. Vérifiez que toutes les pieces sont bien dans la boite.

i NOTE:

Il se peut de la poussiere ou des résidus de fabrication demeurent dans
I'appareil. Nous vous recommandons de nettoyer I'appareil comme il est
décrit dans le chapitre “Nettoyage”.

Consignes générales d'utilisation

Fonctions de I'appareil

+ Lappareil est équipé de boutons de sécurité. Il ne s'utilise que si vous
respectez les points suivants :

- Lorsque vous le fixez au boitier moteur, le bol de travail ou le récipient
a mélanger avec le bloc a lames doit s'emboiter en émettant un clic.

- Lorsque vous utilisez le bol de travail, le couvercle ou la passoire doit
se fixer au bol en émettant un clic.

+ Vous pouvez régler en continu la vitesse a 'aide du bouton de com-
mande. Commencez toujours lentement & vitesse basse. Augmentez
doucement la vitesse.

+ PULSE = Mode Impulsion : Maintenez le bouton de contrdle sur cette
position pour faire fonctionner I'appareil a la vitesse maximum.

+ (estlaposition éteinte.

Tableau sur I'utilisation des accessoires

/N ATTENTION :

* Réglez toujours le bouton de contréle sur 0 avant de brancher.

+ Nutilisez pas I'appareil plus de 5 minutes en continu. Laissez-le refroidir
pendant 10 minutes.

+ Débranchez la fiche de la prise aprés utilisation.

Branchement électrique
Assurez-vous que I'alimentation sur secteur corresponde aux spécifications
indiquées sur l'appareil.

Utilisation du bol de travail

Montage du bol de travail et des accessoires
Veuillez consulter les figures 1 & 5 des pages 4 et 5 a cette fin.

/N AVERTISSEMENT :

La rape et la lame tranchante, la rape a pommes de terre, la lame pour
faire des frites/des lamelles fines (Julienne) et la lame pour découper en
dés sont trés tranchantes au niveau des surfaces de la lame et de la rape !
Ainsi, utilisez ces accessoires avec |'attention nécessaire afin d’éviter toute
blessure.

1. Placez la tige d'orientation sur I'arbre de transmission de la partie moteur.

i NOTE:
Sur la fig. 3 : Une marque se situe au fond du bol. Les symboles g™
et [ se trouvent sur le moteur.

2. Alignez la marque du bol sur le symbole gy . Tournez légerement le bol
dans le sens des aiguilles d'une montre. Il s'emboite.

3. Sélectionnez un accessoire. Placez-le sur la tige d'orientation.

4. Fermez le bol de travail avec le couvercle. Fixez-le en le tournant dans
le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a ce qu'il S'emboite dans le
mécanisme de verrouillage de la poignée en émettant un clic.

Utilisation de I'appareil comme presse-agrumes

Montez le bol de travail comme décrit ci-dessus.

3. Placez la passoire sur la tige d'orientation. Tournez-la dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu'a ce qu'elle semboite dans le mécanisme
de verrouillage de la poignée en émettant un clic.

4. Placez le presse-agrumes sur la tige d'orientation.

Produit / Type de préparation Quantité Accessoire (Q ) PuEses for_lctlonnement
\ maximum
Pate lourde (p.ex. pate levée) Max. 1,0 kg Accessmr © pour perif Point 1 2 minutes
mélanger
Pétrissage (Pate a biscuits ou a Max. j,5 kg Accesso[re pour pétrir/ Point 1-2 2 minutes
gaufres) (1 litre) mélanger
Blanc d'ceuf fouetté Min. 2 blancs d ,oeufs Accesso[re pour pétrir/ Point 3 - MAX 4 minutes
Max. 8 blancs d'ceufs mélanger
CEufs brouillés Min. 2 ceus Accesso[re pour péri/ Paint 1 - MAX 1 minute
Max. 7 ceufs mélanger
Créme Min. 200 ml Accessoire pour pétrir/ Point 1 2 minutes
Max. 800 ml mélanger Point2 - 3 4 minutes
Blanc d'ceuf fouetté Min. 2 blancs d oeufs Fouet Point 3 - MAX 4 minutes
Max. 8 blancs d'ceufs
. Min. 200 ml . 1 minute
Creme Max. 800 ml Fouet Point 3 - MAX 4 minutes
Mousse de lait (3,5% de matiére Min. 100 ml Fouet Point 2 - MAX 30 secondes
grasse) Max. 250 ml Point 3 - MAX 2 minutes
Sauce, créme-dessert, pate a crépe Min. 125 mi Fouet Point 1 -2 1 minute
' P P Max. 750 ml Point 1 30 secondes
o . ) Min. 100 ml .
Liquides, boissons frappées Max. 750 ml Fouet Point 1 30 secondes
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Durée de fonctionnement

Produit / Type de préparation Quantité Accessoire maximum
Decouper des fruits, légumes, plantes Min. 200 g ' Lame pour , MAX 30 secondes
aromatiques Max. 700 g découper en dés
Purée de légumes Max. 700 g , Lame pour , Point2-3 1 minute
découper en dés
. Min. 100 g Lame pour .
Hacher des noix Max. 700 g découper en dés MAX 1 minute
N . Min. 100 g Lame pour
Réper du chocolat a cuire Max. 500 g découper en dés MAX 30 secondes
Découper la viande en dés Min. 200 g . Lame pour . MAX 30 secondes 0
Max. 500 g découper en dés 5..
Min. 200 g Lame pour =
Broyer des glagons Max. 500 g découper en dés MAX 20 secondes §
T
Hacher des concombres, carrottes Max. 1,2 litre Lame tranchante Point 1 5 minutes
Raper des carotes, des rads, du Max. 1,2 litre Répe Point 1 5 minutes
fromage
Réper de§ pommes de terre, du Max. 1.2 itre Disque pour raper les Point 1 5 minutes
fromage a pate dure pommes de terre
Couper des pommes de terre, du Lame pour faire des
P P ' Max. 1,2 litre frites/des lamelles fines Point 1 5 minutes
chou-rave, des carottes .
(Julienne)
Presser des agrumes Max. 1,2 litre Passoire et cone du Point 1 5 minutes
presse-agrumes
Notes importantes pour les utilisations individuelles +  Lorsque vous pétrissez et hachez, versez les ingrédients dans le
/\ ATTENTION : tube d'alimentation. Utilisez le poussoir pour introduire les aliments

dans l'orifice de remplissage. N'appuyez pas trop sur le poussoir.
+  Sivous utilisez 'appareil comme presse-agrumes, veuillez suivre les

points suivants :

- Le cbne du presse-agrumes commence a tourner dés que vous
allumez l'appareil.

- Travaillez uniquement a la vitesse la plus basse.

- Coupez les agrumes en deux. Pressez une moaitié contre le cdne du
presse-agrumes.

- Arrétez le processus de temps en temps pour retirer la pulpe de la
passoire.

- Eteignez l'appareil avant d’enlever le bol avec la passoire et le cone

+ Ne hachez pas les aliments durs tels que les grains de café, les noix
de muscade, le curcuma ou les gros morceaux de chocolat a cuire ! La
lame peut alors s'abimer !

+ Ne dépassez pas les quantités et durées de fonctionnement indiquées
dans le tableau.

+  Fixez toujours I'accessoire pour pétrir/mélanger ou la lame pour
découper en dés au bol avant d'ajouter les ingrédients. Appuyez sur
I'accessoire au fond du bol.

+  Sivous pétrissez la pate lourde, n'ajoutez pas tous les ingrédients a
la fois dans le bol de travail. Commencez uniquement le pétrissage

avec la farine de blé, le sucre et les ceufs. Ajoutez doucement le du presse-agrumes.
liquide dans le tube d’alimentation pendant le pétrissage. - Réfrigérez le jus d'agrumes pas plus d'un jour.
+  Coupez d'abord les aliments que vous souhaitez hacher en petits - Ne rangez jamais le jus d'agrumes dans un récipient en métal. L'acide

morceaux. o . o ‘ du jus endommage le métal. Les ions métalliques se forment et
+  Siles ingrédients restent collés a I'accessoire pour pétrir/mélanger, & affectent le godit du jus.

la lame pour découper en dés ou a la paroi interne du bol, effectuez

les points SUiV?“tS L , o . Terminer I'utilisation de I'appareil et enlever le bol

1.~ Eteignez fappareil. Attendez que laccessoire aréte de fonction- 1. Eteignez I'appareil. Attendez que I'accessoire arréte de fonctionner.
ner. 2. Débranchez 'appareil de la prise.

2. Retirez e couverdie du bol. 3. Tournez le couvercle ou la passoire dans le sens inverse des aiguilles

3. Utilisez la raclette a pates pour enlever les ingrédients de
I'accessoire ou de la paroi interne du bol.

+  Sivous battez les blancs d’ceufs, assurez-vous que le bol et le fouet
sont secs et entierement débarrassés de graisse. Le blanc d’ceuf doit
étre a température ambiante.

+ Pour raper le chocolat, n'utilisez que la lame pour découper en dés,
pas une rape. Le chocolat doit étre bien refroidi.

+  Lorsque vous coupez du fromage a péate dure ou du chocolat, n'uti-
lisez pas I'appareil trop longtemps. Ces ingrédients peuvent fondre
sous la chaleur de 'appareil et devenir grumeleux.

d’une montre pour libérer le bol.

Enlevez 'accessoire.

Faites pivoter le bol de travail pour le déverrouiller en le tournant dans
le sens inverse des aiguilles d'une montre. Soulevez le bol en I'éloi-
gnant du boitier moteur. Surveillez la tige d’orientation.

Utilisez la raclette a pates pour enlever le contenu du bol.

Nettoyez toutes les piéces utilisées comme décrit sous “Nettoyage”.

N o
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Mélangeur
Consignes d'utilisation du mélangeur

/N AVERTISSEMENT : Les lames du melangeur sont tranchantes !
* Ne mettez jamais les mains dans le récipient a mélanger monté !
+ llyaunrisque de blessure lorsque vous nettoyez et videz le récipient a
mélanger | Manipulez les lames du mélangeur avec grand soin !
+ Ne versez pas d'ingrédients liquides dont la température est supérieure. 1. Alignez la marque du récipient a melanger sur le symbole g
460°C dans le récipient a mélanger ! Danger de brilures ! 2. Tournez légérement le récipient & mélanger dans le sens des aiguilles
d’'une montre. Il Semboite.

Montage du récipient a mélanger
Pour cela, consultez également les figures 6 et 7 de la page 6.
i NOTE:

Sur la fig. 6 : Une marque se situe au fond du récipient a mélanger. Les
symboles i et @ se trouvent sur le moteur.

/N ATTENTION :

* Ne placez pas des ingrédients durs tels que des noix ou des grains de Préparation
café dans le récipient a mélanger. 1. Coupez tous les ingrédients en petits morceaux.

* Leslames dans le récipient & mélanger ne servent qua écraser des 2. Versez les ingrédients dans le récipient 8 mélanger. respectez la
glagons. capacité maximale.

. 3. Fixezle couvercle sur le récipient a mélanger.

B CONSEILS: 4. Fermez le couvercle a l'aide du bouchon (17).

+ Lorsque vous préparez des boissons a base de glace pilée, ajoutez
uniquement des glagons au cours du mélange. Les glagons seront

o . Utilisation du mixeur
écrasés pendant le mélange.

Vous pouvez sélectionner une vitesse avec le bouton de contréle.

* Nutilisez pas le mélangeur sans ingrédients ! Si le récipient est bien rempli ou que le liquide devient mousseux, sélection-
* Ne dépassez pas la capacité maximale (1750 ml) comme indiqué sur le nez une vitesse moins élevée.

récipient a mélanger !
+ Sivous utilisez du liquide Iégérement moussant (p. ex. le lait), versez-le Verser de nouveaux ingrédients

dans e recipient a mélanger jusqu'a 900 ml maximum. 1. Eteignez lappareil. Attendez 'arrét complet de la lame.

+ Nallumez le mixeur quavec le couvercle et le bouchon fixé. Fixez le cou- o
vercle en le toumant légérement dans le sens des aiguilles d'une montre. 5
+ N'enlevez pas le couvercle pendant utilisation ! Attendez 'arrét complet 4
de la lame avant d'ouvrir le couvercle.
o Si Iq mélange ne vous satisfait pas, suivez les points suivants : Arréter le fonctionnement
1. Eteignez I'appareil. 1
2. Enlevez le couvercle du récipient a mélanger. 2
3. Libérez les ingrédients collés a l'aide de la raclette a pates. Remuez 3
les ingrédients avec la raclette tout en gardant une distance par rap-
port a la lame d’au moins 2 cm environ. 4
4. Enlevez une faible quantité d'ingrédients. Procédez a des quantités 5
plus petites ou ajoutez du liquide.

. Versez les ingrédients ou les épices au retrait du bouchon.
. Fermez le couvercle et mettez a nouveau le bouchon.
. Le fonctionnement continue.

. Eteignez l'appareil. Attendez l'arrét complet de la lame.

. Débranchez I'alimentation électrique.

. Tournez le récipient a mélanger dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre et enlevez-le du boitier moteur.

. Enlevez le couvercle avant de versez le contenu.
Nettoyez toutes les pieces utilisées comme décrit dans “Nettoyage”.

/N NOTE IMPORTANTE :
Ne rangez pas les jus d'agrumes ou les aliments acides dans les réci-
pients métalliques.

Nettoyage

/N\ AVERTISSEMENT :

» Débranchez toujours l'appareil de la prise avant de retirer les accessoires !

* Quoi qu'il arrive, ne plongez pas la partie moteur dans I'eau. Ceci peut occasionner des électrocu-
tions ou des incendies.

« Certaines parties des accessoires sont trés tranchantes. Il y a un risque de blessures !

/\ ATTENTION : /N ATTENTION :
+ Nutilisez pas de brosses métalliques ou d'autres types d'ustensiles * Les ustensiles ne sont pas adaptés pour le lave-vaisselle. La chaleur et
abrasifs pour le nettoyage. les produits de nettoyage agressifs peuvent les déformer ou les décolorer.
+ Nutilisez pas de produits de nettoyages agressifs ou abrasifs. + Ne rincez pas le fouet dans un bol d’eau chaude ou sous I'eau cou-
rante. Si I'eau s'infiltre dans I'accessoire, vous ne pouvez pas I'enlever.
Boitier du moteur + Vous pouvez nettoyer tous les autres composants qui ont touché les
+ Nettoyez le boitier uniquement avec un chiffon humide et une goutte de aliments dans un bol d'eau chaude.
liquide vaiselle. Séchez avec un tissu. * Rincez a 'eau pure et séchez bien.
+ Vous pouvez simplement enlever les deux batteurs de 'accessoire.
Accessoires de 'appareil de cuisine Fixez-les a nouveau sur 'accessoire apres les avoir nettoyés et séchés.

/A AVERTISSEMENT : Risque de blessures ! Vérifiez que les batteurs sont bien fixés.

Des parties de 'accessoire sont trés tranchantes !
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Accessoires du mélangeur

Prénettoyage
Remplissez d’eau la moitié du récipient & mélanger et faites fonctionner
I'appareil pendant 10 secondes environ. Jetez le liquide.

Entretien général
+ Enlevez le récipient @ mélanger pour bien le nettoyer.

/N AVERTISSEMENT : Risque de blessures !
Les lames et 'assemblage de lames sont tranchants.

+ Vous pouvez nettoyer le récipient a mélanger et le couvercle avec le
bouchon dans un bol d'eau chaude. Puis, rincez a I'eau propre et séchez
les pieces.

Stockage

* Nettoyez I'appareil comme indiqué. Assurez-vous que tous les acces-
soires sont entierement secs.

+ Nous vous recommandons de conserver 'appareil dans son emballage
d'origine si vous ne I'utilisez pas pendant longtemps.

+ Conservez toujours 'appareil hors de portée des enfants dans un endroit
sec et bien aéré.

Dépannage
L'appareil ne fonctionne pas

Cause possible :
L'appareil ne regoit pas d’alimentation électrique.

Solution :

+ Vérifiez la prise avec un autre appareil.
+ Branchez correctement la fiche secteur.
+ Veérifiez le disjoncteur principal.

Cause possible :
L'appareil est défectueux.

Solution :
+ Contactez notre centre de service ou un spécialiste.

Autres causes possibles :
Votre appareil est équipé d'interrupteurs de sécurité.
lls empéchent le démarrage accidentel du moteur.

Solution :
+ Vérifiez la bonne position du
- du bol de travail
- du couvercle du bol de travail ou
- de la passoire ou
- du récipient a mélanger.

Caracteristiques techniques

MOGBIE ..ot PC-KM 1063
Alimentation :.........ccceeeeriniiereeineinnns
Puissance consommée nominale : ....
Puissance consommée max. : ............
Classe de ProteCtion : ... .ot seeessesssssssenees Il
Poids net (Appareil avec bol a mélanger et

OUtil de PALSSAGE) & ...cvvvvcrvrcerieerieeriee e environ. 2,60 kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications techniques ainsi
que des modifications de conception dans le cadre du développement
continu de nos produits.

Cet appareil est conforme a toutes les directives CE en vigueur, telles que
les directives sur la compatibilité électromagnétique et les faibles tensions et
a été fabriqué selon les derniers réglements de sécurité.

)i

Elimination
Signification du symbole “Elimination”

Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter des appareils électriques
avec les ordures ménageéres.

Porter les appareils électriques obsoletes ou défectueux dans les centres de
récupération municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur l'environnement et la santé en luttant
contre les déchets sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes de réutilisation des
appareils électriques usagés.

Votre municipalité vous fournira les informations nécessaires sur les centres
de collecte.
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Instrucciones de servicio

Gracias por elegir nuestro producto. Esperamos que este aparato le ofrezca

muchas horas de disfrute.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas en especial

Siga estas advertencias incondicionalmente, para evitar accidentes y dafios

en el aparato:

&\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles riesgos de
herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Contenidos
Ubicacion de los controles

Diagramas de montaje de recipientes de trabajo y accesorios.............
Imagen del montaje del vaso de Datir ...

NOTAS GENETAIES.........ivviereieeeeeeees s s s s
NifioS y Personas dBbIlES ............ucwueeerceueriersieeeeesesss s

Consejos de seguridad especiales para este aparato

Uso para el que eSta destinado ..........ccccreereeinnreeinnseeinsesssesssssnnens

Descripcion de las partes/piezas suministradas

Desembalaje del aparato...........cocereernesncrnnssinssssssssssssssssessssssenns

INStrUCCIONES A€ USO GENEIAL.......cvvverercriereiesseesisss s ssesssssens
Funcionalidad del diSPOSItIVO ... seiesisesesesesssseens
CONEXION BIECHICA ... vvvvereeraeersrerseressesesesssss s

Uso del recipiente de trabajo ...
Montaje del recipiente de trabajo y los accesorios
Tabla de uSO de 0S @CCESOMOS........rvermrrerrrireerireerireeriee e
Notas importantes para [0s usos eSpecificos ........cccovverrverrrrrrerrrcrnnen.
Fin del funcionamiento y extraccion del recipiente

I 072 Lo (o] - OO OSSOSO
Instrucciones de uso de 1a batidora............oc.eerreeeneeenererneeeneeereeieneeennes
Montaje del vaso de Datir...........c.oweeerenneineeneeseeeeeeeeeeeseeeeeeenes
PrEParaCiOn .........cocevueiieeneiesiesisssssss st ssssesssssssens
USO de 18 DALAOIA .......cvoveeerereeieeieeeeie et

Rellenar con iNGredientes ..........o.rieenrineensiesseesessesssissessssessnees 30
Paro del funCionamiento ..o ssseesenes 30
LIMPIZA ...ttt st 30
Carcasa del MOLOT ..ottt 30
Accesorios del electrodoméstico de CoCina..........ccceuueevverrrciireienereeinnns 30
Accesorios de [a batidora...........ccc.ecieeeiiieescee s 30
AlMACENAMIENTO ....vvvvireieritete et esb bbbt bes 30
ResoluCION de ProbIemas..........cc..rinrineessiissessssssssssss s il
Especificaciones teCnicas. ... 31
ElMINACION ..ottt sseses 31
Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el manual

de instrucciones y guarde éste bien incluido la garantia, el recibo de pago y

si es posible también el carton de embalaje con el embalaje interior. En caso

de dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin previsto.
Este aparato no esta destinado para el uso profesional.

+ No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la entrada directa de
rayos de sol, a la humedad (en ninglin caso sumerja el aparato en agua)
y a los cantos agudos. No utilice el aparato con las manos hiimedas.

En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire de momento la
clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja de enchufe (por
favor tire de la clavija y no del cable), cuando no quiera utilizar el aparato,
montar piezas o en caso de limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la habitacion,
desconecte siempre el aparato. Retire la clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacion de red se deben controlar regu-
larmente para garantizar que no estén dafiados. En caso de que se com-
probara un dafio, no se podra seguir utilizando el aparato.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de seguridad...”
indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles
+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de embalaje (Bolsas de
plastico, cartdn, poliestireno etc.) a su alcance.

I\ AVISO!
No deje jugar a los nifios con la Idmina. jExiste peligro de asfixia!

Consejos de seguridad especiales para este aparato

/N AVISO: Riesgo de lesiones.

* Las hojas de rallado y corte, la hoja de rallado de patatas, la hoja para patatas fritas/Julienne y la
hoja de troceado estan muy afiladas en sus superficies de corte y rallado. Use estos accesorios con

el cuidado adecuado para evitar heridas.

* No intente alcanzar nada dentro del recipiente, la hoja situada en el fondo puede provocar heridas.
+ No vierta liquidos a una temperatura superior a 60°C en el recipiente de mezcla ni el recipiente de

trabajo. Riesgo de quemaduras.

» Desconecte el aparato y desenchufe de la red antes de cambiar los accesorios o piezas que se mue-

ven durante el funcionamiento.

+ Antes de conectar el aparato, asegurese de que el accesorio esta correctamente acoplado.
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/N AVISO: Riesgo de lesiones.

* Mientras esté en uso, asegurese de que no haya objetos, por ejemplo, cucharas o rasquetas en el
recipiente.

« Cuando presione los alimentos, use siempre el émbolo incluido, no sus dedos, un tenedor u otros
objetos para evitar heridas o riesgos.

* No repare usted mismo el dispositivo. Contacte con personal autorizador. Para evitar riesgos, el fabri-
cante, nuestro servicio de atencién al cliente u otro especialista cualificado debe cambiar el cable de
corriente dafiado con un cable equivalente.

» Este aparato no debe ser utilizado por los nifios.

 Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Los aparatos pueden ser utilizados por personas con discapacidad fisica, psiquica o sensorial o con
falta de experiencia y conocimiento si estan bajo supervision o se les dan instrucciones acerca del
uso del aparato de una manera segura y si entienden los riesgos implicados.

/\ ATENCION:

+ No sumerja el aparato en agua para su limpieza. Siga las instrucciones segun lo estipulado en el
capitulo “Limpieza”.

* No llene los recipientes con alimentos duros, como granos de café, nuez moscada o grandes trozos
de chocolate para cocinar. Las hojas podrian dafarse si lo hace.

+ El dispositivo esta equipado con conmutadores de seguridad. No use el aparato si se producen ano-
malias o si los conmutadores de seguridad se han manipulado.

* Ponga el dispositivo sobre una superficie estable, plana y resistente.

* No use el aparato sin contenido.

* Procese exclusivamente alimentos con este dispositivo.

+ No apague nunca el aparato girando la jarra de batido o el recipiente ni su tapa. Use siempre el man-
do o uno de los botones para apagar el aparato.

+ No mueva el aparato durante el funcionamiento; apaguelo siempre primero de la alimentacion. Trans-
porte siempre el aparato con ambas manos.

~
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Uso para el que esta destinado Descripcion de las partes/piezas suministradas

Este aparato esta disefiado como Vision general de los mandos en pagina 3:
+ Amasadora/batidora para preparar masa, cremas, crema, clara de huevo 1 Empujador

batida; 2 Tapa del recipiente de trabajo con hueco de alimentacion
+ Multi picadora para picar alimentos féciles de cortar; 3 Cuchilla 0 accesorios para amasar y batir
« Exprimidor de citricos para extraer zumo; 4 Recipiente de trabajo
« Batidora para purés, batir o mezclar; g E.U”.ta del guia

e - je impulsor
Esté d:l'senado solamente con estas finalidades y solamente puede usarse 7 Panel de control
para elas. 8 Chasis motor
Sélo se puede utilizar en la forma descrita en este manual de instrucciones. 9 Accesorio de batido

El aparato no se puede utilizar con fines comerciales. 10 Hoja de troceado .
. ) , 11 Hoja para patatas fritas / Julienne
Cu~anU|er otr.o uso no se conS|‘dera C(’)r.no el pretendido y puede dar lugar a 12 Hoja de rallado de patata
dafios materiales o incluso lesiones fisicas. 13 Hoja de rallado fino / corte
El fabricante no asume ninguna responsabilidad por los dafios derivados de 14 Hoja de rallado grueso / corte
un uso distinto al especificado. 15 Cono de exprimido de citricos
16 Colador de filtro
17 Tapon de la jarra de batido

—
oo

Tapa de jarra de batido con agujero para llenado
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19 Jarra de batido
No mostrado: Espéatula para masa

Desembalaje del aparato

/N AVISO: Riesgo de heridas.
Algunas piezas del accesorio estan muy afiladas.

1. Retire el embalaje del aparato.

2. Retire todos los materiales de embalaje, tales como peliculas de plasti-
€0, bridas y embalaje de la caja.

3. Compruebe que todas las piezas estén en la caja.

i NOTA:

Es posible que queden residuos derivados de la produccién o polvo en el
aparato. Le recomendamos que limpie el aparato tal como se describe en
‘Limpieza”.

Instrucciones de uso general

Funcionalidad del dispositivo
+ Eldispositivo esté equipado con conmutadores de seguridad. El aparato
solamente puede usarse si tiene en cuenta lo siguiente:

- Alinstalarlo en el chasis motor, el recipiente de trabajo o la jarra de
batido con el bloque de cuchillas debe encajar audiblemente en su
lugar.

- Cuando use el recipiente de trabajo, la tapa o el colador de filtro
deben encajar audiblemente en su lugar sobre el recipiente.

+ Puede ajustar la velocidad con el mando. Comience siempre lentamente
con una velocidad baja. Aumente lentamente la velocidad.

+ PULSE = Modo pulsacién: sujete el mando en esta posicién para ejecu-
tar el aparato en el ajuste de velocidad maxima.

+ 0 esta en posicion de apagado.

/\ ATENCION:
+ Coloque siempre el mando en la posicion 0 antes de enchufar.

Tabla de uso de los accesorios

/\ ATENCION:

+ No utilice el aparato mas de 5 minutos de manera continua. Deje enfriar
durante 10 minutos.

+ Desenchufe de la toma de corriente después de usar.

Conexion eléctrica

Asegurese de que la alimentacion corresponda con las especificaciones de
la etiqueta identificadora.

Uso del recipiente de trabajo

Montaje del recipiente de trabajo y los accesorios
Consulte las figuras 1 a 5 en las paginas 4 y 5 para ello.

A AVISO:

Las hojas de rallado y corte, la hoja de rallado de patatas, la hoja para
patatas fritas/ Julienne y la hoja de troceado estan muy afiladas en sus su-
perficies de corte y rallado. Use estos accesorios con el cuidado adecuado
para evitar heridas.

1. Coloque la punta de guia sobre el eje impulsor de la parte del motor.

i NOTA:
En la fig. 3: El bol tiene una marca en la parte inferior. Los simbolos
oY @ se pueden encontrar en el motor.

2. Alinee la marca del bol con el simbolo ™. Gire el bol un poco en el
sentido de las agujas de reloj para que se acople en su sitio.

3. Seleccione un accesorio. Coloquelo sobre la punta de guia.

4. Cierre el recipiente de trabajo con la tapa. Fijela girandola hacia la dere-
cha hasta que encaje de forma audible en el mecanismo de bloqueo del
asa.

Usar el aparato como exprimidor de citricos

Monte el recipiente de trabajo del modo descrito anteriormente.

3. Coloque el colador de filtro sobre la punta de guia. Girelo hacia la dere-
cha hasta que encaje de forma audible en el mecanismo de bloqueo del
asa.

4. Coloque el cono de exprimido de citricos sobre la punta de guia.

Producto / Tipo de preparacion Cantidad EENEE (. Tiempo maximo de uso
b~ < 4
Masg densa Méx. 1,0 kg Herramienta dg amasado Punto 1 2 minutos
(p. €j., masa con levadura) / removido
Masa de mezcla Max. 1,5 kg Herramienta de amasado .
. . Punto 1-2 2 minutos
(masa de galletas o gofre) (1litro) / removido
Clara de huevo batida Ml.n' 2 claras de huevo | Herramienta de. amasado Punto 3 - MAX 4 minutos
Max. 8 claras de huevo / removido
Huevos revueltos M',n' 2 huevos Herramienta de. amasado Punto 1 - MAX 1 minuto
Max. 7 huevos / removido
Nata Min. 200 ml Herramienta de amasado Punto 1 2 minutos
Max. 800 ml / removido Punto2-3 4 minutos
Clara de huevo batida M[n. 2 claras de huevo Batidor de huevo Punto 3 - MAX 4 minutos
Max. 8 claras de huevo
Nata M!n. 200 ml Batidor de huevo Punto 3 - MAX 1 minuto 4 minutos
Méax. 800 ml
Espuma de leche Min. 100 ml Batidor de huevo Punto 2 - MAX 30 segundos
(contenido en grasa 3,5%) Max. 250 ml Punto 3 - MAX 2 minutos
Decoracion, pudin, masa para pan- Min. 125 ml Batidor de huevo Punto1-2 1 minuto
queque Méx. 750 ml Punto 1 30 segundos
Liquidos, batidos Min. 100 m Batidor de huevo Punto 1 30 segundos
quIeos, Max. 750 ml g
Cortar fruta, verdura, hierbas Ml,n' 2009 Hoja de troceado MAX 30 segundos
Max. 700g
Puré de verdura Max. 700g Hoja de troceado Punto2-3 1 minuto
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Producto / Tipo de preparacion Cantidad Herramienta (. Tiempo maximo de uso
b < 4
MAX

Picado de frutos secos M|,n. 100g Hoja de troceado 1 minuto

Max. 700g

o Min. 100g . ;

Rallado de chocolate culinario . Hoja de troceado MAX 30 segundos

Max. 500g
Troceado de camne M|,n. 200g Hoja de troceado MAX 30 segundos

Max. 500g
Picado de cubitos de hielo M',n' 2009 Hoja de troceado MAX 20 segundos

Max. 500g
Picado de pepino, zanahoria Max. 1,2 litros Hoja de corte Punto 1 5 minutos
Rallado de zanahoria, rabano, queso Max. 1,2 litros Hoja de rallado Punto 1 5 minutos
Rallado de patatas, queso duro Max. 1,2 litros Disco de rallado de patata Punto 1 5 minutos
Corte de patatas, colinabo, zanahoria Max. 1,2 litros Hoja paiﬁ:;itzs frtas / Punto 1 5 minutos
Exprimido de citrico Méx. 12liros | Codor defitroy cono Punto 1 5 minutos

de exprimido

Notas importantes para los usos especificos - Apague el aparato antes de sacar el recipiente con el colador de filtro
/\ ATENCION: y el cono de exprimido. N ' N '
X - Puede conservar el zumo de citricos en frio un méximo de un dia.

No pique alimentos duros, como granos de café, nuez moscada, clrcu-
ma o grandes trozos de chocolate para cocinar. Podria dafiar la hoja.
+ No exceda las cantidades y tiempos de uso indicados en la tabla.

+  Coloque siempre el accesorio de amasado / removido o la hoja de

- No guarde nunca el zumo de citricos en recipientes metalicos. El
acido del zumo corroera la superficie metalica. Se crearian iones de
metal que afectarian al sabor del zumo.

troceado en el recipiente antes de afiadir los ingredientes. Presione Fin del funcionamiento y extraccion del recipiente
ellaccgsorlo hasta el fondo del recipiente. . . . 1. Apague el aparato. Espere a que el accesorio deje de girar.
+  Siestd amasando una masa densa, no afiada todos los ingredientes 2 Desconecte el enchufe de alimentacion
enel re.(‘,lplent(? de una vez. In|(i|e el proceso de qmgsado solamen.te 3. Gire la tapa o el colador de filtro hacia la izquierda para abrir el reci-
con harina, azucar y huevos. Afiada lentamente liquidos por el agujero piente
dCe shmeptamop du:gnte teI procesolde amasadot. i 4. Saque el accesorio.
S'OI €p rlmeijr.o ?S almentos qu? th|era plcatr eg\ rozos p()je?uenogd 5. Gire el recipiente de trabajo hacia la izquierda para sacarlo. Levante
II Oﬁ ”.19;9 ten rtes S€ pegan a ta erra|m|en a g 'etamas: IO re'm.owt 0 el recipiente del chasis del motor. Tenga cuidado con la punta de guia.
ola zja €co e,.o: se aS|e? an en, a. pared interna def recipiente, 6. Use la espatula para masa para sacar el contenido del recipiente.
proceda como Se indica a continuacion: 7. Limpie todas las piezas usadas como se describe en “limpieza”.

1. Apague el aparato. Espere a que el accesorio deje de girar.
2. Saque la tapa del recipiente.

3. Use la espéatula para masa para sacar los ingredientes del acce- _ L? batidora
sorio 0 la pared lateral del recipiente. Instrucciones de uso de la batidora
*  Sibate claras de huevo, asegirese de que el recipiente y el batidor /N AVISO: La cuchilla del interior de la batidora esta muy afiladal

estén secos y totalmente libres de grasa. La clara de huevo debe
estar a temperatura ambiente.

+ Pararallar chocolate, use exclusivamente la hoja de troceado, no la
hoja de rallado. El chocolate debe estar bien frio.

+ No introduzca las manos en el vaso de batir montado!

+ Existe el riesgo de lesionarse al limpiar y vaciar la jarra de zumo. Mani-
pule la cuchilla de la batidora con mucho cuidado.

+ No vierta ingredientes liquidos mas calientes que 60 °C en el vaso de

+ Cuando corte queso duro o chocolate, no deje funcionar demasiado batir.
tiempo el aparato. Estos ingredientes se pueden fundir al calentarse
el aparato y ponerse grumosos. /\ ATENCION:
+  Cuando pique y ralle, ponga los ingredientes por el agujero de ali- + No coloque ingredientes duros como frutos secos o granos de café en
mentacion. Use el émbolo para empuijar los alimentos por el agujero e | vaso de batir.
de llenado. No aplique demasiada presion en el émbolo. + La cuchilla del vaso de batir no es adecuada para picar cubitos de
+  Siusa el aparato como exprimidor de citricos, tenga en cuenta lo hielo.
siguiente: ]
- El cono de exprimido comenzara a girar en cuanto encienda el i RECOMENDACION:
aparato. + Al preparar bebidas con hielo picado afiada solamente los cubitos de
- Trabaje exclusivamente a la velocidad mas baja. hielo durante el proceso. Los cubitos de hielo se picaran durante el
- Corte los citricos por la mitad. Empuije la mitad de la fruta sobre el proceso de batr.
cono de exprimido. + No utilice la batidora sin ingredientes!
- Interrumpa el proceso de vez en cuando para sacar la pulpa del » No supere la capacidad méaxima (1750 ml) segin lo indicado en el vaso
colador de filtro. de batir.
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+ Siusa liquidos que produzcan espuma (como la leche), vierta un maxi-
mo de 900 ml en la jarra de batido.
+ Encienda la batidora exclusivamente con la tapa y el tapdn colocados.

Fije la tapa girando un poco en el sentido de las agujas del reloj.

+ No retire la tapa durante el funcionamiento! Espere a que la hoja se
detenga antes de abrir la tapa.
+ Sino esta satisfecho con los resultados, proceda del modo siguiente:

1. Apague el aparato.

2. Saque la tapa de la jarra de batido.

3. Suelte cualquier ingrediente pegado con la espéatula para masa.
Remueva los ingredientes con la espatula. Mantenga una distancia
de al menos 2 cm de la hoja al hacerlo.

4. Saque parte del contenido. Procese cantidades mas pequefias o
afiada algo de liquido.

Montaje del vaso de batir
Para hacerlo, consulte las figuras 6 y 7 de la pagina 6.
i NOTA:

En la fig. 6: La jarra de la batidora tiene una marca en la parte inferior.
Los simbolos ;™ y fl s€ puede encontrar en la parte del motor.

1. Alinee la marca de la jarra de zumo con el simbolo gy .
2. Gire la jarra de la batidora un poco en el sentido de las agujas del reloj
para que se acople en su sitio.

2.

3.
4.

Llene el vaso de batir con los ingredientes. Observe la capacidad
maxima.

Coloque la tapa sobre la jarra de batido.

Cierre la tapa con el tope (17).

Uso de la batidora

Se puede seleccionar cualquier velocidad con el mando.

Sila jarra esta llena o el liquido echa espuma, seleccione una velocidad
menor.

Rellenar con ingredientes

1.
2.
3.
4.

Desconecte el aparato. Espere a que la hoja se detenga.

Llene de ingredientes o especias a través de la abertura del tope.
Cierre la tapa o la abertura del tope de nuevo.

Siga el funcionamiento.

Paro del funcionamiento

1.
2.

4.

5

Desconecte el aparato. Espere a que la hoja se detenga.
Desenchufe de la red de alimentacion.

Gire la jarra de batido hacia la izquierda para soltarla del chasis del
motor.

Retire la tapa antes de verter el contenido.

Limpie todas las piezas usadas segun lo descrito en “Limpieza”.

/N NOTA IMPORTANTE:

Preparacion No almacene zumos de futras o alimentos acidos en recipientes metali-
1. Corte todos los ingredientes en trozos pequefios. Cos.
Limpieza

N\ AVISO:

» Desconecte siempre el enchufe antes de sacar los accesorios.
+ No sumerja nunca la parte del motor en agua para limpiarla. Puede provocar electrocucion o incendio.
+ Algunas piezas de los accesorios estan muy afiladas. Riesgo de heridas.

/\ ATENCION:
+ No use cepillos metalicos ni otros utensilios abrasivos para limpiar.
+ No use agentes limpiadores agresivos ni abrasivos.

Carcasa del motor

+ Limpie la carcasa solo con un pafio humedo y un chorrito de jabén liqui-
do. Seque con un pafio.

Accesorios del electrodoméstico de cocina

/\ AVISO: Riesgo de heridas.
Algunas piezas del accesorio estan muy afiladas.

/\ ATENCION:

+ Los accesorios no pueden ponerse en el lavavajillas. El calor y los
agentes limpiadores agresivos pueden deformar o decolorar los acce-
SOrios.

+ No enjuague el accesorio de batido en un recipiente de agua caliente ni
con agua corriente. Si entra agua en el accesorio no podra eliminarse.

¢ Puede limpiar todos los demas componentes que entran en contacto con

alimentos en un recipiente con agua caliente.

+ Aclare con agua limpia y seque completamente.

+ Los dos batidores pueden sacarse del accesorio. Vuelva a colocarlos en
el accesorio tras limpiarlos y secarlos. Compruebe que el batidor esté
bien fijado.
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Accesorios de la batidora

Limpieza preliminar
Llene el vaso de batir hasta la mitad de agua y haga funcionar el aparato
durante aproximadamente 10 segundos. Deseche el liquido.

Limpieza general

Retire el vaso de batir para limpiar completamente.

I\ AVISO: Peligro de dafios fisicos!
La cuchilla y el conjunto de la cuchilla estan muy afilados.

Puede limpiar la jarra de batido y la tapa con tapon en un recipiente con
agua caliente. A continuacion, enjuague con agua limpia y seque las
piezas.

Almacenamiento

Limpie el aparato conforme a las instrucciones. Asegurese de que todos
los accesorios estan completamente secos.

Le recomendamos que guarde el aparato en el embalaje original si no va
a utilizar el aparato durante un largo periodo de tiempo.

Mantenga siempre el aparato fuera del alcance de los nifios en un lugar
seco Y bien ventilado.



Resolucion de problemas
El aparato no funciona.

Posible causa
El aparato no recibe suministro eléctrico.

Solucién:

+ Compruebe la toma con otro aparato.

+ Enchufe el cable correctamente.

+ Compruebe el disruptor de circuito principal.

Posible causa:

El aparato esta defectuoso.

Accion:

+ Péngase en contacto con nuestro centro de servicios 0 con un especia-
lista.

Otras causas posibles:
El aparato esta equipado con interruptores de seguridad.
Evitan que el motor arranque de manera fortuita.

Solucién:
+ Comprobar la posicion correcta de
- el recipiente de trabajo
- latapa del recipiente de trabajo o
- el colador de filtro 0
- lajarra de batido.

Especificaciones técnicas

MOGEIO: .....ocvvvverrerrieseies s PC-KM 1063
Alimentacion: ............c..ccecvverrveeernnns 20-240 V~, 50/60 Hz
Potencia nominal de CONSUMO: .........vvervemreinreerernresssssssssesssensenns 1000 W
Potencia maxima de CONSUMO: ......cuuurvrrrermrrimeessesmsesssssssssesssesssnns 1200 W
ProteCCION ClASE: ......ouvvrrierrereeessessnsesesssssssessssesssssssssssssssssssssssssssssssssssnees I
Peso neto (aparato basico con el bol de mezclar y

la herramienta de amasar):..........cc.veeeeeeennerenneeeeeesseeeenens aprox. 2,60 kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en el curso del
desarrollo continuo del producto esta reservado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actuales, como la di-
rectriz de compatibilidad electromagnética y de bajo voltaje, y esta fabricada
segun las ultimas normas de seguridad.

i

Eliminacién
Significado del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos eléctricos con los residuos
domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o defectuosos en los puntos de
recoleccion municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioambientales y en la salud por
una eliminacion de residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de aparatos eléctricos y elec-
tronicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacion sobre los puntos de recolec-
cién.
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Istruzioni per I'uso

Vi ringraziamo per avere acquistato uno dei nostri apparecchi. Ci auguriamo
che utilizzando 'apparecchio possiate passare tante ore piacevoli.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I' uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati appropriata-
mente. Osservare assolutamente queste indicazioni, per evitare incidenti e
danni all' apparecchio:

A AWVISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I apparecchio o altri oggetti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice
Elementi di COMANAO.........ocurermremreinrineesssssssesessssssssssssssssesssssssnses 3
Diagrammi di montaggio per contenitori @ aCCESSONi..........wwwrrrerreeennn: 4
llustrazione dell'assemblaggio del contenitore per miscelare .............. 6
NOLE GENEIAlI ..ovvveveererrereiicereie ettt 32
Bambini € persone fragili.............uceeeineeeririeeiessseeeseeenns 32
Precauzioni di sicurezza speciali per questo apparecchio.................. 32
USO PIEVISTO . .ceovvererereeiereseitesesesssesseesssssse bbbt ssess st 33
Descrizione delle parti / Pezzi forniti ..........cccvvvevinereervnsrsssessssesssssonss 33
Disimballaggio dell'appareCChio ............ccccecrveineriesriesrsesesesiesssseonns 34
IStruZIoNi d’USO GENEIAlL. ... ssssssens 34
Funzionalita dellapparecehio ...........coccuveveerirseinesississsiseses s, 34
Collegamento elettrico...........c.nmrrenrerennerenne. 34
Come utilizzare il contenitore d’eSErCIzZio ..........overeeeenierineeinns 34
Montaggio del contenitore d’esercizio e degli aCCeSSOri .......uvvrrrrrrennn. 34
Tabella UIliZZ0 @CCESSON..........verrerrererereeeneeeeeesseeessesseeesseeessesssessnnees 34
Note importanti per le applicazioni individuali ..............ccoveerreerrreernreerneenne. 35
Fine del funzionamento e rimozione della scodella .........c.cccoovereeeeneenne. 35
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Funzionamento del MIXET ..........cceeerereerineieeieeieeeeesseesseseesseaes 36
Riempire con ingredienti ..o sesesssesessessnens 36
Interrompere il funZIONAMENO ...........veemreerrererreeeeeeeeeeeeeseeenns 36

][4 - VP 36

Alloggiamento del MOOTE ...........cvurveerereieresieesessienseseenes 36
Accessori del robot da CUCING ..o 36
Accessori del frUllatore ............ocvueveeevcieeeeeeeeee e 36
CONSEIVAZIONE.......coucrierireeiessiessss ettt ses st es s ssss st ssessseas 36
Risoluzione di ProBIBMI ... 37
Dati LECNICH....cvucvieiieiieieisie st a b 37
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Note Generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto attenta-
mente le istruzioni per l'uso e conservarle con cura unitamente al certificato
di garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con la
confezione interna. Se passate I'apparecchio a terzi, consegnate anche le
istruzioni per 'uso.

+ Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati e conformemen-
te al tipo di applicazione previsto. Questo prodotto non & stato concepito
ai fini di un impiego in ambito industriale.

+ Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché dall'esposizio-
ne diretta ai raggi solari e dall'umidita (non immergerlo mai in sostanze
liquide) e tenerlo a distanza da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare
I'apparecchio con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la spina dalla relativa presa
(prendendo in mano la spina, non tirando il cavo) allorché non si utilizza
I'apparecchio, quando si applicano degli accessori oppure nel caso in cui
lo si debba pulire o si siano manifestate anomalie.

+Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza. Spegnere
sempre 'apparecchio, se si desidera uscire dalla stanza. Estrarre la spina
dalla presa.

+ Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non presentino
tracce di danneggiamento. In tal caso I'apparecchio non deve pil essere
utilizzato.

+ Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza”.

Bambini e persone fragili

+ Per sicurezza tenere 'imballaggio (sacchetto di plastica, scatola, polistiro-
lo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.
I\ AWVISO!

Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola. Pericolo di soffo-
camento!

Precauzioni di sicurezza speciali per questo apparecchio

/N\ AWISO: Rischio di lesione!

« L affettapatate, la lama per patatine fritte/Julienne e la lama per il taglio a cubetti presentano una su-
perfcie di taglio/grattugia molto affilata. Utilizzare quindi questi accessori con la massima attenzione

per evitare lesioni.

+ Non infilare le mani nell'apparecchio, in quanto la lama sul fondo puo provocare lesioni.
+ Non versare liquidi pit caldi di 60°C nel mixer o nel contenitore. Pericolo di lesioni.
* Spegnere 'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione principale prima di cambiare accessori 0

unita che si muovono durante il funzionamento.

* Prima di accendere 'apparecchio assicurarsi che 'accessorio sia montato correttamente.
» Durante l'uso, non devono esserci oggetti, ad es. cucchiai o raschietti, nel recipiente.
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/N AWISO: Rischio di lesione!

« Utilizzare sempre lo spintore in dotazione e non le dita, una forchetta o altri oggetti per spingere gl
alimenti nellapparecchio per impedire lesioni o pericoli.

» Non tentare di riparare I'apparecchio da soli; contattare invece il personale autorizzato. Per evitare
pericoli, un cavo di rete danneggiato deve essere sostituito con un cavo dello stesso tipo dal produtto-
re, la nostra assistenza clienti oppure un altro specialista qualificato.

* Non permettere ai bambini di utilizzare questo apparecchio.

» Tenere apparecchio e relativo cavo di alimentazione lontani dalla portata dei bambini.

» Non consentire ai bambini di giocare con 'apparecchio.

« Gli apparecchi possono essere Uutilizzati da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali e
mancanza di esperienza e conoscenza sotto la supervisione o grazie alle istruzioni sull’'uso dell’ap-
parecchio in modo sicuro e quando essi capiscono i pericoli potenziali derivanti dall'utilizzo dell'appa-
recchio.

/\ ATTENZIONE:

+ Non immergere il dispositivo in acqua per pulire. Seguire le istruzioni come indicato nel capitolo
“Pulizia”.

+ Non riempire i recipienti con alimenti duri come chichi di caffé, noce moscata o pezzi grandi di ciocco-
lata per non danneggiare le lame.

+ L'apparecchio € dotato di interruttori di sicurezza. Non far funzionare 'apparecchio se gli interruttori di
sicurezza sono stati manomessi.

+ Collocare I'apparecchio su una superficie piana, non inclinata e stabile.

+ Non accendere I'apparecchio vuoto.

+ 'apparecchio deve essere utilizzato esclusivamente per alimenti.

+ Non spegnere mai 'apparecchio girando il contenitore miscelatore, il contenitore o il relativo coperchio.
Spegnere sempre |'apparecchio con il volantino oppure uno dei tasti.

+ Non spostare 'apparecchio quando esso & in funzione; spegnerlo e scollegarlo dall'alimentazione.
Afferrare sempre 'apparecchio con entrambe le mani!

ITALIANO

Uso previsto Descrizione delle parti / pezzi forniti
L'apparecchio é stato progettato come Panoramica dei controlli a pagina 3:
+Macchina per impastare / miscelare per la preparazione di impasti, cre- 1 Spingi
me, panna, chiara d'uovo montata; 2 Coperchio contenitore di esercizio con lama di alimentazione

« Mulitrituratore per il taglio semplice di alimenti; 3 Cono per l'accessorio per limpasto / mix o coltello ghigliottina
«  Spremiagrumi per la spremitura di agrumi; 4 Contenitore d'esercizio
* Frullatore per fare purée, sbattere o miscelare; 5 Pemo giuda

, . . . " 6 Albero di azionamento
!_apparecch|o & destinato soltanto a questi usi € non deve essere utilizzato 7 Pannello di comando
in altro modo. 8 Alloggiamento motore

©

Accesssorio sbattitore con fruste
10 Lama cubettatura
o . , , . , , 11 Lama patatine fritte/Julienne
Qual§|a§| altro uso & considerato non idoneo e pud determinare guasti alla 12 Lama tagliapatate
proprieta e anche alle persone. 13 Lama affettamento fine/taglio
II produttore non si assume alcuna responsabilita per guasti derivanti dall'u- 14 Lama grattugiatura grossolana/taglio
so diverso dallo scopo previsto. 15 Cono premipagrumi
16 Setaccio filtro
17 Cappuccio contenitore miscelatore
18 Coperchio contenitore miscelatore con foro di riempimento
19 Contenitore miscelatore

Puo essere utilizzato solo nel modo descritto in questo manuale d'istruzione.
I dispositivo non pud essere utilizzato per scopi commerciali.

Non in figura: raschiapasta
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Disimballaggio dell’apparecchio

/N AWISO: Pericolo di lesion!
Alcune parti degli accessori sono molto affiliate!

1. Rimuovere limballaggio dal dispositivo.

2. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio come pellicola di plastica,
materiale di riempimento, fili per cavi e imballaggio.

3. Controllare che tutte le parti siano nella confezione.

i NOTA:
Potrebbe esserci polvere e residui di produzione sul dispositivo. Si consi-
glia di pulire il dispositivo come descritto in “Pulizia”.

Istruzioni d’uso generali

Funzionalita dell’apparecchio
+ L'apparecchio & dotato di interruttori di sicurezza. L'apparecchio pud
essere utilizzato soltanto se si osserva quanto segue:

- Quando si monta l'alloggiamento motore, il contenitore d'esercizio o il
contenitore miscelatore con il blocco lame, si deve sentire un clic che
indica che il montaggio € stato effettuato correttamente.

- Quando si utilizza il contenitore d’esercizio, il coperchio o il setaccio

filtro deve sentirsi un clic che indica che essi sono stati collocati corret-

tamente sul contenitore.
+ E possibile regolare in modo variabile la velocita con il volantino. Iniziare
sempre lentamente a bassa velocita. Aumentare lentamente la velocita.
*+ PULSE = Modalita Pulsa: Tieni la manopola di controllo in questa posi-
zione per awviare I'apparecchio allimpostazione massima della velocita.
+ 0 ¢ la posizione per lo spegnimento.

/\ ATTENZIONE:

+ Imposta sempre la manopola di controllo su 0 prima di collegare I'appa-
recchio.

+ Non usare 'apparecchio per pit di 5 minuti di continuo. Lasciarlo
raffreddare per 10 minuti.

Tabella utilizzo accessori

/\ ATTENZIONE:
+ Scollegare la spina dalla presa dopo I'utilizzo.

Collegamento elettrico
Controllare che la tensione domestica corrisponda alla tensione riportata
sulla targhetta dellapparecchio.

Come utilizzare il contenitore d’esercizio

Montaggio del contenitore d’esercizio e degli accessori
Fare riferimento alle figure da 1 a 5 alle pagine 4 e 5 a questo scopo.

N AWVISO:

L affettapatate, la lama per patatine fritte/Julienne e la lama per il taglio a
cubetti presentano una superfcie di taglio/grattugia molto affilata. Utilizzare
quindi questi accessori con la massima attenzione per evitare lesioni.

1. Collocare il perno guida sullalbero di azionamento del gruppo motore.

i NOTA:
Sulla fig. 3: La ciotola ha un segno alla base. | simboli gy~ € g si
possono trovare sul motore.

2. Allinea il segno della ciotola al simbolo i ™. Ruota la ciotola brevemente
in senso orario. Clicca in posizione.

3. Selezionare un attacco. Inserirlo nel perno guida.

4. Chiudere il contenitore d’esercizio con il coperchio. Serrarlo girandolo
in senso orario finché non s'inserisce con un clic nel meccanismo di
bloccaggio dellimpugnatura.

Come utilizzare I'apparecchio come spremiagrumi

Montare il contenitore d’esercizio come descritto sopra.

3. Collocare il setaccio filtro sul perno guida e girarlo in senso orario finché
non si inserisce con un clic nel meccanismo di bloccaggio dellimpugna-
tura.

4. Collocare il cono premiagrumi sul perno guida.

Prodotto / Tipo di preparazione

Quantita

Strumento

Tempo esercizio max

Impasto durq . Max 1,0 kg Strumento per impasto/ Punto 1 2 minu
(per es. con lievito) frullatore
Impasto misto Strumento per impasto/ i _—
(Per biscotti o waffle ) Max1,5kg (1) frullatore Punto 1-2 2 minut
Albume montato a neve Min 2 albumll Strumento per impasto/ Punto 3 - MAX 4 minuti
Max 8 albumi frullatore
Uova strapazzate Min 2 uova Strumento per impasto/ Punto1 — MAX 1 minuto
Ma. 7 uova frullatore
Panna Min 200 ml Strumento per impasto/ Punto 1 2 minuti
Max 800 ml frullatore Punto2-3 4 minuti
Albumi montati a neve Min 2 album! Frusta Punto 3 - MAX 4 minuti
Ma. 8 albumi
Min 200 ml 1 minuto
Panna Ma. 800 ml Frusta Punto 3 - MAX 4 mindt
Schiuma latte Min 100 ml Frusta Punto 2 - MAX 30 secondi
(contenuto grassi 3,5%) Max 250 ml Punto 3 - MAX 2 minuti
Condimenti, Pudding, pastella per Min 125 ml _ 1 minuti
pancake Max 750 ml Frusta Punto -2 Punto 1 30 secondi
- Min 100 ml .
Liquidi, shake Max. 750 mi Frusta Punto 1 30 secondi
Taglio di frutti, verdure e spezie Min 200 g Lama cubettatura MAX 30 secondi
Max 700 g
Purea di verdure Max 700 g Lama cubettatura Punto2-3 1 minuto

34




Prodotto / Tipo di preparazione Quantita Strumento (. Tempo esercizio max
b < 4
. . Min 100 g .

Taglio noci Max 700 g Lama cubettatura MAX 1 minuto

Grattugiatura cioccolata Min 100 g Lama cubettatura MAX 30 secondi
Max 500 g

Taglio di carne a dadini Min 200 g Lama cubettatura MAX 30 secondi
Max 500 g

. . Min 200 g .

Frantumazione cubetti di ghiaccio Lama cubettatura MAX 20 secondi
Max 500 g

Taglio fine di cetrioli, carote Max 1,21 Lama di taglio Punto 1 5 minuti

Grattuglgtura carote, ravanell Max 1,21 Lama grattugia Punto 1 5 minuti

formaggio

Taglio palltate., gratiugiatura Max 1,21 Disco tagliapatate Punto 1 5 minuti

formaggi duri

Taglio di patate, carrube, carote Max 1,21 Disco patatine/Julienne Punto 1 5 minuti

Spremitura agrumi Max 1,21 Setaccio f||t.ro € cono Punto 1 5 minuti

pressione

Note importanti per le applicazioni individuali
/\ ATTENZIONE:

+Non tagliare alimenti duri come chicchi di caffé, nocemoscata, curcuma

o grandi pezzi di cioccolata per non danneggiare la lama.
+ Non superare le quantita e i tempi di esercizio elencati nella tabella.

*  Inserire sempre I'attacco per impasto / miscelatore o la lama per
cubettatura nel contenitore prima di aggiungere gli ingredienti. Pre-
mere ['attacco sul fondo del contenitore.

+  Se si sta impastando un impasto duro, non aggiungere tutti gli
ingredienti nel contenitore di esercizio in una sola volta. Cominciare
a impastare soltanto con farina, zucchero e uova. Aggiungere lenta-
mente liquidi attraverso la lama di alimentazione durante il processo
d'impasto.

+  Tagliare prima gli alimenti che si desidera spezzettare in pezzi piccoli.

+  Se gli ingredienti si attaccano allattrezzo d'impasto / miscelatore o alla
lama di cubettatura oppure alla parete interno del contenitore, proce-
dere come segue:

1. Spegnere I'apparecchio. Attendere che I'accessorio smetta di
funzionare.

2. Rimuovere il coperchio dal contenitore.

3. Uare il raschiapasta per rimuovere gli ingredient dall'attacco o
dalla parete interna del contenitore.

+  Se simontano a neve gli albumi, controllare che il contenitore e la
frusta siano asciutti e privi di grasso e che gli albumi siano a tempera-
tura ambiente.

*  Perrealizzare scaglie di cioccolata, usare la lama di cubettatura e
non quella grattugia. La cioccolata deve essere ben fredda.

+ Quando si tagliano formaggi duri o cioccolata, non far funzionare
I'apparecchio troppo a lungo. Gli ingredienti possono sciogliersi a
causa del riscaldamento dellapparecchio e diventare granulosi.

+ Quando si taglia e grattugia, aggiungere ingredienti nella lama di
alimentazione. Non applicare una pressione eccessiva allo spintore.

+  Sesiutilizza I'apparecchio come spremiagrumi, osservare quanto
segue:

- Il cono di pressione si attiva all'accensione dell'apparecchio.

- Lavorare soltanto alla impostazione d’esercizio pili bassa.

- Tagliare l'agrume a meta. Premere meta del frutto sul cono pressio-
ne.

- Interrompere il processo di tanto in tanto per rimuovere la polpa dal
setaccio filtro.

- Spegnere l'apparecchio prima di rimuovere il contenitore con il setac-
cio filtro e il cono pressione.

- Farraffreddare la spremuta di agrumi per non piti di un giorno.

- Non conservare mai la spremuta di agrumi in un contenitore di metal-
lo. L'acido del liquido corrode le superfici metalliche. Si formano ioni
metallo che alterano il gusto della spremuta.

Fine del funzionamento e rimozione della scodella

1. Spegnere I'apparecchio. Attendere che gli accessori smettano di
funzionare.

2. Sfilare la spina dalla presa.

3. Girare il coperchio o il setaccio filtro in senso antiorario dal bloccaggio
per aprire il contenitore.

4. Rimuovere l'attacco.

5. Rstrarre il contenitore d'esercizio dal bloccaggio girandolo in senso
antiorario. Sollevare il contenitore dall'alloggiamento motore Prestare
attenzione al pemo guida.

6. Utilizzare il raschiapasta per rimuovere il contenuto.

7. Pulire tutte le parti come descritto nella sezione “pulizia”.

[l frullatore
Istruzioni sull’'uso del frullatore

/N AWISO: La lama nel frullatore & affilata!

+Non raggiungere con le mani il contenitore di miscelazione montato!

+ Cé il rischio di lesioni durante la pulizia e lo svuotamento della giara del
mixer! Gestire la lama del frullatore con cural

+ Non versare ingredienti liquidi piu caldi di 60°C nel contenitore di misce-
lazione!

/\ ATTENZIONE:

+Non mettere ingredienti duri come noccioline o chicchi di caffé nel
contenitore di miscelazione.

+ Lalama del contenitore di miscelazione non € adatta solo a rompere
cubetti di ghiaccio.

1 CONSIGLIO:

+ Quando si preparano bevande con ghiaccio in scaglie durante la misce-
lazione. | cubetti di ghiaccio saranno resi in scaglie durante la fase di
miscelazione.
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+ Non utilizzare il frullatore senza ingredienti!

+ Non superare la capacita massima (1750 ml) come indicato sul conteni-
tore di miscelazione!

+ Se si utilizzano liquidi leggermente schiumogeni (come il latte), versare
nel miscelatore fino a un max di 900 ml.

+ Accendere il mixer soltanto con coperchio e cappuccio. Assicura il coper-

chio ruotandolo brevemente in senso orario.

+Non rimuovere il coperchio durante il funzionamento! Attendere che le
lame si fermino prima di aprire il coperchio.

+ Se non si e soddisfati del risultato di miscelazione, procedere come
segue:
1. Spegnere 'apparecchio.
2. Rimuovere il coperchio dal miscelatore.

3. Rimuovere eventuali ingredienti attaccati con il raschiapasta. Staccare

gliingredienti con il raschiapasta. Mantenere una distanza di circa
2 cm dalla lama.

4. Rimuovere il contenuto. Ripetere 'operazione con quantita di liquidi
inferiori oppure aggiungere un po’ di liquido.

Assemblaggio del contenitore per miscelare
Per questo, fare riferimento anche alle figure 6 e 7 a pagina 6.
i NOTA:

Sulla fig. 6: La giara del mixer ha un segno alla base. | simboli gy € g si
possono trovare sulla parte motrice.

1. Allinea il segno sulla giara del mixer con il simbolo g™
2. Ruota la giara del mixer brevemente in senso orario. Clicca in posizione.

Preparazione

1. Tagliare tutti gli ingredienti in piccoli pezzi.

2. Mettere gli ingredienti nel contenitore di miscelazione. Rispettare la
capacita massima.

3. Montare il coperchio su miscelatore. Serrarlo finché non scatta in
posizione con un clic.

4. Chiudere il coperchio con il dispositivo di arresto (17).

Funzionamento del mixer

Pud essere selezionata qualsiasi velocita con la manopola di controllo.
Se la giara € molto piena o se il liquido schiuma, selezionare una velocita
piu bassa.

Riempire con ingredienti

1. Spegnere I'apparecchio. Attendere che la lama si fermi.

2. Mettere gli ingredienti o spezie nell'apertura del dispositivo di arresto.
3. Chiudere nuovamente il coperchio e 'apertura dispositivo di arresto.
4. Continuare il funzionamento.

Interrompere il funzionamento

1. Spegnere I'apparecchio. Attendere che la lama si fermi.

2. Scollegare il dispositivo dall'alimentazione principale.

3. Girare il miscelatore in senso antiorario dall'alloggiamento motore.
4. Rimuovere il coperchio prima di versare il contenuto.

5. Pulire i pezzi usati come descritto in “Pulizia”.

/N NOTA IMPORTANTE:
Non conservare succo di limone o alimenti acidi in contenitori metallici.

Pulizia

N\ AWISO:

« Sfilare sempre la spina dalla presa prima di rimuovere gli accessori.
* Non immergere il motore in acqua per effettuare la pulizia. Questo pud portare a scosse elettriche o

incendi.

* Alcune parti degli accessori sono molto affiliate. Pericolo di lesioni!

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare spazzole d'acciaio o altri utensili abrasive per effettuare la
pulizia.

+ Non utilizzare detergenti aggressive o abrasivi.

Alloggiamento del motore

+ Pulire l'alloggiamento solo con un panno umido e uno spruzzo di detersi-

vo liquido. Asciugare con un panno.

Accessori del robot da cucina

/N AWISO: Pericolo di lesion!
Alcune parti degli accessori sono molto affiliate!

/\ ATTENZIONE:

+ Gli attacchi non devono essere lavati in lavastoviglie. Calore e deter-
genti aggressive possono deformare o scolorire gli attacchi.

+ Non risciacquare I'attacco frusta in un contenitore di acqua calda oppu-
re sotto acqua corrente. Se penetra acqua nell'attacco, essa non puo
essere rimossa.

« Tutti gli altri componenti che entrano in contatto con gli alimenti possono
essere lavati in un contenitore di acqua calda.
+ Pulire con acqua pulita e asciugare bene.

36

+ Rimuovere le due fruste sempliocemente tirandole. Rimontarle nell'at-
tacco dopo averle pulite e asciugate. Controllare che le fruste siano ben
fissate.

Accessori del frullatore

Pre-pulizia
Riempire il contenitore di miscelazione per meta con acqua e mettere in
funzione 'apparecchio per ca. 10 secondi. Smaltire il liquido.

Pulizia generale
+ Rimuovere il contenitore di miscelazione per una buona pulizia.

/\ AWVISO: Rischio di lesione!
L'assemblaggio della lama e la lama sono molto taglienti.

+ Miscelatore e coperchio con cappuccio possono essere lavati in un con-
tenitore d’acqua calda. Risciacquare quindi con acqua pulita e asciugare.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto. Assicurarsi che tutti gli accessori
siano completamente asciutti.

+ Si consiglia di tenere il dispositivo nella confezione originale se I'apparec-
chio non sara usato per lunghi periodi.

+ Tenere sempre l'apparecchio fuori dalla portata dei bambini in un luogo
asciutto e ben ventilato.



Risoluzione di problemi
L'apparecchio non funziona.

Causa possibile:
L'apparecchio non viene alimentato.

Soluzione:

+ Controllare la presa con un‘altro apparecchio.
* Inserire la spina correttamente.

+ Controllare l'nterruttore di circuito principale.

Causa possibile:
L'apparecchio risulta difettoso.

Soluzione:
» Contattare il centro assistenza e un tecnico.

Altre possibili cause:
L'apparecchio & dotato di interruttori di sicurezza.
Questi evitano un avvio accidentale del motore.

Soluzione:
+ Controllare la posizione corretta del
- Contenitore d'esercizio
- Coperchio del contenitore d'esercizio 0
- Setacciofiltro 0
- Miscelatore.

Dati tecnici

1716 0 1= (o OO PC-KM 1063
Alimentazione:......

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design nel corso dello
sviluppo del prodotto.

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della CE, come la direttiva sul-
la compatibilita elettromagnetica e quella sul basso voltaggio ed e prodotto
secondo le piu recenti norme di sicurezza.

)i

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”
Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi deve avvenire tramite conse-
gna presso punti di raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente e la nostra salute tramite
uno smaltimento non corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo di dispositivi elettrici
elettronici.

[I'vostro comune & in grado di fornirvi informazioni sui punti di raccolta.

ITALIANO
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Instruction manual

Thank you for choosing our product. We hope that the appliance gives you
many hours of pleasure.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is essential to
comply with these instructions in order to avoid accidents and prevent dam-
age to the machine:

£\ WARNING:

This warns you of dangers to your health and indicates possible injury
risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.
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General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the appliance into
operation and keep the instructions including the warranty, the receipt and,
if possible, the box with the internal packing. If you give this device to other
people, please also pass on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and for the envis-
aged purpose. This appliance is not fit for commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat, direct sunlight,
humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use the
appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it im-
mediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull
out the plug from the socket (pull the plug itself, not the lead) if the appli-
ance is not being used and remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you leave the room
you should always turn the device off. Remove the plug from the socket.

+ The device and the mains lead have to be checked regularly for signs of
damage. If damage is found the device must not be used.

+ Use only original spare parts.

+ Pay careful attention to the following “Special Safety Instructions”.

Children and Frail Individuals
+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all packaging (plastic
bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

/N WARNING!
Don't let small children play with foils for danger of suffocation!

Special Safety Precautions for this Device

/N WARNING: Risk of injury!

* The grating and cutting blades, the potato grating blade, the French fry /Julienne-blade and the dicing
blade are very sharp on the cutting and grating surfaces! Therefore use these accessories with the

necessary care to prevent injuries.

burns!
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Do not reach into the appliance as the blade positioned at the bottom can result in injuries!
Do not pour any liquids that are hotter than 60°C into the mixing container or into the bowl! Risk of

Switch off the appliance and disconnect from mains power supply before changing accessories or
attachments, which are moving during operation.

Before switching the appliance on ensure that the attachment is properly attached.

Whilst in use, there must be no objects, e.g. spoons or dough scrapers, in the bowl.



/N WARNING: Risk of injury!

« When pushing down the food, always use the supplied pusher and not your fingers, a fork or other

objects in order to prevent injuries or hazards.

* Do not repair the device by yourself. Please contact authorized personnel. In order to avoid hazards,
a damaged mains cable must be replaced with an equivalent cable by the manufacturer, our custom-

er service or any other qualified specialist.
* This appliance shall not be used by children.

« Keep the appliance and its cord out of reach of children.

« Children shall not play with the appliance.

« Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of

experience and knowledge if they have been given

supervision or instruction concerning use of the

appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.

/\ CAUTION:
+ Do not immerse the device into water for cleaning.
chapter “Cleaning”.

Please follow the instructions as stipulated in the

+ Do not fill the vessels with any hard food such as coffee beans, nutmeg or large pieces of cooking
chocolate! The knives may be damaged by doing so!

+ The device is equipped with safety switches. Do not operate the appliance if there is a fault or if the

safety switches have been tampered with!
* Place the device on a flat, level and sturdy surface.
* Do not operate the appliance without any content.
* Only process foodstuffs with this device.

* Never turn off the appliance by turning the blender jug or the bowl or the lid of the bowl. Always use the
knob or one of the buttons when turning off the appliance.
+ Do not move the appliance during operation; always turn it off first and disconnect from mains power

supply. Always carry the appliance with both hands!

Intended Use
This appliance is designed as a
* kneading / mixing machine for preparing dough, crémes, cream, whipped
egg white;
« multi-chopper for the chopping of easy to cut food;
« citrus press for extracting the juice from citrus fruit;
* blender to puree, whip or mix.

Itis designed solely for these purposes and may only be used for them.
It may only be used in the manner described in this instruction manual.
The appliance may not be used for commercial purposes.

Any other use is considered not as intended and may lead to damage to
property or even personal injury.

The manufacturer assumes no liability for damage resulting from use other
than the intended purpose.

Description of the Parts / Supplied parts

Overview controls on page 3:

1 Pusher

2 Lid of the working bowl with feed shaft

3 Cone for kneading / mixing attachment or guillotine knife
4 Working bowl

5 Guide pin

6 Drive shaft

7 Control panel

8 Motor housing

9  Whisk attachment with whisks
10 Dicing blade

11 French fry /Julienne blade

12 Potato grating blade

13 Fine grating / cutting blade
14 Coarse grating / cutting blade
15 Citrus press cone

16 Filter sieve

17 Blender jug cap

18 Blender jug lid with filler hole
19 Blender jug

Not shown: Dough scraper

Unpacking the appliance

/N WARNING: Risk of injury!
Some parts of the accessory are very sharp!

1. Remove the packaging of the appliance.
2. Remove all packaging material such as plastic film, filler material, cable

ties and box packaging.
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3. Check that all parts are in the box.

i NOTE:
Dust or production residues may still be found on the appliance. We rec-
ommend that you clean the appliance as described under “Cleaning’.

General Use Instructions

Functionality of the device
+ The appliance is equipped with safety switches. The appliance can only
be operated if you observe the following:
- When fitting onto the motor housing, the working bowl or the blender
jug with the knife block must audibly click into place.
- When using the working bowl, either the lid or the filter sieve must
audibly click into place onto the bowl.
+ You can variably adjust the speed with the control knob. Always start
slowly with a low speed. Slowly increase the speed.
¢+ PULSE = Pulse mode: Hold the control knob in this position to run the
appliance at the maximum speed setting.
+ Qs the off position.

/\ CAUTION:

+Always set the control knob to 0 before plugging in.

+ Do not use the appliance longer than 5 minutes continuously. Let it first
cool down for 10 minutes.

+ Disconnect the plug from the socket after use.

Electrical Connection
Ensure that your mains power corresponds with the specifications on the
type label.

Table of use of the accessories

Using the working bowl

Assembly of the working bowl and the accessories
Please refer to the figures 1 to 5 on pages 4 and 5 for this purpose.

N WARNING:

The grating and cutting blades, the potato grating blade, the French fry /
Julienne-blade and the dicing blade are very sharp on the cutting and grat-
ing surfaces! Therefore use these accessories with the necessary care to
prevent injuries.

1. Place the guide pin onto the drive shaft of the motor part.

i NOTE:
On fig. 3: The bowl has a mark at the bottom. The symbols o~ and @3
can be found on the motor.

2. Align the bowl marking with the g™ symbol. Turn the bowl a short dis-
tance clockwise. It latches into place.

3. Select an attachment. Place it onto the guide pin.

4. Close the working bowl with the lid. Tighten it by turning it clockwise until
it audibly clicks into the lock mechanism of the handle.

Using the appliance as a citrus press

Assemble the working bowl as described above.

3. Place the filter sieve onto the guide pin. Tumn it clockwise until it audibly
clicks into the lock mechanism of the handle.

4. Place the citrus press cone onto the guide pin.

Product / Type of preparation Quantity Maximum operating time
Heavy dougn Max. 1.0 kg Kneading / Stirring tool Point 1 2 Minutes
(e.g. yeast dough) Y
Mixing dough Max. 1.5 kg . - e .
(Biscuit dough or waffle dough) (1 Liter) Kneading / Stirring tool Point 1 -2 2 Minutes
. . Minutes 2 egg whites . - . .
Whipped egg white Max. 8 egg whites Kneading / stirring tool Point 3 - MAX 4 Minutes
Scrambled eggs Min. 2 eggs Kneading / stirring tool Point 1 - MAX 1 Minutes
Max. 7 eggs
Cream Min. 200 mi Kneading / stirring tool Point 1 2 Minutes
Max. 800 ml g7simng Point2- 3 4 Minutes
. . Min. 2 egg white . . .
Whipped egg white Max. 8 egg white Egg whisk Point 3 - MAX 4 Minutes
Min. 200 ml . . 1 Minutes
Cream Max. 800 ml Egg whisk Paint 3 - MAX 4 Minutes
Milk foam Min. 100 ml Eqq whisk Point 2 - MAX 30 seconds
(3.5% fat content) Max. 250 mi % Point 3 - MAX 2 Minutes
. . Min. 125 ml . Point 1 -2 1 Minutes
Dressing, Pudding, pancake batter Max. 750 ml Egg whisk Point 1 30 Seconds
- Min. 100 ml . .
Liquids, shakes Max. 750 ml Egg whisk Point 1 30 Seconds
. . . Min. 200g .
Chopping fruit, veggies, herbs Max. 700g Dicing blade MAX 30 Seconds
Puree vegetables Max. 700g Dicing blade Point2-3 1 Minutes
. Min. 100g - .
Chopping nuts Max. 700g Dicing blade MAX 1 Minutes
. . Min. 100g ey
Grating cooking chocolate Max. 500g Dicing blade MAX 30 Seconds
- Min. 200g -
Dicing meat Max. 500g Dicing blade MAX 30 Seconds
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Product / Type of preparation Quantity Maximum operating time
I Min. 200g ey

Crushing ice cubes Max. 500g Dicing blade MAX 20 Seconds
Shredding cucumbers, carrots Max. 1.2 Liter Cutting blade Point 1 5 Minutes

Grating carrots, radish, cheese Max. 1.2 Liter Grating blade Point 1 5 Minutes

Grating potatoes, hard cheese Max. 1.2 Liter Potato grating blade Point 1 5 Minutes

. . . French fry / Julienne . .

Cutting potatoes, kohlrabi, carrots Max. 1.2 Liter blade Point 1 5 Minutes
Pressing citrus fruit Max. 1.2 Liter Fitler S|e(\:/§nind press Point 1 5 Minutes

Important notes for the individual applications
/\ CAUTION:

Do not chop up hard food such as coffee beans, nutmeg, turmeric or
large pieces of cooking chocolate! The blade could be damaged as a
result!

Do not exceed the quantities and operating times listed in the table.

Always fit the kneading / stirring attachment or the dicing blade into

the bowl before you add the ingredients. Press the attachment to the

bottom of the bowl.

If you are kneading heavy dough, do not add all the ingredients into

the working bow! all at once. Only start the kneading process with

flower, sugar, and eggs. Slowly add liquids through the feed shaft dur-

ing the kneading process.

First, cut the food that you want to chop into small pieces.

If ingredients are stuck to the kneading/ stirring tool or the dicing blade

or if they settle on the inside wall of the bowl, then proceed as follows:

1. Tum off the appliance. Wait for the attachment to stop running.

2. Remove the lid from the bowl.

3. Use the dough scraper to remove the ingredients from the at-

tachment or from the inside wall of the bowl.

If you whip the egg whites, ensure that the bowl and the whisk are

dry and completely free of grease. The egg white should be at room

temperature.

To grate chocolate, only use the dicing blade, not a grating blade. The

chocolate must be well chilled.

When you cut up hard cheese or chocolate, do not let the appliance

run too long. These ingredients can melt through the warming of the

appliance and may become lumpy.

When chopping and grating, fill the ingredients into the feed shaft.

Use the pusher to push the food down into the filler hole. Do not apply

too much pressure to the pusher.

If you use the appliance as a citrus press, please observe the follow-

ing:

- The press cone will start to turn as soon as you turn on the appliance.

- Only work at the lowest speed setting.

- Cut the citrus fruits in half. Press half of the fruit onto the press cone.

- Interrupt the process from time to time to remove the pulp from the
filter sieve.

- Turn off the appliance before you remove the bowl with the filter sieve
and the press cone.

- Chill the citrus juices for no longer than one day.

- Never store the citrus juice in a metal container. The acid of the juice
will corrode the metal surface. Metal ions will form that spoil the taste
of the juice.

End Operation and Remove Bowl

1. Tumn the appliance off. Wait until the attachment stops running.

2. Disconnect the mains plug.

3. Turn the lid or the filter sieve anticlockwise from the lock to open the
bowl.

4. Remove the attachment.

5. Twist the working bowl out of the lock by turning anticlockwise. Lift the
bowl upwards away from the motor housing. Watch out for the guide
pin.

6. Use the dough scraper to remove the contents of the bowl.

7. Clean all the parts used as described under “Cleaning”.

The Blender
Blender Use Instructions

/N WARNING: The knife in the blender is sharp!

*Never reach with your hands into the assembled mixing container!

+ There is s risk of injury when cleaning and emptying the mixer jug!
Handle the blender knife with great care!

+ Do not pour liquid ingredients hotter than 60°C into the mixing con-
tainer!

/\ CAUTION:

+ Do not place hard ingredients such as nuts or coffee beans in the mix-
ing container.

+ The knife in the mixing container is not suitable for crushing ice cubes
only.

i RECOMMENDATION:
+ When preparing drinks with crushed ice only add the ice cubes during
mixing. The ice cubes will be crushed during mixing.

+ Do not use the blender without ingredients!

+ Do not exceed the maximum capacity (1750 ml) as indicated on the mix-
ing container!

+ If you are using lightly foaming liquids (e.g. milk), fill a pour it into the

blender jug to a maximum of 900 ml.

+ Only turn on the mixer with the lid and the fitted cap. Secure the lid by
turning it a short distance clockwise.
+ Do not remove the lid during operation! Wait until the blade comes to a

stop before you open the lid.

+Should you not be satisfied with the mixing results, proceed as follows:

1. Turn off the appliance.

2. Remove the lid from the blender jug.

3. Loosen any stuck-on ingredients with the dough scraper. Stir the
ingredients with the dough scraper. Maintain a distance of at least
approx. 2 cm to the blade while doing so.

4. Remove some of the contents. Process smaller quantities or add
some liquid.
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Mixing Container Assembly
For this, please also refer to figures 6 and 7 on page 6.
i NOTE:

On fig. 6: The mixer jug has a mark at the bottom. The symbols " and
@ can be found on the motor part.

1. Align the mixer jug marking with the g™ symbol.
2. Turn the mixer jug a short distance clockwise. It latches into place.

Preparation

1. Cut all ingredients in small pieces.

2. Fillthe ingredients into the mixing container. Observe the maximum
capacity.

3. Fitthe lid onto the blender jug.

4. Close the lid with the stopper (17).

Operating the mixer
Any speed can be selected with the control knob.

If the jug is very full or the liquid foams, select a lower speed.

Refill Ingredients

—_

Switch the appliance off. Wait until the blade comes to a stop.

2. Fillin ingredients or spices through the stopper opening.

3. Close lid and stopper opening again.

4. Continue operation.

Stop Operation

1. Switch the appliance off. Wait until the blade comes to a stop.
2. Disconnect from mains power supply.

3. Turn the blender jug anticlockwise from the motor housing.

4. Remove the lid before pouring out the contents.

5. Clean all used parts as described under “Cleaning’.

/N IMPORTANT NOTE:
Do not store citrus juices or acidic foodstuffs in metal containers.

Cleaning

/\ WARNING:

+ Always disconnect the mains plug before you remove the accessories and clean the appliance!
* Do notimmerse the motor part in water for cleaning in any case. This may lead to electric shock or fire.
+ Some parts of the accessories are very sharp. There is risk of injury!

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or other abrasive utensils for cleaning.
+ Do not use aggressive or abrasive cleaning agents.

Motor Housing

+ Clean the housing only with a damp cloth and a squirt of washing-up
liquid. Dry with a cloth.

Accessories of the kitchen appliance

/N WARNING: Risk of injury!
Some parts of the accessory are very sharp!

/\ CAUTION:

+ The attachments are not suitable for dishwasher. Heat and aggressive
cleaning agents may warp or discolour the attachments.

+ Do not rinse the whisk attachment in a bowl of hot water or under
running water. If water penetrates inside the attachment, it cannot be
removed.

+ You may clean all other components that have come in contact with food

in a bowl of hot water.
* Rinse with clean water and dry thoroughly.
+ The two whisks can simply be pulled off from the attachment. Fit them

back into the attachment after cleaning and drying. Check that the whisk

is secure.

Blender Accessories

Pre-Cleaning
Fill the mixing container half with water and run the appliance for approx.
10 seconds. Dispose of the liquid.

General cleaning
+ Remove the mixing container for thorough cleaning.

/N WARNING: Risk of injury!
Knife and knife assembly are sharp.
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You can clean the blender jug and the lid with cap in a bowl of hot water.
Afterwards, rinse with clean water and dry the parts off.

Storage

Clean the appliance as instructed. Ensue that all accessories are com-
pletely dry.

We recommend that you keep the appliance in the original packaging if it
will not be used for long periods.

Always store the appliance out of the reach of children in a dry, well
ventilated place.

Troubleshooting

The appliance does not function

Possible cause:
The appliance has no power supply.

Remedy:

+ Check the socket with another appliance.
* Plug in the mains plug correctly.

+ Check the main circuit breaker.

Possible cause:
The appliance is faulty.

Remedy:
+ Contact our service center or a specialist.

Further possible causes:
Your appliance is equipped with safety switches.
They prevent accidental motor start.

Remedy:
+ Check correct position of

- the working bowl

- the lid of the working bowl or
- the filter sieve or

- the blender jug.



Noise Emission

The sound pressure level was measured at the ear of a user (LpA) in com-
pliance with DIN EN ISO 3744.

Determined sound pressure level: 82 - 90 dB(A) (no limit)

Technical Data

MOTEL: ..ottt PC-KM 1063
POWET SUPPIY: veoveereeeeeereeieeseeeeeseeesseseseessessesesees 220-240 V~, 50/60 Hz
Rated power consumption:............ccceeeverene. 1000 W
MaX. POWET CONSUMPLON: .......vvuervrcricrsesiessesiessessss s 1200 W
PrOtECHON ClAaSS: ......cvuureerriereeireeeeiiseeeseeise ettt essseees Il
Net weight (basic appliance with mixing bow

and kneading t001): ... approx. 2.60 kg

The right to make technical and design modifications in the course of con-
tinuous product development remains reserved.

This device complies with all current CE directives, such as electromagnetic
compatibility and low voltage directive and is manufactured according to the

latest safety regulations.

Disposal
Meaning of the “WEEE Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of electrical appliances via the
household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appliances via municipal collec-
tion points.

Please help to avoid potential environmental and health impacts through
improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utilization of old electric and
electronic appliances.

Your municipality provides you with information about collecting points.
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Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadzieje, ze urzadzenie
dostarczy Panstwu wiele godzin przyjemnosci.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg specjalnie wy-
réznione. Koniecznie stosuj sie do tych wskazowek, aby unikng¢ wypadkdw
i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia | wskazuje na potencjalne ryzy-
ka obrazen.

A\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub innych przedmiotéw.

i WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci
LoKalizacja KONLFOIEK.............ceverreirereireriieeeisesesessssesssssssssesssssssssseees 3
Wykresy montazu mis i koRcOwek do pra..............cccccommereermmreeeennneeeenns 4
Zespot pojemnika MIeSZaJaCego ...........ccoccvervnerrnerrinersessesssessis 6
UWAGE OOINE ......ooorrevreevesseesesieesess s sss st sessssssss s ssssssssss 44
Dzieci i 0SObY NIEPENOSPIAWNE .......coveureereeerreereeeeeeeseeeseeeseeeeeeesseeennes 44
Specjalne Srodki Ostroznosci zwiazane z Urzadzeniem................... 44
Zastosowanie zgodne z Zamierzeniem...............ccoueneenmeenmeenersnneeinnens 45
Opis czeSCi / DOStArczoNne CZESCi.............cc.cvrvermreerreeresernsessseessesenns 45
Wypakowanie Urzadzenia................ccccoerveenvinninrinsesnssnesssessssesnens 46
OgoIne instrukcje UZytkOWaNa ..............cc.coovvverinrinnsinnsinsssssiesssssnnns 46
FUNKC]E UrZAZENIA ...t ssnens 46
ElektryCzne potaczenia ..........cocevevnrenrinreinriiesessiseesssssessssssseesesssenens 46
Korzystanie z MiSy rOD0CZE] ... 46
Montaz misy roboczej 0raz KONCOWEK ...........cceueeereeemeeereeessneeeseeenns 46
Tabela UZycia KONCOWEK ..........evverreeerieerineerieesieesisse s 46
Wazne uwagi dotyczace indywidualnych zastosowar............ccoc.creeeenns 47
Koniec pracy i demontaz MiSy ..........cccceeeemmeesmeesmeesssessssessssesenns 47
BIBNUET ..ottt 47
Instrukcje uzytkowania blendera............oc.oveeneeneenneenneeneeseeereeineeenne. 47
MontaZ pojemnika MIESZAJACEJ0 .. ....vvrrrerererrerrerereerseeeseessseeeeeeseeenaes 48
PrZygotOWaNIE ..ot
Dziafanie miksera
Dokfadanie SKEadNIKOW.............ccwevemerrmirrriceiieessseessnesesesseseeeens 48
ZAZYMANIE PFACY ..uvvvvrvrverrreseesssesesssesssssesssssssessesssesssssssssssssassssssesssessans 43
CZYSZCZENIE ..ottt 48

ObUAOWA SIINIKA ...t 48

Koncowki urzadzenia KUChENNEGO .........cvuucvemrvererieiieseisseseseesennne 48

AKCESOrTa DIENAEIA. ......vvereeereei ittt 48
PrzeChOWYWANIE ........cvvoevereeiereeneeeseseese s 49
Usterki i SpoS0DY iCh USUWANIA........c....eevererrireerieerieeeiseeeiseesiesnieens 49
Techniczne specyfikacje ... 49
WArUNKI QWAFANCT ...vveucvvreerieeiieesseeesesieessesssess st ssssssesssssssssssnes 49
USUWEINIE.......ooeveseeeeeeseess s s 49

Uwagi ogdine

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie przeczyta¢

instrukcje obstugi. Prosze zachowac jg wraz z kartq gwarancyjna, parago-

nem i w miare mozliwosci réwniez kartonem z opakowaniem wewnetrznym.

Przekazujgc urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+ Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego celu, jaki zo-
stat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato przewidziane
do uzytku w ramach dziatalnosci gospodarczej.

+ Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnafrz. Prosze trzymac urza-
dzenie z daleka od ciepta, bezposredniego promieniowania stonecznego,
wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia wilgotnymi dtorimi.
Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze natychmiast wyciggnac¢
wtyczke (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za przewdd).

« Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie Panstwo
zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczyszczenia lub w przypadku
jakichkolwiek zaktdcen, prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé
wtyczke z gniazdka.

+ Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru. Przed
opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie nalezy zawsze wytaczac i
wyciagac wtyczke sieciowa z gniazda.

+ Nalezy regulamie sprawdzaé, czy urzadzenie i kabel sieciowy nie sg
uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy przestaé korzysta¢ z urzadze-
nia.

+ Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

+ Prosimy pamigta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazéwkach dotycza-
cych bezpiecznego uzytkowania®“.

Dzieci i osoby niepelnosprawne
+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych
czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia. Niebezpieczenstwo uduszenia!

Specjalne Srodki Ostroznosci zwiazane z Urzadzeniem

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazer!

« Ostrza do tarcia i krojenia, ostrze do tarcia ziemniakdw, ostrze do frytek/Julienne oraz ostrze do kro-
jenia w kostki sg bardzo ostre na powierzchniach przeznaczonych do krojenia i tarcia! Uzywac tych
ostrzy z konieczna ostroznoscia, aby nie dopusci¢ do powstania obrazen.

Ryzyko oparzen!

ktore poruszajg sie podczas pracy.
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Nie siega¢ do urzadzenia, poniewaz ostrze ustawione na dnie moze spowodowac obrazenia!
Nie wlewa¢ ptyndw o temperaturze przekraczajacej 60°C do pojemnika mieszajacego lub do misy!

Whytaczy€ urzadzenie i odtaczy¢ od zasilania sieciowego przed wymiang akcesoriow lub koncowek,



/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obraze!

* Przed wigczeniem urzadzenia sprawdzi¢, czy koncéwka zamocowana jest prawidtowo.
* Podczas uzytkowania nie wolno trzymac zadnych przedmiotow, np. tyzeczek lub mieszadet do cia-

sta, w misie.

* Podczas dociskania zywnosci, zawsze korzysta¢ z dostarczonego popychacza, nie palcow, widelcow
ani innych przedmiotow w celu zapobiegania obrazeniom lub powstawaniu obrazen.

* Nie naprawiaC urzadzenia samodzielnie. Nalezy skontaktowac sie z upowaznionym pracownikiem.
Aby unikna¢ zagrozenia, uszkodzony kabel zasilania powinien wymieni¢ producent, pracownik na-
szego punktu obstugi klienta lub inny wykwalifikowany specjalista.

» Dzieci nie moga korzystac z urzadzenia.

* Trzymac urzadzenie i przewod poza zasiegiem dzieci.

» Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

* Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby z ograniczonymi zdolno$ciami fizycznymi, czuciowy-
mi lub mentalnymi oraz bez doSwiadczenia i wiedzy w zakresie uzytkowania, jesli znajdujq sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane odnosnie uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposob i

rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.
/\ OSTRZEZENIE:

* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia. Prosze korzystac z instrukcji podanych w

rozdziale ,Czyszczenie”.

* Nie wkfada¢ do naczyn zadnych twardych produktéw spozywczych, jak ziarna kawy, gatka muszka-
totowa czy duze kawatki czekolady do gotowania! Mozna przez to uszkodzi¢ noze!
+ Urzadzenie wyposazone jest w przetaczniki bezpieczenstwa. Nie korzystac z urzadzenia, jesli prze-
taczniki bezpieczenstwa zostaty uszkodzone badz ktos przy nich manipulowat!
* Urzadzenie umiescic na pfaskiej, rownej i stabilnej powierzchni.

* Nie korzystac z urzadzenia, jezeli jest puste.

* Urzadzenie stuzy wylacznie do obrébki produktéw spozywczych.

+ Nigdy nie wytaczaC urzadzenie poprzez obracanie dzbankiem blendera, misg lub pokrywg misy. Za-
wsze korzystac z regulatora lub jednego z przyciskdéw podczas wytaczania urzadzenia.

* Nie przenosi¢ urzadzenia podczas pracy; najpierw nalezy je wytaczy¢ i odtaczy¢ zasilanie. Urzadzenie

nalezy przenosic trzymajac oburacz!

Zastosowanie zgodne z zamierzeniem
Urzadzenie stuzy jako

* mieszarka do ciasta/ mikser w celu przygotowywania ciasta, kreméw,
$mietany, piany z biatek;

+ Wielofunkcyjna krajalnica do krojenia fatwych do skrojenia produktow;

+ Wyciskarka cytrusow w celu wyciskania soku z owocdw cytrusowych;

* urzadzenie do przygotowywania puree, ubijania lub mieszania;

Przeznaczone jest wylacznie do tych celdw i moze by¢ uzywane jedynie
zgodnie z przeznaczeniem.

Moze by¢ uzyte tylko zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji uzytkowania.

Urzadzenia nie wolno uzywa¢ w celach komercyjnych.

Inne uzycie nie jest uwazane za zamierzone i moze prowadzi¢ do uszko-
dzer mienia lub nawet obrazen ciata.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenia wyni-kajace z
uzytkowania innego niz zamierzone.

Opis czesci / Dostarczone czesci

Przeglad kontrolek na stronie 3:

Popychacz

Pokrywka misy roboczej wraz z watkiem podajnika
Stozek do urabiania ciasta / koicowka mieszajaca lub ndz
Misa robocza

Prowadnica

Watek napedowy

Panel sterowania

Obudowa silniczka

Trzepaczka do jaj

Ostrze do krojenia w kostki

Ostrze do frytek /Julienne

Ostrze do tarcia ziemniakdw

Ostrze do drobnego tarcia / krojenia

Ostrze do grubego tarcia / krojenia

Stozek do wyciskania cytrusow
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16 Sitko filtrujace N\ UWAGA:

17" Nakretka dzbanka blendera + Przed podigczeniem urzadzenia do pradu zawsze ustawiaj pokretio w
18 Pokrywka dzbanka blendera z otworem lejka pozy(ji 0.

19 Dzbanek blendera + Nie korzysta¢ z urzadzenia bez przerwy diuzej niz 5 minut. Poczekaé
Niepokazane: Skrobak do ciasta najpierw na jego ostygniecie przez 10 minut.

* Po uzyciu wyjmij wtyczke z gniazdka.
Wypakowanie urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obraze!
Niektore czesci koncowek sg bardzo ostre!

1. Zdja¢ opakowanie z urzadzenia.

2. Usuna¢ caty materiat opakowaniowy, taki jak plastikowe warstwy, wypet-
niacze, zaciski do kabli oraz opakowanie z pudta.

3. Sprawdzi¢, czy wszystkie czesci znajduja sie pudetku.

Elektryczne pofaczenia
Sprawdzi¢, czy zasilanie sieciowe odpowiada specyfikacji podanej na ety-
kiecie urzadzenia.

Korzystanie z misy roboczej

Montaz misy roboczej oraz koricéwek
Prosimy sprawdzi¢ rysunki 1 do 5 na stronach 4 oraz 5 w tym celu.

i WSKAZOWKA: _

Na urzadzeniu wciaz znajdue sie kurz oraz pozostatosci po produkcii. /N OSTRZEZENIE:

Zalecamy czyszczenie urzadzenia tak, jak opisano w rozdziale ,Czyszcze-  Ostrza do tarcia i krojenia, ostrze do tarcia ziemniakow, ostrze do frytek/
nie*. Julienne oraz ostrze do krojenia w kostki sg bardzo ostre na powierzch-

niach przeznaczonych do krojenia i tarcia! Uzywac tych ostrzy z konieczng

Ogélne instrukcje uzytkowania ostroznoscig, aby nie dopusci¢ do powstania obrazen.

Funkcje urzadzenia

+ Urzadzenie wyposazone jest w przetgczniki bezpieczenstwa. Urzadze-
nie moze by¢ uzyte wytgcznie, gdy dostosujemy sie do nastepujacych

1. Ustawi¢ prowadnice na watku napedowym czesci silnikowe;.

i WSKAZOWKA:
Na rys. 3: Miska posiada oznaczenie u dotu. Symbole i i @ mozna
odnalez¢ na silniku.

punktow:

- Podczas montazu na obudowie silniczka, blokada noza na misie 2. Wyréwnaj miske z symbolem g Przekre¢ miske nieco w prawo. Zablo-
roboczej lub dzbanku blendera musi styszalnie zosta¢ zatrzasnieta na kuje sie ona we wlasciwej pozycj.
swoim migjscu. 3. Wybra¢ koricéwke. UstawiC na prowadnicy.

- Kiedy korzystamy z misy roboczej, jej pokrywka lub sitko filtrujace 4. ZamknaC pokrywke na misie roboczej. Zakreci¢ je za pomocg obrotow w
musi by¢ styszalnie zatrzasniete na miejscu. prawo, az wyraznie zatrzasna si¢ na mechanizmie blokujacym uchwytu.

+ Regulator kontrolny stuzy do dostosowania zréznicowanych predko$ci.
Zawsze zaczyna¢ od niskiej predkosci. Powoli zwigkszaé predkosc.

+ PULSE = Tryb pulsacyjny: Przytrzymaj pokretto w tej pozycji, aby urza-
dzenie pracowalo z najwyzszg mozliwg predkoscia.

+ 0to pozycja ,wytgczony*.

Korzystanie z urzadzenia jako wyciskarki sokow

Zamontowa¢ mise robocza zgodnie z powyzszym opisem.

3. Umiescic sitko filtrujace na prowadnicy. Zakreci¢ je za pomocg obrotow w
prawo az wyraznie zatrzasnie si¢ na mechanizmie blokujacym uchwytu.

4. Umiesci¢ wyciskarke do sokéw cytrusowych na prowadnicy.

Tabela uzycia koncowek

— E'—,
Produkt / rodzaj przygotowania Narzedzie (.f ) Maksymalny czas pracy
b < 4
Geste C|'as.to maks. 1.0 kg Narzed2|.e do.m|e.szan|a/ Punkt 1 2 minuty
(np. drozdzowe) ugniatania ciast
Ciasto do mieszania maks. 1.5 kg Narzedzie do mieszania / .
(kruche lub gofrowe) (1 litr) ugniatania ciast Punkty 1-2 2 minuty
Piana z biatek Min. 2 jaja Narzgdze do mieszania Punkt 3 - MAX 4 minuty
Maks. 8 jaj ugniatania ciast
Jajecznica Min. 2jajka | Narzedzie do mieszania Punkt 1- MAX 1 minuta
Maks. 7 jaj ugniatania ciast
Smietana Min. 200 ml Narzedzie do mieszania / Punkt 1 2 minuty
Maks. 800 ml ugniatania ciast Punkty 2-3 4 minuty
, . Min. 2 jaja - .
Piana z biatek Maks. 8 ja Trzepaczka do jaj Punkt 3 - MAX 4 minuty
- Min. 200 ml . . .
Smietana Maks. 800 ml Trzepaczka do jaj Punkt 3 - MAX 1 minuta 4 minuty
Spienione mleko Min. 100 ml Trzepaczka do iai Punkt 2 - MAX 30 sekund
(zawarloé¢ thuszczu 3,5%) Maks. 250 m P 1 Punkt 3 - MAX 2 minuty
Lo - Min. 125 ml - Punkty 1 -2 1 minuta
Sosy, pudding, ciasto nalesnikowe Maks. 750 ml Trzepaczka do jaj Punkt 1 30 sekund
. Min. 100 ml L
Ptyny, koktajle Maks. 750 mi Trzepaczka do jaj Punkt 1 30 sekund
. , Min. 200g Ostrze do krojenia w
Krojone owoce, warzywa, ziofa Maks. 700g kostki MAX 30 sekund
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Produkt / rodzaj przygotowania Narzedzie Maksymalny czas pracy
Warzywa typu puree Maks. 700g Ostrze igslirk(inenla W Punkty 2-3 1 minuta
. , Min. 100g Ostrze do krojenia w .
Krojenie orzechow Maks. 700g kostki MAX 1 minuta
o . Min. 100g Ostrze do krojenia w
Siekanie czekolady do gotowania Maks. 500g Kostki MAX 30 sekund
o ) Min. 200g Ostrze do krojenia w
Krojenie migsa w kostki Maks. 500g kostki MAX 30 sekund
. Min. 200g Ostrze do krojenia w
Kruszenie lodu Maks. 500g kostki MAX 20 sekund
Drobne krojenie ogérkéw, marchwi Maks. 1,2 litra Ostrze do krojenia Punkt 1 5 minut
Tarcie marchwi, rzodkiewki, sera Maks. 1,2 litra Ostrze do tarcia Punkt 1 5 minut
Tarcie ziemniakéw, twardego sera Maks. 1,2 litra Tarpza d.o tz’arC|a Punkt 1 5 minut
ziemniakdw
Krojenie Z|emn|ak.ow, Maks. 1,2 litra Ostrze do frytek / Julienne Punkt 1 5 minut
kalarepy, marchwi
Wyciskanie owocdw cytrusowych Maks. 1,2 litra Sitko f||trUche ! gtozek do Punkt 1 5 minut
naciskania

Wazne uwagi dotyczace indywidualnych zastosowan

/N UWAGA:

+ Nie kroi¢ zadnych twardych produktow spozywczych, jak ziarna kawy,
gatka muszkatotowa, kurkuma czy duze kawatki czekolady do gotowa-
nial W rezultacie mozna uszkodzi¢ ostrze!

* Nie przekracza¢ ilosci ani czasu pracy wymienionych w tabeli.

*  Przed dodaniem sktadnikéw zamontowa¢ koncéwke do mieszania/
ugniatania ciasta lub ostrze do krojenia w kostke. Docisna¢ kon-
cowke do dolnej czeSci misy.

+  Jesli ugniatamy geste ciasto, nie dodawac¢ wszystkich sktadnikéw do

Pokroi¢ owoc cytrusowy na potéwki. Docisna¢ potowke owocu na
stozek
- Przerywac prace od czasu do czasu, aby usuna¢ masg z sitka filtru-

jacego.

- Wylaczy¢ urzadzenie przed wyjeciem misy z sitkiem filtrujgcym oraz
stozka do wyciskania.

- Schtadza¢ sok cytrusowy nie duzej niz jeden dzien.

- Nigdy nie przechowywa¢ soku z cytrusow w metalowym naczyniu.
Kwas soku prowadzi do korozji metalowej powierzchni. Jony metalu
niszczg smak soku.

misy roboczej za jednym razem. Zacza¢ proces ugniatania wylgcznie Koniec pracy i demontaz misy
po dodaniu maki, cukru i jaj. Powoli dodawa piyn poprzez walek z 1. Wylaczy¢ urzadzenie. Poczekaé az koricdwka zatrzyma prace.
podajnikiem podczas procesu ugniatania. 2. Odlaczy¢ wiyczke sieciowq
*  Najpierw pokroi¢ jedzenie przeznaczone do siekania na mate kawatki. 3. Obrocié pokrywke lub sitko filtrujace w lewo w celu odblokowania
+ Jesli skladniki sg zablokowane na narzedziu do mieszania/ ugnia- misy.
tania ciasta lub ostrza do krojenia w kostke lub jesli przywierajg do 4 Zdjqé korcowke
wevypetrznej S.C'anl_(' misy, nastgpnie kontynuowac prace zgodnie 2 5. Zdja¢ mise robocza z blokady przez obroty w lewo. Podniesé mise do
ponizszym °‘?'Sem' . o , gory z dala od obudowy silniczka. Obserwowaé prowadnice.
1. WY*%CZYC urzqdzenlfa. Poczekac, az koncowka skonczy prace. 6. Uzy¢ skrobaka do ciasta, aby usung¢ zawarto$¢ z misy.
2. Zdjac pokrywkg z misy. 7. Wyczysci¢ wszystkie uzywane czesci jak opisano w dziale ,czyszcze-

3. Uzyc skrobaka do ciasta aby usunag¢ sktadniki z koncowki lub z

nie.
wewnetrznej Scianki misy.

+  Jesli ubijamy biatka jaj, sprawdzi€, czy misa lub trzepaczka sg suche Blender

i catkowicie wolne od ttuszczu. Biatko jaja powinno znajdowac sie w

pokojowej temperaturze. Instrukcje uzytkowania blendera
. Aby zetrze¢ c;ekolade, uzyé wy{qczpie ostrza do krojenia w kostki, A\ OSTRZEZENIE: N6z w blenderze jest ostry!

nie ostrza tarcia. Czekolada musi byc dobrze schiodzona + Nigdy nie chwyta¢ rekami zamontowanego pojemnika mieszajacego!
+  Kiedy kroimy twardy ser lub czekolade, nie pozwalaé, aby urzadze- .

nie dziatato zbyt diugo. Te sktadniki moga topnie¢ z powodu ogrzania
urzadzenia i moga stac sie grudkowate.

+ Podczas siekania i tarcia, wlozy¢ sktadniki do watka podajnika. Uzy¢ .
popychacza, aby docisna¢ jedzenie do otworu lejka. Nie dociskac
popychacza zbyt mocno.

«  Jesli uzywamy urzadzenie jako wyciskarke cytruséw, prosimy N
uwzglednic: .
- Stozek do wyciskania zacznie obraca¢ sig kiedy wiaczymy urzadze-
nie. .

- Pracowac wytacznie przy najnizszym ustawieniu predkoSci

Podczas czyszczenia i oprézniania miski istnieje ryzyko zranienia!
Zachowac szczegdlng ostrozno$¢ podczas postugiwania sie nozem
blenderal

Nie nalewa¢ ptynnych sktadnikéw o temperaturze powyzej 60°C do
pojemnika mieszajacego!

UWAGA:

Nie wktadac twardych sktadnikéw, takich jak orzechy czy ziara kawy,
do pojemnika mieszajacego.

N6z w pojemniku mieszajacym nie jest odpowiedni do kruszenia kostek
lodu.
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i ZALECENIA:
+ Podczas przygotowania napojéw z dodatkiem lodu, nalezy doda¢ kostki
lodu podczas mieszania. Kostki lodu rozkrusza sie podczas mieszania.

+ Nie korzysta¢ z urzadzenia bez umieszczonych wewnatrz sktadnikow!

+ Nie przekracza¢ maksymalnej pojemnosci (1750 ml), jak wskazano w
pojemniku mieszajacym!

+ Jesli uzywamy delikatnie pienigcych sie ptyndw (np. mleka), napetni¢

dzbanek blendera do maksymalnej objetosci 900 ml.

+ Wigcza¢ mikser tylko, kiedy pokrywka i nakretka zamocowane sg ma
mikserze. Zablokuj pokrywke, przekrecajac jg nieco w prawo.

+ Nie zdejmowac nakrywki podczas pracy! Poczekaé, az ostrza zatrzymajg
sie przed otwarciem pokrywki.

+Jesli nie jesteSmy usatysfakcjonowani wynikami miksowania, nalezy:

1. Wylaczy¢ urzadzenie.

2. Zdjg¢ pokrywke z dzbanka blendera.

3. Zetrze¢ wszelkie przywierajace sktadniki za pomocg skrobaka do
ciasta. Wymieszac skrobakiem sktadniki. Utrzymac odlegto$¢ przynaj-
mniej 2 cm od ostrza podczas tej pracy.

4. Usunag czes¢ zawarto$ci. Przetwarza¢ mniejsze ilosci lub dodac
troche ptynu.

Montaz pojemnika mieszajacego
W tym celu prosimy réwniez sprawdzic rysunki 6 i 7 na stronie 6.
i WSKAZOWKA:
Na rys. 6: Dzbanek miksera posiada oznaczenie u dotu. Symbole o i 3
mozna odnalez¢ na czesci silnikowe;.
1. Wyréwnaj dzbanek miksera z symbolem g™
2. Przekre¢ dzbanek miksera nieco w prawo. Zablokuje si¢ on we wiasciwe;
pozycji.

Przygotowanie

1. Pokroi¢ sktadniki w mate kawatki.

2. Wiozy¢ sktadniki do pojemnika mieszajacego. Nie przekracza¢ maksy-
malnej pojemnosci.

3. Zamocowat pokrywke na dzbanku blendera.

4. ZamknaC pokrywke za pomoca zatyczki (17).

Dziatanie miksera
Pokrettem mozna wybra¢ dowolng predkosé.
Jesli dzbanek jest pefen lub ptyn pieni sie, wybierz nizsza predko$c.

Dokiadanie sktadnikow

Whytaczy¢ urzadzenie. Poczekat, az ostrze zatrzyma sie.

2. Dotozy¢ sktadniki lub przyprawy poprzez otwory w zatyczce.
3. Ponownie zamkna¢ pokrywke i otwor zatyczki.

4. Kontynuowac prace.

N

Zatrzymanie pracy

Wylaczy€ urzadzenie. Poczekaé, az ostrze zatrzyma sig.

Odtgczy¢ od zasilania.

Obréci¢ dzbanek blendera w lewo od obudowy silnika.

Zdjaé pokrywke przed wylaniem zawartosci.

Wyczysci¢ wszystkie uzywane czesci, jak opisano w dziale ,Czyszcze-
nie®.

/N WAZNA UWAGA:

Nie wolno przetrzymywaé sokéw z cytrusow ani artykutéw spozywczych w
metalowych pojemnikach.

[SARE RS A

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

« Zawsze wyjmowac wtyczke z sieci przed zdjeciem koricowek!
+ W zadnym wypadku nie zanurza¢ czesci silniczka w wodzie w celu czyszczenia. Moze to spowodo-

wac porazenie pradem elektrycznym lub pozar.

* Niektdre czesci koncdwek sg bardzo ostre. Istnieje ryzyko obrazen!

/N UWAGA:

* Nie stosowa¢ do czyszczenia drucianej szczotki ani in-nych $ciernych
przyboréw.

+ Nie stosowa¢ ostrych ani zracych $rodkow czyszczacych.

Obudowa silnika
+ Obudowe silnika czysci¢ wylacznie wilgotng Sciereczka z dodatkiem
niewielkiej ilosci $rodka do mycia naczyn. Osuszy¢ szmatka,

Koricowki urzadzenia kuchennego

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!
Niektore czesci koricdwek sg bardzo ostre!

/N UWAGA:

+ Koricowek nie mozna my¢ w zmywarce. Goraco oraz zrace Srodki
czyszczace moga spowodowac wykrzywienie lub od-barwienie korico-
wek.

* Nie plukac trzepaczki do jaj w misie z goraca woda lub pod woda bieza-
cq. Jesli woda dostanie sie do wnetrza koricowki, nie bedzie mozna jej
wyjag.
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+ Mozna oczysci¢ wszystkie inne elementy, ktdre stykajq sie z jedzeniem w
misie z goracq woda,

+ Opftuka¢ czystg woda i doktadnie osuszy¢.

+ Dwie trzepaczki mozna po prostu wyja¢ z korcdwki. Umocowac je z
powrotem na koficdwce po czyszczeniu oraz osuszeniu. Sprawdzi¢, czy
trzepaczka jest zabezpieczona.

Akcesoria blendera

Wstepnie czyszczenie

Napetni¢ pojemnik mieszajacy do potowy woda i uruchomic¢ urzadzenie na
ok. 10 sekund. Wylaé ptyn.

Ogdlne czyszczenie
+ Zdja¢ pojemnik mieszajacy celem doktadnego czyszczenia.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!
N&z oraz zespét noza sg ostre.

+ Mozna oczysci¢ dzbanek blendera oraz pokrywke z nakretkg w misie z
goracg woda. Nastepnie optuka¢ czysta woda i wysuszy¢ poszczegolne
czesci.



Przechowywanie
+ Oczysci¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjami. Sprawdzic, czy wszystkie
komponenty sq catkowicie suche.
+ Zalecamy przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opakowaniu, jesli
nie jest uzywane przez dtuzsze okresy czasu.
+ Zawsze trzyma¢ urzadzenie poza zasiegiem dzieci, w suchym i dobrze
wentylowanym miejscu.

Usterki i sposoby ich usuwania
Urzadzenie nie dziata

Mozliwa przyczyna:
Urzadzenie nie ma doptywu zasilania.

Dziafanie:

+ Sprawdzi¢ gniazdko za pomocg innego urzadzenia.

+ Prawidtowo podiaczy¢ wtyczke sieciowa,

+ Sprawdzi¢ giéwne urzadzenie odiaczajace zasilanie w sieci.

Mozliwa przyczyna:
Urzadzenie jest uszkodzone.

Dziatanie:
+ Skontaktowac sie z centrum serwisowym lub wykwalifikowanych fachow-
cem- specjalista.

Kolejne mozliwe przyczyny:
Urzadzenie wyposazone jest w przetaczniki bezpieczenstwa.
Zapobiegajg one przypadkowemu uruchomieniu silnika.

Rozwigzanie:

* Sprawdzi¢ prawidtowe potozenie
- misa robocza
- pokrywka miski roboczej lub
- sitko filtrujace lub
- dzbanek blendera.

Techniczne specyfikacje
MOTEL: e PC-KM 1063

Szacunkowe ZUzyCie MOCY: .......cvemmeeeerneeeennes
Maks. zuzycie mocy: ........c.couuevenne.

Massa netto: (podstawowe urzadzenie z misg
mieszajaca i narzedziem do Ciasta): ... ok. 2,60 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i projektowych
w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami CE, dotyczacymi zgodno-
&ci elektromagnetycznej czy niskiego napiecia i produkowane jest zgodnie z
najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Warunki gwarancji
Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie 14 dni od daty
dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu
wszystkie uszkodzenia powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materia-
téw lub wadliwego wykonania, naprawiajgc oraz wymieniajac wadliwe czesci
lub (je$li uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie wraz z dowodem
zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare mozliwosci
w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia
przed uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z miejsca zakupu pono-
si reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym
zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywo-
tanych nimi wad,

+  uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich jak
wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania i innych zdarzen
losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycznego, zasilanie
z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+  sznurow potgczeniowych, sieciowych, zarowek, baterii, akumulatoréw,

+  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub niezgodne-
go z instrukcja jego uzytkowania, przechowywania, konserwacji, samo-
wolnego zrywania plomb oraz wszelkich przerdbek i zmian konstrukeyj-
nych dokonanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

*  roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg one zgodne
z podanymi przez producenta,

+  prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny wptyw na
warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie wypetniona,
Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia, bez
mozliwosci ustalenia miejsca sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu
jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie daty wazno-
§ci gwarancji. Gwarancja na cze$ci lub cate urzadzenie, ktore sq wymienia-
ne kofczy sie, wraz z koricem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg wykluczone
chyba, Ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg
umowe nie sg uwzgledniane przez tq gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza
ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towa-
ru Z Umowa,

Gwarancja oraz zawarte w nigj warunki obowigzujg na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp.z 0.0

ul. Opolska 1 a karczow
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Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Nalezy zadbac o srodowisko i nie wyrzuca¢ urzadzen elektrycznych razem
z odpadami gospodarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elekiryczne nalezy odstawi¢ do miejskich
punktow zbiérki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia i Srodowiska poprzez
nieprawidtowe metody utylizacji odpadéw.

Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form utylizacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

Informacje na temat punktow zbidrki znajduja sie na terenie danego miasta.
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Navod k obsluze

Dékujeme Vam za vybér naSeho vyrobku. Doufame, Ze se spotfebicem
budete spokojeni.

Symboly v tomto navodu k obsluze

Dulezita upozoméni pro Vasi bezpe€nost jsou specialné oznaéena. Bezpod-
mine¢né dbejte téchto upozornéni, aby nedoslo k nehodam a Skodam na
pfistroji:

[\ VYSTRAHA:

Varuje pfed nebezpecim pro Vase zdravi a upozorfiuje na mozna rizika
zranéni.

/\ POZOR:
Upozorfiuje na moZna nebezpedi pro pfistroj &i jiné predméty.

i UPOZORNEN::
Upozormiuje Vas na tipy a informace.

Obsah
Piiehled SOUCASEI..............c.covvvmrerirrenrrinsisee s s 3
Schémata montaze pracovnich nadob a prisluSenstvi ........................ 4
Obrazek jednotky NAAODY MIXEIU .......cveereeeereeiineeesseeresssseseseeseens 6
ODECNE INFOMMACE.......oo v 50
D&ti @ 0S0DY S OMEZENIM ......vcvvvrevicreicrieesi s 50
Specialni bezpe€nostni pokyny pro tento pristroj............cccccoverrvernnens 50
ZamYSIENE POUZILi ............ooovvvrrreerrrirsrieseesie s 51
Popis ¢asti / dodanych prislusenstvi..............c.ccoocimrinnriinnniinniiinnnnns 51
Vybaleni PASIIOJE ........ccc.oocvieiecisssesses s 51
ODBECNE POKYNY ..oovvverircriessiessssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassssnnss 52
FUNKENOSE PFASIIOIE ...vvvvvvereverieeries e 52
Elektrické PrIPOJENT ......cvvvrvvcrieriesesesssesies st ssssssssssssssesssnns 52
Pouziti pracovni NAAODY ............c.coovevvnireinieiie s 52
Jednotka pracovni nddoby a pASIUSENSIVE ..........oveeveeceennecrirneerieciinnee, 52
Tabulka pouZiti PRASIUSENSIVE ........ourvereerieriieerireeeeereee e 52
Dulezité poznamky pro jednotlivé aplikace ..........cccccmvernerensreeneneonn. 53
Ukonéeni ¢innosti @ 0dnéti NAdODY .........ccvveeemeemeeieeiecrinsseeneeeenns 53
VIIXET oot s s s s s s s s s s s s s s 53
NAvOd K POUZItT PrO MIXET ........cvuervriieircieees et ssnens 53
JEANOtKA MIXEIU ..ottt 53
PEDIAVA. ... 53
OVIADANT MIXETU <..eovvvevveeceieeieeie st 54

DOPINENT PHSAA <...v.vvevirecrirriesiesses s sssssss s ssssseens 54
UKONCENT CINNOST .....voovvvceesreeesesseies et sssssssssessssesssnens 54
011 R 54
3011101 U OO 54
PrisluSenstvi Kuchyfisk&ho PHStrOJE .........ovcveecvemnerencrineerineerinecrinnee 54
PHSIUSENSVI MIXEIU .....ceooeereeeeeeeeeee e 54
SKIAUOVANT ...ttt ssssssssssnsses 54
Lokalizace a odstrafiovani poruch...............c.ccccooevnerverinnrinerssiinessnnnns 54
TECHNICKE UAJE.......vvvvveeriiceieeieses et sssssssssans 54
LIKVIJACE ...vvvvvevienesenesessse sttt ssssns 55

Obecné informace

Pred uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozomé prectéte navod
k obsluze a tento navod spolu se zaru¢nim listem, pokladnim blokem a
podle moznosti i s obalem a vnitfnim vybavenim obalu dobfe uschovejte.
Pokud budete pfistroj pfedavat tfetim osobam, odevzdejte jim i tento navod
k obsluze.

+ Pouzivejte tento pfistroj vyluéné pro soukromou potfebu a pro stanovené
Ucely. Tento pristroj neni uréen pro komeréni pouZiti.

+ Nepouzivejte jej v otevieném prostoru. Chrarite jej pred horkem, pfimym
sluneénim zafenim, vihkosti (v zadném pfipadé jej neponofuijte do kapa-
lin) a stykem s ostrymi hranami. Nepouzivejte pfistroj v pfipadé, ze mate
vihké ruce. Jestlize dojde k naviheni nebo namoceni pfistroje, okamzité
vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

+ Kdyz pristroj Cistite nebo odkladate, vypnéte ho a vzdy odpojte od
elektrické zasuvky (zatahnéte za zastrcku ne za sitovou Sidru). Jestlize
pfistroj nepouzivate odmontuje prislusenstvi.

+ Nenechejte pristroj béZet bez dohledu. Kdyz odchazite z mistnosti, vzdy
pfistroj vypnéte. Viytahnéte zastrcku ze zasuvky.

+ Pravidelné kontrolujte pristroj a kabely na znamky poskozeni. V pfipadé,
Ze jsou poskozeny, nepokracujte v pouzivani pristroje.

+ Pouzivejte jen originélni prislusenstvi.

+ Zvlastni pozornost vénuijte “Specialnim bezpeénostnim instrukcim”.

Déti a osoby s omezenim

+ Abyste zajistili bezpecnost déti, uchovavejte veSkeré balici materialy
mimo jejich dosah (plastové sacky, krabice, polystyrén atd.).
/N VYSTRAHA!
Zabrante tomu, aby si malé déti hraly s folii. Hrozi nebezpeci uduseni!

Specialni bezpeénostni pokyny pro tento pristroj

/N VYSTRAHA: Nebezpeéi zranéni!

* VeSkeré noze, strouhaci kotouCe a mixovaci noze jsou velmi ostré na povrchu! Pouzivejte je s opatr-

nosti, abyste predesli pofezani.

« Jestlize je nuz v pfistroji, nestrkejte do nadoby ruce!
+ Do mixovaci nadoby nelijte zadné horké tekutiny o teploté vysSi nez 60°C! Je zde riziko popaleni Ci

opareni!

« Pred vyménou pfislusenstvi, vypnéte pristroj a odpojte ho od elekirické zasuvky.

» Pred zapnutim pfistroje se presvédCte, Ze je pfisluSenstvi spravné nainstalovano.

« Pfi pouZiti pfistroje nevkladejte Zzadné pfedméty jako IZice, vafecky Ci stérky do misy.

« KdyzZ stlacujete doll jidlo, vzdy pouZivejte dodané tladitko a ne své prsty, vidliéku nebo jiné pfedméty,

abyste predesli zranéni nebo nebezpeci.
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/N VYSTRAHA: Nebezpeéi zranéni!

+ Neopravuijte sami pfistroj. Prosim, kontaktujte autorizovany servis. Abyste se vyhnuli rizikiim, po$ko-
zeny kabel musi byt nahrazen ekvivalentnim kabelem vyrobce, v naSem zékaznickém servise nebo
néjakym jinym kvalifikovanym specialistou.

» Tento pfistroj by nemél byt pouzivan détmi.

* Ponechte pfistroj a jeho $Atru mimo dosah déti.

+ Déti by si nemély hrat s pfistrojem.

« Pfistroj mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, sensorickymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud bezpeénym zplsobem dostaly pokyny tykaijici se
pouziti pristroje nebo maji nad sebou dohled a rozumi tak moznym rizik(m.

/\ POZOR:

» Pfistroj nikdy neponofuite do vody, kdyz ho myjete. Prosim dodrzujte pokyny uvedené v kapitole “Cis-
teni”.

* Nesypejte do nadoby Zadné tvrdé potraviny, jako jsou kavova zra, muskatovy ofiSek nebo velké
kusy Cokolady na vareni! Pokud tak ucinite, zniCite noze!

* Pristroj je vybaven bezpecnostnimi vypinaci. Nezapinejte pfistroj, jestlize ma poruchu nebo byl vypnu-
ty bezpecnostnim vypinaCem!

* Pristroj umistéte na rovny, vodorovny a bytelny povrch.

* Nezapinejte pristroj, je-li prazdny.

* Timto pfistrojem zpracuijte pouze potraviny.

* Nikdy nevypinejte pristroj otaCenim nadoby mixéru nebo misou nebo vikem misy. K vypnuti vzdy pou-
Zijte vypinaC nebo jedno z tlaCitek na pfistroji.

+ Nepohybujte pfistrojem, je-li v ¢Cinnosti; vzdy ho nejprve vypnéte a odpojte od elekirické zasuvky. Pre-
nasejte pfistroj vzdy obéma rukamal!

Zamyslené pouziti 7 Ovladaci panel

8 Kryt motoru

Tento pfistroj je navrzen jako 9 Slehaci meticky

* Hnétad/Sleha¢ a mixér pro pfipravu tést, krému, Slehacky, snéhu z bilk; 10 Hnétaci nastavec

* Multi-sekaCek na snadné zpracovani potravin; 11 N0z na hranolky

« Lis na citrusy pro extrakci ovocné Stavy z plodd; 12 NGZ na strouhani brambor
+Mixér na mixovani napojl. 13 Jemné struhadlo

Je vyluéné urden pro tyto Géely a miize byt pouzit pouze k témto G&eltm. 14 Hrubé struhadio

15 Kuzel lisu na citrusy

Lze pouzivat pouze zptsobem popsanym v tomto Navodu k obsluze. 16 Filtracni sitko

Pfistroj nelze pouzivat pro komercni Ucely. 17 Zétka mixovaci nadoby

Pouziti k jinému Uelu nez je doporudeno méize vést k poskozeni zafizeni 18 Viko mixovaci nédoby s otvorem k pinéni

nebo zranéni osob. 19 Nadoba mixéru

Viyrobce nebude zodpovédny za $kody zapficinéné pouzitim pro jiné nez Neuvedeno: Stérka na tésto

zamysSlené Ucely. f e o

Vybaleni pristroje

Popis ¢asti / dodanych prislusenstvi A\ VYSTRAHA: Nebezpedi zranénil

Prehled ovladacich prvkii naleznete na strané 3: Nékteré dily prisluSenstvi jsou velmi ostré!

1 Teéto o 1. Zafizeni vyjméte z obalu,

2. Viko pracovni misy s okenkem k pinéni o 2. Zlikvidujte veskeré balici materidly jako jsou folie, plnici materialy, drzaky

3 Hfidel pro hnétaci/Slehaci/ mixovaci nastavec nebo sekaci niz kabeli a kartonové krabice.

4 Pracovni misa 3. Zkontrolujte kompletnost dodavky.

5 Vodici hfidelka . -~

6 Hnaci hfidel i UPOZORNENI:

Na zafizeni mize byt prach nebo zbytky z vyroby. Doporuéujeme zafizeni
umyt, jak je popsano v kapitole “Cisténi”.
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Obecné pokyny
Funkénost piistroje
+ Piistroj je vybaven bezpe€nostnimi vypinadi. Pfistroj Ize pouzivat pouze
pii dodrZeai nasledujicich pokynd:
- Kdyz nasazujete pracovni misu nebo nadobu mixéru na kryt motoru,
musi na misté slySitelné zacvaknout.
- Kdyz pouzivate pracovni misu, na misu musi slySitelné zacvaknout
bud viko nebo sitko.
¢ Rychlost Ize ménit pomoci ovladacich prvkd. Pristroj vzdy zapinejte na
nejpomalejsi rychlost. Rychlost postupné zvySujte.
¢ PULSE = Impulsni reZim PodrZte ovladaci knoflik v této poloze, ¢imz
pfistroj bézi na nejvyssi rychlost.
+ 0je poloha vypnuto.

/\ POZOR:

+ Pred pfipojenim pristroje do elektrické zasuvky, vzdy pfistroj nastavte
do polohy 0.

+ Nenechejte pfistroj bézet déle jak 5 minut. Nechejte ho cca 10 minut
vychladnout nez ho pouzijete znovu.

+ Po pouziti odpojte pfistroj od elektrické zasuvky.

Elektrické pripojeni
Zkontrolujte, zda se Udaje specifikace na Stitku pristroje shoduji s hodnotami
vasi elektrické sité.

Tabulka poutziti prisluSenstvi

Pouziti pracovni nadoby

Jednotka pracovni nadoby a pfislusenstvi
Prosim prohlédnéte si obrazky 1 az 5 na stranach 4 a 5, kde naleznete blizsi
informace.

A\ VYSTRAHA:
Veskeré strouhaci kotouce a mixovaci nastroje jsou velmi ostré na povr-
chul PouZivejte je s opatrnosti, abyste predesli pofezani.

1. Umistéte vodici hfidelku na hfidel pohonu ¢asti motoru.

i UPOZORNEN::
Na Obr. 3: Misa ma znacku na spodku. Symboly i a i naleznete na
motoru.

2. Znactka na mise musi korespondovat se symbolem g . Otacejte misou
kratce ve sméru hodinovych rucicek, dokud nezapadne na své misto.

3. Viyberte pfisluSenstvi. Umistéte je na vodici hfidelku.

4. Zavrete pracovni misu vikem. Utahnéte ji otaCenim ve sméru hodinovych
rucicek az slyitelné zacvakne do mechanismu zdmku na rukojeti.

PouZiti pfistroje jako lisu na ovoce

Smontujte pracovni misu, jak je popsano vyse.

3. Umistéte filtraCni sitko na vodici hfidelku. Utahnéte ji otacenim ve sméru
hodinovych rucicek az slySitelné zacvakne do mechanismu zdmku na
rukojeti.

4. Umistéte kuZel lisu na citrusy na vodici hfidelku.

Vyrobek / Typ pfipravy Nastroj (. 3 Maximalni doba éinnosti
Tézké tésto PR .
(napk. kynuté sto) Max. 1.0 kg Hnétaci nastroj Poloha 1 2 minuty
Mixované tésto Max. 1.5 kg V. .
t8sto na suSenky nebo vafle 1 litr Hnétaci nasiro Poloha 1 -2 2 minuty
y
Slehany snih z bilkd m'&“;i ”saélﬁlj"‘y Slehat Poloha 3 - MAX 4 minuty
Michana vajicka Min. 2 vejce Slehad Poloha 1 - MAX 1 minuta
Max. 7 vajec
&l Min. 200 ml &l Poloha 1 2 minuty
Slehacka Max. 800 ml Slehac Poloha 2 -3 4 minuty
Slehany snih z bilkd Min. 2 vejce Slehad Poloha 3 - MAX 4 minuty
Max. 8 vajec
&1 Min. 200 ml A 1 minuta
Slehacka Max. 800 ml Slehat¢ Poloha 3 - MAX 4 minuty
MIé&né péna  (obsah tuku 3,5%) m;r)‘( 1205% rr?1l| Slehad ﬁg:g:: g ] mx 33 fn?:ﬁt”yd
. N o Min. 125 ml A Poloha 1-2 1 minuta
Dressing, puding, tésto na palainky Max. 750 ml Slehac Poloha 1 30 sekund
Koktaily, michané napoje ,{\A/I;r:( 17%% rr?1ll Slehat Poloha 1 30 sekund
Sekani ovoce, zeleniny, bylinek m;; 27%%% Sekaci niz MAX 30 sekund
Mixovani zeleniny Max. 700g Sekaci niz Poloha 2 - 3 1 minuta
Sekani ofechu I{\/IA;T( 17%%% Sekaci niz MAX 1 minuta
Strouhani ¢okolady na vareni ll\\/IA;r:( 15%%% Sekaci niz MAX 30 sekund
Sekani masa m;r:( %%%% Sekaci niz MAX 30 sekund
Drceni ledovych kostek I\'\//Ilél 25%%% Sekaci niz MAX 20 sekund
Strouhani okurek, mrkve Max. 1,2 litr Struhadlo platkovaci Poloha 1 5 minuta
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Nastroj Maximalni doba Cinnosti
Strouhani mrkve, fedkvicky, syra Max. 1,2 litr Struhadlo hrubé Poloha 1 5 minuta
Strouh&ni brambor, tvrdého syra Max. 1,2 litr Struhadlo na brambory Poloha 1 5 minut
Krajeni brambor, kedluben, mrkve Max. 1,2 litr Struhadlo na hranolky Poloha 1 5 minut
Lisovani ovoce Max. 1,2 litr Filracni Skizk;;f Isovaci Poloha 1 5 minut

Dulezité poznamky pro jednotlivé aplikace

/\ POZOR:

* Nesypejte do nadoby zadné tvrdé potraviny, jako jsou kavova zma,
muskatovy ofiSek nebo velké kusy ¢okolady na vareni! NUZ se mlize
poskodit!

* Neprekracujte povolena mnozstvi a doby Cinnosti uvedené v tabulce.

+  Namontujte pfisludny nastroj do misy vzdy dfive nez pfidavate do
mist pfisady. Nalisujte pfisluSenstvi na spodek misy.

« Jestlize hnétete tézké tésto, nevkladejte do misy viechny piisady
najednou. Zaénéte michat pouze mouku, cukr a vejce. Pridavejte
pomalu tekutiny otvorem ve viku b&hem hnéteni.

+ Nejprve nakrajejte pfisady, které chcete sekat na malé kousky.

+ Jestlize se ingredience zaseknou ve Slehacich/hnétacich metlach
nebo sekacim noZi nebo jestlize se nalepi na okraje misy, potom
postupuijte nasledovné:

1. Vypnéte pfistroj. PoCkejte az se néstroj zcela zastavi.

2. Sundejte viko z misy.

3. PouZifte gumovou stérku na tésto, abyste odstranili tésto z
pfisludenstvi nebo ze stén misy.

+  Jestlize Slehate bilky, zajistéte, aby misa a metlicky byly suché a
Cisté. Snih se Slehd pfi pokojové teploté.

+  Pro strouhani Cokolady pouZivejte pouze sekacek, nepouZivejte
struhadlo. Cokolada musi byt spravné vychlazena.

+  KdyZ strouhate tvrdy syr nebo ¢okoladu, nenechte béZet pfistroj
pfili§ dlouho. Tyto pfisady se mohou vlivem zahfivani pfistroje zne-
hodnotit.

+  Kdyz sekate a strouhate, doplfiujte pfisady pres plnici otvor. Pouzi-
vejte tlacitko, abyste zatlacili potraviny doll skrze plnici otvor. NepU-
sobte na tlacitko pfilis velkym tlakem.

«  Jestlize pouzivate pfistroj k lisovani ovocnych st'av, prosim dodrzuj-
te nasledujici pokyny:

- Kuzel lisu se zagne otacet, jakmile zapnete pfistroj.

- Lisujte pouze na nejpomalejsi rychlost.

- Prekrojte citrus v poloviné. Natlacte pllku ovoce na lisovaci kuzel.

- Z Casu na Cas preruste proces, abyste odstranili duzninu z filtraniho
sitka.

- Dfive neZ sundate misu s filtratnim sitkem a lisovaci kuzel, pfistro]
vypnéte.

- Uchovavejte ovocné Stavy v chladu ne déle neZ jeden den.

- Nikdy nelijte citrusovou 8tavu do kovové nadoby. Kyselina ze Stavy
bude reagovat s kovovym povrchem. lonty kovu zplisobi, Ze zkazi
chut Stavy.

Ukonceni €innosti a odnéti nadoby

1. Vypnéte pfistroj. PoCkejte az se néstroj zcela zastavi.

2. Odpojte zastrcku z elektrické zasuvky.

3. Otacejte vikem nebo filtratnim sitkem proti sméru hodinovych rucicek,
abyste otevieli misu.

4. Sundejte pfisluSenstvi.

5. Ototte pracovni misou proti sméru hodinovych rucicek, abyste ji
uvolnili ze z&padky. Zvednéte misu z krytu motoru. Davejte pozor na
vodici hfidelku.

6. PouZijte stérku na tésto, abyste odstranili veSkery obsah z rvnisy.
7. Umyjte vSechny pouzité nastroje podle navodu v kapitole “Cisténi”.

Mixér

Navod k pouziti pro mixér

/N VYSTRAHA: Nuz mixéru je velmi ostry!

+ Nikdy nevkladejte ruce do sestavené mixovaci nadoby!

+ Pfi myti a vyprazdiiovani mixovaci nadoby existuje nebezpeci zranénil
Uchopte nuz mixéru velmi opatrné!

+ Do mixovaci nadoby nelijte zadné horké tekutiny o teploté vySSi nez
60°C!

/\ POZOR:

* Nesypejte do mixovaci nadoby zadné tvrdé potraviny, jako jsou ofechy
nebo kévova zmal

+ N0Z v mixovaci nadobé neni vhodny pro drceni ledovych kostek.

i DOPORUCENI:
* Kdyz pfipravujete napoje s drcenym ledem, pfidejte kostky ledu pouze
b&hem mixovani napoje. Kostky ledu se pfi mixovani rozdrti.
* Nepouzivejte mixér prazdny!
+ Neprekracujte maximalni objem (1750 ml), ktery je oznagen pfimo na
mixovaci nadobg!
+ Jestlize mixujete koktaily, které lehce péni (napf:mléko), napliite nadobu

mixéru maximainé na 900 ml.

+Mixér pouzivejte pouze s uzavienym vikem a pinicim otvorem. Zabez-
pecte viko otacenim ve sméru hodinovych rucicek.

+  Béhem mixovani viko nikdy nesundaveijte. Pockejte aZ se niiZ zastavi a
poté viko oteviete.

+ Pokud nejste spokojeni s vysledkem mixovani, postupuijte nasledovné:

1. Viypnéte piistroj.

2. Sundejte viko z mixovaci nadoby.

3. Uvolnéte veSkeré zaseklé pisady stérkou na tésto. Zamichejte pii-
sady stérkou. Pri této Cinnosti se nedotykejte v zadném pfipadé noze
mixéru a dodrzujte od néj odstup cca 2 cm.

4. \lyjméte nékteré ¢asti obsahu. Zpracujte malad mnoZzstvi nebo pfidejte
tekutiny.

Jednotka mixéru
Prosim prohlédnéte si rovnéz obrazky 6 a 7 na strané 6.
i UPOZORNENi:

Na Obr. 6: Mixovaci nadoba méa znacku na spodku. Symboly o~ a g
naleznete na motoru.

1. Nasadte mixovaci nadobu tak, aby oznaeni korespondovalo se symbo-

lemg .
2. Otocte mixovaci nadobou kratce ve sméru hodinovych rucicek. Zapadne
na své misto.

Priprava
1. V8echny pfisady nakrajejte na malé kousky.
2. Naplrite pfisady do mixovaci nadoby. DodrZujte maximalni objem.
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3. Nasadte viko na mixovaci nadobu.
4. Viko uzavrete zatkou (17).

Ovladani mixéru

Ovladacim knoflikem Ize vybrat jakoukoli rychlost.

Jestlize je nddoba napInéna na maximéini objem nebo jestlize népoj pén,
vyberte nizsi rychlost.

Doplnéni prisad
1. Viypnéte pfistroj. Pockejte az se nliz zcela zastavi.
2. Naplrite pfisady nebo kofeni pres otvor ve viku.

3. Uzavfete viko i plnici otvor.
4. PokraCujte v pfipravé.

Ukonceni ¢innosti

1. Vypnéte pfistroj. Pockejte aZ se nliz zcela zastavi.
2. Odpojte pristroj od elektricke sité.

3. Otacejte nadobou mixéru proti sméru hodinovych rucicek, abyste ji

odpojili od krytu motoru.

4. Pred vylitim obsahu sundejte viko.
5. Umyjte véechny nastroje podle navodu v kapitole “Cigténi”.

/\ DULEZITA UPOZORNENI:

Nikdy neskladuite citrusovou Stavu nebo kyselé potraviny v kovové nadobg.

Cisténi

N\ VYSTRAHA:

» Pred vyjmutim jakéhokoli prisluSenstvi a mytim pfistroje, odpojte tento od elektrické zasuvky!
« Niky neponofuijte ¢ast pfistroje s motorem do vody pfi myti. Mohli byste zpUsobit Uraz elektrickym

proudem nebo pozar.

+ Nékteré dily pfisluSenstvi jsou velmi ostré! Existuje nebezpeci zranéni!

/\ POZOR:
+ Nepouzivejte draténku nebo jiné abrazivni nastroje k myti.
* Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni €istici prostredky k myti.

Kryt motoru

+ Kryt motoru otfete vihkym hadfikem s mycim prostfedkem. Osuste
suchou utérkou.

Prislusenstvi kuchynského pristroje

/\ VYSTRAHA: Nebezpedi zranéni!
Nékteré dily pfislusenstvi jsou velmi ostré!

/\ POZOR:
+ PrisluSenstvi se nesmi myt v mycce nadobi. Viysoka teplota a agresivni
Cistici prostiedky mohou poskodit nebo zménit barvu prisluSenstvi.

+ Neoplachuijte Sleha¢ v nadobé s horkou vodou nebo pod tekouci vodou.

Jestlize se voda dostane do Slehace, nelze ji odstranit.
+V&echny dalsi komponenty, které pfijdou do styku s jidlem, Ize myt v
nadobé s horkou vodou.
+ Oplachnéte je Cistou vodou a peclivé osuste.
+ Dvé Slehaci metly Ize jednoduse vysunout ze $lehaciho nastavce. Po
umyti a ususeni je vratte zpét do nastavce. Zkontrolujte, zda je Sleha¢
bezpecny.

Pfislusenstvi mixéru

PredbéZné myti
Naplite nadobu mixéru do poloviny vodou a nechejte bézet na cca
10 sekund. Vylijte tekutinu.

Rédné myti

+ Sundejte mixovaci nadobu, jestlize ji chcete peclivé umyt.
/N VYSTRAHA: Nebezpedi zranéni!
NUZ a jednotka s nozem jsou velmi ostré!

+ Mixovaci nadoba a viko se zatkou Ize umyt v nadobé s horkou vodou.
Poté oplachnéte Cistou vodou a osuste utérkou.
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Skladovani

+ Pristroj umyjte podle pokyn(. Nechejte ho kompletné vyschnout.

+ Doporucujeme pristroj skladovat v originalnim obalu, pokud ho nepouzi-
vate delSi dobu.

+ Pristroj vzdy uloZte na dobrfe vétraném a suchém misté mimo dosah déti.

Lokalizace a odstranovani poruch
Pristroj nefunguje
Mozné priciny
Pristroj neni pfipojen k elektrické zasuvce.
Népravné opatfeni
+  Zkontrolujte zasuvku jinym pfistrojem.
+ Zasunite spravné sitovou zastrcku.
+  Zkontrolujte hlavni vypina¢ proudu.
Mozné priciny
Pristroj je vadny.
Napravné opatfeni
+ Kontaktujte na3e servisni centrum nebo odbornika.
Dalsi mozné pficiny:
Pristroj je vybaven bezpe€nostnimi vypinaci.
Tyto pfedchazeji nahodnému spusténi motoru.

Népravné opatfeni

+ Zkontrolujte spravnou polohu
- pracovni misy
- vika pracovni misy nebo
- filtragniho sitka nebo
- mixovaci nadoby.

Technickeé Udaje

MOTEL oottt ses st PC-KM 1063
POV NAPBLE.....vveoveeerreeereeeeer e esssese 220-240 V~, 50/60 Hz
Jmenovita spotfeba elektrické energie:...........oovvvveeeneeenneeennerennenns 1000 W
Maximalni spotfeba elekirické energie:..........ocurveeeenmerrenereenseeeennns 1200 W
THAR OCHIANY: ..ot Il
Hmotnost netto (jednotka motoru s mixovaci

nadobou a hnétacim NAStrOJEM):........c..vvrvrrererirerrieeeeseeeeiseeeenes cca 2,60 kg



Pravo provadét v pribéhu neustalého vyvoje produkiu technické zmény a
zmény designu zistava i nadale vyhrazeno.

Tento piistroj byl testovan podle v3ech pfislusnych, v sou¢asné dobé plat-
nych smémic CE, jako je napf. elektromagnetické kompatibilita a direktiva o
nizkonapétové bezpec€nosti, a byl zkonstruovan podle nejnovéjSich bezpec-

nostné-technickych pfedpis.

Likvidace
Vyznam symbolu “Popelnice”

Chrarite na8e Zivotni prostfedi, elektropfistroje nepatfi do domovniho odpa-
du.

Pro likvidaci elektropfistroji pouZijte uréenych sbémych mist a odevzdejte
zde elektropfistroje, jestlize je uz nebudete pouZivat.

Pom(iZete tak pfedejit moznym negativnim dopadim na Zivotni prostfedi a
lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit v dlisledku nespravné likvidace.

Prispéjete tim ke zhodnocenti, recyklaci a dalSim formém zhodnoceni sta-
rych elektronickych a elektrickych pfistrojd.

Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvidaci, obdrzite pro-
stfednictvim tzemné spravnich celkli nebo obecniho Uradu.

55

v

CESKY



MAGYARUL

Hasznélati utasitas

Kdszonjk, hogy termekunket valasztotta. Reméljik, hogy a késziilék hasz-
nalata sok dran at 6romét okoz Onnek.

Ahasznalati Utmutatoban talalhaté szimbdlumok

Az On biztonsagara vonatkozo utasitasok kifejezetten meg vannak kiilén-
béztetve. Kérjlk, mindenképpen tgyelien ezekre annak érdekében, hogy
elkeriilje a baleseteket és a kész(ilék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészséget karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és ramutat a lehetsé-
ges sérilési leheté-ségekre.

/\VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a kész(ilékben vagy mas targyakban kart tehet.

i MEGJEGYZES:
Tippeket és informacidkat emel ki.

Tartalom
A Kezelszervek Elhelyezkedése . ..., 3
Osszeszerelési diagram - a késziilék edényei és tartozékai ................. 4
Keveroedeny GSSZESZErElESE ...............ccwwmirrrmsssssmvvnssssssninsssssson 6
Altalanos MegjegyzeSek ... 56
Gyermekek és legyengUlt SZEMEIYEK..........cccueveeremerenerineerinesiee, 56
Specidlis biztonsagi eldirasok a késziilékre vonatkozoan..................... 56
Rendeltetésszerli hasznalat ...............ccc..cooovvinnriinnriinnniiinnininnnns 57
Alkotorészek leirasa / a csomag tartalma...........c..ocvecvvereneevincriiesinenns 57
AKESZUIEK KICSOMAYOIASA ......oovvvveeireiesiesies s 57
Altalanos hasznalati UtaSItASOK ................cc..overeevveersscvsessssssesssnseens 58
AKESZUIEK MUKIAESE ....ovvvvvreerreereeeeeeeieeessees s sesssneens 58
Elekiromos CSatlaKOZAS .........cceereermreereriieeissseesnseeissessssesssssessssseenns 58
AmUnKaedény NaSZNAIALA. ... 58
Amunkaedény és a tartozékainak 0sszeszerelése...........comvvnmrenrrernrnen. 58
Atartozékok hasznalatanak tablazata ............cccc.cvvvemmeermreernrerneenreenniens 58
Fontos megjegyzések az egyedi alkalmazasokhoz ...........c.cooveerereerreenne. 59
Ahasznalat befejezése és az edény eltavolitdsa ..., 59
APHTEO oottt 59
Apritd hasznalati UtaSItAS............cccevverrrereeieciee s 59
Keverbedény OSSZESZEIEIESE. ..........ovvucveereeiesiresesss s 60
EIBKESZUIRL.........oocverceeeieceiie ettt 60
AMIXEr NASZNAIALA .......cvvuvercereeierieeeei et 60

OSSZEtEVBK UJFAtOIESE........ooooeeeeeeeees e 60

Ahasznalat DEFGJEZESE .......ccuervverreeiereiereieeeieeeiessi et 60
TISZHAS ... v 60
A MOLOr DUIKOIALA ...t nees 60
Akonyhai kESzZUIEK tartozZEKa ............oceverereereeeereeeieeeiseeeeseeeeeeeieees 60
APt tArOZEKAI.......eoveeeeerceece et eees 60
VizkOMENLESItES .............cccoverreerrcec s 60
HIDAEINAITLAS .......oovvv s s 60
MUiszaki adatok..................ccccomrrverriinriisersciscs s, 61
SEIEJIEZES ..o 61

Altalanos megjegyzések

Akészilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig a haszna-

lati utasitast, és &rizze meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és

lehetbleg a csomagoldkartonnal, ill. az abban 1év6 bélésanyaggal egyiitt!

Amenynyiben a késztiléket harmadik személynek adja tovabb, a hasznélati

Utmutatét is adja a kész(ilékhez.

+ Kizarblag személyi célra hasznalja a késziiléket, és csupan arra, amire
valo! A készulék nem ipari jellegli hasznalatra késziilt.

+ Ne hasznélja a szabadban! Ne tegye ki er8s héhatasnak, kozvetlen
napsugarzasnak és nedvességnek (semmi esetre se martsa folyadékba),
és Ovja az éles szélektdl! Ne haszndlja a késziléket vizes kézzel! Ha a
készlilék vizes vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a konnektorbdl.

+ Kapcsolja ki a készliléket és mindig htizza ki a csatlakozot a dugaszold
aljizatbdl (a csatlakozot, ne pedig a vezetéket hiizza), ha nem hasznélja a
késziléket, tartozékokat szerel fel ra, tisztitjia vagy zavart észlel.

+ Ne mikodtesse a késziléket felligyelet nélkiil! Mindig kapcsolja ki a
készliléket, ha elhagyja a helyiséget! Huzza ki a csatlakozot a dugaszold
aljizatbal.

+ Akeészliléket és a halozati kabelt rendszeresen ellendrizni kell, hogy
nincs-e rajta sértilés jele. Ha sérlilést lat rajta, a készilléket nem szabad
hasznalni.

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

+ Tartsa be az itt kdvetkezd ,Specidlis biztonsagi rendszabalyokat”.

Gyermekek és legyengilt személyek
+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd helyen a
csomagoléelemeket (mlianyag zacskd, karton, sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulladas veszélye
allhat fenn!

Specialis biztonsagi eldirasok a késziilékre vonatkozoéan

/\ FIGYELMEZTETES: Sérillésveszély!

* Areszeld és apritokesek, a burgonyareszeld kés, a stltburgonya/Julienne-kés és jégapritd kés a
vago- és a reszeldfeluletein nagyon éles! Ezért a sérulések elkerilése érdekében kelld korultekintés-

sel kezelje a tartozékokat.

* Ne nydljon bele a keszilekbe, mert az aljara elhelyezett ks serilést okozhat!
* Ne ontson 60 °C-nal melegebb folyadékot a keverétalba vagy az edénybe. Egésveszély!
« Kapcsolja ki a készUléket és huzza ki az elektromos hal6zatbdl a hasznalat soran forgd vagy mozgo

tartozékok vagy feltétek cseréje el6tt.

* Akeészulék bekapcsolasa elétt ellendrizze, hogy a tartozék/feltét megfelelen fel van szerelve.
* Hasznalat kozben semmilyen targy — pl. kanal vagy tésztakeveré — nem lehet az edényben.
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/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

* Asérllések vagy veszélyek elkerilése érdekében az élelmiszerek lenyomasakor mindig a mellékelt
nyomorudat hasznalja, és ne az ujjait, egy villat vagy mas targyakat.

* Ne javitsa sajat kezllleg a készuléket. Lépjen kapcsolatba a hivatalos szervizzel. A veszeélyek elkeru-
lése érdekében a sérllt halozati kabelt a gyartdnak, a szerviznek vagy mas szakképzett szakember-
nek egy azzal egyenértékdre kell kicserélni.

* Akeészuléket gyerekek nem hasznalhatjak.

+ Tartsa a készlléket és a kabelét gyerekektdl tavol.

* A gyerekek nem jatszhatnak a készilékkel.

* Akeészulékeket csokkent fizikai, érzékszervi vagy értelmi képességli személyek, illetve akiknek nincs
meg a kelld tapasztalatuk és tudasuk ehhez, csak akkor hasznalhatjak, ha feliigyelet alatt allnak vagy
a késziilék biztonsagos hasznalatara megtanitottak 6ket és megértették a kapcsolddd veszélyeket.

/\ VIGYAZAT:

* Ne meritse vizbe a készUléket tisztitaskor. Kovesse a “Tisztitas” részben megadott utasitasokat.

* Ne toltse fel az edényeket kemény élelmiszerekkel, példaul kavészemekkel, szerecsendiéval vagy
darabos fézGcsokoladévall Ha mégis igy tesz, a kések megsérilhetnek!

* Akészulék biztonsagi kapcsolokkal van ellatva. Ne miikodtesse a késztileket, ha meghibasodott vagy
a biztonsagi kapcsolok ki lettek iktatval

* Akeészuléket lapos, vizszintes és csuszasmentes fellleten helyezze el.

* Ne miikodtesse a készileket Uresen.

+ Csak élelmiszereket dolgozzon fel a készllékkel.

* Ne kapcsolja ki a készUléket a turmixedény, illetve az edény vagy az edény fedelének elfogatasaval.
Mindig hasznalja a forgatbgombot vagy valamelyik gombot a készulék kikapcsolasara.

* Ne mozgassa a késztléket hasznalat kozben; el6szor mindig kapcsolja ki, s huzza ki az elektromos
halozatbol. Mindig két kézzel fogva szallitsa a készUléket.

Rendeltetésszeri hasznalat 5 Vezetdesap
Akésziilék a kovetkezOkre alkalmas: 6 Hajtot?ngely
7 Kezel6panel
+ Dagaszto-/keverégépként tészta, krémek, tejszin, felvert tojasfehérje 8 Motorburkolat
elkeszitésére; 9 Habverd feltét habverSkkel _
* Multifunkci6s aprité az élelmiszerek egyszer(i felapritdsahoz; 10 Apritokés a
+ Citromfacsar a citrusfélék levének kifacsarasahoz; 11 Siiltourgonya /Julienne kés <t
+ Apritoként plrésitésre, habverésre vagy keverésre; 12 Burgonyareszel kés 5
Akésziilék kizarolag ezekre a miiveletekre lett kialakitva és csak erre hasz- 13 Finom reszelG-/vagokes e

nalhato. 14 Durva reszelé-ivagdkés
15 Citromfacsaro kup

Csak a hasznalati utmutatoban leirtak szerint hasznalhato. o
16 Szlr6szita

Akésziilék nem hasznalhat6 kereskedelmi célokra. 17 Turmixedény fedele
Minden mas hasznalat nem rendeltetésszer(inek mindsiil, és anyagi kart 18 Turm?xed(:any fedele bedntdnyilassal
vagy akar személyi sériilést is okozhat. 19 Turmixedeny
Agyartd nem vallal felelsséget a nem rendeltetésszer(i hasznalatbol ereds ~ Nem lathato: Tésztakapard
sériilésekre. ) o )
A késziilek kicsomagolasa
Alkotdrészek leirdsa / a csomag tartalma /A FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!
A kezelészervek attekintése a 3. oldalon: Atartozékok egyes részei nagyon élesek!
1 Nyomé ) 1. Tavolitsa el a csomagolast a készlékrl.
2 Munkaedeny fedele adagolGtengellyel . 2. Tavolitsa el az 6sszes csomagoloanyagot, ugymint a méianyag filmet,
3 Habver6hoz / kever6hdz, apritd késhez tartozo kip toltéanyagot, kabelrdgzitoket és a dobozt.
4 Munkaedény 3. Ellendrizze, hogy az dsszes tartozék a dobozban van-e.
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i MEGJEGYZES:
Akésziilek poros lehet, vagy gyartasi maradékok lehetnek rajta. Javasol-
juk, hogy a , Tisztitas" részben leirtak szerint tisztitsa meg a késziileket.

Altalanos hasznalati utasitasok

Akésziilék mikodése

+ Akésziilék biztonsagi kapcsolokkal van ellatva. A készulék csak akkor
miikddtethetd, ha betartja a kdvetkezd utasitasokat:

- Amunkaedény vagy a turmixedény motorburkolatra helyezéskor
ugyelien ra, hogy a késblokk hallhatéan a helyére kattanjon.

- Amunkaedény hasznalatakor a fedélnek vagy a szlir6nek hallhatéan
a helyére kell pattannia az edényen.

+ Valtoztathatja a beallitott fordulatszamot a szabalyozdgombbal. Mindig
lassan inditsa a gépet alacsony fordulattal. Lassan novelje a fordulatsza-
mot.

¢+ PULSE = Pulzus mod: Tartsa lenyomva az iranyitd gombot ebben a pozi-
ciéban, hogy a maximalis sebességgel lizemeltesse a késziiléket.

A0 akikapcsolt pozicio.

A\ VIGYAZAT:

+ Mindig allitsa az iranyitd gombot a O-ra, miel6tt bedugna a késziléket.

¢ Ne hasznélja a késziileket 5 percnél hosszabb id6tartamig. Ezutén
hagyja lehdlni 10 percig.

* Huzza ki a készuléket a konnektorbdl, miutan hasznalta.

Elektromos csatlakozas

Ellendrizze, hogy az elektromos halozat paramétereit az. On otthonaban
egyeznek az adattablan lévo miiszaki adatokkal.

Atartozékok hasznélatanak tablazata

A munkaedény hasznalata

A munkaedény és a tartozékainak dsszeszerelése
E célbdl lasd az 1. - 5. &brakat a 4. - 5. oldalon.

/\ FIGYELMEZTETES:

Areszel6 és apritokések, a burgonyareszeld kés, a stiltourgonya/Julienne-
kés és jégaprito kés a vago- és a reszeléfellletein nagyon éles! Ezért a
sértilések elkertilése érdekében kell koriltekintéssel kezelje a tartozéko-
kat.

1. Helyezze a vezet6csapot a motorrész meghajtotengelyére.

i MEGJEGYZES:
A 3-as dbran: Az edény aljan van egy jel. Ay és a g szimbolumokat
megtalalja a motoron.

2. Aliitsa az edény jelzését a ™ szimbdlumhoz. Forgassa jobbra az edényt
egy kis tavolsagra. A helyére fog kattanni.

3. Vélasszon egy tartozékot. Helyezze a vezetdcsapra.

4. Zérja le a munkaedényt a fedéllel. Hizza meg az 6ramutato jarasaval
megegyezd iranyba forgatassal, amig hallhatéan be nem kattan a fogan-
tyd rogzitési mechanizmusaba.

A készlilék hasznalata citromfacsaroként

Afent leirt modon szerelje 8ssze a munkaedényt.

3. Helyezze a sz(irészitat a vezetbcsapra. Forgassa el az ramutato
jarasaval megegyezé iranyba, amig hallhatéan be nem kattan a fogantyt
régzitési mechanizmusaba.

4. Helyezze a citromfacsarot a vezetécsapra.

Termék / elkészitett étel tipusa Mennyiség Eszkoz Maximalis miikodési id6
Nehéz tészta Dagaszto- /
(pl. élesztbtészta) Max.1.0kg Keverbeszkoz 1 Pont 2 perc
Kevert tészta Max. 1,5 kg Dagaszto-/ 1-2 Pont 9 perc
(Keksztészta vagy ostyatészta) (1 liter) Keverbeszkoz P
e Min. 2 tojas fehérje Dagaszto- / _
Felvert tojasfehérie Max. 8 tojasfehérie Keverdeszkiz 3 — MAX Pont 4 perc
. Min. 2 tojas Dagaszto-/
Tojasrantotta Max. 7 tojds Keverdeszkiz 1 —MAX Pont 1 perc
- Min. 200 ml Dagaszt6- /
Tejszin Max. 800 ml Keverbeszkiz 1 Pont 2 -3 Pont 2 perc 4 perc
Felvert tojasfehérie Min. 2 tOJ%Sfehe:rJ? Habver 3 — MAX Pont 4 perc
Max. 8 tojésfehérje
. Min. 200 ml .
Tejszin Max. 800 mi Habverd 3 —MAX Pont 1 perc 4 perc
. . Min. 100 ml B 2 - MAX Pont 30 masodperc
0,
Tejhab (3,5% zsirtartalom) Max. 250 ml Habver 3 — MAX Pont 2 perc
- . _— Min. 125 ml B 1-2 Pont 1 perc
Mértas, puding, palacsintatészta Max. 750 ml Habverd 1 Pont 30 mésodperc
. Min. 100 ml . .
Folyadékok, shakek Max. 750 ml Habver 1 Pont 30 masodperc
Gygrpolcs, z0ldség, fliszerdveények Min. 200 g Apritokés MAX 30 mésodperc
apritasa Max. 700 g
Z6ldségek plrésitése Max. 700 g Apritokés 2 -3 Pont 1 perc
s Min. 100 g o
Magvak apritasa Max. 700 g Apritokés MAX 1 perc
- .y ) Min. 100 g ol .
Fézécsokoladé reszelése Max. 500 g Apritokés MAX 30 masodperc
, i Min. 200 g il .
Hus apritasa Max. 500 g Apritokés MAX 30 masodperc
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Termék / elkészitett étel tipusa Mennyiség Maximalis miikodési idé
. o Min. 200 g ol .

Jégkocka apritdsa Max. 500 g Apritokés MAX 20 masodperc

Uborka, sargarépa szeletelése Max. 1,2 liter Vagokés 1 Pont 5 perc

Sargarépa, retek, sajt reszelése Max. 1,2 liter Reszeldkés 1 Pont 5 perc

Burgonya, keménysaijt reszelése Max. 1,2 liter Burgonyareszeld tarcsa 1 Pont 5 perc

Burgonya, karalabé, sargarépa dara- Max. 1.2 lter Sultpurgonya/ 1 Pont 5 perc

bolésa Julienne kés

Citrusfélék facsarasa Max. 1,2 liter SzlirBszita és facsardkup 1 Pont 5 perc

Fontos megjegyzések az egyedi alkalmazasokhoz

/\ VIGYAZAT:

* Ne apritson kemény élelmiszereket, példaul kavészemeket, szerec-
sendiot, kurkumat vagy darabos féz6csokoladét! A kés karosodasat
eredményezheti!

* Ne lépje tul a tablazatban ismertetett mennyiségeket és miikodési idét.

¢+ Mindig helyezze fel a dagasztd / keverdtartozékot vagy az apri-
tokést az edénybe mieltt hozzaadna az dsszetevéket. Nyomja a
tartozékot az edény aljaba.

+ Hanehéz tésztat dagaszt, ne helyezze az edénybe egyszerre az
0Osszes Osszetevot. A dagasztast csak liszttel, cukorral és tojasokkal
kezdje. Lassan adja hozza a folyadékokat az adagoldtengelyen at a
dagasztas soran.

+  ElBszor vagja dssze aprd darabokra az apritani kivant élelmiszere-
ket.

¢+ Haaz dsszetevik beragadnak a dagaszto/keverbeszkdzbe vagy az
apritokésbe, vagy odatapadnak az edény belsé falara, a kdvetkezok
szerint jarjon el:

1. Kapcsolja ki a készuléket. Varja meg, amig megall a tartozék.

2. Vegye le afedelet az edényrdl.

3. Atésztakapardval tavolitsa el az Gsszetevoket a tartozékokrol
vagy az edény belsd falardl.

+ Haatojésfehérjéket veri fel, ligyeljen ra, hogy az edény és a habverd
szaraz és teljesen zsirmentes legyen. A tojasfehérjének szobah6mér-
sékletlinek kell lennie.

+  Acsokoladé reszeléséhez csak az apritokést hasznélja és ne a
reszelBkést. A csokoladénak jol lehitottnek kell lennie.

+  Keménysajt vagy csokoladé apritasakor, ne hagyja a késziiléket
sokaig miikodni. Ezek az dsszetevék a készllék melegedése sorén
felolvadhatnak és darabossé valhatnak.

+  Apritaskor és reszeléskor az adagolétengelybe toltse be az dssze-
tevéket. A tolérudat hasznalja az élelmiszerek a betdltdnyilasba valé
lenyoméasahoz. Ne alkalmazzon tulzott erét a tolorudra.

+ Ha citromfacsaroként hasznélja a késziiléket, tartsa be az alabbia-
kat:

- Afacsardkup elkezd forogni, amint bekapcsolja a készuléket.

- Csak a legalacsonyabb fordulatszam-beallitason miikddtesse a
késziléket.

- Vagja félbe a citrusféléket. Nyomja a fél gylimélcsot a facsarokupra.

- |d6rdl iddre szakitsa meg a folyamatot, hogy eltavolitsa a gyimalcs-
hust a sz(irgszitard.

- Kapcsolja ki a kész(iléket, mielétt eltavolitand a sz(irészitat és a
facsarokupot.

- Egy napnél tovabb ne hiitse le a citromlét.

- Ne térolja a citromlét fémedényben. A citrom savja korrodéini fogja a
fém fellletet. Fémionok képz&dnek, amik rontjak a Ié izét.

A hasznélat befejezése és az edény eltavolitasa

1. Kapcsolja ki a késziiléket. Varjon, amig megall a tartozek.

2. Huzza ki a tapkabelt.

3. Forditsa el a fedelet vagy a sziir6szitat az bramutaté jarasaval ellenté-
tes iranyba a zart allastdl az edény kinyitasahoz.

4. Vegye le a tartozékot.

5. Tekerje ki a zart allapotbdl a munkaedényt, az Gramutato jarasaval
ellentétes iranyba forgatva azt. Emelje le a munkaedényt a motorbur-
kolatrél. Ugyelien a vezetdcsapra.

6. Atésztakaparoval tavolitsa el az edény tartalmat.

7. Tisztitsa meg az készllék dsszes részét a , Tisztitas" részben leirtak
szerint.

Apritd
Apritd hasznalati utasitas

/\ FIGYELMEZTETES: Az apritoban 1évé kés éles!

+ Ne nydljon bele a felszerelt keveréedénybe!

 Akeverdtal tisztitasakor és Uritésekor sértlésveszély all fenn! Nagy
kértiltekintéssel kezelje az apritd kését!

+ Ne 6ntson 60 °C-nal melegebb folyékony 6sszetevét a keverdedénybe.
Egési sériilések veszélye!

A VIGYAZAT:

* Ne helyezzen kemény dsszeteviket, pl. mogyorét vagy kavészemeket
a kever6edénybe.

+ Akeverbedény kése nem alkalmas csak jégkocka apritasara.

i JAVASLAT:
+ Amikor apritott jéggel készit italokat, csak a keverés kézben adja hozza
a jégkockakat. A jégkockak a keverés soran dssze lesznek apritva.

* Ne hasznélja az apritot 6sszetevk nélkil!

+ Ne Iépje tul a keverGtalon jelzett maximalis kapacitast (1750 ml)!

+ Ha enyhén habz6 folyadékot hasznal (p!. tej), maximum 900 ml folyade-
kot toltsdn a turmixedénybe.

¢ Csak felhelyezett fedéllel és kupakkal inditsa be a késziiléket. Zarja le a
fed6t azzal, hogy egy kissé jobbra csavarja.

+ Mikédés kdzben ne vegye le a fedelet. Mielétt kinyitné a fedelet, varja
meg, amig a kés teljesen megall.

* Ha nincs megelégedve turmixolasi eredménnyel, a kovetkez6képpen
jarjon el:

1. Kapcsolja ki a késziléket.

2. Vegye le a fedelet a turmixedényrdl.

3. Atésztakapardval lazitsa fel a beragadt dsszetevoket. A tésztakapa-
roval keverje meg az Gsszetevéket. Ennek végrehajtasakor tartson
legaldbb kb. 2 cm tavolsagot a késtél.

4. Tavolitson el némi 6sszetevét. Kisebb mennyiségeket dolgozzon fel
vagy adjon hozz& némi folyadékot.
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Keveréedény osszeszerelése
Ehhez lasd még a 6. és 7. abrakat a 6. oldalon.

i MEGJEGYZES:
A 6-0s abran: A kever6 edénynek van egy jelzés az alian. A ésa
szimbdlumok megtalalhatéak a motor alkatrészen.

1. Allitsa a keverd edény jelzését parhuzamosra a gy~ szimbolummal.
2. Forgassa egy kissé jobbra az edényt. A helyére fog kattanni.

El6keésziilet

1. Darabolja 6ssze kis darabokra az dsszetevoket.

2. Helyezze az dsszetevoket a keverdedénybe. Ugyelien a maximalis
kapacitasra.

3. Helyezze fel a fedelet a turmixedényre.

4. Zarja be a fedelet az (itkozével (17).

A mixer hasznélata

Az iranyité gombbal barmely sebességet kivélaszthatja.

Ha az edény nagyon tele van, vagy a folyadék habzik, valasszon alacso-
nyabb sebességet.

Osszetevok Gjratoltése

Kapcsolja ki a késziiléket. Varja meg, amig a kés teliesen megall.
Helyezze be a hozzavalokat vagy fliszereket az (itkdzé nyilasan at.
Zarja be Ujra a fedelet és az (itkdz6 nyilasat.

Folytassa a hasznélatot.

—_

oo

A hasznélat befejezése

1. Ahasznélat befejezése. Varja meg, amig a kés teliesen megall.

2. Huzza ki a halézatbol.

3. Forditsa el a turmixedényt a motorburkolatatadl az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba.

4. Tavolitsa el a fedelet a tartalom kidntése el6tt.

5. Tisztitsa meg a készllék dsszes részeit a , Tisztitas" részben leirtak
szerint.

/\ FONTOS MEGJEGYZES:
Ne téroljon citromlét vagy savas ételeket a fémedényekben.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

* Atartozekok eltavolitasa elott mindig htizza ki a keszlleket az elektromos halozatbol.
* Atisztitashoz semmilyen korilmények kozott ne meritse vizbe a motorburkolatot. Aramutést vagy

tuzet okozhat.

+ Atartozékok néhany része nagyon éles! Sértilésveszely!

/\ VIGYAZAT:
+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas karcold konyhai eszkozt a fisztitashoz.
+ Ne hasznaljon agressziv vagy karcold tisztitoszereket.

A motor burkolata

+ Egy nedves ruhaval és egy kis adag mosogatoszerrel tisztitsa meg a
burkolatot. Egy ruhdval szaritsa meg.

Akonyhai készillék tartozékai

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!
Atartozékok egyes részei nagyon élesek!

/\ VIGYAZAT:

+ Atartozékok mosogatdgépben nem tisztithatok. A hd és az agressziv
tisztitoszerek a kiegésziték vetemedését vagy kifa-kulasat okozhatjak.

+ Ne oblitse ki a habverd tartozékot forrd vizben vagy foly6 viz alatt. Ha a
viz bejut a tartozékba, az nem tavolithato el.

+ Az dsszes dsszetevdt, mely érintkezésbe lép az élelmiszerekkel, egy
forr vizes edénybe kell megtisztitania.

+ Tiszta vizben 6blitse le, és alaposan széritsa meg.

+ Akét habver6t csak egyszeriien ki kell hizni a tartozékbdl. Tisztitas és
szaritas utan illessze vissza azokat a tartozékba. Ellen6rizze, hogy a
habverd megfeleléen rogziilt-e.

Aprité tartozékai
Eltisztitas

Félig toltse fel vizzel a keverGedenyt, és mikadtesse a kesziléket kb.
10 méasodpercig. Ontse ki a folyadékot.

Altalénos tisztités
Az alapos tisztitashoz vegye le a keveréedényt.
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/\ FIGYELMEZTETES: Sérillésveszély!
Akeés és a kés szerelvény éles.

+ Aturmixedényt és a kupakos fedelet megtisztithatja egy tal forré vizben.
Ezutan tiszta vizben dblitse le és széritsa meg a részeket.

Vizkdmentesités

+ Aleirtaknak megfelelden tisztitsa meg a késziiléket. Ugyelie ra, hogy a
tartozékok teljesen szarazak legyenek.

* Ha a késziilék elébb kapcsol ki, mint ahogy a viz felforrt, elébb van sz(ik-
ség vizkémentesitésre.

¢ Ne hasznaljon ecetet, hanem valamilyen a kereskede-lemben kaphatd
citromsav alapu vizk6old6t. Adagolja az Utmutatas szerint.

Hibaelhéritas
Hibaelharitas

Lehetséges ok:
Akészliléknek nincs aramellatasa.

Megoldas:

+ Ellendrizze az aljzatot egy masik készUlékkel.
+ Dugja be megfeleléen a csatlakozodugaszt.

+ Ellendrizze az aramkor-megszakitot.

Lehetséges ok:
A késziilék meghibasodott.

Megoldas:

* Lépjen kapcsolatba a szervizkdzpontunkkal vagy egy szakemberrel.
Tovabbi lehetséges okok:

Akészlilék biztonsagi kapcsoloval van ellatva.

Ezek megakadélyozzak a véletlenszer(i motorinditast.

Megoldas:

+ Ellendrizze a kovetkezék megfeleld helyzetét:



- amunkaedény
- amunkaedény fedelét vagy

- aszlirszitat vagy
- aturmixedényt.
Miszaki adatok
TIDUS! vt PC-KM 1063
Aramforras: ...
Névleges teliesitmény: .......coocevveverneeeernenenns

ROvid idejli MUKOAELES: .......ouveerererreceeeeiiseeiieeeis e Il
Nett6 tomeg (alapkészilék keverdtal és
dagasztolapat NEIKUI): ..o approx. 2,60 kg

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos termékfejlesztés
miatt fenntartjuk.

Akeészlilek megfelel minden érvényes CE iranyelvnek, beleértve az elekt-
romagneses megfeleldségrél, és a kisfesziiltségli berendezésekrol szolo
iranyelveket, és a legUjabb biztonsagi szabalyozasok figyelembe vételével

készlilt.

Selejtezés
A, kuka“ piktogram jelentése

Ovja a kdmyezetet, ne a haztartasi hulladékkal semmisitse meg az elektro-
mos kész(ilékeket.

Afolésleges vagy hibas elektromos késziilékeket a helyi gy(jtépontokban
adjale.

Segitsen elkeriiini a helytelen hulladékkezelésbdl eredd kornyezeti és
egészseégugyi hatasokat.

Hozzajarulhat a régi elektromos és elektronikus késztilékek Ujrahasznosita-
sahoz vagy mas modon val6 hasznositasahoz.

Agylijtdpontokrdl a helyi hatésagok adhatnak felvilagositast.
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YKPATHCBKA

MocibHuk kopucTyBaya

[sikyemo, Lo Bubpanu Haww Bupi6. M cnogiBaemocs, L0 NPUCTpIA nogapye
BaM Y1Maro 3a40BONEHHS.

CuvmBonu B Ui iHCTPYKUi 3 ekcnnyaTauji

Baxnmsi BkasiBkv Ans Baluoi 6eaneku cnevianbHo BigMiveHi. [ns 3anobi-
raHHs HeLLACHWX BUNAAKIB Ta NOLLKOMKEHb Npuragy 060B'sI3K0BO MpUTPK-
MYMTECH LX BKA3IBOK.

/\ IOMEPEMKEHHSA.
[Monepemxye npo 3arpoau Ans Balloro 300poB's Ta Bkadye Ha MOKITUBI
PU3NKN TPABM.

/\YBATA,
Bkasye Ha MoxnuBi 3arpoau Ans npunazy abo iHLWKX NpeameTis.

i MPUMITKA.
Bupinse nigkasku Ta iHchopmaLiiio ans Bac.

3mict
Po3TaluyBaHHS OPraHiB KEPYBAHHS ..............vveermeeereresneesseeesssessssessnns 3
CxeMu cKnapaHHs POOOUMX Hawl i MPUNABARA .........c..rrverreerrererssnreeneens 4
CknagaHHA EMHOCTI AN 3MILUYBAHHS.............c.corverernreseessenesesssnssnsens 6
3ArasnbHi BKASIBKM.............ccoevuericricieniss s sessss st ssessans 62
LTV T2 HEMIUHI OCOOM .......ooeooeeeeeeceeeeeeee et 62
CneuianbHi 3axoau 6e3nekun Ans LUbOro APUCTPOLD ...........cccvervecrinnns 62
BMKOPMCTaHHSA 32 MPUSHAUEHHSAM...........c.cvvvrierirrieisessessessessesssssnees 63
OnKC YaCTUH | YaCTUHM, SIKi BOAAKOTBC. ........c.ovcvvrrvrcrrsssiesiesssessinns 63
Po3naKoBYBaHHS MPUCTPOHD ...........cvvrviririesesissssesssssessssssssssssssnses 64
3aranbHi iHCTPYKLi 3 BUKOPUCTAHHS .............vvvvrveresmssssssessssensssnssnnes 64
[TPU3HAYEHHS TIPUCTPOKD w.vvovvvevaereseeseessesssssssssessesssesssssesssesssssssesssssnens 64
Mg’ €HAHHS [0 EMEKTPOMEPEIKI .vvvvvvverrernresresesssessesssssesssesssssssesssssenens 64
BUKOPUCTAHHS POBOYOT HaLLI...........vvvvrereeeiereeeneeens s 64
CkriagaHHs poBOYOi YaLLi | MPUMALALS ....ouveveeerrereeesreeeeessenessesssenssnees 64
Tabnuus BUKOPUCTAHHS MPUMBLLS vvovvveversererseeresersseersseesssesssssesssnnes 64
Baxrnuei NPUMITKN NS OKDEMUX 38BLAHD .........cvvvevreerscresieseeseeseeens 65
3aKiH4EHHS! POBOTY | BUAMAHHS EMHOCTI ......vovevvevsnressressesssessssnssssnnes 65
BREHABP ...t 66
[HCTPYKLi 3 KOPUCTYBAHHS! BITEHAEPOM ....oovvvvvseerseesseesssesssssssssnesens 66
CKrafiaHHs! rmeka Anst BMILLYBAHHST ...........c.vorvvvereesseesseesssessesssssssnens 66
7210 (0= ¢ T 66
BUKOPUCTAHHS MIKCEPA ......vovvecveriseisessessesssssessssssessss s ssesssssssssssssnens 66
[l00@BAHHS THIPEAIEHTIB. ....o.veerevereseresereseessseseessesssssesssssssesssnssessssssssssanes 66

SYMMHKA POBOTU c.vvvvvrrvesrississssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnens 66

YMLLEHHS ...ttt sttt 66
KOPMYC ABUINYHA. ...cevveveeraeerseesseessssessessssessssssssss st sssssssssssssssssssnns 66
[MPUNaAns KyXOHHOTO KOMOATHY ........eeruvermarermeresmerssersseessssesssserennns 66
[MPUNALAASA AN BNEHAEPA ..uoeereermreereeseesseeeseeeseesssessessssesssssessessssssssnees 67

SOCPIFAHHS..........coovvreiriciie s 67

YCYHEHHS HECTIPABHOCTEM ........oomrernrennerenerseessesiseessssssesssessssssssssseses 67

TEXHIUHI XAPAKTEPUCTUKM............covvrvrririerresresiesisssessss s sssse s, 67

3aranbHi BKa3iBKu

[Nepen NPUAHATTSM B eKcrirnyaTaljiio LbOoro npunagy Ayxe YBaXHO unTaite
iHCTPYKL;t0 3 ekcrinyarauji Ta 30epiraiTe ii pa3om 3 rapaHTiiHUM TanoHOM,
KaCOBMM YEKOM Ta, MO Mipi MOXJTMBOCTI, 3 KAPTOHHOK) KOPOBKOH) | BHYTPILL-
HbOK YNaKoBKOK. Y paai, Lo npunap Oyae nepenaHo TpeTim ocobam, crig
rnepeaaBaTyi A0ro pa3oM 3 LiiEr0 IHCTPYKLEHO 3 ekcrinyaTaLyi.

+  BukopwcTaiTe npunag BUKIIOYHO B NPUBATHUX LinsX Ta 3a nepeg-
BayeHnm npusHadeHHsm. Mpunag He MpU3HaYeHo Ans NPOMMCIIOBOrO
BUKOPUCTaHHSI.

*He BukopucToByiTe ioro Ha Bynuui. OBepiraliTe MOro Big CIEK, MpsiMo-
r0 COHSIYHOTO OMPOMIHKOBAHHS, BOIOMV (B XXOAHOMY pasi He onyckanTe
Y piaVHY) Ta rocTpux kyTiB. He KopucTyiATeCs Npunaaom 3 BOMOrMM
pykamu. FKLLO Npunag 3B0NoXVBCS ab0 3MOKPIB, HEBIAKITAAHO BUTSATHITL
LUTEMNCENbBHY BUMKY.

¢ BuwmkHiTb Mpunag Ta 060B'A3KOBO BUTSIMHITL BUMKY 3 LUTENCENbHOI PO3eT-
Ku (TATHIT 3a LUTEKEP, He 3a kaberb), KOnm He KOPUCTYETECH NPUNaLoM,
abo MOHTYETE KOMMNeKTYtoui AeTani, abo nif Yac YnLLEHHs abo npu
peekTax.

+ He excnnyartyiite npunag 6e3 ornsgy. O60BS3KOBO BUMKHITL Mpunag,
KONV BY NOKVUAAETE MPUMILLIEHHS. BUTAHITD LTENCENbHY BUMKY 3 LTen-
CEIbHOI PO3ETKM.

* [punag Ta kabenb XMBMEHHS Crlig PEryNspHO OBCTEXNTI Ha O3HaKN
noLKomKeHb. [py BUSIBMEHHI NOLLKOMKEHb Nprnagom 3abopoHeHo
KOpMCTYBaTMCb.

* KopucTyiTecs BUKMHOYHO OpUriHambHAMM KOMMNEKTYBaNbHUMI SETaNSMA.

+ 3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CneLjanbHi BkasiBkv Loao beanekn”.

Litv Ta HemiuHi ocobu

+ [Ina Gesneku CBOIX AiTei He 3anuLanTe JOCTYNHUMM NakyBasbHi MaTe-
piany (MnacTUKOBI NaKeTH, KAPTOHHI KOPOBKI, MEHOMNACT TOLLO).
/\ TIONEPEMKEHHA!
He no3BonsiTe Manum AiTsM rpaTuch i3 NMBKOK. ICHye 3arpo3a 3a-
Ayxu!

CneuianbHi 3axoam 6e3nekn ansa Uboro NPUCTPOLo

/\ NOMEPEMXEHHS. IcHye Hebesneka TpaBMyBaHHs!

* Hoxi 4nst HaTUPaHHS Ta Hapi3aHHS, HX A1 HaTUPaHHS KapTonsi, HiX AN NPUrOTyBaHHS KapTonsi
,API"HDK 4Ns NPUrOTYBaHHS XIONBEHY | HiX AN Hapi3aHHs KyOukamMm ye rocTpi, 3i CTOPOHM PiKy4Oi
MOBEPXHI Ta NOBEPXHi Ans HaTUpaHHs npoaykTis! Tomy, Wob He TpaBMyBaTUCh, KOPUCTYHOUUCH LM
npunagasm, OTPUMYIATECH MOTPIBHMX 3axoziB Ge3neku.

* He BCTpOMIISIATE PYKy Y MPUCTPINA, OCKINbKA MOXHA OTPUMATK TPaBMY Bifj HOXa, PO3TaLLOBaHOM B

HWHI YaCTVHI NpUCTPOLO!

* He HanvBaiTe B EMHICTb A4S 3MiLLyBaHHS abo B yally byab-aKkux piauH, TeMneparypa skux nepesu-

wye 60°C! IcHye Hebeaneka oTpuMaHHs! onikis!
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/\ NONEPEMKXEHHSA. IcHye HeGe3neka TpaBMyBaHHS!

* [NepLu HiX 3MiHIOBaTW Npuragas abo YacTuHu, Ski pyxatoTbes Mig Yac poboTy, BUMKHITL MPUCTPIN Ta
Bij’eiHaiATe 1Oro Bif MepeXx.

* [lepLu HiXX BMVKATX NPUCTPIN, NEPEBIpTE, Y1 NPUNanas HanexHo NPUKPInIeHo.

* [lepen BYKOPUCTAHHAM BUMMaWTE YCi MPeaMETH (NOXKM, SIONaTKK) 3 EMHOCTI,

* LLlo6 noTUCHYT NPOAYKT AOHU3Y, BUKOPUCTOBYMTE LUTOBXAY, SIKWA JOAAETLCS; HE PObiTh LIbOro
nanbLaMu, 3a LOMOMOTOK BLESKW YK IHLLMX NPeaMETIB; Lie A03BOSNTb YHUKHYTW TpaBMyBaHHS Ta
Hebesnexw.

* He peMoHTY#Te NpUCTpil CaMOTYKKW. 3BEPHITLCS [0 YNOBHOBaXeHMX crelianicTiB. LL|o6 yHUKHYTH
Hebe3nekw, Cnig 3aMiHUTW NOLLKOMKEHWA kKaberb XMBIEHHS Ha Takuin camuii kabenb; 3aMmiHy Mae Bu-
KOHyBaTW BUPOBHMK, Cryx0a MigTPUMKI CrIOXKMBAYIB UM IHLLMIA KBanicpikoBaHWIA crieLjarnicT.

* He fo3BonauTe AiTaM KOpUCTYBATUCA LM NPUNagoMm.

« 36epiraiTe npunag i LUHyp nogani Big AiTen.

* He go3Bonaute AiTam rpatucs LM npuiagom.

* [punagom MoXyTb KOPUCTYBATUCS JIOAN 3 OBMEXEHUMI (ISUYHIMIA, PO3YMOBUMM Ta Yy TTEBUMM
MOXIMBOCTSIMM, @ TaKOX Ti, KM Bpakye [0CBidY Ta 3HaHb, Y Pasi 34IMCHEHHS Harnsay 3a HuMK abo
nicns OTPYMaHHS NOSICHEHb LLOA0 BEe3MeYHOr0 KOPUCTYBaHHA LM NPUNAAOM i y pasi YCBIIOMIIEH-
HS MOXIMBOI Hebe3neku.

/\ YBATA.

* He 3aHypronTe npunag y BoAy nig Yac YnLleHHst. [JoTpumymnTecs BKasiBoK, HaBeaeHWX B po3aini “Yu-
LLEHHST".

* He knagitb y EMHICTb TBEPAI NPOAYKTU, HANPWKIAZ KaBOBI 3epHa, MyCKaTHUI ropix abo Benwki wmat-
kv wokonagy! Lle Moxe npn3secTyt 40 MOLLKOMKEHHS HOXIB!

* Llen npucTpin 0bnagHaHoO 3axvCHUMI BUMMKa4aMi. He BUKOPUCTOBYITE NPUCTPIiA, SIKLLO BiH HECNpaB-
HWiA 200 NOLLIKOMKEHO 3aXUCHUIA BUMMKAY!

* BcraHoBntoMTe NPUCTPIN HA NNACKY PIBHY i CTiNKY MOBEPXHIO.

* He BUKOpUCTOBYITE NPUCTPI BE3 NPOAYKTIB.

* Llen npucTpin NpusHadeHni Tislbkn AN NPUroTyBaHHS Xap4uoBUX MPOLYKTIB.

* Hikonu He BUMUKaTE NPUCTPIN LLINSIXOM NOBEPTaHHS rreka brieHaepa, YaLli abo Kpuwky vaiwi. [ns
BUMKHEHHS! PUCTPOIO 3aBXaW BUKOPUCTOBYITE NepemMumkay abo oaHy 3 KHOMOK.

* He nepemiLyiTe NpuCTpin Nig Yac oro poboTu; 3aBxan crnovaTky BUMUKAWTE 1Oro i Big' €QHYMTE Big
MepeXxi XVUBMNeHHs. 3aBXau NepeHoCcsTe NPUCTPINA, TPUMatouM oro ABoMa pykamu!

BuKkopucTaHHs 3a NpPM3HaYEHHAM Byab-sike iHLLE BUKOPUCTAHHS BBAXAETCA K BUKOPUCTAHHS HE 3a Npi3Ha-
YEHHSIM | MOXe MPKU3BECTM 10 MOLUIKOMKEHHS MalHa Y HaBITb TPaBMYyBaHHS!

[MpuCTPil BUKOPUCTOBYETLCA SIK:
KopucTyBaya.

YKPAIHCbKA

* [N 3aMiLLyBaHHsl TiCTa / NPUroTyBaHHs! (3MiLLyBaHHs1) kpemy, 36MBaHHs
BEPLLKIB, IEYHMX OINKiB;

*  BaratoyHKLioHanbHWI NoapibHIoBaY, Ans NoAPIOHEHHS i, sika Nerko
HapisaeTbCs,

BupoGHYK He Hece BiANOBIAANLHOCTI 3@ MOLIKOMKEHHSI, SiKi CTanncst BHACHi-
[J0K BUKOPMCTaHHS! iHLLIMM YYHOM, aHiX 3@ NPU3HAYEHHAM.

* COKOBMTUCKaY, 1Sl BUTVUCKAHHS COKY 3 LIUTPYCOBWX; Onmc yacTuH / YacTuHu, AIki AOAAIOTECH
*  [nsi NpUroTyBaHHs! Miope, 30MBaHHS | 3MiLLYBaHHS; Onuc enemeHTIiB kepyBaHHs Ha cTop. 3
MpUCTPit PO3POBEHMIA BUKITIKOUHO NSt TAKUX Liinei, i iforo cnig eukopucto- 1 LLiToBxay
BYBATY BIZMOBIIHAM YMHOM. 2 Kpuiuka poboyoi YalLi 3 Banom nogavi
" . L 3 KoHyc ans 3amilLyBaHHsI/3MiLLyBaHHS ab0 MiNbAOTUHHIA HiX
MpucTpii CIlifl BUKOPVICTOBYBATH fMLLIE Crocib, onucaHmit y Ll iHCTPYKLi 4 PoBoya yallia
3 excnnyataul 5 HanpsMHui Wt
He crig B1KOpUCTOBYBATY Lie NPUCTPIN ANns KOMEpPLIAHNX Lineq. 6 Ban npusogy
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7 TaHenb kepyBaHHs

8 Kopnyc asuryHa

9 Hacaaka ans 36MBaHHS 3 BiHUYKaMM

10 Hix ans HapisaHHs Ky6ukamu

11 Hix gns npuroTyBaHHs kapTonni ,pi"/KynbeHy
12 Hix ans HaTMpaHHs kapTonni

13 Hix ans HaTMpaHHs/Hapi3aHHS Ha APIOHI LWMATKK
14 Hix ans HaTMpaHHs/Hapi3aHHs Ha rpyDi WMaTK
15 KoHyc Anst BATUCKAHHS COKY 3 LIUTPYCOBMX

16 dinbTpyBanbHe cuTo

17 Yawka rneka Gnexgepa

18 Kpwuwwka rneka GreHpepa 3 0TBOPOM AJ1S1 HANOBHEHHS
19 Tnek 6nexaepa

He nokasaHo: Lwkpebok ans TicTa

PO3I'IaKOByBaHHﬂ MPUCTPOIO

/\ IONEPEMKEHHS. Heb6eaneka TpaBMyBaHHs!
[esiki yacTuH1 npunapas ayxe roctpi!

1. BuiAMiTb NpUCTpil 3 yNakoBKy.

2. 3HiMiTb yBECH NaKyBarlbHA MaTepian, Takui Sk NNacTMkoBa niBka, Ha-
MOBHIOBAYi, LUHYPW, | BUAMITb MPUCTPIN i3 KOPOBKY.

3. TlepeBipTe, 41 HasiBHI yCi YaCTUHW, SKi JOAAIOTLCS.

i MPUMITKA.
Ha npucTpoi Moxe Lue 3anuwatics mun abo 3anmLiki BUpoBHMLTBA.
PexoMeH[0BaHO MOYMCTUTY BUPIO, SIk onvMcaHo B po3aini “UnLeHHsT”.

3aranbHi iHCTPYKLii 3 BUKOPUCTAHHSA

lMpu3HayYeHHs NpUCTPOLO
*Llei npucTpinn 0bnagHaHo 3ax1cHUMM BuMmKkadamu. Mpuctpii byae
npaLoBaTit y BUNAZKY AOTPUMAHHS OMCAHNX HINKYE YMOB.
- Y pasi MOHTYBaHHS! Ha Kopryc ABUryHa poboya yalua abo rnek 6reH-
Aepa 3 BroKoM st HOXIB MOBWHHI YyTHO KraLHyTW Ha MicLy.
- Y pasi BMKopuCTaHHs poboyoi YaLLi kpuLka abo dinbTpyBankHe CUTo
MOBMWHHI YyTHO KMaLHYTW Ha MiCLi Y YalLLli.
+ 3a 4OMOMOroLo Nepemmukaya MoKHa Mo-pi3HOMY HanalLTyBaTy LBMAKICTb
pobOTM NPUCTPOLD. 3aBX/aN PO3MOUMHAITE NOBINLHO 3 HI3LKOT LLIBUAKO-
CTi. 3BinbLuyiATe WBMAKICTL MOCTYMOBO.

Tabnuua BUKOPUCTaHHA Npunaaas

¢ PULSE = iMnynbCHUiA pexiiM: HaTUCHITb Ta yTpUMYITE PerynsTop Y Libo-
My MONIOXKeHHi, LoG 3amyCTuTV MPUCTPIN Ha MaKCUMArTbHIN LUBMEAKOCTI.
0 - Lle NONOXKeHHS, 3a SIKOrO MPUCTPIA BUMKHEHO.

/\ YBATA.

+ [epLu Hix NigknoyaT MPUCTPIN IO MEPEXi XMBMEHHS!, 3aBXaun BCTa-
HOBIOMTE PErynsaTop y nonoxeHHs ‘0%,

* He BukopucToByiiTe MpUCTPI Ge3nepepsHo GinbLue 5 xBunuH. [aiite
CMepLLY MOMY OXOMOHYTY yrpogoeX 10 XBUIKH.

+ [licrs BUKOPUCTAHHS MPUCTPOH) BUMMITL LLITEKEP i3 PO3ETKN.

Mip’eaHaHHA o enekTpoMepexi

MepeBipTe, Y/ XVBMEHHS! BiGNOBIAAE XapaKTEPUCTMKaM, 3a3Ha4EHNM Ha
crewjianbHii Haninyi.

BukopucTtaHHa poboyoi yalui
CknagaHHsa poboyoi YaLi i npunapas
[eTarnbHille Npo Lie MoXHa AisHaTuCh i3 MantoHKiB 1 - 5 Ha cTopiHkax 4 - 5.

/N IONEPEDKEHHS.

Hoxi anst HaTMpaHHS Ta HapidaHHsl, HiX Ans HAaTUPaHHS KapTONAi, HiX Ans
MPUroTyBaHHS KapTonAi ,dpi”/HiX ANs NPUIOTYBaHHS XIOMbEHY i HX ANs
HapisaHHs kybukamm Ayke rocTpi, 3i CTOPOHM Pixy40i MOBEPXHi Ta MOBEPX-
Hi Ans HaTVpaHHs npogykTia! Tomy, o6 He TpaBMyBaTHCh, KOPUCTYHO-
Y1Cb LM NpUnagasm, AOTPUMYMTECH NOTPIOHIX 3axoAiB 6e3nexm.

1. BcTaBTe HanpsMHWUIA LUTUAT Ha Ban NpUBOAY MOTOPA.

i MPUMITKA.
Ha man. 3: Ha Yalui BHU3y € nosHauka. Ha fsuryHi € nosHadki o i @

2. BupiBHsITe NO3HAYKy Ha Yallli i3 CUMBOMOM gy . TPOXY MOBEPHITh YalLly
3a rOLMHHMKOBO CTPINKO0. BoHa 3adhikcyeTbes Ha MicL.

3. BubepiTb npunapnas. BcTaHoBiTh 110ro Ha HaMpSMHWN LTHADT.

4. 3akpuite poboudy YaLly KpULLKOK. 3aTArHIT ii, NOBEPTAtOuM 33 rOAMHHM-
KOBOO CTPINKOH, AOMOKI BOHA YyTHO HE KaLiHe B MexaHiami 6riokyBaHHs
PYYKUA.

BukopucmatHs npunadds 0nsi BUMUCKaHHS COKY 3 UUMPYCcoBuX

BcTaHoBIiTL poboyy Yallly B OnMcaHuiA BrLLE crioci6.

3. BcraHoBiTh hinbTpyBaribHe CUTO Ha HANPSMHUA LTUAT. 3aTArHITL OO,
MOBEPTAK0YM 3a FOAMHHUKOBOK CTPIMKOK), AOMOKW BOHO YYTHO HE KraLHe
B MeXaHiaMi 6r1okyBaHHs pyukut.

4. BCTaHOBITb KOHYC Anst BATUCKAHHS COKY 3 LIUTPYCOBMX HA HANPSIMHUIA
LITUAT.

MpoaykT / TMN NpUroTyBaHHA KinbkicTb IHcTpymeHT (. MakcvmanbHUi Yac po6oTy
- < 4
rycre icro . . Makc. 1,0 kr Mpunanas ANA SamiLLy- [NonoxeHHs 1 2 XBAINUHN
(HanpwKnag, APPKIKOBE TICTO) BaHHs/MepeMmiLLlyBaHHS
3amilyBaHHs TicTa (TiCTO Ans 300- Makc. .1 Skr Mpunapos p,nfl 3amiLLy- MonoxeHHs 1 - 2 2 XBATAHM
BHMx 6ynoyok abo Badhesb) (1 niTp) BaHHs/NepeMmiLLyBaHHS
306Ut se4HNI Binok Mir. 2 seurin 6”.1'@ Mpunanas AN 3aMILY- MonoxeHHs 3 - MAX 4 XBANMHM
Makc. 8 seuHux GinkiB | BaHHs/MEpPEMiLLYBaHHS
Aedns Mi. 2 s Mpunanas ANA 3aMILLly- MonoxeHHs 1 - MAX 1 xBUnnHa
Makc. 7 seup BaHHs/MepeMmiLLYyBaHHS
BenLuk Min. 200 mn Mpunanas ans samitly- [MonoxeHHs 1 2 XBUMUHA
P Makc. 800 mn BaHHs/MepeMmiLLyBaHHS MonoxeHHs 2 - 3 4 XBUIMNHW
36uUTnin se4HN Binok Mir. 2 et 6“.-"(? BiHu0k A 30MBaHHS [MonoxeHHs 3 - MAX 4 XBANMHM
Makc. 8 sieuHux Ginkis AeLb
Bepukit MiH. 200 mn Binyok ans 36vBaHHs MonoxeHs 3 - MAX 1 XBUnNmHa
Makc. 800 mn felb 4 XBUIHM
. Min. 100 mn BiHn4ok anst 301BaHHs MonoxeHHs 2 - MAX 30 cekyH
0,
3ure monoko (BuicT xpy 3,5%) Makc. 250 mn felb MonoxeHHs 3 - MAX 2 XBUIVHY
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MpoaykT / TMN NpUroTyBaHHA Kinbkictb IHCTpymeHT ({. MakcumanbHUi Yac po6oTy
Cove. IVAVHT. TICTO 275 MIMHLIB MiH. 125 mn Biuyok ans [NonoxeHHs 1 -2 Monoxex- 1 xeHa 30 CekvH
Y, TYAVHT, An . Makc. 750 mn 301BaHHS SELb Hs 1 KR
. . MiH. 100 mn BiHnyok ans
PiguHu, kokTenni Maic. 750 26UBAHHS! SELlb [MonoxeHHs 1 30 cekyHn
. . . . MiH. 200 1 Hix ans HapizaHHs
MoapiGHeHHs pyKTiB, OBOIB, 3€NEHi Makc. 700 1 KyBuKkamm MAX 30 cekyH
OBoueBe ntope Makc. 700 r Hix Anet Hapisakks [MonoxeHHs 2 - 3 1 xBUnnHa
ky6ukamm
o MiH. 100 Hix Ans HapisaHHs
Moppi6HeHi ropixu Makc. 700 1 KyBKaM MAX 1 xBunvHa
. MiH. 100 1 Hix ans HapizaHHs
TepTui Wwokonag, Makc. 500 1 yBuKkamm MAX 30 cekyHn
. , MiH. 200 r Hix ans HapisaHHs
HapisaHHs kybukammn M'sica Make. 500 ¢ yBukaMi MAX 30 cexyHa
. . MiH. 200 1 Hix ans HapizaHHs
MopapibHeHHs KyOuKiB Nbogy Make. 500 ¢ yBukaMH MAX 20 cekyHA
HapisaHHs oripkis, MOpKaM Make. 1,2 nitpa Hix ans HapisaHHs [MonoxeHHs 1 5 XBUnWH
HaTvpaHHst MOpKBW, peamckm, cupy Makc. 1,2 nitpa Hix ans HaTupaHHs [MornoxeHHs 1 5 XBuUnvH
HaTtupaHHs kapTonni, TBepAoro cupy Makc. 1,2 nitpa Hix an HATVDEHH [MonoxeHHs 1 5 xBunvH
KapTonni
HapisaHHst kapTonni, konbpabi, MOpkBK Makc. 1,2 nitpa Hix Ana npw.?TyBaHHﬂ [MonoxeHHs 1 5 xBunvH
kapTonni ,pi" KynbeHy
ButuckaHHs Coky 3 LIMTPYCOBMX Makc. 1,2 nitpa insTpyBaneHe cro | MornoxeHHs 1 5 XBUNMH
KOHYC Anst BUTUCKAHHS
Baxnusi npuMiTkn ans okpemux 3aBaaHb +  ToppiGHIOKUM Y1 HATMPAKOUM NPOAYKTY, MOAABANTE IHTPEAIEHTM
y Ban nogavi. LLlo6 npoLuToBXHYTV NPOAYKTY B OTBIP HAaMOBHIOBaYa,
A\ YBATA.
BUKOPUCTOBYMTE LUTOBXaY. He 3acTocoByiTe HagMipHy cuny 4o

* He noppibHtoiTe TBepAi NPOLYKTH, HANPUKITaZ KABOBi 3epHa, MycKaT-

HWiA ropix abo Benuki LUMaTkm Lwokonagy! BHacmigok Lboro MoxHa TOBXaa.

* FKWO NpUCTpIl BUKOPUCTOBYETLCS SK BUTUCKAY COKY 3 LIMTPYCOBMX,

MOLLKOAWTM N1e30 Hoxa! o reCh OTMCAHOM .
¢ He nepeBuLLy/iTe 3a3HaqeHi B TabnmLy KinbKicTb MPOZYKTIB i Yac npu- ROTPUMYWTECE OMIVCAHOTO HITKHE. . .
roTyBaHHA - KoHyc ans BUTUCKaHHS COKY NOYHE 0bepTaTiCs, SK Tinbku yBi-

: : : » MKHETBCS MPUCTPIN.

* Tlepw Hix RonaBaTy HPEAJEHTM, 338X/ BCTABNANTE B YalLly Npu- - BMKOPHCTOBYIATE MMLLIE HAHIDKYE HANALLTYBAHHS UBIAAKOCTI.
NapAR ANA 3MiluyBaHHs/NepemillyBaHHA 200 HiX ANA Hapi3aHHs - Pospixte thpykT HaBnin. MOTMCHITb MONOBMHKY OPYKTa Ha KOHYC ANIS
KyOukamu. [puTUCHIT Npunaaas [0 AHa valwi. BUTVICKAHHS COKY.

* MNig uac saviwysarHs rycToro Ticta He fofasaiiTe sipasy Ci - Yac i yac nepepvsaiite NpoLieC, L6 3aBpaTit MAKOTb i3 (inbTpy-
iHrpeieHTI B pobouy yaLuy. MoumnHaliTe NpoLec NPUroTyBaHHS NLLE BAITBHOMO CUTA.

3 MYKOH0, LIyKpOM i siiamu. T10oBINbHO [ofasaiiTe pignHy Yepes Barn
nogaui Mg Yac 3amiLyBaHHs.

+  CnepLuy, nopixTe NpoayKTK, siki NOTPIBHO NOAPIOHATY, Ha ManeHbki

- [epLu Hix BUIAMaTK YaLLy 3 cirbTpyBanbHAM CUTOM | KOHYCOM A19
BUTUCKAHHSI COKY, BUMKHITb MPUCTPIiA.
- Oxonopib cik i 36epiraiTe oro He GinbLUE OAHOO AHS.

wmarku. ' - He 3bepiraifTe Gk i3 LMTPYCOBMX Y METANEBUX EMHOCTSX. KncroTa

* 7KWo IHrpeAieHTV MpUMMIHYTb A0 MPUNBAAA ANA 3aMiLLYBaHHS/ COKy NpUaBere A0 Koposii MeTanesol noepxHi. lown MeTany sincy- ¢
nepemiLLyBaHHs abo Hoxa Ans HapisaHHs Kybukamm, abo SKLLO BOHM 0Tb CMaK COKY. =
0CSAYTb Ha BHYTPILLHIX CTIHKaX YaLlli, BUKOHAMTE ONMUCaHi HUKYE fii. =
1. BUMKHITb npuCTpilt. 3adekanTe, JONOKW NPUNaans 3ynuHUTLCS. 3aKiHueHHs pOBOTY | BUMMAHHS EMHOCTI =
2. SHiMITb KDUILKY 3 Ll _ o 1. BAMKHITb NpyCTPilt. 3auexaiiTe, NOKA HacaaKa NPUMUHUTL oBepTaTcs. 52
3. 3a ponomoroto WwWkpebka ans TicTa BUAaniTs iHIpedieHTn 3 npu- 2. Bin'eaHaiire WHyp KUBMEHHS

N b0 3 BHYTPILIHEOI CTIHKA al o . 3. TIoBEPHITH KpWLLIKY 360 (hirlbTPYBATbHE CUTO MPOTY FOAUHHIKOBOT

* Y pasi 36uBaHHs sie4HIX GirkiB YNEBHITHCS, LLO YaLLA | BIHUYOK CyXi i TNk, 06 BiKOHTH YaLLY
HE XMPHI. Fe4Hni 6inok Mae 6yTn KiMHaTHO TemnepaTypy. 4 3HiMin,Haca Ky

* LLlo6 Hareptu iokonag, B”KOFEL"CTOBV"'TG’ H'”é””ﬂ Hag'saHHﬂ kybwka- 5. ToBepHiTb poBouy Yallly MPOTY FoAUHHUKOBOI CTPiNku. MoBepHITS
MM, & HE HIX AR HATpaHH. LLIOKOMaZ Mae byTin I00PE OXOMOMmKe- yalLly Bropy | BUiiMITb i3 kopnyca MoTopa. Mam'saiiTe npo Hanpsiv-
AR . HUI LWITUEPT.

* Y pasi Hapi3aHHs TBEPAOro CUpY YV LWOKONaAY He BMUKaiTe npy- 6. LLIo6 yyHyTV BMICT UL, BUKOpHCTORYVTE LLKPBOK

CTPil Ha HAZTO AOBruiA Yac. Lli iHrpeaieHTn MoXyTb noYaTi TONUTICS,
OCKiNbKM MPUCTPIN HarpiBaeTbCA M vac poboTw, | CTaHyTb rpyakyBa-
TUMU.

[NoumncTbTe YCi BUKOPUCTOBYBAHI YaCTWHK, SIK ONUCAHO Y po3gini
“UnwweHns”.
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bnenpep
IHCTPyKLUii 3 KOPUCTYBaHHA GneHaepom

/\ MOMEPEMKEHHS. Hix 6nenaepa roctpuit!

* Hikonu He 3acoBYITe Pyku Y 3VIOHTOBaHMIA FMek Ans 3MiLLyBaHHs!

¢ ICHye pu3nK TPaBMYBaHHS Mif, YaC YMLLEHHS | CMIOPOKHEHHS! YaLLi Ans
amiLLyBaHHs! ByzbTe 0cobr1Bo 0BepekHi, KOPUCTYIUMCh HOXEM OrieH-
pepal

* He nuiTe yrnek piguHy, Temneparypa skoi BuLa 3a 60°C.

/\YBATA,

¢ He knagitb y rmek Ang amillyBaHHs TBepai MPOZYKTH, HAMPUKNaL, ropixu
UM KaBOBI 3epHa.

¢ Hix y rnekoBi 4ns 3miLLyBaHHs He MiaX04WTb ANS NOAPIOHEHHS NLLe
KyOVKiB Nboy.

i MPUMITKA.
+ [oTytoum Hanoi 3 nozpibHeHUM NboLOM, LoaBaiTe nig nia Yac amiLuy-
BaHHs. [Mig yac 3amiLLyBaHHs Ky6uKki Nbogy byae noapidHEHO.

* He BukopucToByiiTe BrieHaep 6e3 npoaykris!
* He nepesuLyiTe MakcumansHui 06'em (1750 mn), 3a3HadeHnin Ha

FMEKOBi AN 3MiLLYyBaHHs!

¢ FKLWO BY BUKOPUCTOBYETE NPOAYKTM, SIKi HE YTBOPHOIOTb BEMMKOI MiHN
(Hanpuknag, MOMOKO), HanoBHHOMTe Yally 6neHaepa Ha makc. 900 mn.
*  BmukaiiTe Mikcep nuLue, SKLLO BCTAHOBIEHO KPULLKY | KOBMAYOK. 3adik-

CYWTE KPULLIKY, MOBEPHYBLLIM il TPOXM 3@ FOAMHHIKOBOIO CTPISKOH.

* He BigkpuBanTe KpuLLKy Mg Yac poboTv npuctpoto! Meplu Hix Biakpyea-

TV KPULLKY, 3a4eKaiiTe Moku Hix nepecTaHe obeptaTucs.

¢ FAKwo pesynbTaTy 3MillyBaHHS BAC HE 38A0BOMbHIMM, BUKOHAITE OnK-

CaHe HIKYe.

1. BUMKHITb NpuCTpi.

2. 3HIMITb KPULLKY 3 Yalui 6rieHaepa.

3. YcyHbTe npununni iHrpedieHT 3a AONOMOroio Lkpebka ang TicTa.
MepewmiLuaiTe iHrpedieHTV 3a gonomoroto Lkpebka ans Ticta. [o-
TPUMYATECH BiACTaHi 4O HOXa MPUHAAMHI. 2 CM.

4. 3abepitb feskuin BMiCT. OBpOBIT MEHLLY KibKiCTb MPOAYKTIB i 8O-
[aliTe TPOXM PianHu.

CknapaHHA rneka ans amiyBaHHs
[ns uboro AMBITLCS ManioHkW 6 7 Ha cTop. 6.

i MPUMITKA.
Ha man. 6: Ha yalwi ans 3milLyBaHHS BHI3Y € No3Hauka. Ha aBuryHi € no-

sHau i .

1. BupiBHsITE NO3HAYKY Ha YaLLi Anst 3MiLLyBaHHS i3 CYMBOMOM gy .
2. Tpoxu NOBEPHITL YaLlly Ans 3MiLLyBaHHS 3a FOAVHHUKOBOK) CTPISKOHO.
BoHa 3adhikcyeTbCs Ha MiCLi.

MiprotoBka

1. TopixTe yci iHrPeiEHTI Ha LUMATKA.

2. [opaiiTe iHrpemieHT Y ek Ans aMillyBaHHS. 3Baxaiite Ha 06'em
rmeka.

3. BcTaHoBITb KpULLKY Ha YaLuy GreHgepa.

4. 3aKpuiiTe KpULLKY 3armyLukoro (17).

BukopucTaHHsa Mikcepa

3a gonomoroko perynsiTopa MoxHa Bibpatit byab-aKy LUBUAKICTb.

kLo yalua nepenoBHeHa abo YTBOPIOETLCA MiHa, BUOEPITH MEHLLY LIBKA-
KiCTb.

[JopnaBaHHs iHrpedieHTiB

1. BUMKHITb NpuCTPiln. 3a4ekanTe, MOKM HiX 3yMMHUTLCS.
2. [lopaiiTe iHrpedieHTH Ym creLii Yepes OTBIp 3armyLLKN.
3. 3akpuiiTe KpULLIKY i OTBIp 3armyLLKA.

4. TpogosxTe pobory.

3ynuHka pobotu

1. BUMKHITb NPUCTPIl. IHOWKATOP BUMKHETLCS. 3auekanTe, MoK Hix
3YMUHUTBCS.

2. Bip'egHanTe npucTpilt Big Mepexi.

3. TMosepHiTb YaLy brienaepa NpoTH FOAUHHUKOBOI CTPIMKW Ha KOPMYCi
ABUryHa.

4. TlepLu HiX BUNMBATW BMICT, 3HIMITb KPULLKY.

5. TMouncTbTe YaCTUHW, LLO BAKOPUCTOBYBANMCH, SIK ONCAHO B PO3Airi
“UneHHs”".

/N TIPUMITKA.
He 3bepiralite Cik i3 LUTPYCOBMX Ui MPOLYKTH, SKi MICTSITb KUCTIOTY, Y
MeTaneByx EMHOCTSIX.

YuwieHHs

/N NONEPEMXEHHS.

* [lepLu Hix 3HiMaTV NpUnanas, Big e4HyUTE NPUCTPIN Big Mepexi!
* Y xoOHOMY pasi He 3aHyprovTe MOTOp Y BoAy. Lie Moxe npu3BecTn 40 ypaXeHHS enekTpUiHUM CTpy-

MOM 200 MOXeEXi.

* [leski yacTuHW Npunagas ayxe roctpi. IcHye pusnk TpaBMyBaHHS!

A\ YBATA.
* He BuKopucTOBYiATE APOTSHY LLiTKY 200 abpaavBHi 3acoby NSt YNLLEHHS!.
* He BukopucTOBY#iTE arpecyBHi abo abpaaBHi 3aco6M 1S HULLEHHS.

Kopnyc aBuryHa
¢ YucTbTe KOpNyC NMLLIE BOIOMOK raHYipKOo, 4OAABLUM TPOXU MUKYOTO
3acoBy. BuTpiTb Cyxoto raHuipKoo.

Mpunapas KyxoHHOro komoalHy

/\ IONEPEMKEHHS. Hebe3neka TpaBMyBaHHs!
[esiki yactvH1 npunagas gyxe roctpil
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/N YBATA.

* Hacagkv He MOXHa MUTW B MOCYAOMMIAHINA MaLLWHI. [apsvi | arpecuBHi
3aC001 AN YMLLEHHS! MOXYTb AedhopmyBaTh abo 3HeDapBUTM HAcaLKM.

* He 3amouyiiTe BIHYOK Y EMHOCTi 3 rapsiyoto BOAOH) | HE MUIATE 0T Mif
MPOTOYHO BOAOHO. AKLLO BOAA NOTPanuTL BCEPEANHY Hacaaki, i He
BOACTbCA YCYHYTW.

¢ YCi iHLLi KOMMOHEHTH, SIKi KOHTaKTyBanM 3 NPOAYKTaMu, MOXHA MUTH Y
EMHOCTI 3 rapsivoL0 BOAOHO.

+ CnonocHiTb YNCTOK BOZOIO i PETENBHO BUCYLLITh.

+ [1Ba BiHUYKI MOXXHA NPOCTO 3HSATY 3 HAcaaKM. [TOMMBLLM | BUCYLLIMBLLM iX,
npunacyiTe ix Hasag 4o Hacaaku. [lepesipTe, un HaginHO 3achikcoBaHO
BIHUYKN.



Mpunapgs gns 6neHpepa

[lonepedHe YULUEHHs

HanoBHITb rmek Ans 3MmiLlyBaHHs HanoMoBMHY BOLOHO i YBIMKHITH MPUCTPIN
npnbnnaHo Ha 10 cekyHa. Bunmiite Bogy.

3aeanbHi npasuna YUUEeHHs
¢ [Ins peTensHOro YMLLEHHS 3HIMITb FMeK AN 3MiLLyBaHHS.
/N IONEPEMKEHHSA. Puank TpaBMyBaHHsi!

Briok i Hoxi rocTpi. ByabTe Ayxe obepexHi nig Yac AEMOHTYBaHHS,
YMLLIEHHS] | MOHTYBaHHS.

* Yawy brexaepa i KpULLKY 3 KOBMAYKOM MOXHA MUTW Y EMHOCTI 3 rapsi-
40K BOA010. [icns Lboro CnonoCHITb NpUnagas YACTOK BOAOH i BUCY-
LUiTb KOTO.

36epiraHHs

* [MoumcTbTe BUPIB, Sk ONMCAHO. YNEBHITLCA, LLO YCe NpUnagas NoBHICTIO
cyxe.

¢ FAKLO NpUCTPIl He BUKOPUCTOBYBATUMETLCS BNPOZOBXK TPUBAMNOTO Yacy,
3BepiraiiTe Oro B OpUriHambHIN ynakosLyj.

+ 3aBxau 30epiranTe NPUCTPIK No3a 30HOK JOCSHKHOCTI AiTEN B CYXOMY,
[06pe NpoBITPOBaHOMY MicLj.

YCyHeHHs HecnpaBHOCTEN
MpucTpin He npautoe

Moxnusa npuduHa.

[MpucTpit He nig'eaHaHO [0 MEPEXi XMBMEHHS.

Jii.

+ [lepesipTe po3eTKy 3a 4OMNOMOIOH0 HLLOMO MPUCTPOH).
* HapjiHo nip’eaHaiiTe kabenb XMBNEHHS.

+ [lepeBipTe aBTOMATUYHUIA BUMIKAY XMBIIEHHS.

Moxnusa npuduHa.

[MpucTpii HecnpaBHIA.

i,

+  3BEpHITLCS B CepBiCHIIA LiEHTp abo Ao cnevjanicTa.
IHwWi Moxriugi HecnpasHocMi,

MMpucTpint 06nagHaHoO 3anoBiKHMMKM BUMUKaYaMMm.
BoHu gatoTb 3mory 3anobirmii BUNazkoBOMY 3anycky ABUryHa.

YcyHeHHs1 HecnpasHocm,
+ [lepeBipTe NpaBUIbHE MOMNOXEHHS
- poboyoi vaLi
- KpWLLKW pobOoYOi YaLLli
- (hinbTpyBanbHoro cuTa
- meka breHgepa.

TexHiyHi XxapaKTepucTUKu

MOLETID: w.vvrvecveeieereetssses s sesssss et sesssss s ssssss s sesss s ssssssnsesanns PC-KM 1063
[100@YE KUBIIEHHST: .....voverereereeesesssssssssssessssssessssanees 220-240 B~, 50/60 'y
HOMIHambHE CIOKMBAHA MOTYXKHICTD: ...vvvvverreeressacressensseseseesssesssnnns 1000 Bt
MaKcManbHa CIOKMBAHA MOTYXKHICTD: ......euruvrersaressaeresseressesessesennns 1200 Bt
KNAC BAXMCTY: .vvvreevirceeneeesesesseess s eesssessssssssssssssssss s sssssssssssssssssnns Il
Bara HeTT0: (6230BMi MPUCTPIlA i3 EMHICTIO AN

3MiLLYBaHHS | HACAMKOK ANS 3aMILLYBAHHS TICTa): .ouuvvernerenne. npu6n. 2,60kr

MpaBo Ha TeXHIYHi 3MiHW Ta 3MiHM Y A3aiiHi 36epiracTbCA NPOJOBXK NpoLe-
Cy po3pobkv NpoayKTY.

Llev npucTpii cepTudikoBaHo BiAMOBIAHO A0 Aitounx HOpM PE, Hanpuknag
HOPM €MeKTPOMArHITHOI CyMICHOCTI i HU3bKOT Hanpyru, i CKOHCTPYMOBaHO
BiAMOBIAHO O OCTAHHIX XapaKTEPUCTUK i3 TEXHiKM Be3neky.
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PYCCKWUKH

PykoBOACTBO Mo 3KCnyaTauuu

Cnacubo 3a T0, 4TO BbIBPanK Haww npoaykT. Mbl Hageemcs, 4To YCTPONCTBO
CMOXET 0CTaBWUTb BaM MHOTME Yachl Y0BOMbCTBUSI.

CumBonbl npuMeHsAemMble B AaHHOM PYKOBOACTBE MoJib3oBaTesis

BaxHble pexomeHpgaLmu ans obecneyeHus BaLuer 6esonacHocTi 0bo-
3HaueHbl No ocobeHHomy. OBsi3aTensHo criesynTe 3TUM PekoMeHaaLMsM,
4TOGbI NPEOTBPATUTL HECHACTHBIN CITy4ail UM NOMOMKY U3AENKS:

/\ IPEQYNPEXOEHVE:
MpenynpexanaeT 06 onacHOCTY AN 300POBbst M BO3MOXHOM PUCKE MOMy-
YeHIs TPaBMbl.

/\ BHUMAHUE:
YKa3blBaeT Ha BOSMOXHYHO OMacHOCTb [ U3NEMNS 1 APYTUX OKPYKatOLLWX
MPeAMETOB.

i MPUMEYAHUSA:
[aeT coBeTbl M MHOpMALMIO.

CopepxaHue

PacnONOKEHNE AMEMEHTOB.............ccccvvevniierresesssssssssese e ssesssssssssessssas 3
WnniocTpauum no ycTaHoBKe paboumx Yawl M HACAAOK ...........evverrrernns 4
UnniocTpaums cO0pKu EMKOCTN AN CMELUMBAHUS ............convernrreeernnes 6
OOLUME BAMEBYUAHMSL............oocvecvecrieriestersis sttt sasens 68

[eTv 1 nnua HYKOAIOWNECS B MPUCMOTPE ....eouveereerreeseeeseesseesseesseeens 68
Ocobble Mepbl 6e30nacHOCTH ANs AAHHOTO YCTPOWUCTBA .................... 68
TTPEAHABHAUEHUE ...........covvrree s 69
OnucaHue aneMeHTOB | KOMMAGKT MOCTABKM............cc.ovvvevvrrererenieninns 69
PacnakKoBKa YCTPOMCTBA. ............evummrerersnesserisesseessesssssssssssessssssssssenes 70
O6LMe YKa3aHNSA MO UCTIONB30BAHMHD............c...rverrrresssssssenssesssassinss 70

OYHKLUMOHAMBHOCTD ....vvvvarisessesesssessesssesssssssesssssesssssssssssessssssssssssessans
ONEKTPUYECKME COBIMHEHUS. ....ovvrvrrrerecrissssssisessssesssssssssssessssssssssanens
Wcnonb3oBaHue padoyeii yawm

Cbopka paboyeir YaLm 1 MPUCTIOCOBMEHUI .........cuuvermrercrernereseerennaes 70
Tabnnua no UCTIOMb30BAHMIO HACAZOK .....uvereeesnresareesmressnrsssnessnsssnsssnees 70
BaxHble 3aMeyaHist Ans OTAENbHBIX OMEPALAN «.........veereeeerreerreeeeeas. 71
OkoHYaHIe paboThbl U CHATUE EMKOCTM AMSt CMELLMBAHUSI..................... 71
BREHIBP ... 72
YKa3aHws N0 UCNOMb30BAHMIO BMEHAEPA .......c.vuvcvereveereeseeesieeeieeesiaens 72
COOpKa EMKOCTU AN CMELLMBAHUS ........vvvverrvsecsesssesssesssesssessssssaess 72
10T (0= T 72
PaB0Ta MUKCEDA ......cvoovvverivrriscsies et sssssssnns 72
HanomHNTe EMKOCTb MHIPEANEHTAMM .......cvvevrrerresessessesssssesssesssessnees 72
OCTaHOBKA PABOTD ......vvvevvveresnisssesssssssssessssssssesssssssssssssssssssssssssssannns 72

L 17 (05 1 O 72

KOPMYC ABUTATEIS. ... vvvveeevraeeesaeesseeessessssessssssssssesssssessssss s sssssesssnns 72

HacazKy KyXOHHOTO KOMBAIHA ............conurermurermeresmerssesssssessssessssesesnns 72

AKCECCYAPDI BIIEHAEPA .......vvvveevereereseeesseeeeseessseesssesss s sssssssesssnees 73

XPAHEHUE. ...ttt 73

YCTPaHEHNE HEUCTIPABHOCTEM ............ocvvecrvrirsisesicsie s ssssesssssss s 73

TEXHNYECKNE XAPAKTEPUCTUKMN ..........coverirrerrieresiesiesis s ssessssssessssenes 73
O6wwe 3ameyaHus

Mepeq Havarnom akcrnyaTaLym npubopa BHUMATENBHO MPOYUTaTE Npuna-
raemyto VHCTPYKLVIO MO 3KCMITyaTaLuy 1 COXpaHUTe ee B HaleXXHOM MecCTe,
BMECTE C rapaHTUNHBIM TafIOHOM, KaCCOBBIM YEKOM W, MO BO3MOXHOCTH,
KapTOHHOI KOpOOKOIA C yMakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecnn gaete komynu-
60 nononb3oBaThbecs NpUbopoM, 0653aTENBHO AalTe Bpaady AaHHYO
VHCTPYK-LWIO 1O SKCTInyaTaLym.

+ [Monb3yiTech MPUBOPOM TOMBKO YaCTHBIM 0BPA3OM 1 MO HA3HAYEHNIO.
[Mpnbop He npeaHasHaueH Ans KOMMEPYECKOTO UCMOMb30BaHNS.

* He nonbayiitech Nprbopom oA OTKpbITIM HeboM. MpenoxpaHsiiTe npu-
Bop OT apbl, MPSMbIX COMHEYHbIX Ty4eid, BIAXXHOCTY (HW B KOEM Cry4ae
He MorpyXaiTe €ro B BoZy) W yAapoB 06 ocTpbie yrbl. He npukacaiitech
k npnbopy BRaxHbIMW pykamu. Ecrin npubop yBRaxHWINCS Wi HaMOK,
TYT € BbIHbTE BASIKY U3 PO3ETKU.

+ [locne akcnmyaraLm, MOHTaxe NPUHAANEXHOCTEN, YNCTKE UMK MONIOM-
ke npubopa BCersa BbIHUMAITE BUITKY U3 PO3ETKM (TSHUTE 3a BUIKY, a
He 3a kabernb).

* He ocraBnsiTe BKOYEHHbIE anekTponprbops! 6e3 npucmoTpa. Bol-
XOLS1 U3 MOMELLIEHNS BCEraa Bbikrovaiite nprnbop. BeiHbTe LTekep 13
PO3ETKM.

+ [pnbop 1 kabenb CeTeBOrO NUTaHNs HeOBXOAMMO perynsipHo obeneno-
BaTb Ha Hannuve crepos nospexaeHst. Mpn 0BHapyxeHnn noBpexae-
HMS NOMb30BaTLCA MPUBOPOM 3anpeLLseTcs.

¢ /cnonbayiiTe TOMBKO OpUrMHaNbHbIE 3an4acTy.

+ [Moxanyiicta, cobntopaiTe HkecneayroLme “CreupanbHble ykasaHus
Mo TexHuke 6e3omnacHocTH”.

[eTn ¥ nuua HyxaarLwmecs B NPUCMOTpe
* 113 coobpaeHuit 6e30nacHOCTI 415 AETEN He OCTaBMsNTE Nexatb yna-
KOBKY (MNacT1KOBbIE MELLKM, KapTOH, NeHonnacT 1 T.4.) 6e3 nprucMoTpa.
A\ TIPEAYNPEXOEHUE!
He nossonsiite AeTaM urpath C MONM3TUIEHOBOM NeHKoi. Onac-
HOCTb yAyLbs!

Ocobble Mepbl 6e3onacHOCTH ANs AaHHOO YCTPOWUCTBA

/\ NMPEOYNPEXOEHWE: OnACHOCTb NONYYEHUS TPABMbI!
* Tepku 1 pexyLLme Nessrs, NOBEPXHOCTb ANIS HATUPaHWS KapToens, nessue Ans kaptodens gpw/
Julienne 1 WwuHkytoLLee nessue o4eHb ocTpble! MoaToMy Nonb3ynTech STUMK MPUCNIOCOBNEHUSAMM C

0coB0i OCTOPOKHOCTBLIO BO M30EXaHNe TPaBM.

OnacHocTb 0Xoros!

He 3acoBbIBaiiTe pyku B Nprbop, Tak kak fie3Bre Ha AHe MOXET TpaBMMpoBaTh Bac!
He 3anuBaiiTe XmakocTu ¢ TeMnepatypon Boile 60°C B KOHTEMHEP 4715 CMEeLUVBAHMS Ui B YaLuy!

BbIkntoumnte yCTpOVICTBO N OTCOEANHUTE €ro OT CETU ANEKTPONUTaHNA NeEpPe] TEM, KaK MEHATb aKCeC-

Cyapbl UMW HacaaKK, KOTOPbIE ABWXKYTCS BO BPEMS paboTbl YCTPOIACTBA.
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/\ NMPEOYNPEXOEHWE: OnACHOCTb NONYYEHUS! TPABMb!!

* [epen TeMm, KaK BKIKOYaTb YCTPOMCTBO, YOe-AMTECk, YTO HacaaKa YCTaHOBIEHA AOMKHBIM 0OPa3oM.

* Bo Bpems UCrnosnb3oBaHUs YCTPOCTBA, B EM-KOCTW He JOSMKHO ObITb HUKAKWX MPEAMETOB, TakuX Kak
TOXKW Unn cKpebkm Ans TecTa.

* [py1 NpoTank1BaH11 NPOAYKTOB BCErda UCNOSb3YMTe TOMKay, BXOASLLMIA B KOMMIEKT, @ He nasbLpbl,
BUIKY UnK Apyrve NpeameTbl, YTO NO3BONNUT U3bexaTb TPaBM U MHbBIX Yrpo3.

* He nbITantech caMoCToATENBHO OTPEMOHTMPOBATB YCTPOMCTBO. OBpaTUTECh K aBTOPM30BAHHOMY
npocheccuoHany. Bo nsbexaHne onacHOCTV MEHSITb MOBPEXAEHHbIN Kabesb Ha aHanoryHbIN 4on-
KEH MPOU3BOAUTESb, HaLlia KNMeHTCKas cryxba unn ntoboi apyroi KeanhuumpoBaHHbINA creuy-
anwncr.

* [leTam 3anpeLlaeTcs nonb30BaTbCs 4aHHbIM YCTPOMCTBOM.

* XpaHuTe YCTPOMCTBO U LUHYP Nodarnblue oT AeTEN.

« 3anpeLLaeTcs 4eTam urpath C AaHHbIM YCTPOUCTBOM.

* YcTpoincTaa MoryT BbITb UCMONBb30BaHbI IOABMY C OrpaHNYEHHBIMU (PU3NHECKMMM U YMCTBEHHBIMM
CMOCOBHOCTAMM, a TaKKe He UMEtOLLME OnbiTa paboTbl, TOMBKO NOA NPUCMOTPOM UK MOCAE Mony-
YeHMs! UHCTPYKTaXa No 6e3onacHo aKCnyaTauum yCTponcTea, e 3TW NMI0AN 0CO3HAIOT BCE
PUCKM, CBA3AHHbIE C JaHHbIM MPMOOpPOM.

/\ BHUMAHUE:

« 3anpeLlaeTcs norpyxatb YCTPOUCTBO B BOAY Ans 04MCTK. [pocim Bac cobntoaaTtb MHCTPYKLMK,
NpuBeseHHble B pasaene “Yuctka’.

* He 3anonHsinTe eMKOCTb TBEPAbIMM NPOAYKTaMU, TaKUMU Kak KO(DENHbIE 3epHa, MyCKaTHbIN OpeX,
Unn BonbLLIME KYCKI KYNMHAPHOTO Lokonaga! Hoxwu moryT nospeanTses!

* YCTpOWCTBO CHabXeHO nepekntodatensmm 6esonacHocTi. He BKrovaiTe kombaitH, ecriv npucyT-
CTBYET HEMCMPABHOCTb MK NepekroyaTen 6e3onacHoCTy Obinn BUOOU3MEHEHD!!

* YCTaHOBMTE YCTPOMCTBO Ha POBHOW rOPU3OHTASTbHOM 11 NMPOYHON NOBEPXHOCTY.

* He BKnKo4ainTe yCTPOMCTBO 6E3 COAEPKMMOrO.

* C nomoLLbH0 YCTPOMCTBA rOTOBLTE TOMBKO NPOAYKTHI MATAHMS.

* Hvkoraa He BbIKIOYalTE YCTPOUCTBO NOBOPOTOM KyBLUVHA BrieHAepa 1 YaLli Ui KPbILLKK YaLuu.
Bcerga ucnonbayite nepekntodaTtenb Unm 0aHY 13 KHOMOK ANst BbIKIKOYeHUst kombaiHa.

* He OBwraiTe yCTPOMCTBO BO BpeMs ero pabo Tbl; BCEraa CHavarna BblknodanTe ero ucetu. Beerga
repeHocuTe YCTPOMCTBO ABYMS pyKkamu!

MpeaHasHayeHne TMioBoe apyroe NpUMeHeHWe AaHHOrO YCTPONCTBA CYUTAETCS UCTOMNb30Ba-
. HWEM He MO Ha3HAYEHMIO 1 MOXET MPUBECTY K NOBPEXAEHWIO YCTPOACTBA
YcTpoiicTBo Bbino paspaboTaHo Kak: p pexn yeTp

1NV 4axe K TpaBMe.
* YcTpoiicTa Arst B36MBaHMS / IEPEMELLNBaHIS TECTa, KPEMA, CIIMBOK,
AUSHbIX BETIHOB: MpousBoauTenb He BePeT Ha cebst OTBETCTBEHHOCTM 3a YLIEPO, MPUYNHEH-

HbIl1 B pe3ynbTaTe UCNoNb30BaHWs YCTPOWCTBA HE MO HasHa4YEHMIO.
. MyJ'IbTVI-VI3MEJ'Ib‘-IVITeJ'Ib ONA U3MENbYEHNA HETAXENbIX NMPOAYKTOB; pesy. yerp

+ CoKoBbIX1MarKa sl BbbkMMaHWS COoKa 13 LUTPYCOBbIX (OPYKTOB;

* bnexgepa And npurotoenexus niope, B361BaHNS Ui CMeLLNBaHKS; Onucatve anemenToB / KomnnekT noctaskm ’§
YCTPOVICTBO Pa3paBoTaHO MCKITKHMTENIbHO ATA YKA3aHHbIX paboT U ok O03OP SEMEHTOB Ha cTpakmue 3: S
HO MCTIOMNB30BATLCS CTPOTO MO AGHHOMY Ha3Ha4eHMI0. 1 Tonkarenm> =
VeTDOi 5 2 Kpoiwwka paboyer yaLum ¢ Barom nogay o
CTPOICTBO MOXHO WCMONb30BaTb TOMbKO CNOCOBOM, OM1CaHHbIM B [iaH- 3 KoHyC 71 3aMeca TecTa / HACATIKA 1A CMELLIMBAHIS W pyBurka

HOM PYKOBOACTBE. 4 Pabojas vawwa
YCTPOICTBO HEMb35 MCMONb30BATb B KOMMEPYECKUX LieNsiX. 5 Hanpagnsiowuit wndt

6 [pweogHoi Ban

7 Tanenb ynpaenexus
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8 Hwwa moTopa + PULSE = MMnynbCHbIA pexum: YaepxusaiTe KHOMKy-perynatop ynpae-
9 Hacagka c BeHuMKamm NEHVS Ha 3TOM NOSIOXKEHWUM ANS 3anycka YCTPOMCTBA Ha MaKCManbHOM
10 JlesBue ans Hapesku kybukamm CKOPOCTW.

11 JlesBue ans kaptodens dppu/Julienne ¢ 0 - NonoXeHue OTKIHOYEHMS.

12 Tepka ans HaTMpaHus kaptodens

BHUMAHMUE:

13 Jle3Bue MenKkoro HaTvpaHmst / Hapesku A .

14 Neasue s myBoro NoMona/ Hapea * [pexae Yem BKIHYaTb YCTPOICTBO B CETh, YCTAHOBUTE KHOMKY-PEry-
nsTop B nonoxeHue 0.

15 Konyc aHus coka Col . y .
16 HYC AT BBDKVIMBHIR COKa LIATRYCOBLIX * He vcnonbayite yctpoicTao boree 10 MyHyT HempepbIBHO. [aiite

Cetouka chunbTpa
€My CHayana OCTbITb B TeYeHuE, MpUMepHO, 10 MUHYT.

17" Konnatiok kysuwuka breraepa + [locrie 1crnosib3oBaHWs YCTPOWCTBA BblaepriBaiiTe BUMKY 13 PO3ETKM
18 Kpbilwka KyBLUIMHA BrieHaepa ¢ OTBEPCTMEM NOAAYM yerp Aep Ky us p :

19 KyswwwH 6nexpepa

AnekTpuyeckue coeguHeHns

MpoBepbTe, UTOObLI ANEKTPONUTAHWE OT CETU COOTBETCTBOBAIO CreLndmn-
KaLmsm nacropTHOM Tabnmnyku. OyHKLMOHa.

He nokasaHo: Ckpebok ans Tecta

PacnakoBka ycTpoiicTBa

A\ NMPEOYNPEXOEHVE: Puck TpaBmaTusma!
HexkoTopble YacTu kombaiiHa o4eHb ocTpble!

1. Ypanute ynakoBKy YCTPOMCTBA.

2. YpanuTe BCe yNaKkoBOYHbIE MaTepuarbl, Takve kak MonuaTuieHoBast
MneHKa, MaTepuan HanomHUTENS, kabemnbHble CTSHKKY 1 KOPOOKM.

3. YbenuTech, UTO B KOPOOKE ECTb BCE KOMMOHEHTBI.

i NPUMEYAHUSA:

Ha ycTpolicTBe BCe eLLe MOryT 0CTaBaTbCs MENKME YacTHLb! U Mblfb,
OCTaBLLMECS MOCrIe MPOWU3BOLCTBEHHOTO NpoLiecca. PekomerayeTes no-
YUCTUTb YCTPOMCTBO, KaK OMMCaHo B pasaene “Yuctka’.

WUcnonb3oBaHue paboyen yaium

C6opka paboueit Yawwm 1 npucnocobneHni

Moxanyicra, 0bpaTUTeCh K pucyHkam 1 —5 Ha cTpaHnuax 4 1 5 gns atoi
Lernm.

/N NPEAYNPEXOEHUE:

Tepku 1 pexyLLme nessusi, TOBEPXHOCTb AMNS HATUPaHs kapTodens, nes-
BUE 19 KapTodhens dopu/Julienne u LUMHKytOLLEE Ne3BME O4YEHb OCTpbIE!
[oaToMy NOMb3yATECH 3TUMI MPYUCTIOCOBNEHNAMM C 0COBON OCTOPOXHO-
CTbH0 BO M30EXaHIe TpaBM.

1. TMomecTuTe HaNPaBRALLA LWTUET Ha NPUBOAHOM Ban MOTOPHOM YacTy.
i NPUMEYAHUSA:

)

PYCCKWUKH

OO6Lwue ykaszaHUs NO MCNONb30BaHUIO

®YHKUNOHANBLHOCTb
* YctpoiicTBo 060pyA0BaHO NepekmniodaTensmm 6e3onacHocTy. YCTpoit-

CTBO MOXHO BKITKOHaTb, TONBKO COBNtoaas cneaytoLuee:

- [Mpw ycTaHoBKe Ha koprnyc ABuraTens, paboyast YaLua Unm KyBLUnH
BneHaepa c 6r1oKoM HOXKel [OMKHbI CTIbILLMMO 3aLLENKHYTLCA Ha
MecTe.

- Mpw 1cnonb3oBaHUK paboyen Yalum KpbiLLka Uru ceTouka nmbTpa
JOIMKHbI CIBILLIMMO 3aLLENKHYTHCS Ha YalLle.

*  Bbl MOXeETE M3MEHSITL CKOPOCTb YNpPaBRsALWMM MaxoBukom. Beerna

HauuHaiATe paboTy OCTOPOXHO HA HEBLICOKO CkopocTW. MeaneHHo

YBEN4MBAIITE CKOPOCTb.

Ha pwuec. 3: Ha gHe vaLum ectb MeTka. Ha MOTOpe MOXHO HalT CIMBO-

g 1E.

2. CoBMecCTUTE METKY Ha Yalle C CMBONIOM gy . [10BEpHUTE HEMHOTO
yaLuy no Yacosoi cTpenke. OHa 3aLLernkHeTCs Ha MecTe.

3. BoibepuTe Hacaaky. YCTaHOBUTE €€ Ha HanpaBRSHOLLWNA LWTUAT.

4. 3akpoiTe pabouyto YaLLy KpbILLKOM. 3akpenuTe ee, NOBEPHYB Mo Yaco-
BOW CTPerke A0 CMbILLMMONO Lernyka 3armvpatoLLero MexaHama pyydKu.

Ycnonb3osaHue npubopa kak CoKosbKUMAITKU

CobepuTe pabouyto YaLLly, kak OnMCaHO BbILLE.

3. YcraHoBuTe ceTyathin (UnbTP HA HaNPaBRSOLLMA WTKAT. [oBepHUTE
€ro0 M0 YacoBOW CTPErKe A0 CrbILLMMONO LUENYKa, YKa3bIBAOLLETO HA €10
BrIoKMPOBKY MEXaHM3Ma B pyuyke.

4. YCTaHOBUTE KOHYC COKOBBIKAMASTKA Ha HANPaBMAOLLWIA LUTUCT.

Tabnuua no ncnonb30BaHNUK Hacagok

MpoaykT / Tun rotoBKK KonuyectBo MakcumansHoe Bpemsi paboThl
['ycToe TecTo (Hanp., APOXeKeBOe) Max. 1,0 kr SaweluBaiousan | pas Metka 1 2 MUHYTbI
MeLLMBaloLLas HacaaKa
CmeLlaHHoe TecTo Max. 1,5 kr 3ameluvBatoLasi / pas-
Metka 1-2 2 MUHYTbI
(buckuTHOE MNKM BachensHOE) (1 nutp) MeLLMBaIOLLAs Hacaaka
B30uTbIN AnyHbIA 6enok Min 2 sindbix benka | SameLmsatouias / pas- Metka 3 — MAX 4 MUHYTBI
Max. 8 simuHbIX BenkoB | MeLLMBatLLAs Hacaaka
Owmrer Min. 2 siua 3amelumBatoLLas / pas- MeTia 1 -MAX 1 MHyTHl
Max. 7 smu MeLLMBaIOLLas Hacaaka
Koew Min. 200 mn 3amelumBatoLLas / pas- Mertka 1 2 MUHYTbI
P Max. 800 mn MeLLMBaIoLLIs Hacaaka MeTka 2 - 3 4 MUHYTBI
B36uTbIin n4HbIA Benok Min. 2 sindeix benka BeHumk ans sy MeTtka 3 -MAX 4 MUHYTBI
Max. 8 smuHbIx berka
Min. 200 mn 1 MuHyTa
Kpem Max. 800 w1 BeHumk ans smy Metka 3 -MAX 4 WAHYTHI
Min. 100 mn MeTka 2 -MAX 30 cekyH,
0,
MonouHas neHa (3,5% XMPHOCTb) Max. 250 w1 BeHumk ans sy MeTia 3 - MAX 2 MUHyTHI
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Mpoaykr / Tun rotoBku KonuyectBo il ) MakcumanbHoe Bpems paboThl

3anpagka, nyauHr, 6rMHHoE TecTo I{\/I/I:;( 17%50 '\&J; BeHumk ans smy MeTka 1 -2 MeTtka 1 1 munyTa 30 cekyHa
Min. 100 mn
YKugkocT, BonTyLukm Max. 750 w1 BeHunk ans smu MeTka 1 30 cekyH,
HalLm1HKoBaHHbIE (PPYKTbI, OBOLLIW, Min. 200 r Jle3Bue ans Hape3saHus MAX 30 cokyH
Tpasbl Max. 700 r Ky6ukamm
OsoLHoe ntope Max. 700 r Tle3ae An Hape3aHus Metka 2 - 3 1 MuHyTa
kyGukamm
Min. 100 r Jle3Bue ans Hape3saHus
/13amenbyeHHble opexu Max. 700 1 KyBkaM MAX 1 MuHyTa
. y Min. 100 TNesBvie ans HapesaHus
TepTblit KyNUHAPHbIA LLOKonaz, Max. 500 1 yBukami MAX 30 cekyHn
Min. 200 r TNesBvie anst HapesaHus
Msico, Hape3aHHoe KyOrkamm Max. 500 7 yEMKaMA MAX 30 cekyHn
Min. 200 r Jle3Bue ans Hape3saHus
VI3mernbyeHie KycoukoB Inbaa Max. 500 © yBukamn MAX 20 cekyHn
LLInHkoBaHwe OrypLIoB, MOPKOBM Max. 1,2 nutpa PexyLLee nessne MeTka 1 5 MuHyT
HaTtupaHne MopkoBy, peauca, coipa Max. 1,2 nutpa HatupatoLumin guek Mertka 1 5 MuHyT
Hatvpatve kaptodens, TBepaoro Max. 1.2 uTpa [vck, HaTvpatoLmi MeTia 1 5 MHyT
cbipa kapTodhenb
Hapeska kapTodens, konbpab, Max. 1.2 rurpa JesBue ans Kngod)enﬂ MeTia 1 5 MiHyT
MOPKOBM tpu / Julienne
BbikMaHWe coka 13 LUTPYCOoBbIX Max. 1,2 nuTpa PANTYIOWas CeTOMKE MeTka 1 5 MuHyT
KOHYC COKOBBIKMMAITKH
BaxHble 3ameyaHnsa gna oTaenbHbIX onepauun +  [lpy WUIMHKOBAHMM UMM HATMPAHMW 3aMONHANTE Yally 40 Noda-
/\ BHUMAHME: toLLiero Bana. Kcnonb3yiite Tonkay Ans npoTankvBaHns NPOLYKTOB K

OTBEPCTWIO NMoJaYM. He HaxmmaliTe CUbHO Ha ToMKau.
+ Ecnu Bbl ncnonb3ayiite yCTPONCTBO Kak COKOBBbRKUMANKY s LiU-

TPYCOBBIX, NOXanyncTa, CreanTe 3a CreayoLwmm:

- [peccyioLLmin KOHYC HAaYHET BPaLLATLCS, Kak TONBKO Bbl BKITHOUUTE
YCTPOWCTBO.

- Paborarite TONbKO Ha HI3KOM CKOPOCTH.

- HapexbTe uuTpycoBble Ha NOnoBUHKM. [pykMUTe NOMOBIMHKY (OPYK-
Ta K MPECCYHOLLEMY KOHYCY.

- Bpems ot BpemeHu npepbiBaiiTe paboTy Ans yAaneHns MkoTv ¢
CETOMKN unbTpa.

- BblkntouuTe yCTPOICTBO Nepes Tem, kak CHUMUTE Yallly ¢ (UnbTPOM
11 PECCYHOLLIUM KOHYCOM.

- XpaHuTe LMTPYCOBbIE COKM HE AOMbLLE OAHNX CYTOK.

- Hukorza He xpaHuTe LMTPYCOBbIN COK B METANMYECKON NOCyae.
Kucrota, conepxallasics B COKe, OKUCITAT METannMYECKyo noBepx-
HOCTb. VOHbI MeTarnna MCopTAT BKYC COKa.

¢ He namenbyanTe B kombaiiHe TsHKenble NPOAyKTbl, HAMpUMep, koden-
Hble 3epHa, MyCKaTHbIN OPEX, KypKyMy Ui BorbLUME Kycku KynMHapHO-
ro wokonaga! B pesynbTate ne3Bre MOXET ObiTb NOBPEXAEHO!

* He npeBbiLLaiTe KONMYECTBO M BpeMS paboTbl, ykasaHHbIe B TabmmLe.

+  Bcerpa noacoeanHsiiTe 3aMeluMBaloLLyto / pa3MeLLmBaloLLyHo
HacagKy 1V ne3Bue Hapesku kyGukamu B Yalle nepes nogadeit
NHrpeaveHToB. MpVKMIUTE HAcaAKY Ko [IHY YalLu.

+ Ecnv Bl 3amMeLLMBaETe rycToe TecTo, He Jo6aBNsiiTe cpasy Bee
WNHIPeMeHTbI B Yallly. HaunHaliTe npouecc 3amelLnBaHis, 106asus
MKy, caxap u siiua. MeaneHHo 1oGaBbTe KMOKOCTb Yepes NuTaio-
LLWiA Ban B NPOLIECCe 3aMeLLBaHuA.

+  Cnepea HapexbTe MULLY, KOTOPYHO Bbl XOAMTE HALLMHKOBAT, Ha
MareHbKI1e KyCOYKM.

+ Ecnv MHrpeaveHThI MPUIMINK K 3aMeLLMBALOLLEMY YCTPOWCTBY WMk
K Ne3BYI0 Hape3ky kyGrKkamm i OHI OCENN Ha BHYTPEHHEN CTEHKe
yalw, NocTynuTe CrieayHoLLym oGpasom:

1. Bblkrtouunte ycTpoicTBo. loxauTech, noka Hacaaka nepectaHeT OKOHYaHMe paboTb U CHSTHE EMKOCTH ANSt CMELLMBaHUS!

BpaLLaTbCA. 1. BbIKrioumTe YCTPOWCTBO. [IOXOMUTECH, MOKA HACAAKA NEpecTaHeT
2. CHUMMTE KPbILLKY C YaLuu. BpaLLATHCA
3. Wcnonb3ys ckpebok ans Tecta, yoanuTe NpoayKTbl C HACLKM 1 2. OTKTIOUMTE WHYP OT PO3eTkH
VISHYTPI HaLl. 3. TMoBepHUTE KPBLILLKY U CETOUKY (urbTpa NPOTUB YacoBOM CTPENTKK,
+ Ecnm Bbl B36VBaETE AMYHbIE Genku, yoeanTech, YTo Yalla 1 BeHUMK 4TOBbl OHY OTLLEIKHYTb WX OT YaLLiA
CyXV1€ 11 NOMHOCTBH0 06e3XMPEHBI. ANYHBIN BENOK A0MKeH BbiTb 4. ChavuTe Hacaky
KOMHATHbIN TEMMNEPATYPbI. 5. TMoBepHuTe pabouyto Yally NPOTUB YaCcOBOM CTPENKM 1S OCBOBOX-

«  [lng Toro, 4ToObI HaTepeTh LWoKonaa, VICFIOJ'IbByIZTe TONbKO Nne3sue
ONA Hape3Kkn Ky6VIKaMM, a He TepKy. LLlokonap aomkeH BbITb OXNax-
OEHHbIM. 6.
* I'IpM Hape3ke TBepAoro cbipa mnn WokKonaaa, He BKITIOYanTe 7
yCTpOVICTBO Hagonro. 3T NPOAYKTbI MOTYT Pa3MAr4nTLCA OT Harpesa
1 MOryT CTaTb rMOKVMM.

JeHns ee n3 kpenneHui. MogHumMuTe ee ¢ MOTOPHOTO oTceka. Cneau-
Te 3a HanpaBNAOLLUM LITU(TOM.

MCoNb3ys CKPEBOK, OUMCTUTE YalLLly OT COAEPKMMOTO.

QOumncTuTe BCe YacTm, Kak onmcaHo B YacTu “Yuctka’.
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bnenpep
Yka3zaHus no Ucnosb30BaHuMIo OneHaepa

/\ NPEOYNPEXOEHVE: Hox 6nexpepa o4eHb ocTpbiit!

* Hukorza He NpocoBbIBaliTe CBOV PYKI B COBPaHHY0 EMKOCTL A
cmeLumBaHs!

¢ Bo Bpemsi MbiTbst 11 OMYCTOLLEHNS! KYBLUIMHA MIUKCEPA COXpaHSeTCs
onacHocTb TpaBMupoBaHms! ObpalLaliTect ¢ HoXoM brieHaepa ¢ Ypes-
BbIl-YaliHOM OCTOPOXHOCTbO!

¢ He 3anuBaiite B EMKOCTb A5t CMELUMBAHMS XUTKIE MHTPEAUEHTbI C
Temnepartypoi Bbile 60°C! OnacHocTb oxoral

/\ BHUMAHUE:

* He kriagute B eMKOCTb ANS CMELLMBaHIS XXECTKVE UHTPEOVEHT,
Takue kak Opexv Unn KodelHble 3epHa.

+ Hox B eMKOCTY [191 CMELLMBAHNS He NpeaHa3HaYeH s KoKW OfIHIX
TONbKO KyOUKOB Jbfia.

i PEKOMEHOALIUA:

+ TIpu NPUrOTOBNEHM HAMUTKOB C KOMOTbIM MbAOM A06aBNANTE KyOuKM
Nb/a TONbKO B NPOLIECCe NepemeLLBanms. Kybuki nbmna ByayT pac-
KOMOTbI BO BPEMS MPOLIECC NEPEMELLMBAHMS.

* He ncnonb3yiite 6nexpep 6e3 nHrpeameHToB!
* He npeBbiLuaiTe MakcumarnbHyt eMkocTb (1750 mr), ykasaHHyto Ha
€MKOCTU 18 CMeLLmnBaHus!
+  Ecrv Bbl ncnonb3yeTe Nerko NeHsLUMeCs XugkocTy (Hanpumep, Momo-
K0), 3anmBaliTe UX B KyBLUMH 6rieHaepa B obbeme He 6onee 900 mn.
*  BknovaiTe MuKcep TOMbKO C YCTAHOBNEHHON KPbILLKOM 11 OAETON Mpob-
KOW. 3aKpenuTe KpbILLKY, MOBEPHYB €€ HEMHOTO MO YaCOBOW CTPENKe.
¢ He cHumaiiTe KpbILLKy BO Bpems paboTsl ycTporicTaal [Joxautecs ocTa-
HOBKY NE3BYS, 3aTEM MOXHO OTKPbITb KPBILLIKY.
+ Ecrnv Bbl He 40BOMBHBI pesynbTatamy paboTbl MUKCEpa, NOCTynuTe
cneayoLLM 0bpasom:
1. BbIKItoumMTE YCTPOICTBO.
2. CHUMMTE KPBILLKY C KyBLUWHA brieHgepa.
3. CTpsixHuTE 3anmniume NHIPeaVEHTbI C NOMOLLbO ckpebka. Momeluan-
Te MHIPEaMEHTbI C NOMOLLbHO ckpebka. He npubnnkaiitecs ke
2 CM K NE3BYIO NMPY BbIMOMHEHUN 3TUX LLIArOB.
4. Ypanute HEMHOTO M3 COAEPXKMMOTO KyBLUMHA. PaboTaiite ¢ MeHbLLINM
06BEMOM 1nn 406aBLTE HEMHOTO BOLbI.

C6opka eMKOCT/ Ans CMeLUMBaHMA
[ns aTux Lenen 0BpaTuTech K pUcyHkam 6 v 7 Ha cTpaHuLe 6.

i MPUMEYAHUA:
Ha puc. 6: Ha oHe KyBLUMHA MUKcepa eCTb MeTKa. Ha MOTope MOXHO
HalT CMMBOMb! i M .

1. CoBMeCTUTE METKY Ha KyBLUMHE C CUMBONOM i .
2. [NoBepHUTE HEMHOTO KyBLLIMH MO YacoBoi cTpenke. OHa 3aLLenkHeTes Ha
MecTe.

MoprotoBka

1. HapexbTe BCe MHrPEeaeHTbI Ha MENKUE KYCOUKM.

2. HanonHuTe MHrpeaueHTaMm eMKOCTb Anst cMelumBanust. Cobnitogaiite
MaKcvMarbHO JONYCTUMbIA 0BbEM HaMoNHEHMS.

3. YcTaHoBwTE KpbILLKY Ha KyBLUMH GrieHaepa.

4. 3akpoiiTe KpbILLKy npobKoii (17).

Pa6oTa mukcepa

C NOMOLLbHO KHOMKK-PETYNSTOPA MOXHO BbIGpaTh NHGYH0 CKOPOCTb.

Ecrv kyBLUMH NepenonHEH N XUaKOCTb NEHUTCS, BolbepuTe Gonee HU3-
KYH0 CKOPOCTb.

HanonHute eMKOCTb MHrpeaneHTaMu

1. BblKkntounte ycTpoinTcBo. [loxantech, noka ne3sne He OCTaHOBMUTCS.

2. HanomnHuTe eMKOCTb MHrpeaneHTaMn Ui CieLsIMI Yepes OTBep-
CTVe Anst NpobKu.

3. CHoBa 3aKpoiiTe KpbILLKY 1 €€ 0TBepCTHE NPOBKOM.

4. TpogomkuTe pabory.

OcTaHoBKa paboTbl

1. BbIKkntounte ycTpoiicTBo. [loxantech, noka ne3sne He OCTaHOBMUTCS.
2. OTCoeamnH1TE YCTPOIICTBO OT CETU AMNEKTPOMMUTAHMSI.

3. TloBepHWTe KyBLUIMH BrieHaepa NpOTUB YaCOBOM CTPENKM 1 CHUMUTE C
MOTOPHOrO OTCeKa.

CHMMUTE C eMKOCTM KPbILLKY NPes TeM, kaK BbITNTb ee COfepKuMOe.
lMouncTuTe BCE 1CMONb30BABLUMECS YacT, kak ONMCAHO B pasaene
“Unetka”.

/N BAXHOE NPUMEYAHUS:
He XxpaHuTe COKi LIMTPYCOBbIX WK KUCTTbIX NMPOAYKTOB MTaHWS B MeTarl-
TINYECKNX EMKOCTSX.

o~

Yuctka

/N NPEAYNPEXOEHVE:

* Bcerga oTkntoYainTe CETEBOM LHYP OT PO3ETKU Nepes CHATUEM Hacadok!
* Hu B Koem cny4ae He norpyxauTe MOTOPHbIA OTCEK B BOAY A1 OYUCTKUA. ITO MOXET NPUBECTU K MO-

PAXKEHNIO ANEKTPUYECKMM TOKOM UITK NOXKapy.

* HekoTopble YacTy HacaZok 04eHb ocTpble. CyLuecTByeT puck TpaBMaTtmamal

/\ BHUMAHUE:

¢ He vcnonbayite MeTanmnyeckyto LUETKY Uiv MHble abpasnBHbIe KyXOH-
Hble MPUHAZMEXHOCTU M5 OYUCTKM.

* He vcnonbayiite arpeccvBHble Ui abpasvBHble YNCTSLLME CPEACTBa.

Kopnyc asurarens

+ Koyx CrieflyeT YnCTUTb TOMBKO C MOMOLLBIO BriaHOI TkaHW, 406aBuB
HEMHOTO XUAKOCTM 3151 MbITbs NOCY/bI. BbITpUTE HACYX0 BETOLLLHO.
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Hacapku kyxoHHOro kombaiiHa

/N TIPEOYNPEXAEHMUE: Puck TpaBmatuamal
HekoTopble YacTu kombaliHa 04eHb ocTpbie!

/\ BHUMAHUE:

* Hacagkv Henb3s MbITb B OCYA0MOEYHON MaLLMHe. Harpes v arpec-
CVBHbIE YWCTSLLE CPEACTBa MOryT Aed)OpMIpOBaTh Ui 06ECLBETUTL
HacafiKu.

¢ He nonoLuute B3GMBatOLLYHO HAaCaAKy B YaLle C ropsyen BOAoH nnm
nog kpaHom. Ecrv Boga nonageT BHyTPb HAaCaaku, €6 HEBO3MOXHO
Oymet yganutb OTTYAa.



* Bce ocranbHbie yacTy, koTopble Obin B KOHTAKTE C €01, Bbl MOXeETE
MbITb B YaLLie C ropsiyen BOgoM.

+ [IpononoLuuTe Y1CTON BOAOW W NOMHOCTBIO BbICYLUMTE.

+ [Ia BeH4MKa MOXHO MPOCTO BbiAEPHYTb W3 Hacagku. BetasbTe nx
0bpaTHO Nocne O4NCTKY 1 cyLLku. [TpoBEpbTE HAAEXHOCTL PUKCaL
BEHUMKOB.

Akceccyapbl 6nengepa

[pedsapumernbHas o4ucmka

HanonHuTe emMKoCTb ANsl CMeLLMBaHS BOAOI Ha NOMOBUHY ee obbema 1
BKITHOUMTE YCTPOWCTBO NpuMepHo Ha 10 cexyHA. Beineiite Boay.

Obuyas o4ucmka

¢+ CHUMWTE eMKOCTb ANns CMELLMBaHNS, YTOBbI NOYNCTUTL ee Bonee OcHo-
BaTesbHO.

/\ MPEOYNPEXOEHUE: OnacHocTs TpaBMMpoBaHms!
Hox 1 6ok Hoxelt 04eHb OCTpbIE.

* MOXHO MbITb KyBLUMH BrieHaepa W KpbILLKY B YaLle C ropsiieit BOON.
[Nocne 3TOro, CMOMOCHUTE B YMCTOW BOLE W BbICYLLMTE KOMMOHEHTBI.

XpaHeHue

+ [louncTuTE YCTPOIMCTBO Kak NOKa3aHOo Ha pucyHke. YbeauTecs, 4to Bce
aKceccyapbl NOMHOCTHIO CyXye.

+ PekomeHayeTCst XpaHWUTb YCTPOCTBO B €0 OPUrMHarbHOM YNakoBke,
€CIV OHO He UCMOMNb3YETCS ANUTENBHOE BPEMS.

+ Bcerga xpaHuTe yCTPONCTBO B CYXOM, XOPOLLIO BEHTUAMPYEMOM MECTE,
HEOOCTYMHOM Ans AeTeN.

YcTpaHeHue HemcnpaBHOCTEH
YcTpoiicTBO He paboTaeT

BosmoxHas npuyuHa:
Het OQNEKTPONUTaHNA.

[eticmeue:

+ [IpoBepbTe po3eTKy C NOMOLLBHK APYroro YCTPONCTBa.
+ [IpaBunbHO BCTaBbTE LUTENCENb B PO3ETKY.

+ [IpoBepbTe BbIKIOYATESb.

BosmoxHasi npuyuHa:
YCTPOWCTBO HEWCTIPaBHO.

[eticmsue:
+ OBpartuTech B HaLl CEPBUCHBI LIEHTP WM K CrIELMAnICTY.

Lpyeue 803m0xHbIe npUYUHBI:
YCTpoiicTBO 060pyA0BaHO aBapMMHBIMM BbIKITHOYATENSAMMU.
OHM NpeoTBpALLAKT CIy4aiiHbIN 3anycKk ABUraTens.

Leticmsus:
* [poBepbTe, NPaBUMbLHO MU YCTAHOBEHbI
- paboyas yawa
- KpbllLKa paboyeir YaLum unm
- ceTouKa hunbTpa M
- KyBLUMH brieHgepa.

TexHuyeckne xapaKTepucTUKu

MOLEIID: ..ot seess st PC-KM 1063
ONEKTPOMUATAHUIE: ....ooevvvreveeesieessseessseessseessesssans 220-240 B~, 50/60 I'y
HOMUHAMBHES MOLLIHOCTD ...ovvvevsevesssressaesessensssessssesssseesssssssssssssnns 1000 Bt
MaKC. NOTPEBNAEMAS MOLLHOCTD ..eovvvvvrrerersaeresseressessssessssesssseessnnes 1200 Br
KMACC BALLIATBI cvvvvoeeereeeeseesseeesseessseessseesssesss s ssss s s ssssssssssssnns Il
Bec HeTTO (CaMo YCTPOCBTO C EMKOCTbHO AN

CMELLIBAHIS U HACAZKON ANS 3AMECA): ...ovvvvvrreeessseresnaeeenns npuMepHO 2,60 kr

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHUYECKE U KOHCTPYKLMOHHbIE U3MEHEHUA B
pamkax npoJorKaroLLencs pa3pa60TKv| npoaykra.

JlaHHOe YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKYLUMM AupekTBam CE, Takum
Kak arieKTPOMarHuTHasi COBMECTUMOCTb 11 HI3KOE HAMPSHKEHME; OHO MpOu3-
BEAEHO B COOTBETCTBIM C HOBEILLMMM Mpa-BuraMm TEXHIKW Ge30MacHoCTu.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - FlapaHUMOHHa KapTa « zarucny list » garancijski list
garanciajegy - rapaHTiliHuiipopmynsap « FapaHTUIAHDINA TaNoH «
CblEs poely

PC-KM 1063

24 Monate Garantie gemal Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie « 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia « 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracion de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaragdo de garantia » 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene - 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Mmeceua rapaHuuA B CbOTBETCTBME C rapaHUMOHHaTa feknapauusa « 24-mesacna
zaruka podla vyhlasenia o zéruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micAui
BiNOBiAHO 3aABi Mpo rapaHTito « lapaHTMA 24 MecALa COrMMacHO 3aABEHHbIM
rapaHTUAHBIM MPABUIIAM * (2elo Jpss 24 oyl sB33T Joglo 1ozelo

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature « aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening « date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma « fecha de compra, sello del distribuidor, firma « data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura « kjspsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, pieczec¢ sprzedawcy, podpis «
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnatura « lata Ha nokynkara, Meuat Ha Mpopasaua, Mognuc « datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis « datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vésarlas datuma, kereskedd bélyegzdje,
alairas « gata npuaGaHHs, neyatka npoaasuA, Nianuc - [lata npnobpetenns, Wtamn npoaasua, Moanucs «
lygg Idoole, gOp Isdgdolise, INOsdse
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