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Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden haben. Wir
wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerét.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind besonders gekennzeichnet.
Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle und Schaden am Gerét
zu vermeiden:

£\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mégliche Verletzungsri-
siken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder andere Gegenstéande hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungsanleitung sehr

sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon

und nach Méglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das

Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Geréat ausschlielich fir den privaten und den dafiir
vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht fiir den gewerblichen Ge-
brauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direk-
ter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerét nicht mit
feuchten Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerét sofort den
Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Geréat aus und ziehen Sie immer den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das Gerat
nicht benutzen, Zubehdrteile anbringen, zur Reinigung oder bei Storung.

+ Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie den Raum
verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaRig auf Zeichen von Be-
schadigungen untersucht werden. Wird eine Beschadigung festgestellt,
darf das Gerét nicht mehr benutzt werden.

+ Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen auto-
risierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein defektes
Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer ahnlich
qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheitshinweise”.

DEUTSCH

Kinder und gebrechliche Personen
+ Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungsteile (Plastik-
beutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/\ WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es besteht Ersti-
ckungsgefahr!

+ Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (einschlieflich
Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fa-
higkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu
werden, es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat
zu benutzen ist.

+ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerat spielen.

+ Achten Sie darauf, dass Kinder das Gerét nicht unbeaufsichtigt benutzen.

Spezielle Sicherheitshinweise
fir dieses Gerat

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!

+ Die Raspel- und Schneidscheiben, die Kartoffelreibscheibe, die
Pommes-Frites-/Julienne-Scheibe und das Schlagmesser sind an den
Schneid- bzw. Raspelflachen und an den Kanten sehr scharf! Verwen-
den Sie dieses Zubehér deshalb mit der ndtigen Sorgfalt, um Verletzun-
gen zu vermeiden.

+ Greifen Sie nicht in den Mixbehalter, da das untenliegende Messer zu
Verletzungen fiihren kann!

+ Schiitten Sie keine Flussigkeiten in den Mixbehalter oder die Schiissel,
die heiRer sind als 60°C! Verbrennungsgefahr!

 Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

+ Stellen Sie vor dem Einschalten sicher, dass der Zubehdraufsatz kor-
rekt angebracht ist und fest sitzt.

+ Wahrend des Betriebes diirfen sich niemals Gegenstande, wie z.B.
Loffel oder Teigschaber, in der Schiissel befinden.

* Benutzen Sie zum Andrticken der Lebensmittel immer nur den mitge-
lieferten Stopfer und nicht Ihre Finger, eine Gabel oder andere Gegen-
stande, um Verletzungen bzw. Gefahrdungen zu vermeiden.



DEUTSCH

/\ ACHTUNG:

Fullen Sie keine harten Speisen wie z.B. Kaffeebohnen, Muskatnlisse
oder groRRe Stiicke Blockschokolade in die Behalter! Die Messer kdnnen
dadurch zerstort werden!

+ Das Gerat ist mit Sicherheitsschaltern ausgestattet. Betreiben Sie das
Gerat nicht, wenn ein Fehler vorliegt oder die Sicherheitsschalter mani-
puliert wurden!

+ Stellen Sie das Gerat auf eine glatte, ebene und standfeste Arbeitsflache.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht ohne Inhalt.

+ Verarbeiten Sie mit diesem Gerat nur Nahrungsmittel.

+ Schalten Sie das Gerét nie durch Drehen des Mixbehalters oder der
Schiissel oder des Deckels der Schiissel aus. Benutzen Sie zum Aus-
schalten des Geréates immer den Drehschalter bzw. eine der Tasten.

+ Tragen oder heben Sie das Gerét nicht wahrend des Betriebs, sondern
schalten Sie es zuerst aus und ziehen Sie danach den Netzstecker.
Tragen Sie das Gerat immer mit beiden Handen!

BestimmungsgeméaRer Gebrauch
Dieses Gerat dient als

+ Knet-/ Riihrmaschine zum Zubereiten von Teig, Cremes, Sahne, Ei-
schnee;

* Multizerkleinerer zum Zerkleinern von schneidfahigen Lebensmitteln;

+ Zitruspresse zum Entsaften von Zitrusfrlichten;

+Mixer zum Pdrieren, Schlagen, Mixen.

Es ist ausschlieflich fiir diese Zwecke bestimmt und darf nur dafiir verwen-
det werden.

Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden, wie es in dieser Ge-
brauchsanleitung beschrieben ist.

Sie durfen das Gerat nicht flir gewerbliche Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemal und kann zu
Sachschaden oder sogar zu Personenschaden fiihren.

Der Hersteller iiberimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht be-
stimmungsgemalen Gebrauch entstehen.

Teilebeschreibung / Lieferumfang

Ubersicht der Bedienelemente auf Seite 3:
2-teiliger Stopfer

Deckel der Arbeitsschiissel mit Einfiillschacht
Knet- / Riihrwerkzeug

Arbeitsschiissel

Fuhrungsdom

Antriebswelle

Bedienfeld

Motorgehause

Schneebesen-Einsatz mit Schneebesen
10 Schlagmesser

11 Pommes-Frites-/Julienne-Scheibe

12 Kartoffelreibscheibe

13 Raspel-/Schneidscheibe fein

14 Raspel-/Schneidscheibe grob

15 Presskegel

16 Filtersieb

17 Verschluss des Mixbehalters

18 Deckel des Mixbehalters mit Einfiilléffnung
19 Mixbehalter

20 Messerblock

Ohne Abb.: Teigschaber
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Auspacken des Gerates

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!
Einige Teile des Zubehdrs sind sehr scharfl

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, wie Folien, Flillmaterial,
Kabelhalter und Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstdndig oder Beschadigungen
feststellbar sein, nehmen Sie das Gerét nicht in Betrieb. Bringen Sie es
umgehend zum Héndler zurtick.

1 HINWEIS:

Am Gerat konnen sich noch Staub oder Produktionsreste befinden. Wir
empfehlen Ihnen, das Geréat wie unter ,Reinigung* beschrieben zu séu-
bern.

Allgemeine Anwendungshinweise

Funktionsweise des Gerates

+ Das Gerat ist mit Schutzschaltern ausgestattet. Die Bedienung des Gera-
tes ist nur mdglich, wenn Sie Folgendes beachten:

- Bei der Montage auf das Motorteil mlissen die Arbeitsschiissel oder
der Mixbehélter mit Messerblock hérbar eingerastet sein.

- Bei Verwendung der Arbeitsschiissel muss entweder der Deckel oder
das Filtersieb auf der Schiissel hérbar eingerastet sein.

+ Die Bedienung erfolgt entweder mit den Funktionstasten (SMOOTHIE,
ICE, TURBO) oder / und mit dem stufenlosen Drehregler.

+ Mit dem Drehregler stellen Sie die Geschwindigkeit stufenlos ein. Be-
ginnen Sie immer mit einer niedrigen Geschwindigkeit. Erhdhen Sie die
Geschwindigkeit langsam.

+ Die Funktionstasten sind auler Funktion, wenn Sie das Gerat mit dem
Drehregler eingeschaltet haben.

+ Mit den Funktionstasten schalten Sie die Standard-Programme ein. Die
Programme schalten nicht automatisch ab.

+ Wahrend ein Standard-Programm aktiv ist, kdnnen Sie in ein anderes
Programm umschalten oder mit dem Drehregler die Geschwindigkeit
verandern.

Bedeutung der Tasten

Tasten Funktion

POWER Betriebsbereitschaft

SMOOTHIE |Maximale Geschwindigkeit, keine automatische Abschaltung
ICE Automatischer Pulsbetrieb, keine automatische Abschaltung
TURBO Manuell?r Pulsbetrie.t.): Sglange Sie diesg Tgste.gedrijckt
halten, lauft das Gerat mit max. Geschwindigkeit.

/\ ACHTUNG:
Benutzen Sie das Gerét konstant nicht langer als 5 Minuten. Lassen sie es
vor erneutem Gebrauch 10 Minuten abkuhlen.

Elektrischer Anschluss

Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der des Ge-
rates Ubereinstimmt. Die Angaben hierzu finden Sie auf dem Typenschild.

Ein-/ Ausschalten

Schlielen Sie das Gerat an eine vorschriftsmaRig installierte Schutzkontakt-
Steckdose an. Die LED der Taste POWER blinkt blau.

1. Stellen Sie sicher, dass der Drehregler auf Position OFF steht.

2. Driicken Sie die Taste POWER. Das Gerat ist betriebsbereit. Die LED
der Taste leuchtet dauerhaft blau. Die LEDs der Funktionstasten blinken
rot.




Ein- /Ausschalten mit dem Drehregler

- Einschalten: Drehen Sie den Regler im Uhrzeigersinn in Richtung
MAX auf die gew(inschte Geschwindigkeit. Die blauen LED’s zwi-
schen MIN und MAX zeigen die Geschwindigkeitsstufe (1 - 5) an.

- Ausschalten: Drehen Sie den Regler entgegen dem Uhrzeigersinn
auf Position OFF. Die blauen LED's erléschen.

Ein- /Ausschalten mit den Funktionstasten

- Einschalten: Driicken Sie einmal auf die gewiinschte Taste. Die LED
der Taste leuchtet dauerhaft rot.

- Ausschalten: Driicken Sie erneut auf die jeweilige Taste. Die LED
der Taste blinkt wieder.

3. Mdchten Sie den Betrieb beenden, driicken Sie die Taste POWER. Die
LED’s der Funktionstasten erléschen. Die LED in der Taste POWER
blinkt.

4. Ziehen Sie den Netzstecker.

Betrieb mit der Arbeitsschiissel

Montage der Arbeitsschiissel und des Zubehors
Bitte beachten Sie hierzu die Abbildungen 1 bis 5 auf den Seiten 4 und 5.

/\ WARNUNG:

Die Raspel- und Schneidscheiben, die Kartoffelreibscheibe, die Pommes-
Frites-/Julienne-Scheibe und das Schlagmesser sind an den Schneid-
bzw. Raspelflachen und an den Kanten sehr scharfl Verwenden Sie dieses
Zubehor deshalb mit der nétigen Sorgfalt, um Verletzungen zu vermeiden.

Tabelle Verwendung des Zubehdrs
Die Angaben in der Tabelle sind nur Richtwerte.

1. Setzen Sie den Filhrungsdorn auf die Antriebswelle des Motorteils.

2. Abb. 3: Setzen Sie die Arbeitsschiissel so auf das Motorteil, dass die
Markierung (a) am unteren Rand der Schiissel auf die Markierung (b) des
Motorteils zeigt. Drehen Sie die Arbeitsschiissel im Uhrzeigersinn, bis sie
horbar einrastet. Die Markierung (a) auf der Schiissel und die Markierung
(c) auf dem Motorteil miissen genau (ibereinander stehen.

3. Wahlen Sie ein Werkzeug. Setzen Sie es auf den Fiihrungsdorn.

4. SchlieRen Sie die Arbeitsschlissel mit dem Deckel. Drehen Sie ihnim
Uhrzeigersinn fest, bis er horbar in die Verriegelung des Giriffs einrastet.

Verwendung des Gerétes als Zitruspresse

Montieren Sie die Arbeitsschissel wie zuvor beschrieben.

3. Setzen Sie das Filtersieb auf den Flihrungsdom. Drehen Sie es im Uhr-
zeigersinn, bis es horbar in die Verriegelung des Griffs einrastet.

4. Setzen Sie den Presskegel auf den Fiihrungsdorn.

Verwendung des Gerétes mit den Schneebesen

Montieren Sie die Arbeitsschissel wie zuvor beschrieben.

3. Stecken Sie die Schneebesen bis zum Anschlag in die kreuzformigen
Offnungen am Schneebesen-Einsatz.

4. Setzen Sie den Schneebesen-Einsatz auf den Flihrungsdorn.

5. Schlieen Sie die Arbeitsschiissel mit dem Deckel. Drehen Sie ihnim
Uhrzeigersinn fest, bis er horbar in die Verriegelung des Giriffs einrastet.

Produkt / Zubereitungsart Werkzeug Gessi:;'ﬁg::'ts' Bet:\ineat;(s.zeit
Schwerer Teig (z. B. Hefeteig) Max. 1,0 kg Rﬂhﬁl::éeug 1 2 Min.
Rilhrteig (Biskuitteig oder Waffelteig) M?;"L:tfr)kg RUhﬁ‘:ﬁgeug 1-2 2 Min.
. Min. 2 Eiweil3 Knet-/ .
Eischnee Max. 8 EiweiR Rihrwerkzeug 3-4 4 Min.
I Min. 2 Eier Knet- / .
Rihrei Max. 7 Eier Riihrwerkzeug 1-4 1 Min.
Sahne Min. 200 ml Knet- / 1 2 Min.
Max. 800 ml Rihrwerkzeug 2-3 4 Min.
. Min. 2 Eiweil3 .
Eischnee Max. 8 Eiweil Schneebesen 3-4 4 Min.
Min. 200 ml 1 Min.
Sahne Max. 800 ml Schneebesen 3-4 AMin
Milchschaum (3,5% Fettgehalt) I{\A/I;r;( 12%% Tnll Schneebesen g :j 320 I\jiik.
Dressing, Pudding, Crépes-Teig I\I\/f;r:( 17%% nr::l Schneebesen 1 ; 2 310 l\é:k
Flissigkeiten, Shakes I\'\/IA:;( 17%% nnlll Schneebesen 1 30 Sek.
. " . Min. 200g
Obst, GemUse, Krauter zerkleinern Max, 700g Schlagmesser ICE oder TURBO 30 Sek.
Gemdise pirieren Max. 700g Schlagmesser 2-3 1 Min.
Nisse zerkleinern I\l\ﬂle?x 17000099 Schlagmesser SMO%TA—IBI%oder 1 Min.
Blockschokolade raspeln ,{\A/l;r)]( 15%%% Schlagmesser SMOTOUTé-iEI;I(E)oder 30 Sek.
Fleisch schnetzeln '\I\//II;r:( 25%%% Schlagmesser ICE oder TURBO 30 Sek.
Eiswirfel zerkleinern m;r;( 25%%% Schlagmesser ICE oder TURBO 20 Sek.

DEUTSCH



DEUTSCH

Geschwindigkeits- Max.

Produkt / Zubereitungsart Werkzeug Stufe | Taste Betriebszeit

Gurken, Karotten schneiden Max. 1,2 Liter Schneidscheibe 1 5 Min.

Karotten, Rettich, Kase raspeln Max. 1,2 Liter Raspelscheibe 1 5 Min.

Kartoffeln, Hartkase reiben Max. 1,2 Liter Kartoffelreibscheibe 1 5 Min.

Kartoffeln, Kohlrabi, Karotten schneiden Max. 1,2 Liter qumes—Frlte§ d 1 5 Min.
Julienne-Scheibe

Zitrusfriichte pressen Max. 1,2 Liter Filtersieb und Presskegel 1 5 Min.

Wichtige Hinweise fiir die einzelnen Anwendungen

A

10

ACHTUNG:

Zerkleinern Sie mit dem Gerat keine harten Speisen wie z.B. Kaffee-
bohnen, Muskatniisse, Kurkuma oder groRe Stiicke Blockschokolade!
Das Messer kdnnte dadurch zerstort werden!

Uberschreiten Sie nicht die in der Tabelle angegebenen Mengenanga-
ben und Betriebszeiten.

Setzen Sie immer das Knet- / Riihrwerkzeug oder das Schlagmes-

ser in die Schussel, bevor Sie die Zutaten einfiillen. Drlicken Sie das

Werkzeug bis auf den Boden der Schiissel.

Wenn Sie schwere Teige kneten, geben Sie nicht alle Zutaten auf

einmal in die Arbeitsschiissel. Beginnen Sie den Knetvorgang nur

mit Mehl, Zucker und Eiem. Geben Sie Fllssigkeiten wahrend des

Knetvorgangs durch den Einfiillschacht langsam hinzu.

Schneiden Sie die Lebensmittel, die Sie zerkleinern wollen, vorab in

kleine Stiicke.

Wenn Zutaten am Knet- / Riihrwerkzeug oder Schlagmesser kleben

oder sich an der Innenwand der Schiissel absetzen, gehen Sie wie

folgt vor:

1. Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie den Stillstand des Werk-

zeuges ab.
2. Nehmen Sie den Deckel von der Schiissel ab.
3. Benutzen Sie den Teigschaber, um die Zutaten vom Werkzeug
oder der Innenwand der Schiissel zu entfernen.

Wenn Sie Eischnee schlagen, achten Sie darauf, dass die Schiissel

und die Schneebesen trocken und vollkommen fettfrei sind. Das

Eiweil} sollte Zimmertemperatur haben.

Um Schokolade zu raspeln, verwenden Sie nur das Schlagmesser,

keine Raspelscheibe. Die Schokolade muss gut gekihlt sein.

Wenn Sie Hartkase oder Schokolade zerkleinem, lassen Sie das

Gerat nicht zu lange laufen. Diese Zutaten kdnnten durch die Erwar-

mung des Gerates schmelzen und klumpig werden.

Beim Schneiden und Raspeln fiillen Sie die Zutaten in den Ein-

fiillschacht. Benutzen Sie den Stopfer, um die Lebensmittel in der

Einfiillfinung herunterzudriicken. Uben Sie nicht zu viel Druck auf

den Stopfer aus.

Der Stopfer besteht aus zwei Teilen. Drehen und ziehen Sie den

oberen Teil ab, erhalten Sie einen kleineren Einfillschacht. Driicken

Sie dann die Zutaten mit dem inneren Stopfer nach unten.

Benutzen Sie das Gerat als Zitruspresse, beachten Sie Folgendes:

- Der Presskegel beginnt sich zu drehen, sobald Sie das Gerat ein-
schalten.

- Schalten Sie das Geréat nur mit dem Drehregler ein. Arbeiten Sie nur
mit der kleinsten Geschwindigkeitsstufe.

- Halbieren Sie die Zitrusfriichte. Driicken Sie die halbierte Frucht auf
den Presskegel.

- Unterbrechen Sie den Vorgang von Zeit zu Zeit, um das Fruchffleisch
aus dem Filtersieb zu entfernen.

- Schalten Sie das Geréat aus, bevor Sie die Schiissel mit Filtersieb
und Presskegel entnehmen.

- Lagern Sie Zitrussafte kiihl und nicht langer als einen Tag.

- Bewahren Sie Zitrussafte niemals in Metallgefalen auf. Die Saure
des Saftes greift die Metalloberflache an. Es bilden sich Metallionen,
die den Geschmack des Saftes beeintrachtigen.

Betrieb beenden und Schiissel entnehmen

1.

Schalten Sie das Geréat aus. Warten Sie den Stillstand des Werkzeu-
ges ab.

Ziehen Sie den Netzstecker.

Drehen Sie den Deckel bzw. das Filtersieb entgegen dem Uhrzeiger-
sinn aus der Verriegelung, um die Schissel zu 6ffnen.

Entnehmen Sie das Werkzeug.

Drehen Sie die Arbeitsschiissel entgegen dem Uhrzeigersinn aus der
Verriegelung. Heben Sie die Schiissel nach oben vom Motorteil ab.
Achten Sie auf den Filhrungsdorn.

Den Inhalt der Schiissel entnehmen Sie mit Hilfe des Teigschabers.
Reinigen Sie alle verwendeten Teile wie unter ,Reinigung” beschrie-
ben.

Der Mixer

Anwendungshinweise fiir den Mixer

/N WARNUNG: Das Messer im Mixer ist scharf!
* Greifen Sie niemals mit den Handen in den fertig montierten Mixbehalter!
¢ Handhaben Sie das Messer des Mixers mit der ndtigen Sorgfalt! Insbe-

sondere beim Herausnehmen des Messers aus dem Mixbehalter, beim
Entleeren des Mixbehalters und beim Reinigen besteht Verletzungsge-
fahr!

+ Schiitten Sie keine Flussigkeiten in den Mixbehalter, die heiler als

60°C sind! Verbrennungsgefahr!

/\ ACHTUNG:
+ Fiillen Sie keine harten Zutaten wie Niisse oder Kaffeebohnen in den

Mixbehalter.

+ Das Messer im Mixbehélter ist nicht geeignet, pures Eis zu zerkleinern.

i EMPFEHLUNG:
+ Mochten Sie Getranke mit zerkleinertem Eis zubereiten, fligen Sie

die Eiswiirfel beim Mixen hinzu. Das Eis wird beim Mixen zerkleinert.
Benutzen Sie dafiir nur die Taste TURBO.

Benutzen Sie den Mixer nicht ohne Mixgut!

Uberschreiten Sie nicht die auf dem Mixbehélter angegebene Hchst-
menge (1500 ml)!

Wenn Sie leicht schdumende FlUssigkeiten (z.B. Milch) verwenden, fillen
Sie max. 900 mlin den Mixbehalter.

Schalten Sie den Mixer nur mit Deckel und eingestecktem Verschluss
ein. Der Deckel sitzt fest auf dem Mixbehalter, wenn er mit einer kleinen
Drehbewegung im Uhrzeigersinn horbar eingerastet ist.

Entfernen Sie den Deckel nicht wahrend des Betriebs! Warten Sie den
Stillstand des Messers ab, bevor Sie den Deckel 6ffnen.

Sollten Sie mit dem Mixergebnis nicht zufrieden sein, gehen Sie wie folgt
vor:




1. Schalten Sie das Gerat aus.

2. Nehmen Sie den Deckel von dem Mixbehalter.

3. Losen Sie evitl. anhaftende Zutaten mit dem Teigschaber. Riihren
Sie die Zutaten mit dem Teigschaber um. Achten Sie dabei auf einen
Abstand von ca. 2 cm zu dem Messer.

4. Entnehmen Sie einen Teil des Inhalts. Verarbeiten Sie kleinere Men-
gen oder fligen Sie etwas Flissigkeit hinzu.

Montage des Mixbehilters
Bitte beachten Sie hierzu auch unsere Abbildungen 6 und 7 auf Seite 6.

1. Setzen Sie den Dichtungsring in den Messerblock.

2. Schrauben Sie den Mixbehélter auf den Messerblock.

3. Abb. 7: Setzen Sie den vormontierten Mixbehalter so auf das Motorteil,
dass die Markierung (a) am unteren Rand des Messerblocks auf die Mar-
kierung (b) des Motorteils zeigt. Drehen Sie den Mixbehélter im Uhrzei-
gersinn, bis er horbar einrastet. Die Markierung (a) auf dem Messerblock
und die Markierung (c) auf dem Motorteil miissen genau Ubereinander
stehen.

/\ ACHTUNG:

+ Vergessen Sie nie, den Dichtungsring auf den Messerblock zu legen,
der Mixbehélter ist sonst undicht.

+ Der Schraubverschluss darf nicht schief aufgedreht sein.

Vorbereitung

1. Zerkleinern Sie vorab alle Zutaten in kleinere Stiicke.

2. Geben Sie die Mixzutaten in den Mixbehalter. Beachten Sie die maxi-
male Fillmenge.

3. Setzen Sie den Deckel auf den Mixbehalter. Drehen Sie ihn fest, bis er
horbar einrastet.

4. \VerschlieRen Sie den Deckel mit dem Verschluss (17).

Bedienung des Mixers

Schalten Sie das Gerat mit einer Standard-Programmtaste SMOOTHIE /
ICE / TURBO oder mit dem Drehregler ein.

Mixzutaten nachfiillen

1. Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie den Stillstand des Messers
ab.

2. Zutaten oder Gewiirze kénnen Sie durch die Verschlussoffnung nach-
fiillen.

3. Schlieflen Sie den Deckel wieder mit der Verschlussoffnung.

4, Setzen Sie den Betrieb fort.

Betrieb beenden

1. Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie den Stillstand des Messers
ab.

2. Ziehen Sie den Netzstecker.

3. Drehen Sie den Mixbehalter entgegen dem Uhrzeigersinn vom Motor-
teil ab.

4. Nehmen Sie den Deckel ab, bevor Sie den Inhalt ausgiefien.

5. Reinigen Sie die verwendeten Teile wie unter ,Reinigung* beschrie-
ben.

/N WICHTIGER HINWEIS:
Bewahren Sie Zitrussafte bzw. sdurehaltige Speisen niemals in Metall-
gefalien auf.

Reinigung

o

/N WARNUNG: Icl_:
+ Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das Zubehdr entfernen )
und das Gerét reinigen! a

+ Das Motorteil auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen. Es
konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand fiihren.

+ Einige Teile des Zubehdrs sind sehr scharf. Es besteht Verletzungsge-
fahr!

/N ACHTUNG:
+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheuernde Gegenstande.
+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

Motorgehduse

+ Zur auBeren Reinigung des Gehauses benutzen Sie nur ein feuchtes
Spliltuch mit ein wenig Handspilmittel. Trocknen Sie mit einem Tuch
nach.

Zubehor der Kiichenmaschine

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!
Einige Teile des Zubehdrs sind sehr scharfl

/N ACHTUNG:

+ Die Bauteile sind nicht zur Reinigung in der Spillmaschine geeignet.
Unter Einwirkung von Hitze und scharfen Reinigern konnten sie sich
verziehen oder verfarben.

+ Reinigen Sie den Schneebesen-Einsatz nicht im Spiilbad oder unter
flieRendem Wasser. Wenn Wasser ins Innere des Einsatzes eindringt,
[asst es sich nicht mehr entfernen.

+ Alle anderen Bauteile die mit Lebensmitteln in Berlihrung gekommen
sind, kdnnen Sie in einem Spiilbad reinigen.

+ Splilen Sie mit klarem Wasser nach und trocknen Sie die Teile ab.

+ Die beiden Schneebesen lassen sich von dem Einsatz einfach abziehen.
Nach dem Reinigen und Trocknen stecken Sie sie wieder in den Einsatz.
Priifen Sie den Halt der Schneebesen.

Zubehor des Mixers

Vorreinigung
Fillen Sie den Mixbehalter zur Halfte mit Wasser und schalten Sie das Ge-
rat fir ca. 10 Sekunden ein. Schiitten Sie die Flussigkeit anschlieend aus.

Gesamtreinigung
+ Zur griindlichen Reinigung nehmen Sie den Mixbehalter ab.

/\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!
Die Messer am Messerblock sind scharf. Gehen Sie vorsichtig vor beim
Auseinandernehmen, Reinigen und Zusammensetzen der Einzelteile.

+ Zerlegen Sie den Mixbehalter nach jedem Gebrauch.

+ Drehen Sie den Messerblock von dem Mixbehalter ab.

¢ Nehmen Sie den Dichtungsring aus dem Messerblock.

¢ Den Messerblock und den Dichtungsring spiilen Sie nur kurz mit heiem
Wasser ab.

+ Den Mixbehalter und den Deckel mit Verschluss kdnnen Sie in einem
warmen Spiilbad reinigen. Spiilen Sie mit klarem Wasser nach und trock-
nen Sie die Teile ab.

+ Nach dem Reinigen und Trocknen aller Teile montieren Sie Ihren Mixbe-
hélter in umgekehrter Reihenfolge wieder zusammen.
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Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das Zubehér voll-
standig trocknen.

+ Wirempfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung aufzubewahren,
wenn Sie es ber einen langeren Zeitraum nicht benutzen mdchten.

+ Lagem Sie das Gerat immer aul’erhalb der Reichweite von Kindermn an
einem gut beliifteten und trockenen Ort.

Storungsbehebung
Das Gerét ist ohne Funktion

Mégliche Ursache:
Das Gerét hat keine Stromversorgung.

Abhiffe:

+ Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem anderen Gerét.
+ Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

+ Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Mégliche Ursache:
Das Gerét ist defekt.

Abhilfe:
+ \Wenden Sie sich an unseren Service oder an einen Fachmann.

Weitere mdgliche Ursachen:
lhr Gerat ist mit Sicherheitsschaltern versehen.
Sie verhindern das unbeabsichtigte Anlaufen des Motors.

Abhilfe:
+ Kontrollieren Sie den richtigen Sitz
- derArbeitsschiissel
- des Deckels der Arbeitsschlissel oder
- des Filtersiebs oder
- des Mixbehalters.

Gerauschentwicklung

Gemessen wurde der Schalldruckpegel am Ohr einer Bedienperson (LpA)
in Ubereinstimmung mit der DIN EN ISO 3744.

Ermittelter Schalldruckpegel: 78 - 85 dB(A) (kein Limit)

Technische Daten
MOTEIL: ..ot PC-KM 1025
SpPaANNUNGSVETSOIGUNG: ....vvveevvveeresrissssssssessssessssesssnens 220-240 V~, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme nominal:............ccccuecvecvneriscevsseieciissnone, 820-1100 W
Leistungsaufnahme maximal: ...............ccc.....

SCHUZKIASSE: ....oovvvvvrvireiierie e Il
Nettogewicht (Grundgerat mit Schiissel und Knetwerkzeug): ......ca. 3,51 kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger Produktent-
wicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat PC-KM 1025 in Uber-
einstimmung mit den grundlegenden Anforderungen, der europaischen
Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der
Niederspannungsrichtlinie (2006/95/EG) befindet.

Garantie

Garantiebedingungen
1. Gegenilber Verbrauchern gewahren wir bei privater Nutzung des Geréts
eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewahren wir beim
Kauf durch Unternehmer flir das Gerét eine Garantie von 12 Monaten.
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Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Monate, sofern
sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes Gerat — auch teilweise —
gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf des Gerats
in Deutschland bei einem unserer Vertragshandler sowie die Ubersen-
dung einer Kopie des Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im Ausland,
muss es auf Kosten des Kéufers uns zur Erbringung der Garantieleis-
tungen zur Verfligung gestellt werden.

3. Mangel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit uns gegen-
Uber schriftlich angezeigt werden. Besteht der Garantieanspruch zu
Recht, entscheiden wir, auf welche Art der Schaden/Mangel behoben
werden soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwer-
tigen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die auf der Nicht-
beachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgemaier Behandlung
oder normaler Abnutzung des Geréts beruhen. Garantieanspriiche sind
ferner ausgeschlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. Schlieflich sind Garantieanspriiche ausgeschlos-
sen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem Gerat
vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht verlangert. Es be-
steht auch kein Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese Garantie-
erklérung ist eine freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Geréts.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfillung, Rickritt, Scha-
densersatz und Minderung) werden durch diese Garantie nicht bertihrt.
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Garantieabwicklung
24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche
Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufweisen, steht

Ihnen die schnellste und komfortabelste Moglichkeit der Reklamationsan-
meldung tiber unser SLI - Internet-Serviceportal zur Verfiigung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem Online Service-
portal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige Sekunden nach Abschluss der
Anmeldung ein kostenloses Versandticket per E-Mail Gbermittelt. Zusétzlich
erhalten Sie weitere Informationen zur Abwicklung lhrer Reklamation.

Mit Ihren persénlichen Zugangsdaten, die direkt nach lhrer Anmeldung per
E-Mail an Sie Ubermittelt werden, kdnnen Sie den Status Ihres Vorgangs auf
unserem Serviceportal www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die Verpackung
Ihres gut verpackten Gerates zu kleben und das Paket bei der nachsten
Annahmestelle der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der Versand erfolgt
fir Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!
1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie lhres Kaufbeleges (Kas-
senbon, Rechnung, Lieferschein) als Garantienachweis beizulegen, da wir
sonst keine kostenlosen Garantieleistungen erbringen konnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet lhnen weitere Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen
+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates
+ FAQSs, die lhnen Problemldsungen anbieten



+  Kontaktformular
« Zugang zu unseren Zubehor- und Ersatzteile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kostengiinstige Repara-
turen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung Ihres Gerates
vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht angenommen. Es entstehen
lhnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012
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Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgesehenen Sam-
melstellen und geben dort Ihre Elektrogeréate ab, die Sie nicht mehr benut-
zen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsorgung,
auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum Recycling und zu
anderen Formen der Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie Uber Ihre
Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. We hopen dat het toestel u veel
uren plezier geeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal gekenmerkt. Neem
deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en schade aan het apparaat
te vermijden:

£\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont mogelijk letselri-
sico’s.

/\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud
Locatie van bedieningselementen 3
Montageschema’s voor werkkommen en toebehoren.............coucenseennne 4
lllustratie montage mengkom 6
Algemene veiligheidsinstructies 14
Kinderen en gebrekKige PEFSONEN ..........ccueeeermeeemeeemeesserssseessnesenns 14
Speciale veiligheidsmaatregelen voor dit apparaat ...........ccoocenmeeesnseene 14
Beoogd gebruik 15
Beschrijving van de onderdelen / Meegeleverde onderdelen............... 15
Het apparaat uitpakken 15
Algemeen gebruik instructies 15
Functionaliteit van het apparaat 15
Elektrische aansluiting............cc.oueeveeevenne. 15
ABN T UL oottt ensss s 15
De werkkom gebruiken 16
Assemblage van de werkkom en de acCeSSOIrES ........weerereererernerens 16
Tabel van gebruik van de acCesSOIreS ..........cvermrmrrerreernersseesessenenns 16
Belangrijke opmerkingen voor de afzonderlijke toepassingen................ 17
Begindiging van het gebruik en het verwijderen van de kom.................. 17
De blender
Gebruiksaanwijzing bIENTET............ovveererreeneeineseee e
Montage mengkoms .........c.oueeeeevereceennes
VOOrDEreiding..........eeereeeereeeerereeeeeereeeens

De MIXEr DEAIBNEN ..ottt seees e
Ingrediénten DIVUIIEN. ..ot
StOP DEAIENING.....ee-rereeeeereeeee et
Reinigen
MotorbenUIZING ........cvvevenerieerreeierieeenne
Accessoires van de keukenmachine
BIENAEraCCESSOIMES .......vvvevercerrinerieriesse sttt
Opslaan
Probleemoplossing
Technische speciicaties
Verwijdering

Algemene veiligheidsinstructies

Lees voér de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst zorgvul-
dig door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon
en zo mogelijk de doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding
mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de voorgeschre-
ven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel gebruik.
Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte, directe
zonnestralen, vocht (in geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe
randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of nat
geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.
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+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoevoer (trek
aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt,
hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht werken. Schakel
het apparaat altijd uit voordat u de ruimte verlaat. Trek de netsteker uit de
contactdoos.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zichtbare schade
worden gecontroleerd. Wanneer u schade vaststelt, mag het apparaat
niet meer worden gebruikt.

* Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een geautori-
seerde vakman. Voorkom gevaren en laat een defecte kabel altijd alleen
door de fabrikant, onze technische dienst of een eender gekwalificeerd
persoon vervangen door een soortgelijke kabel.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in acht.

Kinderen en gebrekkige personen
+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plasticzak, doos,
piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat gevaar voor
verstikking!

+ Dit product mag niet worden gebruikt door personen (inclusief kinderen)
met beperkte fysieke, sensorische of geestelijke vermogens of gebrekki-
ge ervaring en/of kennis, tenzij een voor hun veiligheid verantwoordelijke
persoon toezicht houdt of hun vooraf instructies gegeven heeft voor het
gebruik van het product.

+ Houd toezicht op kinderen om te waarborgen dat ze niet met het appa-
raat spelen.

Speciale veiligheidsmaatregelen voor dit apparaat

/N WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!

* Het rasp- en de snijbladen, het aardappelraspblad, het Franse frietjes/
Julienneblad en het hakblad zijn zeer scherp aan de snij- en raspvlak-
ken! Gebruik deze accessoires daarom met de nodige zorg om verwon-
dingen te verhinderen.

+ Grijp niet in het toestel omdat het blad aan de onderkant verwondingen
tot kan leiden!

+ Giet geen vioeistoffen heter dan 60 °C in de mengcontainer of in de
kom! Gevaar voor brandwonden!

+ Zet het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact alvorens de
accessoires of verbindingsstukken, die tijdens het gebruik bewegen, te
verwisselen.

+ Zorg dat het accessoire goed is bevestigd alvorens het apparaat in te
schakelen.

+ Tijdens het gebruik mogen zich geen voorwerpen, zoals lepels of deeg-
schrapers, in de kom bevinden.

+ Bij het omlaag duwen van het voedsel, gebruik altijd de meegeleverde
duwer en niet uw vingers, een vork of andere objecten om verwondin-
gen of gevaren te voorkomen.

/\ LET OP:

Vul de container niet met hard voedsel zoals koffiebonen, nootmuskaat
of grote stukken kookchocolade! De messen kunnen hierdoor worden
beschadiga!

* Hetapparaat is uitgerust met veiligheidsschakelaars. Gebruik het toestel
niet als er een defect is of als met de veiligheidsschakelaars is geknoeid!

+ Plaats het apparaat op een viak, horizontaal en stevig opperviak.

+ Gebruik niet het toestel zonder inhoud.

+ Bewerk alleen levensmiddelen met dit apparaat.

+ Zetnooit het toestel uit door aan de mengcontainer of de kom of het dek-
sel van de kom te draaien. Gebruik altiid de knop of één van de knoppen
bij het uitschakelen van het toestel.



+ Verplaats het apparaat niet wanneer het in bedrif is. Schakel het altijd
eerst uit en haal de stekker uit het stopcontact. Draag het apparaat altid
met beide handen!

Beoogd gebruik
Dit apparaat is ontworpen als een

+ Kneedmachine / -mixer voor het bereiden van deeg, crémes, room,
geklopte eiwitten;

+ Alles-hakker voor het hakken van gemakkelijk te snijden voedsel;

+ Citruspers voor het extraheren van het sap van citrusvruchten;

+ Mixer om te pureren, kloppen of mixen.

Het is uitsluitend voor deze doeleinden ontworpen en mag alleen daarvoor
gebruikt worden.

Het mag alleen gebruikt worden zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing.
Het toestel mag niet voor commerciéle doeleinden worden gebruikt.

Elk ander gebruik wordt als oneigenlijk beschouwd en kan beschadiging van
het toestel of zelfs persoonlijke verwondingen veroorzaken.

De fabrikant kan geen verantwoordelijkheid nemen voor schade als gevolg
van oneigenlijk gebruik.

Beschrijving van de onderdelen /
Meegeleverde onderdelen

Overzicht bedieningselementen op pagina 3:
Tweedelige duwer

Deksel van de werkkom met voedselopening
Kneed / roerhulpstuk

Werkkom

Geleidepen

Aandrijfas

Bedieningspaneel
Motorbehuizing

Garde-hulpstuk

10 Hakblad

11 Franse frietjes/Julienneblad

12 Aardappelraspblad

13 Fijn rasp/snijblad

14 Grof rasp/snijblad

15 Citrusperskegel

16 Filterzeef

17 Mengbekerdop

18 Mengbekerdeksel met vulopening
19 Mengbeker

20 Messenblok

Niet afgebeeld: Deegschraper

O N O W -
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Het apparaat uitpakken

/\ WAARSCUWING: Gevaar voor letsel!
Sommige delen van het accessoire zijn erg scherp!

1. Verwijder de verpakking van het apparaat.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals de plastic film, het vulmateri-
aal, de kabelbinders en de doosverpakking.

3. Controleer of de doos alle onderdelen bevat.

i OPMERKING:

Er is mogelijk wat stof of productieresidu op het apparaat te vinden. Wij
raden u aan het apparaat schoon te maken zoals beschreven onder “Rei-
nigen”.

Algemeen gebruik instructies

Functionaliteit van het apparaat
+ Hettoestel is uitgerust met veiligheidsschakelaars. Het toestel mag alleen
worden gebruikt als het volgende in acht wordt genomen:
- Bij het monteren op de motorbehuizing, moet de werkkom of de
mengbeker hoorbaar met het messenblok vastklikken.
- Bij gebruik van de werkkom, moet ofwel het deksel of de filterzeef
hoorbaar in de kom op zijn plaats vastklikken.
* Het toestel wordt bediend met ofwel de functietoetsen (SMOOTHIE, ICE,
TURBO) of / en met de variabel instelbare bedieningsknop.
+ U kunt de snelheid met de bedieningsknop variabel aanpassen. Begin
altijd langzaam met een lage snelheid. Verhoog langzaam de snelheid.
+ De functietoetsen worden uitgeschakeld wanneer u het toestel met de
bedieningsknop hebt ingeschakeld.
+ U kunt de standaard programma’s met de functietoetsen inschakelen.
De programma’s schakelen niet automatisch uit.
+ Terwijl een standaard programma actief is, kunt u naar een ander pro-
gramma overschakelen of de snelheid met de bedieningsknop wijzigen.

NEDERLANDS

Betekenissen van de toetsen

Toetsen Functies

POWER Klaar om te gebruiken

SMOOTHIE |Maximale snelheid, geen automatische uitschakeling

ICE Automatische pulswerking, geen automatische uitschakeling
Handmatige pulswerking: Zolang u deze toets ingedrukt

TURBO . . .

houd, zal het toestel op maximale snelheid draaien.

/\ LET OP:
Gebruik het apparaat niet langer dan 5 minuten aaneen. Laat het eerst
10 minuten afkoelen.

Elektrische aansluiting
Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de speciicaties op het
typeplaatje.

Aan/ Uit
Sluit het toestel aan op een correct geinstalleerde stopcontact. De LED van
de “POWER"-knop zal blauw knipperen.

1. Controleer of de bedieningsknop op de “OFF"-positie is ingesteld.

2. Druk op de “POWER"-knop. Het toestel is gebruiksklaar. De LED van
de knop zal permanent blauw branden. De LED’s van de functietoetsen
zullen rood knipperen.

Aan- en uitzetten met de bedieningsknop

- Inschakelen: Draai de knop rechtsom in de richting van MAX naar de
gewenste snelheid. De blauwe LED’s tussen MIN en MAX geven de
snelheidsinstelling (1 - 5) weer.

- Uitschakelen: Draai de knop linksom naar de “OFF-positie. De
blauwe LED’s zullen uit gaan.

Aan- en uitzetten met de functietoetsen

- Inschakelen: Druk eenmaal op de gewenste toets. De LED van de
toets zal permanent blauw branden.

- Uitschakelen: Druk nog een keer op de desbetreffende toets. De
LED van de toets zal weer knipperen.

3. Als u de werking wilt annuleren, druk op de “POWER"-knop. De LED’s
van de functietoetsen zullen uit gaan. De LED in de “POWER’-knop zal
knipperen.

4. Haal de stekker uit het stopcontact.
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3. Selecteer een hulpstuk. Plaats het op de geleidepen.

4. Sluit de werkkom met het deksel. Draai het vast door het rechtsom te
draaien totdat het hoorbaar in het vergrendelingsmechanisme van de
handgreep vastklikt.

De werkkom gebruiken
Assemblage van de werkkom en de accessoires
Raadpleeg voor dit doel de afbeeldingen 1 tot 5 op pagina’s 4 en 5.
£\ WAARSCHUWING:

Het rasp- en de snijbladen, het aardappelraspblad, het Franse frietjes/
soepgroentenblad en het hakblad zijn zeer scherp aan de snij- en rasp-

Het toestel als een citruspers gebruiken
Assembleer de werkkom zoals hierboven beschreven.
3. Plaats de filterzeef op de geleidepen. Draai het rechtsom totdat het hoor-

NEDERLANDS

vlakken! Gebruik deze accessoires daarom met de nodige zorg om
verwondingen te verhinderen.

1. Plaats de geleidepen op de aandrijfas van het motorgedeelte.

2. Afb. 3: Plaats de werkkom op de motorbehuizing zodat de markering (a)
op de onderste rand van de kom naar de markering (b) van de motor-
behuizing wijst. Draai de werkkom rechtsom totdat het hoorbaar op zijn
plaats vastklikt. De markering (a) op de kom en de markering (c) op de
motorbehuizing moeten precies boven elkaar worden geplaatst.

Tabel van gebruik van de accessoires

baar in het vergrendelingsmechanisme van de handgreep vastklikt.
4 Plaats de citruspers op de geleidepen.

L o Maximale
Product / Type van bereiding Aantal Hulpstuk Snelheidsniveau / toets bedriffstijd
Zware deeg (bijv. gistdeeq) Max. 1,0 kg Kneed/roerhulpstuk 1 2 minuten
Deeg mengen (Biscuitdeeg of wafeldeeg) Mz?>1<."1té5r)kg Kneed/roerhulpstuk 1-2 2 minuten
Opgeklopt eiwit I{\/I/l;r:( i‘:mtttg; Kneed/roerhulpstuk 3-4 4 minuten
Roerei I{\/IA;T( 27(:;2: Kneed/roerhulpstuk 1-4 1 minuut
Min. 200 ml 1 2 minuten
Room Max. 800 ml Kneed/roerhulpstuk 9.3 4 minuten
Opgeklopt eiwit I\'\//Ilzlar:( zszmittttzrrll Eierengarde 3-4 4 minuten
Min. 200 ml . 1 minuut
Room Max. 800 il Eierengarde 3-4 4 minuten
. Min. 100 ml . 2-4 30 seconden
0,
Melkschuim (3,5% vetgehalte) Max. 250 mi Eierengarde 3_4 2 minuten
. . Min. 125 ml . 1-2 1 minuut
Dressing, pudding, pannenkoekbeslag Max. 750 ml Eierengarde 1 30 seconden
. Min. 100 ml .
Vloeistoffen en shakes Max. 750 ml Eierengarde 1 30 seconden
. . Min. 200 g
Fruit, groenten en kruiden hakken Max. 700 g Hakblad ICE of TURBO 30 seconden
Puree groenten Max. 700 g Hakblad 2-3 1 minuut
Noten hakken |\'\/|A£< 17%%% Hakblad SMOOTHIEof TURBO | 1 minuut
Min. 100 g
Kookchocolade raspen Max. 500 g Hakblad SMOOTHIE of TURBO 30 seconden
Viees in blokjes snijden ,\'\A";")‘( %%%% Hakblad ICE of TURBO 30 seconden
ljsblokjes breken I{\A";’l %%%gg Hakblad ICE of TURBO 20 seconden
Komkommers en wortelen versnipperen Max. 1,2 liter Snijblad 1 5 minuten
Wortelen, radijs en kaas raspen Max. 1,2 liter Raspblad 1 5 minuten
Aardappelen en harde kaas raspen Max. 1,2 liter Aardappelraspblad 1 5 minuten
Aardappelen, koolraap en wortelen snijden Max. 1,2 liter Frapse frifies/ 1 5 minuten
Julienneblad
Citrusvruchten persen Max. 1,2 liter Filterzeef en perskegel 1 5 minuten
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Belangrijke opmerkingen voor de afzonderlijke toepassingen

/\ LET OP:

+ Hak geen hard voedsel zoals koffiebonen, nootmuskaat of grote
stukken kookchocolade fijn! De zaag kan als gevolg daarvan worden
beschadiga!

+ Overschrijd niet de hoeveelheden en werkingstijden weergegeven in de
tabel.

+ Plaats altijd het kneed / roerhulpstuk of het hakblad in de kom
voordat u de ingrediénten toevoegt. Duw het hulpstuk naar de bodem
van de kom.

+ Als uzware deeg kneedt, voeg niet alle ingrediénten tegelijk in de
werkkom toe. Start het kneedproces alleen met bloem, suiker en
eieren. Voeg tijdens het kneedproces langzaam vloeistoffen via de
vulopening toe.

+ Snij eerst het voedsel dat u wilt hakken in kleine stukjes.

+  Als ingrediénten tegen het kneed / roerhulpstuk of het hakmes vastzit-
ten of als ze zich tegen de binnenwand van de kom afzetten, ga dan
als volgt verder:

1. Schakel het toestel uit. Wacht tot het hulpstuk met draaien stopt.

2. Verwijder het deksel van de kom.

3. Gebruik de deegschraper om de ingrediénten van het hulpstuk
of de binnenkant van de kom te verwijderen.

+  Als u het eiwit klopt, zorg ervoor dat de kom en de garde droog en
volledig vrij van vet zijn. Het eiwit moet op kamertemperatuur zijn.

+  Om chocolade te raspen, gebruik alleen het hakblad en geen rasp-
blad. De chocolade moet goed gekoeld zijn.

+  Wanneer u harde kaas of chocolade snijdt, laat het toestel niet te
lang draaien. Deze ingrediénten kunnen door het opwarmen van het
toestel smelten en klonterig worden.

+  Bij het hakken en raspen, vul de ingrediénten via de vulopening.
Gebruik de duwer om het voedsel door de vulopening te duwen. Pas
niet te veel druk op de duwer toe.

*  De duwer bestaat uit twee delen. Als u het bovenste gedeelte draait
en eraf trekt, zult u een Kleinere vulopening vinden. Duw vervolgens
de ingrediénten met de binnen-duwer naar beneden.

+ Als u het toestel als een citruspers gebruikt, houd u aan het volgen-
de:

- De perskegel zal beginnen te draaien zodra u het toestel inschakelt.
- Schakel alleen het toestel in met de bedieningsknop. Werk alleen op
de laagste snelheidsinstelling.

- Snij de citrusvruchten in tweeén. Duw de vruchthelft op de perskegel.

- Onderbreek van tijd tot tijd het proces om de pulp van de filterzeef te
verwijderen.

- Schakel het toestel uit voordat u de kom met de filterzeef en de
perskegel verwijdert.

- Koel het sap van citrusvruchten niet langer dan één dag.

- Bewaar nooit het sap van citrusvruchten in een metalen container.
Het zuur van het sap zal het metalen oppervlak corroderen. Metaali-
onen zullen gevormd worden die de smaak van het sap bederven.

Beéindiging van het gebruik en het verwijderen van de kom

1. Schakel het toestel uit. Wacht tot het hulpstuk met draaien stopt.

2. Haal de stekker uit het stopcontact,

3. Draai het deksel of de filterzeef linksom van de vergrendeling om de
kom te openen.

4. Verwijder het hulpstuk.

5. Draai de werkkom linksom uit de vergrendeling. Til de kom omhoog
weg van de motorbehuizing. Kijk uit voor de geleidepen.

6. Gebruik de deegschraper om de inhoud uit de kom te verwijderen.

7. Reinig alle gebruikte onderdelen zoals beschreven onder “Reinigen”.

De blender
Gebruiksaanwijzing blender

£\ WAARSCHUWING:

Het mes in de blender is vlijmscherp!

* Reik nooit met uw handen in de gemonteerde mengkom!

* Hanteer het blendermes uiterst voorzichtig! Risico op letsel, vooral bij
het verwijderen van het mes uit de mengkom, het legen en reinigen van
de mengkom!

* Giet geen vioeistoffen warmer dan 60 °C in de mengkom! Gevaar op
brandwonden!

/\ LET OP;

+ Plaats geen harde ingrediénten zoals noten of koffiebonen in de meng-
kom.

* Het mes van de mengkom is niet geschikt voor het fijnmalen van
ijsblokjes.

i AANBEVELING:

* Bij het bereiden van drankjes met vermalen is, de ijsblokjes uitsluitend
toevoegen tijdens het mixen. De ijsblokjes zullen worden vermaald
tijidens het mixen. Gebruik alleen de “TURBO™-knop voor dat doel.

+ Gebruik de blender niet zonder ingrediénten!

+ Overschrijd de maximale capaciteit (1500 ml), zoals aangegeven op de
mengkom!

+ Als u licht schuimende vloeistoffen (bijv. melk) gebruikt, vul en giet hetin
de mengbeker tot maximaal 900 ml.

+ Schakel de mixer alleen in met het deksel en de dop geplaatst. Het
deksel zal strak op de mengbeker vastzitten wanneer het met een kleine
draai rechtsom, hoorbaar op zijn plaats wordt vastgeklikt.

+ Verwijder de deksel niet tijdens gebruik! Wacht tot het blad tot stilstand
komt voordat u het deksel opent.

+ Bentu niet tevreden met de mixresultaten, ga als volgt verder:

1. Schakel het toestel uit.

2. Verwijder het deksel van de mengbeker.

3. Maak eventuele vastzittende ingrediénten met de deegschraper los.
Roer de ingrediénten met de deegschraper. Handhaaf een afstand
van ten minste ca. 2 ¢cm tot het blad terwijl u dat doet.

4. Verwijder een beetje van de inhoud. Verwerk kleinere hoeveelheden
of voeg wat vloeistof toe.

Montage mengkoms
Raadpleeg hiervoor ook de afbeeldingen 6 en 7 op pagina 6.

1. Pas de pakking in het messenblok.

2. Schroef de mengbeker op het messenblok.

3. Afb. 7: Plaats de vooraf geassembleerde mengbeker op de motorbehui-
zing zodat de markering (a) op de onderste rand van het messenblok
naar de markering (b) van de motorbehuizing wijst. Draai de mengbeker
rechtsom totdat het hoorbaar op zijn plaats vastklikt. De markering (a)
op het messenblok en de markering (c) op de motorbehuizing moeten
precies boven elkaar worden uitgelijnd.

/\ LET OP;

+ Vergeet nooit de verzegelring op het mesassemblage to plaatsen,
anders zal de schaal lekken.

+ Let erop dat de schroefkoppeling niet scheef bevestigd wordt.

Voorbereiding

1. Snijd alle ingrediénten in kleine stukies.

2. Plaats de ingrediénten in de mengkom. Neem de maximale capaciteit
in acht.

3. Plaats het deksel op de mengbeker. Draai het vast totdat het hoorbaar
op zijn plaats vastklikt.

4. Sluit de deksel met de stop (17).
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De mixer bedienen

Schakel het toestel met een standaard programmeringstoets “SMOOTHIE /
ICE / TURBO’ of met de bedieningsknop in.

Ingrediénten bijvullen

1. Zethet apparaat uit. Wacht totdat het blad tot stilstand komt.
2. Voeg de ingrediénten of kruiden bij door de stopperopening.
3. Sluit de deksel en de stopopening.

4. Ga verder met de handeling.

Stop bediening

Zet het apparaat uit. Wacht totdat het blad tot stilstand komt.

Trek de stekker uit het stopcontact.

Draai de mengbeker linksom van de motorbehuizing.

Verwijder de deksel voordat u de inhoud van de mengkom leegt.
5. Reinig alle gebruikte onderdelen zoals omschreven bij “Reinigen”.

/\ BELANGRIJKE OPMERKING:
Bewaar citrusvruchtensap of zuurhoudend voedsel niet in metalen bakjes.

R

Reinigen
/N WAARSCHUWING:
+ Trek altiid de stekker uit het stopcontact voordat u de accessoires
verwijdert!

+ Dompel het motorgedeelte in geen enkel geval in water om te reinigen.
Dit kan leiden tot elekirische schokken of brand.

+  Sommige delen van het accessoire zijn erg scherp! Er bestaat risico
op letsel!

/\ LET OP:

+ Gebruik geen staalborstel of ander scherp keukengerei voor het reini-
gen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaakmiddelen.

Motorbehuizing
+ Reinig de behuizing alleen met een vochtige doek en een scheutje
afwasmiddel. Droog met een doek.

Accessoires van de keukenmachine

/N WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!
Sommige delen van het accessoire zijn erg scherp!

/\ LET OP:

+ De hulpstukken zijn niet vaatwasserbestendig. Hitte en agressieve
schoonmaakmiddelen kunnen de hulpstukken krom laten trekken of
laten verkleuren.

Spoel het garde-hulpstuk niet in een kom met warm water of onder stro-
mend water. Als water in het hulpstuk binnendringt, kan het niet worden
verwijderd.

+ U mag alle onderdelen die met voedsel in contact zijn gekomen met de
hand in een kom met warm water reinigen.

+ Spoel met schoon water en droog goed.

+ De twee gardes kunnen eenvoudig van het hulpstuk worden getrokken.
Plaats ze na het schoonmaken en drogen terug in het hulpstuk. Contro-
leer of de garde goed vastzit.

Blenderaccessoires

Voor-reiniging
Vul de mengkom voor de helft met water en laat het apparaat voor ongeveer
10 seconden draaien. Gooi het water weg.
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Algemene reiniging
+ Verwijder de mengkom voor grondige reiniging.

/\ WAARSCHUWING: Risico op letsel!
Mes en mesassemblage zijn vlijmscherp. Hanteer met uiterste zorg
tijdens demontage, reiniging en montage.

+ Demonteer de mengkom altijd na gebruik.

+ Ontkoppel het messenblok van de mengbeker.

+ Verwijder de pakking van het messenblok.

+ Spoel het messenblok en de pakking kort met warm water.

¢ U kunt de mengbeker en het deksel met dop in een kom met warm water
reinigen. Spoel daarna met schoon water en droog de onderdelen af.

+ Monteer uw mengkom in omgekeerde volgorde na het reinigen en dro-
gen.

Opslaan

+ Reinig het apparaat volgens de instructies. Zorg ervoor dat alle accessoi-
res geheel droog zijn.

+ Wijraden aan het apparaat in de originele verpakking op te bergen wan-
neer u het voor langere tijd niet gebruikt.

+ Berg het apparaat altijd op buiten bereik van kinderen en op een droge,
goed geventileerde plek.

Probleemoplossing
Het apparaat werkt niet

Mogelijke oorzaak:
Het apparaat ontvangt geen voeding.

Oplossing:

+ Controleer het stopcontact met een ander apparaat.
+ Steek de stekker correct in het stopcontact.

+ Controleer de hoofdcircuitbreker.

Mogelijke oorzaak:
Het apparaat is defect.

Oplossing:
+ Neem contact op met ons servicecentrum of een specialist.

Andere mogelijke redenen:
Uw apparaat is voorzien van veiligheidsschakelaars.
Zij voorkomen incidentele start van de motor.

Oplossing:
+ Controleer de positie van de
- de werkkom
- het deksel van de werkkom, of
- de filterzeef, of
- de mengbeker.

Technische speciicaties

MOTEL oot eess st ssssss s sss s ssssssss PC-KM 1025

SPANNINGSIOBVOET: ......cvvvrrvieerieeriseeriesssseeseeeneas 220-240 V~, 50/60 Hz
820 - 1100 W

MaxX. ENErgieVErDIUIK: ... 1200 W

BeSChermiNgSKIASSE: .........cvuer et sssenenns Il

Netto gewicht (basisapparaat met mengkom

€N KNEEAACCESSOINE): .....vvvreerererereresse e sessesssse s sssnaes ong. 3,51 kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in de loop van
voortdurende productontwikkeling blijft voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de richtlijn elektro-
magnetische compatibiliteit en de laagspanningsrichtlijn, en is gefabriceerd
volgens de meest recente veiligheidsvoorschriften.



b

Verwijdering
Betekenis van het “vuilnisbak”-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische apparaten niet weg bij het
huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elekirische apparaten naar gemeentelijke
inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren door onverantwoordelijk
wegwerpen te voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van oude elektrische en
elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzamelingspunten.
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FRANGAIS

Mode d’emploi

Merci d'avoir choisi notre produit. Nous espérons que 'appareil vous offrira
de nombreuses heures de plaisir.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particuliérement
indiquées. Veillez a bien respecter ces indications afin d'éviter tout risque
d'accident ou d’endommagement de I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques éventuels de bles-
sure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour 'appareil ou tout autre appareil.
i NOTE :
Attire votre attention sur des conseils et informations.
Contenu
Situation des commandes 3
Schémas sur le montage des accessoires et bols de travalil ................ 4
Montage du récipient a mélanger 6
Conseils généraux de sécurité 20
Enfants et personnes fragiles ... 20
Précautions de sécurité spéciales pour cet appareil .........cemeensaeens 20
Utilisation prévue 21
Description des piéces / Pieces fournies 21
Déballer I‘appareil 21
Consignes générales d'utilisation 21
Fonctions de apparel ... 21
Branchement IECtTIQUE ...t 21
AllUMEr [ BBINATE ..ot 21
Utilisation du bol de travail 22
Montage du bol de travail et des acCeSSOIrES..........rvwrereeereeernerernerenes 22
Tableau sur I'utilisation des accessoires
Notes importantes pour les utilisations individuelles..............coourererrrennn. 23
Terminer l'utilisation de 'appareil et enlever le bol ............ccccoevvrernrienn. 23
Mélangeur 23
Consignes d'utilisation du MEIANGEUN...........c.crrerrerrreneriineeessienaes 23
Montage du récipient @ mélanger

Préparation ...........ccocecomeermeeneenneenns
ULiliSation dU MIXEUF .........ccorerreenreeneerreeesneseseesseessssesssesssesseessesssssssnns
Verser de NouveauX iNGrédients ..........cc..veverreesnemsnsessnsesssseesnenns
Arréter le foncionNEMENt..........oovu e
Nettoyage
BOTtEr dU MOEUN ...t
Accessoires de I'appareil de cuisine

ACCeSSOIreS du MEIANGEUN .......cvvrvrereerieesssisesesisssesees s sssssssesssensnens 24
Stockage 24
Dépannage 24
Caractéristiques techniques 24
Elimination 25

Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre 'appareil en marche
pour la premiére fois. Conservez le mode d'emploi ainsi que le bon de
garantie, votre ticket de caisse et si possible, le carton avec 'emballage

se trouvant a l'intérieur. Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le

remettre avec son mode d'emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les taches aux-
quelles il est destiné. Cet appareil n'est pas prévu pour une utilisation
professionnelle.

Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur, des rayons directs
du soleil, de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans I'eau) et des
objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides.
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S'il arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent 'appareil, débranchez
aussitét le cable d’alimentation.

+ Arrétez lappareil et débranchez toujours le cable d'alimentation de la
prise de courant (en tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si vous
n’utilisez pas I'appareil, si vous installez les accessoires, pour le net-
toyage ou en cas de panne.

* Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveillance. Lorsque vous
quittez la piece, toujours arréter 'appareil. Débranchez la fiche de la
prise.

+ Il'yalieu d'inspecter I'appareil et le bloc d’alimentation réguliérement en
vue d'éventuels signes d'endommagements. Lorsqu'un endommage-
ment est détecté, 'appareil ne doit plus étre utilisé.

* Ne réparez pas 'appareil vous-méme. Contactez plut6t un technicien
qualifié. Pour éviter toute mise en danger, ne faites remplacer le cable
défectueux que par un cable équivalent et que par le fabricant, notre
service apres-vente ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Respectez les “Conseils de sécurité spécifiques” cidessous.

Enfants et personnes fragiles
+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas les embal-
lages (sac en plastique, carton, polystyréne) a leur portée.

/\ AVERTISSEMENT !
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a risque
d’étouffement !

+ Le présent appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) aux facultés mentales, sensorielles ou physiques
limitées ou n'ayant pas I'expérience et/ ou les connaissances requises,
a moins d’étre sous la surveillance d’'une personne responsable de leur
sécurité ou d’avoir regu par elle des instructions sur le maniement de
l'appareil.

+ Les enfants doivent étre surveillés afin de garantir qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.

Précautions de sécurité spéciales pour cet appareil

/N AVERTISSEMENT : Risque de blessures !

* Larape et lalame tranchante, la rape a pommes de terre, la lame pour
faire des frites/des lamelles fines (Julienne) et la lame pour découper
en dés sont trés tranchantes au niveau des surfaces de la lame et de
la rape ! Ainsi, utilisez ces accessoires avec l'attention nécessaire afin
d'éviter toute blessure.

+ Ne mettez pas la main dans 'appareil car la lame placée au fond peut
entrainer des blessures !

+ Ne versez pas du liquide dont la chaleur est supérieure a 60°C dans le
récipient 8 mélanger ou le bol ! Risque de brdlures !

+ FEteignez 'appareil et débranchez I'alimentation avant de changer un
accessoire ou une fixation en mouvement pendant utilisation.

+ Avant d'allumer 'appareil, assurez-vous que l'accessoire est correcte-
ment fixé.

+ Sivous utilisez I'appareil, ne placez aucun objet, p.ex. une cuillére ou
un racleur a pate dans le bol.

+ Lorsque vous placez les aliments, utilisez toujours le poussoir fourni,
et non vos doigts, une fourchette ou un autre objet afin d'éviter toute
blessure ou tout risque.

/\ ATTENTION :

Ne remplissez pas les récipients d'aliments durs tels que les grains de
café, les noix de muscade ou les gros morceaux de chocolat a cuire ! Les
lames peuvent ainsi s'abimer !

+ Lappareil est équipé de boutons de sécurité. N'utilisez pas I'appareil en
cas d'erreur ou si les boutons de sécurité ont été modifiés !

+ Disposez I'appareil sur une surface plane, horizontale et stable.

+ Nutilisez pas 'appareil s'il ne contient aucun aliment.



+ Nutilisez cet appareil que pour traiter des aliments.

+ N'éteignez jamais I'appareil en tournant le récipient a mélanger, le bol ou
le couvercle du bol. Utilisez toujours le bouton de commande ou l'un des
boutons lorsque vous éteignez I'appareil.

+ Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il fonctionne. Eteignez-le systématique-
ment avant et débranchez-le de sa prise d'alimentation. Transportez-le
toujours en le tenant avec les deux mains !

Utilisation prévue
Cet appareil est congu comme

+ pétrin/machine & mélanger pour préparer la pate, la créme, les blancs
d'ceufs battus ;

+ hachoir multiple pour hacher des aliments faciles a couper ;

* presse-agrumes pour extraire le jus d’agrumes ;

+ mélangeur pour écraser, fouetter ou mélanger ;

Il est exclusivement congu a ces fins et ne s'utilise que pour répondre a ces
fins.

Utilisez-le uniquement conformément a la description donnée dans ce mode
d'emploi.

L'appareil ne doit pas étre utilisé a des buts commerciaux.

L'appareil n'est pas prévu pour toute autre utilisation qui peut causer des
dommages aux biens ou méme des dommages corporels.

Le fabricant ne sera pas responsable des dommages causés par une utili-
sation autre que le celle prévue.

Description des piéces / Piéces fournies

Apergu des commandes de la page 3 :

Poussoir en deux parties

Couvercle du bol de travail avec tube d'alimentation
Accessoire pour pétrir/mélanger

Bol de travail

Tige d'orientation

Arbre de transmission

Panneau de commande

Boitier moteur

Fouet

10 Lame pour découper en dés

11 Lame pour faire des frites/des lamelles fines (Julienne)
12 Répe a pommes de terre

13 Lame tranchante/Rape pour lamelles fines

14 Lame tranchante/Réape pour lamelles épaisses

15 Cone du presse-agrumes

16 Passoire

17 Bouchon du récipient a mélanger

18 Couvercle du récipient a mélanger avec orifice de remplissage
19 Récipient & mélanger

20 Bloc alames

O N O W -

©

Sans illustration : Raclette a pates

Déballer I'appareil

/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessures !
Des parties de I'accessoire sont trés tranchantes !

1. Retirez I'appareil de 'emballage.
2. Retirez tous les matériaux d'emballage comme le film plastique, le
rembourrage, les attache-cables et la boite.
3. Vérifiez que toutes les piéces sont bien dans la boite.
i NOTE:
II' se peut de la poussiére ou des résidus de fabrication demeurent dans
I'appareil. Nous vous recommandons de nettoyer I'appareil comme il est
décrit dans le chapitre “Nettoyage”.

Consignes générales d'utilisation

Fonctions de I'appareil
+ L'appareil est équipé de boutons de sécurité. Il ne s'utilise que si vous
respectez les points suivants :
- Lorsque vous le fixez au boitier moteur, le bol de travail ou le récipient
a mélanger avec le bloc a lames doit s'emboiter en émettant un clic.
- Lorsque vous utilisez le bol de travail, le couvercle ou la passoire doit
se fixer au bol en émettant un clic.
+ L'appareil fonctionne a l'aide de 'une des touches de fonction (SMOO-
THIE, ICE, TURBO) ou/et du bouton de commande réglable en continu.
+ Vous pouvez régler en continu la vitesse a l'aide du bouton de com-
mande. Commencez toujours lentement a vitesse basse. Augmentez
doucement la vitesse.
+ Les touches de fonction sont désactivées lorsque vous allumez I'appareil
a l'aide du bouton de commande.
+ Activez les programmes standards a 'aide des touches de fonction.
Les programmes ne se désactivent pas automatiquement.
+ Lorsqu'un programme standard est activé, basculez sur un autre pro-
gramme ou modifiez la vitesse a I'aide du bouton de commande.

Significations des touches

Touches Fonctions

POWER Prét a 'emploi

SMOOTHIE |Vitesse maximale, aucun arrét automatique

ICE Fonctior!nement par impulsion automatique, aucun arrét
automatique
Fonctionnement par impulsion manuel. Tant que vous

TURBO maintenez cette touché enfoncée, I'appareil fonctionnera a
vitesse maximale.

/\ ATTENTION :

N'utilisez pas I'appareil plus de 5 minutes en continu. Laissez-le refroidir
pendant 10 minutes.

Branchement électrique
Assurez-vous que I'alimentation sur secteur corresponde aux spécifications
indiquées sur l'appareil.

Allumer / éteindre

Branchez I'appareil a une prise de courant correctement reliée a la terre. Le
voyant LED du bouton POWER clignote en bleu.

1. Assurez-vous que le bouton de commande est réglé sur OFF.

2. Appuyez sur le bouton POWER. L'appareil fonctionne. Le voyant LED du
bouton s'allume toujours en bleu. Le voyant LED des touches de fonction
clignote en rouge.

Allumer et éteindre a l'aide du bouton de commande

- Allumer : DTournez le bouton de commande dans le sens des
aiguilles d’'une montre vers MAX & la vitesse souhaitée. Le voyant
LED bleu entre MIN et MAX indique la vitesse (1 —5).

- Eteindre : Tournez le bouton de commande dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre sur OFF. Le voyant LED bleu disparait.

Allumer/Eteindre & l'aide des touches de fonction

- Allumer : Appuyez une fois sur la touche souhaitée. Le voyant LED
de la touche s’allume toujours en rouge.

- Eteindre: Appuyez sur le bouton respectif une nouvelle fois. Le
voyant LED du bouton clignote a nouveau.

3. Pour annuler le fonctionnement, appuyez sur le bouton POWER. Le
voyant LED des touches de fonction disparait. Le voyant LED du bouton
POWER clignote.

4. Débranchez 'appareil de la prise.
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Utilisation du bol de travail

Montage du bol de travail et des accessoires

Veuillez consulter les figures 1 a 5 des pages 4 et 5 a cette fin.

/\ AVERTISSEMENT :

La répe et la lame tranchante, la rape @ pommes de terre, la lame pour
faire des frites/des lamelles fines (Julienne) et la lame pour découper en
dés sont trés tranchantes au niveau des surfaces de la lame et de la rape !
Ainsi, utilisez ces accessoires avec l'attention nécessaire afin d’éviter toute

blessure.

1. Placez la tige d'orientation sur I'arbre de transmission de la partie moteur.

2. Fig. 3 : Placez le bol de travail sur le boitier moteur pour que la marque
(a) sur le bord inférieur du bol se dirige vers la marque (b) sur le boitier
moteur. Tournez le bol de travail dans le sens des aiguilles d'une montre

Tableau sur I'utilisation des accessoires

Produit / Type de préparation

Quantité

jusqu'a ce qu'il sSemboite en émettant un clic. La marque (a) sur le bol et
la marque (c) sur le boitier moteur doivent se placer exactement 'un au-
dessus de l'autre.

3. Sélectionnez un accessoire. Placez-le sur la tige d'orientation.

4. Fermez le bol de travail avec le couvercle. Fixez-le en le tournant dans
le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a ce qu'il S'emboite dans le
mécanisme de verrouillage de la poignée en émettant un clic.

Utilisation de I'appareil comme presse-agrumes

Montez le bol de travail comme décrit ci-dessus.

3. Placez la passoire sur la tige d’orientation. Tournez-la dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu'a ce qu'elle s'emboite dans le mécanisme
de verrouillage de la poignée en émettant un clic.

4. Placez le presse-agrumes sur la tige d'orientation.

Durée de fonction-
nement maximum

Niveau de vitesse/

Accessoire
Touche

Pate lourde (p.ex. pate levée) Max. 1,0 kg Accesig; r?gzrr pétri 1 2 minutes
Pétrissage (Pate a biscuits ou a gaufres) M?);'”lr’:’)kg Accessn?(lér; r?g(;):rr pétri 1-2 2 minutes
Blanc d'ceuf fouetté Min. 2 blancs d loeufs Accessm're pour pétrir/ 3.4 4 minutes
Max. 8 blancs d’ceufs mélanger
CEufs brouillés I\l\/fln. 2 ceufs Accesso[re pour pétrir/ 1-4 1 minute
ax. 7 ceufs mélanger
Créme Min. 200 ml Accessoire pour pétrir/ 1 2 minutes
Max. 800 ml mélanger 2-3 4 minutes
Blanc d'ceuf fouetté I\l\//ll;r; iillz r;fzss?jzee tffz Fouet 3-4 4 minutes
. Min. 200 ml 1 minute
Creme Max. 800 i Fouet 3-4 4 minutes
. - Min. 100 ml 2-4 30 secondes
0,
Mousse de lait (3,5% de matiére grasse) Max. 250 mil Fouet 3_4 2 minutes
. A x a Min. 125 ml 1-2 1 minute
Sauce, créme-dessert, pate a crépe Max. 750 ml Fouet 1 30 secondes
Liquides, boissons frappées I\'\//IIEI& 17%% r:qll Fouet 1 30 secondes
BZE?:;)Z:SSZJ;UJ:S’ légumes, Il\/l/lér;( 27%%% Lame pour découper en dés ICE ou TURBO 30 secondes
Purée de légumes Max. 700 g Lame pour découper en dés 2-3 1 minute
Hacher des noix I\I\/lll;( 17%%% Lame pour découper en dés SM?SA-SIOE o 1 minute
Réper du chocolat a cuire I\l\/l/l;?( 1.)%%% Lame pour découper en dés SMCT)LCJ);:(I)E o 30 secondes
. . . Min. 200 g . .
Découper la viande en dés Max. 500 g Lame pour découper en dés ICE ou TURBO 30 secondes
Min. 200 g . .
Broyer des glagons Max. 500 g Lame pour découper en dés ICE ou TURBO 20 secondes
Hacher des concombres, carrottes Max. 1,2 litre Lame tranchante 1 5 minutes
Réper des carottes, des radis, du fromage Max. 1,2 litre Répe 1 5 minutes
Réper des pommes de terre, Max. 12 litre Disque pour raper les 1 5 minutes
du fromage a pate dure o pommes de terre
Couper des pommes de terre, . Lame pour faire des frites/ .
du chou-rave, des carottes Max. 1,2 lire des lamelles fines (Julienne) 1 5 minutes
Presser des agrumes Max. 1,2 litre Passoire 3;?3&%2“ presse- 1 5 minutes
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Notes importantes pour les utilisations individuelles

A

ATTENTION :

Ne hachez pas les aliments durs tels que les grains de café, les noix
de muscade, le curcuma ou les gros morceaux de chocolat a cuire ! La
lame peut alors s'abimer !

Ne dépassez pas les quantités et durées de fonctionnement indiquées
dans le tableau.

Fixez toujours I'accessoire pour pétririmélanger ou la lame pour

découper en dés au bol avant d’ajouter les ingrédients. Appuyez sur

I'accessoire au fond du bol.

Sivous pétrissez la pate lourde, n'ajoutez pas tous les ingrédients a

la fois dans le bol de travail. Commencez uniquement le pétrissage

avec la farine de blé, le sucre et les ceufs. Ajoutez doucement le

liquide dans le tube d’alimentation pendant le pétrissage.

Coupez d’abord les aliments que vous souhaitez hacher en petits

morceaux.

Si les ingrédients restent collés & l'accessoire pour pétrir/mélanger, &

la lame pour découper en dés ou a la paroi interne du bol, effectuez

les points suivants :

1. Eteignez I'appareil. Attendez que 'accessoire arréte de fonctionner.

2. Retirez le couvercle du bol.

3. Utilisez la raclette a pates pour enlever les ingrédients de

I'accessoire ou de la paroi interne du bol.

Sivous battez les blancs d’ceufs, assurez-vous que le bol et le fouet

sont secs et entiérement débarrassés de graisse. Le blanc d'ceuf doit

étre a température ambiante.

Pour raper le chocolat, n'utilisez que la lame pour découper en dés,

pas une rape. Le chocolat doit étre bien refroidi.

Lorsque vous coupez du fromage a péte dure ou du chocolat, n'uti-

lisez pas I'appareil trop longtemps. Ces ingrédients peuvent fondre

sous la chaleur de I'appareil et devenir grumeleux.

Lorsque vous pétrissez et hachez, versez les ingrédients dans le

tube d'alimentation. Utilisez le poussoir pour introduire les aliments

dans l'orifice de remplissage. N'appuyez pas trop sur le poussoir.

Le poussoir se compose de deux parties. En tournant et enlevant la

partie supérieure, vous découvrirez un tube d’alimentation plus petit.

Puis, appuyez sur les ingrédients avec le poussoir intérieur.

Sivous utilisez 'appareil comme presse-agrumes, veuillez suivre les

points suivants :

- Le cone du presse-agrumes commence a tourner des que vous
allumez 'appareil.

- Nallumez 'appareil qu'avec le bouton de commande. Travaillez
uniquement a la vitesse la plus basse.

- Coupez les agrumes en deux. Pressez une moitié contre le cone du
presse-agrumes.

- Arrétez le processus de temps en temps pour retirer la pulpe de la
passoire.

- Eteignez 'appareil avant d'enlever le bol avec la passoire et le cone
du presse-agrumes.

- Réfrigérez le jus d’agrumes pas plus d'un jour.

- Nerangez jamais le jus d'agrumes dans un récipient en métal. L'acide
du jus endommage le métal. Les ions métalliques se forment et
affectent le godt du jus.

Terminer l'utilisation de I'appareil et enlever le bol

1.
2.
3.

Eteignez I'appareil. Attendez que I'accessoire aréte de fonctionner.
Débranchez I'appareil de la prise.

Tournez le couvercle ou la passoire dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre pour libérer le bol.

Enlevez 'accessoire.

Faites pivoter le bol de travail pour le déverrouiller en le tournant dans
le sens inverse des aiguilles d'une montre. Soulevez le bol en I'éloi-
gnant du boitier moteur. Surveillez la tige d’orientation.

Utilisez la raclette a pates pour enlever le contenu du bol.

Nettoyez toutes les pieces utilisées comme décrit sous “Nettoyage”.

Mélangeur
Consignes d’utilisation du mélangeur

/\ AVERTISSEMENT :

Les lames du mélangeur sont tranchantes !

* Ne mettez jamais les mains dans le récipient & mélanger monté !

* Manipulez les lames du mélangeur avec grand soin ! Risque de bles-
sures, particulierement lorsque vous enlevez les lames du récipient a
mélanger, videz et nettoyez le récipient a mélanger !

* Ne versez pas d'ingrédients liquides dont la température est supérieure
a60°C dans le récipient a mélanger ! Danger de briilures !

/\ ATTENTION :

* Ne placez pas des ingrédients durs tels que des noix ou des grains de
café dans le récipient & mélanger.

* Les lames dans le récipient @ mélanger ne servent qu'a écraser des
glacons.

1 CONSEILS :

+ Lorsque vous préparez des boissons a base de glace pilée, ajoutez uni-
quement des glagons au cours du mélange. Les glagons seront écrasés
pendant le mélange. N'utilisez que le bouton TURBO 3 cette fin.

+ Nutilisez pas le mélangeur sans ingrédients !

+ Ne dépassez pas la capacité maximale (1500 ml) comme indiqué sur le
récipient 8 mélanger !

+ Sivous utilisez du liquide Iégérement moussant (p. ex. le lait), versez-le
dans le récipient a mélanger jusqu'a 900 ml maximum.

+ Nallumez le mixeur qu'avec le couvercle et le bouchon fixé. Le couvercle
s'emboite bien sur le récipient a mélanger en émettant un clic avec un
petit tour dans le sens des aiguilles d’'une montre.

+ N'enlevez pas le couvercle pendant utilisation ! Attendez 'arrét complet
de la lame avant d'ouvrir le couvercle.

+ Sile mélange ne vous satisfait pas, suivez les points suivants :

1. Eteignez lappareil.

2. Enlevez le couvercle du récipient a mélanger.

3. Libérez les ingrédients collés a l'aide de la raclette & pates. Remuez
les ingrédients avec la raclette tout en gardant une distance par rap-
port a la lame d’au moins 2 cm environ.

4. Enlevez une faible quantité d'ingrédients. Procédez a des quantités
plus petites ou ajoutez du liquide.

Montage du récipient a mélanger
Pour cela, consultez également les figures 6 et 7 de la page 6.

1. Fixez le panier au bloc a lames.

2. Vissez le récipient & mélanger sur le bloc a lames.

3. Fig. 7 : Fixez le récipient @ mélanger preassemblé sur le boitier moteur
pour que la marque (a) sur la partie inférieure du bloc a lames se dirige
vers la marque (b) sur le boftier moteur. Tournez le récipient & mélanger
dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu'il s'emboite en
émettant un clic. La marque (a) sur le bloc & lames et la marque (c) sur le
boitier moteur doivent s'aligner exactement 'un sur l'autre.

/\ ATTENTION :

+ N'oubliez jamais de placer la bague d'étanchéité sur I'assemblage de
lames ; sinon le récipient @ mélanger fuira.

* Ne fixez pas le raccord a vis de travers.

Préparation

1. Coupez tous les ingrédients en petits morceaux.

2. Versez les ingrédients dans le récipient a mélanger. respectez la
capacité maximale.

3. Fixez le couvercle sur le récipient a mélanger. Serrez-le jusqu'a ce qu'l
s'emboite en émettant un clic.

4. Fermez le couvercle a l'aide du bouchon (17).
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Utilisation du mixeur
Allumez I'appareil a l'aide d’'une touche de programmation standard SMOO-
THIE /ICE / TURBO ou du bouton de commande.

Verser de nouveaux ingrédients

1. Eteignez l'appareil. Attendez I'arrét complet de la lame.

2. Versez les ingrédients ou les épices au retrait du bouchon.
3. Fermez le couvercle et mettez & nouveau le bouchon.

4. Le fonctionnement continue.

Arréter le fonctionnement

1. Eteignez l'appareil. Attendez I'arrét complet de la lame.

2. Débranchez I'alimentation électrique.

3. Tournez le récipient @ mélanger dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre et enlevez-le du boitier moteur.

4. Enlevez le couvercle avant de versez le contenu.

5. Nettoyez toutes les piéces utilisées comme décrit dans “Nettoyage”.

/\ NOTE IMPORTANTE :
Ne rangez pas les jus d'agrumes ou les aliments acides dans les réci-
pients métalliques.

Nettoyage

/N AVERTISSEMENT :

+ Débranchez toujours 'appareil de la prise avant de retirer les acces-
soires !

* Quoi quiil arrive, ne plongez pas la partie moteur dans I'eau. Ceci peut
occasionner des électrocutions ou des incendies.

+ Certaines parties des accessoires sont fres tranchantes. Il y a un
risque de blessures !

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez pas de brosses métalliques ou d’autres types d'ustensiles
abrasifs pour le nettoyage.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyages agressifs ou abrasifs.

Boitier du moteur

* Nettoyez le boitier uniquement avec un chiffon humide et une goutte de
liquide vaiselle. Séchez avec un tissu.

Accessoires de I'appareil de cuisine

/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessures !
Des parties de I'accessoire sont trés tranchantes !

/\ ATTENTION :

+ Les ustensiles ne sont pas adaptés pour le lave-vaisselle. La chaleur et
les produits de nettoyage agressifs peuvent les déformer ou les décolo-
rer.

+ Nerincez pas le fouet dans un bol d'eau chaude ou sous I'eau cou-
rante. Si l'eau s'infiltre dans 'accessoire, vous ne pouvez pas l'enlever.

+ Vous pouvez nettoyer tous les autres composants qui ont touché les
aliments dans un bol d'eau chaude.

* Rincez al'eau pure et séchez bien.

+ Vous pouvez simplement enlever les deux batteurs de I'accessoire.
Fixez-les & nouveau sur l'accessoire aprés les avoir nettoyés et séchés.
Vérifiez que les batteurs sont bien fixés.

Accessoires du mélangeur

Prénettoyage
Remplissez d'eau la maitié du récipient @ mélanger et faites fonctionner
I'appareil pendant 10 secondes environ. Jetez le liquide.
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Entretien général
+ Enlevez le récipient @ mélanger pour bien le nettoyer.

/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessures !
Les lames et 'assemblage de lames sont tranchants. Manipulez avec
grand soin pendant le démontage, le nettoyage et le montage.

+ Démontez toujours le récipient a mélanger aprés utilisation.

+ Détachez le bloc a lames du récipient a mélanger.

+ Enlevez le panier du bloc a lames.

+ Rincez légerement le bloc a lames et le panier avec de I'eau chaude.

+ Vous pouvez nettoyer le récipient a mélanger et le couvercle avec le
bouchon dans un bol d’eau chaude. Puis, rincez a I'eau propre et séchez
les pieces.

+ Inversez le montage de votre récipient a mélanger aprés nettoyage et
séchage.

Stockage

+ Nettoyez 'appareil comme indiqué. Assurez-vous que tous les acces-
soires sont entierement secs.

+ Nous vous recommandons de conserver I'appareil dans son emballage
d’origine si vous ne l'utilisez pas pendant longtemps.

+ Conservez toujours 'appareil hors de portée des enfants dans un endroit
sec et bien aéré.

Dépannage
L'appareil ne fonctionne pas

Cause possible :
L'appareil ne regoit pas d'alimentation électrique.

Solution :

+ Veérifiez la prise avec un autre appareil.
+ Branchez correctement la fiche secteur.
+ Verifiez le disjoncteur principal.

Cause possible :
L'appareil est défectueux.

Solution :
+ Contactez notre centre de service ou un spécialiste.

Autres causes possibles :
Votre appareil est équipé d'interrupteurs de sécurité.
lls empéchent le démarrage accidentel du moteur.

Solution :
+ Veérifiez la bonne position du
- du bol de travail
- du couvercle du bol de travail ou
- dela passoire ou
- du récipient a mélanger.

Caractéristiques techniques

MOTRIE : oottt eeesss st ses s snsssss PC-KM 1025
AlIMENALON : .evooeeeerrereeereeeeeeeeeesreeeeesssreessssenseseas 220-240 V~, 50/60 Hz
Puissance consommée Nominale : ..........cc.oveeeeeeveneeeerneeeennens 820 - 1100 W
Puissance consommée max. : .............

Classe de ProteClion & ... e sssse s sssssssses Il
Poids net (Appareil avec bol & mélanger

et outil de PEtrSSAge) : ......vvevererreeerieee e environ. 3.51 kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications techniques ainsi
que des modifications de conception dans le cadre du développement
continu de nos produits.

Cet appareil est conforme a toutes les directives CE en vigueur, telles que
les directives sur la compatibilité électromagnétique et les faibles tensions et
a été fabriqué selon les derniers réglements de sécurité.



Elimination
Signification du symbole “Elimination”

Prendre soin de 'environnement, ne pas jeter des appareils électriques
avec les ordures ménageres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou défectueux dans les centres de
récupération municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur l'environnement et la santé en luttant
contre les déchets sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes de réutilisation des
appareils électriques usagés.

Votre municipalité vous fournira les informations nécessaires sur les centres
de collecte.
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Manual de instrucciones

Gracias por elegir nuestro producto. Esperamos que este aparato le ofrezca
muchas horas de disfrute.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas en especial.
Siga estas advertencias incondicionalmente, para evitar accidentes y dafios
en el aparato:

£\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles riesgos de
herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

i NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el manual
de instrucciones y guarde éste bien incluido la garantia, el recibo de pago y
si es posible también el carton de embalaje con el embalaje interior. En caso
de dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de instrucciones.
+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin previsto.
Este aparato no esta destinado para el uso profesional.
No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la entrada directa de
rayos de sol, a la humedad (en ningiin caso sumerja el aparato en agua)
y a los cantos agudos. No utilice el aparato con las manos humedas.

26

En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire de momento la
clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja de enchufe (por
favor tire de la clavija y no del cable), cuando no quiera utilizar el aparato,
montar piezas o en caso de limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la habitacion,
desconecte siempre el aparato. Retire la clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacion de red se deben controlar regu-
larmente para garantizar que no estén dafiados. En caso de que se com-
probara un dafio, no se podra seguir utilizando el aparato.

+ No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un establecimiento au-
torizado. Para evitar peligros, deje sustituir un cable defecto por uno de
la misma calidad solamente por el fabricante, nuestro servicio al cliente o
una similar persona cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de seguridad...”
indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles
+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de embalaje (Bolsas de
plastico, cartdn, poliestireno etc.) a su alcance.

I\ AVISO!
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro de asfixia!

+ Este equipo no esta destinado al uso por personas (nifios incluidos)
que tengan capacidades fisicas, senséricas 0 mentales limitadas o una
falta de experiencia y/o conocimientos. Sélo pueden utilizar el equipo si
una persona responsable por su seguridad se les vigile o se les instruye
sobre el uso.

+ Los infantiles deberian ser vigilados, para asegurar que no jueguen con
el aparato.

Consejos de seguridad especiales para este aparato

/\ AVISO: Riesgo de lesiones.

+ Las hojas de rallado y corte, la hoja de rallado de patatas, la hoja para
patatas fritas/Julienne y la hoja de troceado estan muy afiladas en sus
superficies de corte y rallado. Use estos accesorios con el cuidado
adecuado para evitar heridas.

* No intente alcanzar nada dentro del recipiente, la hoja situada en el
fondo puede provocar heridas.

+ No vierta liquidos a una temperatura superior a 60°C en el recipiente de
mezcla ni el recipiente de trabajo. Riesgo de quemaduras.

+ Desconecte el aparato y desenchufe de la red antes de cambiar los
accesorios o piezas que se mueven durante el funcionamiento.

+ Antes de conectar el aparato, asegurese de que el accesorio esta
correctamente acoplado.

+ Mientras esté en uso, asegurese de que no haya objetos, por ejemplo,
cucharas o rasquetas en el recipiente.

+ Cuando presione los alimentos, use siempre el émbolo incluido, no sus
dedos, un tenedor u otros objetos para evitar heridas o riesgos.

/\ ATENCION:

No llene los recipientes con alimentos duros, como granos de café, nuez
moscada o grandes trozos de chocolate para cocinar. Las hojas podrian
dafiarse silo hace.

+ Eldispositivo esté equipado con conmutadores de seguridad. No use el
aparato si se producen anomalias o si los conmutadores de seguridad se
han manipulado.

+ Ponga el dispositivo sobre una superficie estable, plana y resistente.

+ No use el aparato sin contenido.

+ Procese exclusivamente alimentos con este dispositivo.

+No apague nunca el aparato girando la jarra de batido o el recipiente
ni su tapa. Use siempre el mando o uno de los botones para apagar el
aparato.



+ No mueva el aparato durante el funcionamiento; apaguelo siempre
primero de la alimentacion. Transporte siempre el aparato con ambas
manos.

Uso para el que esta destinado
Este aparato esta disefiado como

+ Amasadora/batidora para preparar masa, cremas, crema, clara de huevo
batida;

+ Multi picadora para picar alimentos faciles de cortar;

+ Exprimidor de citricos para extraer zumo;

+ Batidora para purés, batir o mezclar;

Esta disefiado solamente con estas finalidades y solamente puede usarse
para ellas.

Sélo se puede utilizar en la forma descrita en este manual de instrucciones.
El aparato no se puede utilizar con fines comerciales.

Cualquier otro uso no se considera como el pretendido y puede dar lugar a
dafios materiales o incluso lesiones fisicas.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por los dafios derivados de
un uso distinto al especificado.

Descripcion de las partes/piezas suministradas

Vision general de los mandos en pagina 3:
Embolo en dos piezas

Tapa del recipiente de trabajo con hueco de alimentacion
Herramienta de amasado / removido
Recipiente de trabajo

Punta de guia

Eje impulsor

Panel de control

Chasis motor

Accesorio de batido

10 Hoja de troceado

11 Hoja para patatas fritas / Julienne

12 Hoja de rallado de patata

13 Hoja de rallado fino / corte

14 Hoja de rallado grueso / corte

15 Cono de exprimido de citricos

16 Colador de filtro

17 Tapon de la jarra de batido

18 Tapa de jarra de batido con agujero para llenado
19 Jarra de batido

20 Bloque de cuchillas
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No mostrado: Espatula para masa

Desembalaje del aparato

/\ AVISO: Riesgo de heridas.
Algunas piezas del accesorio estan muy afiladas.

1. Retire el embalaje del aparato.

2. Retire todos los materiales de embalaje, tales como peliculas de plasti-
Co, bridas y embalaje de la caja.

3. Compruebe que todas las piezas estén en la caja.

i NOTA:

Es posible que queden residuos derivados de la produccién o polvo en el
aparato. Le recomendamos que limpie el aparato tal como se describe en
‘Limpieza”.

Instrucciones de uso general

Funcionalidad del dispositivo
+ Eldispositivo esta equipado con conmutadores de seguridad. El aparato
solamente puede usarse si tiene en cuenta lo siguiente:

- Alinstalarlo en el chasis motor, el recipiente de trabajo o la jarra de
batido con el blogue de cuchillas debe encajar audiblemente en su
lugar.

- Cuando use el recipiente de trabajo, la tapa o el colador de filtro
deben encajar audiblemente en su lugar sobre el recipiente.

+ El aparato se usa con cualquiera de las teclas de funcién (SMOOTHIE,

ICE, TURBO) y/o el mando de ajuste variable.

* Puede ajustar la velocidad con el mando. Comience siempre lentamente
con una velocidad baja. Aumente lentamente la velocidad.

+ Las teclas de funcion se inhabilitan si ha encendido el aparato con el
mando.

+ Active los programas estandar con las teclas de funcion. Los progra-
mas no se apagan automaticamente

+ Cuando un programa estandar esta activo, puede cambiar a un progra-
ma distinto o cambiar la velocidad con el mando.

~
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Significado de las teclas

Teclas Funciones

POWER Preparacion para el uso

SMOOTHIE |Velocidad maxima, sin apagado automatico

ICE Funcionamiento de pulso automatico, sin apagado automa-
tico
Funcionamiento de pulso manual. Mientras mantenga pul-

TURBO L . "
sada esta tecla, el aparato funcionaré a velocidad maxima.

/\ ATENCION:
No utilice el aparato més de 5 minutos de manera continua. Deje enfriar
durante 10 minutos.

Conexion eléctrica

Asegurese de que la alimentacion corresponda con las especificaciones de
la etiqueta identificadora.

Conexion/Desconexion

Conecte el aparato a una toma de corriente con toma de tierra correctamen-
te instalada. EI LED del boton POWER parpadeara en azul.

1. Asegurese de que el mando esté en posicion OFF.

2. Pulse el botén POWER. El aparato esta operativo. EI LED del botén se
encendera fijo en azul. Los LED’s de las teclas de funcion parpadearan
en rojo.

Encender y apagar con el mando

- Encender: Gire el mando a la derecha, en direccion MAX, hasta la
velocidad deseada. Los LED azules entre MIN y MAX mostraran la
posicion de velocidad (1-5).

- Apagado: Gire el mando a la izquierda hasta la posicién OFF. Los
LED azules se apagaran.

Encender/apagar con las teclas de funcion

- Encender: Pulse una vez la tecla deseada. EI LED del boton se
encendera fijo en rojo.

- Apagado: Pulse ofra vez el botdn correspondiente. EI LED del boton
parpadeara de nuevo.

3. Siquiere cancelar la operacion, pulse el boton POWER. Los LED’s de
las teclas de funcion se apagaran. EI LED del botén POWER parpadea-
ra.

4. Desconecte el enchufe de alimentacion.
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Uso del recipiente de trabajo

Montaje del recipiente de trabajo y los accesorios
Consulte las figuras 1 a 5 en las paginas 4 y 5 para ello.

4\ AVISO:

Las hojas de rallado y corte, la hoja de rallado de patatas, la hoja para
patatas fritas/ Julienne y la hoja de troceado estan muy afiladas en sus su-
perficies de corte y rallado. Use estos accesorios con el cuidado adecuado
para evitar heridas.

1. Coloque la punta de guia sobre el eje impulsor de la parte del motor.

2. Fig. 3: Coloque el recipiente de trabajo sobre el chasis del motor de forma
que la marca (a) del borde inferior del recipiente apunte a la marca (b) del
chasis del motor. Gire el recipiente de trabajo hacia la derecha hasta que

Tabla de uso de los accesorios

encaje de forma audible en su lugar. La marca (a) del recipiente y la marca
(c) del chasis del motor deben colocarse exactamente una sobre ofra.

3. Seleccione un accesorio. Coloquelo sobre la punta de guia.

4. Cierre el recipiente de trabajo con la tapa. Fijela girandola hacia la dere-
cha hasta que encaje de forma audible en el mecanismo de bloqueo del
asa.

Usar el aparato como exprimidor de citricos

Monte el recipiente de trabajo del modo descrito anteriormente.

3. Coloque el colador de filtro sobre la punta de guia. Girelo hacia la dere-
cha hasta que encaje de forma audible en el mecanismo de bloqueo del
asa.

4. Coloque el cono de exprimido de citricos sobre la punta de guia.

Producto / Tipo de preparacion Cantidad Herramienta Velocidad / tecla Tmmg: l:rsnimmo
Masa densa (p. €j., masa con levadura) Méx. 1,0 kg Herramienta de. amasado/ 1 2 minutos
removido
Masa de mezcla (masa de galletas o gofre) Max. 1 Skg Herramienta de. amasado/ 1-2 2 minutos
(1 litro) removido
Clara de huevo batida M!n. 2 claras de huevo | Herramienta dg amasado / 3.4 4 minutos
Méx. 8 claras de huevo removido
Min. 2 huevos Herramienta de amasado / .
Huevos revueltos . . 1-4 1 minuto
Max. 7 huevos removido
Nata Min. 200 ml Herramienta de amasado / 1 2 minutos
Max. 800 ml removido 2-3 4 minutos
Clara de huevo batida M!n. 2 claras de huevo Batidor de huevo 3-4 4 minutos
Max. 8 claras de huevo
Min. 200 ml . 1 minuto
Nata Méx. 800 ml Batidor de huevo 3-4 4 minutos
. Min. 100 ml . 2-4 30 segundos
0,
Espuma de leche (contenido en grasa 3,5%) Mx. 250 mi Batidor de huevo 3_4 2 minutos
Decoracion, pudin, masa para panqueque Min. 125 m Batidor de huevo -2 1 minuto
» pudin, Masa para panqueq Méx. 750 ml 1 30 segundos
- ) Min. 100 ml .
Liquidos, batidos Méx. 750 mi Batidor de huevo 1 30 segundos
. Min. 200g .
Cortar fruta, verdura, hierbas . Hoja de troceado ICE 0 TURBO 30 segundos
Méx. 700g
Puré de verdura Max. 700g Hoja de troceado 2-3 1 minuto
. Min. 100g . .
Picado de frutos secos . Hoja de troceado SMOOTHIE 0 TURBO 1 minuto
Max. 700g
Rallado de chocolate culinario l\'\:;r; 15%%% Hoja de troceado SMOOTHIE o0 TURBO 30 segundos
Troceado de carne M',n' 2009 Hoja de troceado ICE 0 TURBO 30 segundos
Max. 500g
. . . Min. 200g .
Picado de cubitos de hielo . Hoja de troceado ICE 0 TURBO 20 segundos
Max. 500g
Picado de pepino, zanahoria Max. 1,2 litros Hoja de corte 1 5 minutos
Rallado de zanahoria, rabano, queso Méx. 1,2 litros Hoja de rallado 1 5 minutos
Rallado de patatas, queso duro Max. 1,2 litros Disco de rallado de patata 1 5 minutos
Corte de patatas, colinabo, zanahoria Méx. 1,2 litros Hoja parJaufi)srt;t:S fitas 1 5 minutos
Exprimido de citrico Max. 1,2 litros Colador de ﬂ.lm.) y cono de 1 5 minutos
exprimido
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Notas importantes para los usos especificos

/\ ATENCION:

+ No pique alimentos duros, como granos de café, nuez moscada, curcu-
ma o grandes trozos de chocolate para cocinar. Podria dafiar la hoja.

+ No exceda las cantidades y tiempos de uso indicados en la tabla.

+  Coloque siempre el accesorio de amasado / removido o la hoja de
troceado en el recipiente antes de afiadir los ingredientes. Presione
el accesorio hasta el fondo del recipiente.

+  Siestd amasando una masa densa, no afiada todos los ingredientes
en el recipiente de una vez. Inicie el proceso de amasado solamente
con harina, azucar y huevos. Afiada lentamente liquidos por el agujero
de alimentacién durante el proceso de amasado.

+  Corte primero los alimentos que quiera picar en trozos pequefios.

+  Silos ingredientes se pegan a la herramienta de amasado/removido
o lahoja de corte, o si se asientan en la pared interna del recipiente,
proceda como se indica a continuacion:

1. Apague el aparato. Espere a que el accesorio deje de girar.

2. Saque la tapa del recipiente.

3. Use la espatula para masa para sacar los ingredientes del acce-
sorio o la pared lateral del recipiente.

+  Sibate claras de huevo, asegurese de que el recipiente y el batidor
estén secos y totalmente libres de grasa. La clara de huevo debe
estar a temperatura ambiente.

+ Pararallar chocolate, use exclusivamente la hoja de troceado, no la
hoja de rallado. El chocolate debe estar bien frio.

+  Cuando corte queso duro o chocolate, no deje funcionar demasiado
tiempo el aparato. Estos ingredientes se pueden fundir al calentarse
el aparato y ponerse grumosos.

+  Cuando pique y ralle, ponga los ingredientes por el agujero de ali-
mentacion. Use el émbolo para empuijar los alimentos por el agujero
de llenado. No aplique demasiada presion en el émbolo.

+ Elémbolo consiste en dos piezas. Si gira y tira de la parte superior,
encontrar un agujero de alimentacién mas pequefio. A continuacion,
empuije los ingredientes hacia abajo con el émbolo interior.

+ Siusa el aparato como exprimidor de citricos, tenga en cuenta lo
siguiente:

- El cono de exprimido comenzara a girar en cuanto encienda el
aparato.

- Encienda el aparato exclusivamente con el mando. Trabaje exclusi-
vamente a la velocidad més baja.

- Corte los citricos por la mitad. Empuije la mitad de la fruta sobre el
cono de exprimido.

- Interrumpa el proceso de vez en cuando para sacar la pulpa del
colador de filtro.

- Apague el aparato antes de sacar el recipiente con el colador de filtro
y el cono de exprimido.

- Puede conservar el zumo de citricos en frio un méximo de un dia.

- No guarde nunca el zumo de citricos en recipientes metalicos. El
acido del zumo corroera la superficie metalica. Se crearian iones de
metal que afectarian al sabor del zumo.

Fin del funcionamiento y extraccion del recipiente

1. Apague el aparato. Espere a que el accesorio deje de girar.

2. Desconecte el enchufe de alimentacion.

3. Gire la tapa o el colador de filtro hacia la izquierda para abrir el reci-
piente.

4. Saque el accesorio.

5. Gire el recipiente de trabajo hacia la izquierda para sacarlo. Levante
el recipiente del chasis del motor. Tenga cuidado con la punta de guia.

6. Use la espatula para masa para sacar el contenido del recipiente.

7. Limpie todas las piezas usadas como se describe en “Limpieza”.

La batidora
Instrucciones de uso de la batidora

A AVISO:
La cuchilla del interior de la batidora esta muy afilada!

* Nointroduzca las manos en el vaso de batir montado

+Manipule la cuchilla de la batidora con mucho cuidado. Existe el peli-
gro de lesionarse especialmente al retirar la cuchilla del vaso de batir,
vaciar y limpiar el vaso de batir.

+ NO vierta ingredientes liquidos méas calientes que 60 °C en el vaso de
batir. Peligro de quemaduras!

/\ ATENCION:

+ No coloque ingredientes duros como frutos secos o granos de café en
e | vaso de batir.

+ La cuchilla del vaso de batir no es adecuada para picar cubitos de
hielo.

i RECOMENDACION:

+ Al preparar bebidas con hielo picado afiada solamente los cubitos de
hielo durante el proceso. Los cubitos de hielo se picaran durante el
proceso de batir. Use exclusivamente el boton TURBO para ello.

~
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+ No utilice la batidora sin ingredientes!

+ No supere la capacidad maxima (1500 ml) segun lo indicado en el vaso
de batir.

+ Siusa liquidos que produzcan espuma (como la leche), vierta un maxi-
mo de 900 ml en la jarra de batido.

+ Encienda la batidora exclusivamente con la tapa y el tapdn colocados. La
tapa estara firmemente colocada sobre la jarra de batido cuando encaje
audiblemente en su lugar con un ligero giro hacia la derecha.

+ No retire la tapa durante el funcionamiento! Espere a que la hoja se
detenga antes de abrir la tapa.

+ Sino est4 satisfecho con los resultados, proceda del modo siguiente:

1. Apague el aparato.

2. Saque la tapa de la jarra de batido.

3. Suelte cualquier ingrediente pegado con la espatula para masa. Re-
mueva los ingredientes con la espatula. Mantenga una distancia de al
menos 2 cm de la hoja al hacerlo.

4. Saque parte del contenido. Procese cantidades mas pequefias o
afiada algo de liquido.

Montaje del vaso de batir
Para hacerlo, consulte las figuras 6 y 7 de la pagina 6.

1. Coloque la junta en el bloque de cuchilla.

2. Enrosque la jarra de batido sobre el bloque de cuchilla.

3. Fig. 7: Coloque la jarra de batido previamente montada sobre el chasis
del motor de forma que la marca (a) del borde inferior del bloque de
cuchilla apunte a la marca (b) del chasis del motor. Gire la jarra de batido
hacia la derecha hasta que encaje de forma audible en su lugar. La mar-
ca (a) del bloque de cuchilla y la marca (c) del chasis del motor deben
colocarse exactamente una sobre otra.

/\ ATENCION:

+ No olvide colocar la junta anular en el conjunto de la cuchilla, si no el
vaso de batir puede tener fugas.

+ No acople torcido el acoplamiento roscado.

Preparacion

1. Corte todos los ingredientes en trozos pequefios.

2. Llene el vaso de batir con los ingredientes. Observe la capacidad
maxima.

3. Coloque la tapa sobre la jarra de batido. Apriétela hasta que encaje de
forma audible en su lugar.

4. Cierre la tapa con el tope (17).

29



ESPANOL

Uso de la batidora

Encienda el aparato con una tecla de programa normal SMOOTHIE / ICE /
TURBO o el mando.

Rellenar con ingredientes

1. Desconecte el aparato. Espere a que la hoja se detenga.

2. Llene de ingredientes o especias a través de la abertura del tope.
3. Cierre la tapa o la abertura del tope de nuevo.

4. Siga el funcionamiento.

Paro del funcionamiento

1. Desconecte el aparato. Espere a que la hoja se detenga.

2. Desenchufe de la red de alimentacion.

3. Gire lajarra de batido hacia la izquierda para soltarla del chasis del
motor.

4. Retire la tapa antes de verter el contenido.

5. Limpie todas las piezas usadas segun lo descrito en “Limpieza”.

/\ NOTA IMPORTANTE:
No almacene zumos de futras o alimentos &cidos en recipientes metéli-
COs.

Limpieza

/\ AVISO:

+ Desconecte siempre el enchufe antes de sacar los accesorios.

+ No sumerja nunca la parte del motor en agua para limpiarla. Puede
provocar electrocucion o incendio.

+ Algunas piezas de los accesorios estan muy afiladas. Riesgo de heri-
das.

/\ ATENCION:
+ No use cepillos metalicos ni ofros utensilios abrasivos para limpiar.
+No use agentes limpiadores agresivos ni abrasivos.

Carcasa del motor

+ Limpie la carcasa solo con un pafio himedo y un chorrito de jabén liqui-
do. Seque con un pafio.

Accesorios del electrodoméstico de cocina

/\ AVISO: Riesgo de heridas.
Algunas piezas del accesorio estan muy afiladas

/\ ATENCION:

+ Los accesorios no pueden ponerse en el lavavajillas. El calor y los
agentes limpiadores agresivos pueden deformar o decolorar los acce-
S0rios.

+No enjuague el accesorio de batido en un recipiente de agua caliente ni
con agua corriente. Si entra agua en el accesorio no podra eliminarse.

* Puede limpiar todos los demas componentes que entran en contacto con
alimentos en un recipiente con agua caliente.

+ Aclare con agua limpia y seque completamente.

+ Los dos batidores pueden sacarse del accesorio. Vuelva a colocarlos en
el accesorio tras limpiarlos y secarlos. Compruebe que el batidor esté
bien fijado.

Accesorios de la batidora

Limpieza preliminar
Llene el vaso de batir hasta la mitad de agua y haga funcionar el aparato
durante aproximadamente 10 segundos. Deseche el liquido.
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Limpieza general
+ Retire el vaso de batir para limpiar completamente.

/\ AVISO: Peligro de dafios fisicos
La cuchilla y el conjunto de la cuchilla estan muy afilados. Manipule con
gran cuidado durante el desmontaje, limpieza y montaje.

+ Desmonte siempre el vaso de batir después de usar.
+ Desmonte el bloque de cuchilla de la jarra de batido.
+ Saque la junta del bloque de cuchilla.

+ Enjuague el bloque de cuchilla y la junta brevemente con agua caliente.
+ Puede limpiar la jarra de batido y la tapa con tapon en un recipiente con
agua caliente. A continuacion, enjuague con agua limpia y seque las

piezas.
+ Monte el vaso de cristal en orden inverso después de limpiar y secar.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato conforme a las instrucciones. Asegurese de que todos
los accesorios estan completamente secos.

+ Le recomendamos que guarde el aparato en el embalaje original si no va
a utilizar el aparato durante un largo periodo de tiempo.

+ Mantenga siempre el aparato fuera del alcance de los nifios en un lugar
seco Y bien ventilado.

Resolucion de problemas
El aparato no funciona.

Posible causa
El aparato no recibe suministro eléctrico.

Solucion:

+ Compruebe la toma con otro aparato.

+ Enchufe el cable correctamente.

+ Compruebe el disruptor de circuito principal.

Posible causa:

El aparato esta defectuoso.

Accion:

+ Pdngase en contacto con nuestro centro de servicios o con un especia-
lista.

Otras causas posibles:
El aparato esta equipado con interruptores de seguridad.
Evitan que el motor arranque de manera fortuita.

Solucion:
+ Comprobar la posicion correcta de
- el recipiente de trabajo
- latapa del recipiente de trabajo o
- el colador de filtro o
- lajarra de batido.

Datos técnicos

MOGBIO: et e e e e PC-KM 1025
AMENEACION: oo 220-240 V~, 50/60 Hz
Potencia nominal de CoNSUMO: ........veveeereveerieeese e 820-1100 W

Potencia maxima de consumo: .......
ProteCCION ClASE: ...ouvvvevercerreerreeeresseessssessseesessssssessssssssssssssssssessssssssssssnnes Il
Peso neto (aparato basico con el bol de

mezclar y la herramienta de amasar): ...........oovceeeeneceenneesneeeineens ca. 3,51 kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en el curso del
desarrollo continuo del producto esta reservado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actuales, como la di-
rectriz de compatibilidad electromagnética y de bajo voltaje, y esta fabricada
segun las ultimas normas de seguridad.



i

Eliminacion
Significado del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos eléctricos con los residuos
domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o defectuosos en los puntos de
recoleccion municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioambientales y en la salud por
una eliminacién de residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de aparatos eléctricos y elec-
tronicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacién sobre los puntos de recolec-
cién.
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Istruzioni per 'uso

Vi ringraziamo per avere acquistato uno dei nostri apparecchi. Ci auguriamo
che utilizzando 'apparecchio possiate passare tante ore piacevoli.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I' uso
Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati appropriata-
mente. Osservare assolutamente queste indicazioni, per evitare incidenti e
danni all' apparecchio:

£\ AWVISO:

Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I apparecchio o altri oggetti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice
Posizione dei comandi 3
Diagrammi di montaggio per contenitori € aCCeSSOri.......ummmmmmrssssesans 4
lllustrazione dell’assemblaggio del contenitore per miscelare ............. 6
Norme di sicurezza generali 32
Bambini € persone fragili............coucueveeieemerireeiessseesieeenns 32
Precauzioni di sicurezza speciali per questo apparecchio..........c..c..... 32
Uso previsto 33
Descrizione delle parti / pezzi forniti 33
Disimballaggio dell’apparecchio 33
Istruzioni d’uso generali 33
Funzionalita dell'apparecchio...........ccc.cveveriereerieessisesesissssesiesseens 33
Collegamento elettrico.................
Accensione / Spegnimento
Come utilizzare il contenitore d’esercizio 34
Montaggio del contenitore d'esercizio e degli aCCeSSOri ........vvvrrerrennns 34

Tabella UtiliZZ0 @CCESSON .....ouvvurvrrirrerrereeereiireesnsiseeesseseseees s
Note importanti per le applicazioni individuali ..............
Fine del funzionamento e rimozione della scodella
Il frullatore
Istruzioni sulluso del frullatore ...
Assemblaggio del contenitore per miscelare
Preparazione ...........ccoeeevvvevnerseresiesisssssssenens
Funzionamento del mixer............
Riempire con ingredienti .............
Interrompere il funzionamento
Pulizia
Alloggiamento del MOOrE ...........overrirrerrinenssseeeseseessseeseesseseens
Accessori del robot da cucina ...
AccesSOri del frullAtore ... ssesssessesssseessesens
Conservazione
Risoluzione di problemi
Specifiche tecniche
Smaltimento

Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto attenta-
mente le istruzioni per l'uso e conservarle con cura unitamente al certificato
di garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con la
confezione interna. Se passate |'apparecchio a terzi, consegnate anche le
istruzioni per 'uso.

+ Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati e conformemen-
te al tipo di applicazione previsto. Questo prodotto non & stato concepito
ai fini di un impiego in ambito industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché dall'esposizio-
ne diretta ai raggi solari e dall'umidita (non immergerlo mai in sostanze
liquide) e tenerlo a distanza da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare
I'apparecchio con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
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I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla relativa presa
(prendendo in mano la spina, non tirando il cavo) allorché non si utilizza
I'apparecchio, quando si applicano degli accessori oppure nel caso in cui
lo si debba pulire o si siano manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza. Spegnere
sempre 'apparecchio, se si desidera uscire dalla stanza. Estrarre la spina
dalla presa.

+ Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non presentino
tracce di danneggiamento. In tal caso I'apparecchio non deve pit essere
utilizzato.

+ Non tentare di riparare 'apparecchio, bensi rivolgersi a un tecnico auto-
rizzato. Al fine di evitare l'insorgere di situazioni di pericolo, si raccoman-
da di contattare il costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica o un
tecnico ugualmente qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazio-
ne difettoso con un cavo equivalente.

+ Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza”.

Bambini e persone fragili
+ Per sicurezza tenere 'imballaggio (sacchetto di plastica, scatola, polistiro-
lo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

N\ AWISO!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola. Pericolo di soffo-
camento!

* Questapparecchio non & destinato all'uso da parte di persone (compresi
i bambini) con capacita fisiche, psichiche, sensorie o intellettive limitate,
o0 da persone sprowviste della necessaria esperienza e conoscenza, ad
eccezione del fatto che cio avvenga sotto la sorveglianza di una persona
responsabile ed addetta alla loro sicurezza, o che ricevano da questa
persona istruzioni su come debba essere utilizzato I'apparecchio.

« Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

Precauzioni di sicurezza speciali per
questo apparecchio

/N AWISO: Rischio di lesione!

+ L affettapatate, la lama per patatine fritte/Julienne e la lama per il taglio
a cubetti presentano una superfcie di taglio/grattugia molto affilata.
Utilizzare quindi questi accessori con la massima attenzione per evitare
lesioni.

+ Non infilare le mani nellapparecchio, in quanto la lama sul fondo puo
provocare lesioni.

+ Non versare liquidi pit caldi di 60°C nel mixer o nel contenitore. Perico-
o di lesioni.

+ Spegnere I'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione principale
prima di cambiare accessori 0 unita che si muovono durante il funzio-
namento.

+ Prima di accendere I'apparecchio assicurarsi che 'accessorio sia mon-
tato correttamente.

+ Durante 'uso, non devono esserci oggetti, ad es. cucchiai o raschietti,
nel recipiente.

+ Utilizzare sempre lo spintore in dotazione e non le dita, una forchetta
o altri oggetti per spingere gli alimenti nellapparecchio per impedire
lesioni o pericoli.

/\ ATTENZIONE:
Non riempire i recipienti con alimenti duri come chichi di caffé, noce mo-
scata 0 pezzi grandi di cioccolata per non danneggiare le lame.

+ |apparecchio € dotato di interruttori di sicurezza. Non far funzionare
I'apparecchio se gli interruttori di sicurezza sono stati manomessi.

¢ Collocare I'apparecchio su una superficie piana, non inclinata e stabile.

+ Non accendere I'apparecchio vuoto.

+ Lapparecchio deve essere utilizzato esclusivamente per alimenti.



+ Non spegnere mai I'apparecchio girando il contenitore miscelatore, il
contenitore o il relativo coperchio. Spegnere sempre I'apparecchio con il
volantino oppure uno dei tasti.

+Non spostare 'apparecchio quando esso € in funzione; spegnerlo e scol-
legarlo dall'alimentazione. Afferrare sempre I'apparecchio con entrambe
le mani!

Uso previsto
L'apparecchio é stato progettato come

+ Macchina per impastare / miscelare per la preparazione di impasti, cre-
me, panna, chiara d'uovo montata;

* Multitrituratore per il taglio semplice di alimenti;

+ Spremiagrumi per la spremitura di agrumi;

+ Frullatore per fare purée, sbattere o miscelare;

L'apparecchio & destinato soltanto a questi usi e non deve essere utilizzato
in altro modo.

Pud essere utilizzato solo nel modo descritto in questo manuale d'istruzione.

Il dispositivo non pud essere utilizzato per scopi commerciali.

Qualsiasi altro uso & considerato non idoneo e pud determinare guasti alla
proprieta e anche alle persone.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita per guasti derivanti dall'u-
so diverso dallo scopo previsto.

Descrizione delle parti / pezzi forniti

Panoramica dei controlli a pagina 3:
Spintore in due parti

Coperchio contenitore di esercizio con lama di alimentazione
Attrezzo per impasto / frullatore
Contenitore d'esercizio

Perno giuda

Albero di azionamento

Pannello di comando

Alloggiamento motore

Attacco frusta

10 Lama cubettatura

11 Lama patatine fritte/Julienne

12 Lama tagliapatate

13 Lama affettamento fine/taglio

14 Lama grattugiatura grossolana/taglio
15 Cono premipagrumi

16 Setaccio filtro

17 Cappuccio contenitore miscelatore
18 Coperchio contenitore miscelatore con foro di riempimento
19 Contenitore miscelatore

20 Blocco lame

O N O W -

©

Non in figura: raschiapasta

Disimballaggio dell’apparecchio

£\ AWISO: Pericolo di lesioni
Alcune parti degli accessori sono molto affiliate!

1. Rimuovere limballaggio dal dispositivo.

2. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio come pellicola di plastica,
materiale di riempimento, fili per cavi e imballaggio.

3. Controllare che tutte le parti siano nella confezione.

i NOTA:
Potrebbe esserci polvere e residui di produzione sul dispositivo. Si consi-
glia di pulire il dispositivo come descritto in “Pulizia”.

Istruzioni d’'uso generali

Funzionalita dell’apparecchio
+ L'apparecchio & dotato di interruttori di sicurezza. L'apparecchio pud
essere utilizzato soltanto se si osserva quanto segue:

- Quando si monta l'alloggiamento motore, il contenitore d’esercizio o il
contenitore miscelatore con il blocco lame, si deve sentire un clic che
indica che il montaggio € stato effettuato correttamente.

- Quando si utilizza il contenitore d'esercizio, il coperchio o il setaccio
filtro deve sentirsi un clic che indica che essi sono stati collocati corret-
tamente sul contenitore.

+ Lapparecchio pud essere messo in funzione con i tasti funzione (SMOO-

THIE, ICE, TURBO) o/e il volantino di comando a regolazione variabile.

+ E possibile regolare in modo variabile la velocita con il volantino. Iniziare
sempre lentamente a bassa velocita. Aumentare lentamente la velocita.

+ | tasti funzione sono disabilitati dopo 'accensione dell'apparecchio con il
volantino.

* | programmi standard possono essere attivati con i tasti funzione. |
programmi non si spengono automaticamente.

+ Quando & attivo un programma standard, € possible passare a un altro
programma o modificare la velocita con il volantino di comando.

Significato dei tasti

POWER Pronto all'uso

SMOOTHIE |Velocita max, senza spegnimento automatico

ICE Funzionamento o0 a impulsi, senza spegnimento automatico
Funzionamento manuale a impulsi, per tutto il tempo in cui

TURBO & premuto questo tasto, I'apparecchio funziona alla velocita
max.
/\ ATTENZIONE:

Non usare I'apparecchio per piti di 5 minuti di continuo. Lasciarlo raffred-
dare per 10 minuti.

Collegamento elettrico

Controllare che la tensione domestica corrisponda alla tensione riportata
sulla targhetta dell'apparecchio.

Accensione / Spegnimento

Collegare 'apparecchio a una presa con messa a terra correttamente instal-
lata. Il LED del tasto POWER lampeggia con luce blu.

1. Controllare che il volantino di comando si trovi in posizione OFF.

2. Premere il tasto POWER. L'apparecchio e operativo. Il LED del tasto si
accende con luce blu fissa. Il LED’s dei tasti funzione lampeggia con luce
rossa.

Accensione e spegnimento con il volantino

- Accensione: girare il volantino in senso orario in direzione MAX alla
velocita desiderata, Il LED’s blu tra MIN e MAX visualizza l'imposta-
zione velocita (1-5).

- Spegnimento: girare il volantino in senso antiorario in posizione OFF.
IILED’s blu si spegne.

Accensione/spegnimento con | tasti funzione

- Accensione: premere il tasto desiderato una volta, Il LED del tasto si
accende con luce fissa rossa.

- Spegnimento: premere il relativo tasto un’altra volta. Il LED del tasto
lampeggia nuovamente.

3. Se si desidera cancellare I'operazione, premere il tasto POWER . | LED'’s
dei tasti funzione si spegne. Il LED nel tasto POWER lampeggia.
4. Sfilare la spina dalla presa.
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Come utilizzare il contenitore d’esercizio 3. Selezionare un attacco. Inserirlo nel perno guida.
4. Chiudere il contenitore d'esercizio con il coperchio. Serrarlo girandolo

in senso orario finché non s'inserisce con un clic nel meccanismo di
bloccaggio dellimpugnatura.

Montaggio del contenitore d’esercizio e degli accessori

Fare riferimento alle figure da 1 a 5 alle pagine 4 e 5 a questo scopo.

£\ AWVISO:

L affettapatate, la lama per patatine fritte/Julienne e la lama per il taglio a
cubetti presentano una superfcie di taglio/grattugia molto affilata. Utilizzare
quindi questi accessori con la massima attenzione per evitare lesioni.

Come utilizzare 'apparecchio come spremiagrumi
Montare il contenitore d'esercizio come descritto sopra.
3. Collocare il setaccio filtro sul perno guida e girarlo in senso orario finché
non si inserisce con un clic nel meccanismo di bloccaggio dellimpugna-
1. Collocare il pemno guida sullalbero di azionamento del gruppo motore. tura.
2. Fig. 3: collocare il contenitore d’esercizio sull'alloggiamento motore in 4. Collocare il cono premiagrumi sul perno guida.
modo che il segno (a) sul bordo inferiore del contenitore sia puntato verso
il segno (b) dellalloggiamento motore. Girare il contenitore d’esercizio in
senso orario finché un clic non indica che é stato montato correttamente.
Il segno (a) sul contenitore e quello (c) sull'alloggiamento motore devono
essere posizionati esattamente 'uno sopra all’altro.

Tabella utilizzo accessori

Prodotto / Tipo di preparazione Quantita Strumento Livello velocita/tasto Te_m_po
esercizio max
Impasto duro (per es. con lievito) Max 1,0 kg Strumento per impasto/ 1 2 minuti
frullatore
Impasto misto (Per biscotti o waffle ) Max 1,5 kg Strumento per impastof 1-2 2 minuti
(110 frullatore
Albume montato a neve Min 2 albumll Strumento per impasto/ 3.4 4 minut
Max 8 albumi frullatore
Uova strapazzate Min 2 uova Strumento per impasto/ 1-4 1 minuto
Ma. 7 uova frullatore
Panna Min 200 ml Strumento per impasto/ 1 2 minuti
Max 800 ml frullatore 2-3 4 minuti
Albumi montati a neve Min 2 album! Frusta 3-4 4 minuti
Ma. 8 albumi
Min 200 ml 1 minuto
Panna Ma. 800 m Frusta 3-4 4 minut
. . Min 100 ml 2-4 30 secondi
0,
Schiuma latte (contenuto grassi 3.5%) Max 250 mi Frusta 3_4 2 minui
R . Min 125 ml 1-2 1 minuti
Condimenti, Pudding, pastella per pancake Max 750 ml Frusta 1 30 secondi
I Min 100 ml .
Liquidi, shake Max. 750 ml Frusta 1 30 secondi
T . Min 200 g .
Taglio di frutti, verdure e spezie Lama cubettatura ICE 0 TURBO 30 secondi
Max 700 g
Purea di verdure Max 700 g Lama cubettatura 2-3 1 minuto
Taglio noci Min 100 g Lama cubettatura SMOOTHIE 0 TURBO 1 minuto
Max 700 g
. . Min 100 g .
Grattugiatura cioccolata Max 500 g Lama cubettatura SMOOTHIE 0 TURBO 30 secondi
Taglio di carne a dadini Min 200 g Lama cubettatura ICE 0 TURBO 30 secondi
Max 500 g
. e Min 200 g -
Frantumazione cubetti di ghiaccio Lama cubettatura ICE 0 TURBO 20 secondi
Max 500 g
Taglio fine di cetrioli, carote Max 1,21 Lama di taglio 1 5 minuti
Grattugiatura carote, ravanelli, formaggio Max 1,21 Lama grattugia 1 5 minuti
Taglio patate, grattugiatura formaggi duri Max 1,21 Disco tagliapatate 1 5 minuti
Taglio di patate, carrube, carote Max 1,21 Disco patatine/Julienne 1 5 minuti
Spremitura agrumi Max 1,2 Setaccio ﬂlt_m ¢ 1 5 minuti
CONo pressione




Note importanti per le applicazioni individuali

/\ ATTENZIONE:

+Non tagliare alimenti duri come chicchi di caffé, nocemoscata, curcuma
o grandi pezzi di cioccolata per non danneggiare la lama.

+ Non superare le quantita e i tempi di esercizio elencati nella tabella.

+ Inserire sempre |'attacco per impasto / miscelatore o la lama per
cubettatura nel contenitore prima di aggiungere gli ingredienti. Pre-
mere 'attacco sul fondo del contenitore.

+  Se si sta impastando un impasto duro, non aggiungere tutti gli
ingredienti nel contenitore di esercizio in una sola volta. Cominciare
a impastare soltanto con farina, zucchero e uova. Aggiungere lenta-
mente liquidi attraverso la lama di alimentazione durante il processo
d'impasto.

+ Tagliare prima gli alimenti che si desidera spezzettare in pezzi piccoli.

+  Se gli ingredienti si attaccano allattrezzo d'impasto / miscelatore o alla
lama di cubettatura oppure alla parete interno del contenitore, proce-

dere come segue:
1. Spegnere I'apparecchio. Attendere che I'accessorio smetta di
funzionare.

2. Rimuovere il coperchio dal contenitore.
3. Uare il raschiapasta per rimuovere gli ingredient dall'attacco o
dalla parete interna del contenitore.

+  Se simontano a neve gli albumi, controllare che il contenitore e la
frusta siano asciutti e privi di grasso e che gli albumi siano a tempera-
tura ambiente.

+ Perrealizzare scaglie di cioccolata, usare la lama di cubettatura e
non quella grattugia. La cioccolata deve essere ben fredda.

+  Quando si tagliano formaggi duri o cioccolata, non far funzionare
I'apparecchio troppo a lungo. Gli ingredienti possono sciogliersi a
causa del riscaldamento dellapparecchio e diventare granulosi.

+ Quando si taglia e grattugia, aggiungere ingredienti nella lama di
alimentazione. Non applicare una pressione eccessiva allo spintore.

+ Lo spintore € costituito da due parti. Se si gira e rimuove la parte
superiore, si trova una piccola lama di alimentazione. Premere quindi
gli ingredienti con lo spintore interno.

+  Sesiutilizza I'apparecchio come spremiagrumi, osservare quanto
segue:

- llcono di pressione si attiva all'accensione dell'apparecchio.

- Accendere I'apparecchio soltanto con il volantino di comando, Lavo-
rare soltanto alla impostazione d’esercizio pil bassa.

- Tagliare l'agrume a meta. Premere meta del frutto sul cono pressio-
ne.

- Interrompere il processo di tanto in tanto per rimuovere la polpa dal
setaccio filtro.

- Spegnere I'apparecchio prima di rimuovere il contenitore con il setac-
cio filtro e il cono pressione.

- Far raffreddare la spremuta di agrumi per non piu di un giorno.

- Non conservare mai la spremuta di agrumi in un contenitore di metal-
lo. L'acido del liquido corrode le superfici metalliche. Si formano ioni
metallo che alterano il gusto della spremuta.

Fine del funzionamento e rimozione della scodella

1. Spegnere I'apparecchio. Attendere che gli accessori smettano di
funzionare.

2. Sfilare la spina dalla presa.

3. Girare il coperchio o il setaccio filtro in senso antiorario dal bloccaggio
per aprire il contenitore.

4. Rimuovere l'attacco.

5. Rstrarre il contenitore d'esercizio dal bloccaggio girandolo in senso
antiorario. Sollevare il contenitore dall'alloggiamento motore Prestare
attenzione al pemo guida.

6. Utilizzare il raschiapasta per rimuovere il contenuto.

7. Pulire tutte le parti come descritto nella sezione “Pulizia”.

Il frullatore
Istruzioni sull’uso del frullatore

£\ AVWVISO: La lama nel frullatore & affilata!

+Non raggiungere con le mani il contenitore di miscelazione montato!

+ Gestire la lama del frullatore con cura! Rischio di lesione, in particolare
durante la rimozione della lama dal contenitore di miscelazione, svuotan-
do e pulendo il contenitore di miscelazione!

+ Non versare ingredienti liquidi piu caldi di 60°C nel contenitore di misce-
lazione! Pericolo di scottature!

/\ ATTENZIONE:

+Non mettere ingredienti duri come noccioline o chicchi di caffé nel
contenitore di miscelazione.

+ Lalama del contenitore di miscelazione non € adatta solo a rompere
cubetti di ghiaccio.

i CONSIGLIO:

+ Quando si preparano bevande con ghiaccio in scaglie durante la misce-
lazione. | cubetti di ghiaccio saranno resi in scaglie durante la fase di
miscelazione. Utilizzare soltanto il tasto TURBO per questo scopo.

+ Non utilizzare il frullatore senza ingredienti!
+ Non superare la capacita massima (1500 ml) come indicato sul conteni-
tore di miscelazione!
+ Se si utilizzano liquidi leggermente schiumogeni (come il latte), versare
nel miscelatore fino a un max di 900 ml.
+Accendere il mixer soltanto con coperchio e cappuccio. Il coperchio sara
ben fissato al miscelatore quando scatta in posizione con un clic quando
viene girato leggermente in senso orario.
+ Non rimuovere il coperchio durante il funzionamento! Attendere che le
lame si fermino prima di aprire il coperchio.
+Se non si € soddisfati del risultato di miscelazione, procedere come
segue:
1. Spegnere 'apparecchio.
2. Rimuovere il coperchio dal miscelatore.
3. Rimuovere eventuali ingredienti attaccati con il raschiapasta. Staccare
gli ingredienti con il raschiapasta. Mantenere una distanza di circa
2 cm dalla lama.
4. Rimuovere il contenuto. Ripetere 'operazione con quantita di liquidi
inferiori oppure aggiungere un po’ di liquido.

Assemblaggio del contenitore per miscelare
Per questo, fare riferimento anche alle figure 6 e 7 a pagina 6.

1. Montare la tenuta nel blocco lame.

2. Awvitare il miscelatore sul blocco lame.

3. Fig. 7: montare il miscelatore preassemblato sull'alloggiamento motore in
modo che il segno (a) sul bordo inferiore del blocco lame sia puntato con-
tro il segno (b) dellalloggiamento motore. Girare il miscelatore in senso
orario finché non scatta in posiizone con un clic. Il segno (a) sul blocco
lame e il segno (c) sullallogiamento motore devono essere allineati
esattamente I'uno allaltro.

/\ ATTENZIONE:

+ Non dimenticare di mettere la guarnizione ad anello sullassemblaggio
della lama; in caso contrario il contenitore di miscelazione perdera.

+Non montare l'unita filettata in modo obliquo.

Preparazione

1. Tagliare tutti gli ingredienti in piccoli pezzi.

2. Mettere gli ingredienti nel contenitore di miscelazione. Rispettare la
capacita massima.

3. Montare il coperchio su miscelatore. Serrarlo finché non scatta in
posizione con un clic.

4. Chiudere il coperchio con il dispositivo di arresto (17).
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Funzionamento del mixer

Accendere I'apparecchio con un tasto di programmazione standard
SMOOTHIE / ICE / TURBO oppure con il volantino di comando.

Riempire con ingredienti

1. Spegnere I'apparecchio. Attendere che la lama si fermi.

2. Mettere gliingredienti o spezie nell'apertura del dispositivo di arresto.
3. Chiudere nuovamente il coperchio e 'apertura dispositivo di arresto.
4. Continuare il funzionamento.

Interrompere il funzionamento

Spegnere l'apparecchio. Attendere che la lama si fermi.
Scollegare il dispositivo dallalimentazione principale.

Girare il miscelatore in senso antiorario dall'alloggiamento motore.
Rimuovere il coperchio prima di versare il contenuto.

Pulire i pezzi usati come descritto in “Pulizia”.

/\ NOTA IMPORTANTE:
Non conservare succo di limone o alimenti acidi in contenitori metallici.

LN~

Pulizia

£\ AWISO:

+ Sfilare sempre la spina dalla presa prima di rimuovere gli accessori.

+ Non immergere il motore in acqua per effettuare la pulizia. Questo puo
portare a scosse elettriche o incendi.

¢ Alcune parti degli accessori sono molto affiliate. Pericolo di lesioni!

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare spazzole d’acciaio o altri utensili abrasive per effettuare la
pulizia.

+ Non utilizzare detergenti aggressive o abrasivi.

Alloggiamento del motore
+ Pulire I'alloggiamento solo con un panno umido e uno spruzzo di detersi-
vo liquido. Asciugare con un panno.

Accessori del robot da cucina

/\ AWVISO: Pericolo di lesioni
Alcune parti degli accessori sono molto affiliate!

/\ ATTENZIONE:

+ Gli attacchi non devono essere lavati in lavastoviglie. Calore e deter-
genti aggressive possono deformare o scolorire gli attacchi.

+ Non risciacquare I'attacco frusta in un contenitore di acqua calda oppu-
re sotto acqua corrente. Se penetra acqua nell'attacco, essa non puo
essere rimossa.

+ Tutti gli altri componenti che entrano in contatto con gli alimenti possono
essere lavati in un contenitore di acqua calda.

+ Pulire con acqua pulita e asciugare bene.

+ Rimuovere le due fruste sempliocemente tirandole. Rimontarle nell'at-
tacco dopo averle pulite e asciugate. Controllare che le fruste siano ben
fissate.

Accessori del frullatore

Pre-pulizia
Riempire il contenitore di miscelazione per meta con acqua e mettere in
funzione 'apparecchio per ca. 10 secondi. Smaltire il liquido.
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Pulizia generale
+ Rimuovere il contenitore di miscelazione per una buona pulizia.

/\ AWVISO: Rischio di lesione!
L'assemblaggio della lama e la lama sono molto taglienti. Maneggiare
con grande cura durante lo smontaggio, la pulizia e I'assemblaggio.

+ Smontare sempre il contenitore di miscelazione dopo I'uso.

+ Staccare il blocco lame dal miscelatore.

+ Rimuovere la tenuta dal blocco lame.

+ Risciacquare brevemente il blocco lame e la tenuta in acqua calda.

+ Miscelatore e coperchio con cappuccio possono essere lavati in un con-
tenitore d’acqua calda. Risciacquare quindi con acqua pulita e asciugare.

+ Assemblare il contenitore di miscelazione in ordine inverso dopo la pulizia
e asciugatura.

Conservazione

+ Pulire l'apparecchio come descritto. Assicurarsi che tutti gli accessori
siano completamente asciutti.

+ Si consiglia di tenere il dispositivo nella confezione originale se I'apparec-
chio non sara usato per lunghi periodi.

+ Tenere sempre l'apparecchio fuori dalla portata dei bambini in un luogo
asciutto e ben ventilato.

Risoluzione di problemi
L’apparecchio non funziona.

Causa possibile:
L'apparecchio non viene alimentato.

Soluzione:

+ Controllare la presa con un‘altro apparecchio.
+ Inserire la spina correttamente.

+ Controllare lnterruttore di circuito principale.

Causa possibile:
L'apparecchio risulta difettoso.

Soluzione:
+ Contattare il centro assistenza e un tecnico.

Altre possibili cause:
L'apparecchio & dotato di interruttori di sicurezza.
Questi evitano un avvio accidentale del motore.

Soluzione:

+ Controllare la posizione corretta del
- Contenitore d'esercizio
- Coperchio del contenitore d'esercizio o
- Setaccio filtro 0

- Miscelatore.
Specifiche tecniche
MOGEIIO: oo st PC-KM 1025
Alimentazione: ..... 220-240 V~, 50/60 Hz
POLENZA: ...t 820- 1100 W
CONSUMO MASSIMO: ....ocovvverrieciieresieese s s sss s bbb esseses 1200 W
Classe di PrOtEZIONE:...........cveemreemeeeireeeseesseesssessssesssse s ssssssssaes Il
Peso netto (apparecchio di base con
recipiente di miscelazione e utensile per impastare): ........c........... ca. 3,51 kg

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design nel corso dello
sviluppo del prodotto.

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della CE, come la direttiva sul-
la compatibilita elettromagnetica e quella sul basso voltaggio ed € prodotto
secondo le piu recenti norme di sicurezza.
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Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”
Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi deve avvenire tramite conse-
gna presso punti di raccolta local.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente e la nostra salute tramite
uno smaltimento non corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo di dispositivi elettrici e
elettronici.

Il vostro comune & in grado di fornirvi informazioni sui punti di raccolta.
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Instruction manual

Thank you for choosing our product. We hope that the appliance gives you
many hours of pleasure.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is essential to
comply with these instructions in order to avoid accidents and prevent dam-
age to the machine:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates possible injury
risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

Contents
Location of Controls 3
Assembly diagrams for working bowls and accessories ..........coceeen. 4
lllustration Assembly Mixing Container 6
General Safety Instructions 38
Children and Frail INAIVIAUAIS............ccccrverrrererierissseisesessesessseennnns 38
Special Safety Precautions for this Device 38
Intended Use 39
Description of the Parts / Supplied parts 39
Unpacking the appliance 39
General Use Instructions 39
Functionality of the deVICe........cc.oevrmerieriecriseises s, 39
Electrical CONNECHON. .......c..rverreerriieeieesssesssessssessssessssssssssssnns 39
O Off ettt 39
Using the working bowl 40
Assembly of the working bowl and the accessories ..........coocvrrvrrrvenen. 40
Table of USE Of the ACCESSOMES .....ouvvvrerrreriierriseriesssesessessssesssssssenns
Important notes for the individual applications
End Operation and Remove BOW! ..........cceeeeeeneeieeineenseeeeeenns
The Blender
Blender Use INSIUCHIONS ... seceseeeseeseeessessssseeeenes 4
Mixing Container Assembly.
Preparation ...t ssnnns
Operating the MIXET ... sssesssssssssnes
Refill Ingredients
StOP OPEIALION .....oovvveivrrieie s
Cleaning
MOLOr HOUSING ..ot essss s ssesssssssesssssnens
Accessories of the kitchen appliance
Blender ACCESSOMES........urerreermrerererrrenne,
Storage
Troubleshooting

Noise Emission
Technical Specifications
Disposal

General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the appliance into

operation and keep the instructions including the warranty, the receipt and,

if possible, the box with the internal packing. If you give this device to other

people, please also pass on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and for the envis-
aged purpose. This appliance is not fit for commercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat, direct sunlight,

humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use the
appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it im-
mediately.
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When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull
out the plug from the socket (pull the plug itself, not the lead) if the appli-
ance is not being used and remove the attached accessories.

Do not operate the machine without supervision. If you leave the room
you should always turn the device off. Remove the plug from the socket.
The device and the mains lead have to be checked regularly for signs of
damage. If damage is found the device must not be used.

Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an au-
thorized technician. To avoid the exposure to danger, always have faulty
cable be replaced only by the manufacturer, by our customer service or
by qualified person and with a cable of the same type.

Use only original spare parts.

Pay careful attention to the following “Special Safety Instructions”.

Children and Frail Individuals

In order to ensure your children’s safety, please keep all packaging (plastic
bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

/\ WARNING!
Don't let small children play with foils for danger of suffocation!

This device is not intended to be used by individuals (including children)
who have restricted physical, sensory or mental abilities and/or insuf-
ficient knowledge and/or experience, unless they are supervised by an
individual who is responsible for their safety or have received instructions
on how to use the device.

Children should be supervised at all times in order to ensure that they do
not play with the device.

Do not allow children to use the appliance without supervision.

Special Safety Precautions for this Device

/\ WARNING: Risk of injury!

.

.

.

.

+ The grating and cutting blades, the potato grating blade, the French fry
fJulienne-blade and the dicing blade are very sharp on the cutting and
grating surfaces! Therefore use these accessories with the necessary
care to prevent injuries.

+ Do not reach into the appliance as the blade positioned at the bottom
can result in injuries!

+ Do not pour any liquids that are hotter than 60°C into the mixing con-
tainer or into the bowl! Risk of burns!

+Switch off the appliance and disconnect from mains power supply
before changing accessories or attachments, which are moving during
operation.

+ Before switching the appliance on ensure that the attachment is prop-
erly attached.

+ Whilst in use, there must be no objects, e.g. spoons or dough scrapers,
in the bowl.

+ When pushing down the food, always use the supplied pusher and
not your fingers, a fork or other objects in order to prevent injuries or
hazards.

/\ CAUTION:

Do not fill the vessels with any hard food such as coffee beans, nutmeg or
large pieces of cooking chocolate! The knives may be damaged by doing
so!

The device is equipped with safety switches. Do not operate the appli-
ance if there is a fault or if the safety switches have been tampered with!
Place the device on a flat, level and sturdy surface.

Do not operate the appliance without any content.

Only process foodstuffs with this device.

Never turn off the appliance by turning the blender jug or the bowl or the
lid of the bowl. Always use the knob or one of the buttons when turning
off the appliance.

Do not move the appliance during operation; always turn it off first and
disconnect from mains power supply. Always carry the appliance with
both hands!



Intended Use
This appliance is designed as a

+ kneading / mixing machine for preparing dough, crémes, cream, whipped
egg white;

+ multi-chopper for the chopping of easy to cut food:;

+ citrus press for extracting the juice from citrus fruit;

+ blender to puree, whip or mix

Itis designed solely for these purposes and may only be used for them.
It may only be used in the manner described in this instruction manual.
The appliance may not be used for commercial purposes.

Any other use is considered not as intended and may lead to damage to
property or even personal injury.

The manufacturer assumes no liability for damage resulting from use other
than the intended purpose.

Description of the Parts / Supplied parts

Overview controls on page 3:
Two-part pusher

Lid of the working bowl! with feed shaft
Kneading / Stirring tool
Working bowl

Guide pin

Drive shaft

Control panel

Motor housing

Whisk attachment with whisks
10 Dicing blade

11 French fry /Julienne blade

12 Potato grating blade

13 Fine grating / cutting blade
14 Coarse grating / cutting blade
15 Citrus press cone

16 Filter sieve

17 Blender jug cap

18 Blender jug lid with filler hole
19 Blender jug

20 Knife block

Not shown: Dough scraper

0N O W -
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Unpacking the appliance

/\ WARNING: Risk of injury!
Some parts of the accessory are very sharp!

1. Remove the packaging of the appliance.

2. Remove all packaging material such as plastic film, filler material, cable
ties and box packaging.

3. Check that all parts are in the box.

4. Do not operate the appliance if package contents is incomplete or ap-
pear damaged. Return it immediately to the dealer.

i NOTE:
Dust or production residues may still be found on the appliance. We rec-
ommend that you clean the appliance as described under “Cleaning’.

General Use Instructions

Functionality of the device

The appliance is equipped with safety switches. The appliance can only

be operated if you observe the following:

- When fitting onto the motor housing, the working bowl or the blender
jug with the knife block must audibly click into place.

- When using the working bowl, either the lid or the filter sieve must
audibly click into place onto the bowl.

The appliance is operated with either the function keys (SMOOTHIE,

ICE, TURBO) or/ and with the variably adjustable control knob.

You can variably adjust the speed with the control knob. Always start

slowly with a low speed. Slowly increase the speed.

The function keys are disabled when you have turned on the appliance

with the control knob.

You turn on the standard programs with the function keys. The pro-

grams do not tum off automatically

While one standard program is active, you can switch to a different pro-

gram or can change the speed with the control knob.

Meanings of the keys

Keys Functions

POWER

Ready to use

SMOOTHIE

Maximum speed, no automatic shutoff

ICE

Automatic pulse operation, no automatic shutoff

TURBO

Manual pulse operation. As long as you keep this key
pressed down, the appliance will run at maximum speed.

/N CAUTION:
Do not use the appliance longer than 5 minutes continuously. Let it first

cool down for 10 minutes. %
—
Electrical Connection %
Ensure that your mains power corresponds with the specifications on the w
type label.
On/ Off

Connect the appliance to a properly installed earthed socket. The LED of the
POWER button will flash blue.

1.
2.

Ensure that the control knob is set to the OFF position.

Press the POWER button. The appliance is operational. The LED of the
button will be lit up permanently blue. The LED’s of the function keys will
flash red.

Turning on and off with the control knob

- Turning on: Turn the knob clockwise in the MAX direction to the
desired speed. The blue LED’s between MIN and MAX display the
speed setting (1 - 5).

- Turning off: Turn the knob anticlockwise to the OFF position. The
blue LED's will go out.

Turning on / off with the function keys

- Turning on: Press the desired key once. The LED of the key will be lit
up permanently red.

- Turning off: Press the respective button one more time. The LED of
the button will flash again.

. If you want to cancel the operation, press the POWER button. The LED’s

of the function keys will go out. The LED in the POWER button will flash.

. Disconnect the mains plug.
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Using the working bowl

Assembly of the working bowl and the accessories
Please refer to the figures 1 to 5 on pages 4 and 5 for this purpose.

£\ WARNING:

The grating and cutting blades, the potato grating blade, the French fry /
Julienne-blade and the dicing blade are very sharp on the cutting and grat-
ing surfaces! Therefore use these accessories with the necessary care to
prevent injuries.

1. Place the guide pin onto the drive shaft of the motor part.

2. Fig. 3: Place the working bowl onto the motor housing so that the marking
(a) on the lower edge of the bowl points to the marking (b) of the motor
housing. Turn the working bowl clockwise until it audibly clicks into place.
The marking (a) on the bowl and the marking (c) on the motor housing
must be positioned exactly above each other.

Table of use of the accessories
The information in this chart serves as a guide only.

3. Select an attachment. Place it onto the guide pin.
4. Close the working bowl with the lid. Tighten it by turning it clockwise until
it audibly clicks into the lock mechanism of the handle.

Using the appliance as a citrus press

Assemble the working bowl as described above.

3. Place the filter sieve onto the guide pin. Turn it clockwise until it audibly
clicks into the lock mechanism of the handle.

4. Place the citrus press cone onto the guide pin.

Using the appliance with the whisks

Assemble the working bowl as described above.

3. Insert the whisks as far as possible into the cross-shaped openings on the
whisk attachment.

4. Place the whisk attachment onto the guide pin.

5. Close the working bowl with the lid. Tighten it by turning it clockwise until it
audibly clicks into the lock mechanism of the handle.

. . Maximum
Product / Type of preparation Quantity Speed level / key operating time
Heavy dough (e.g. yeast dough) Max. 1.0 kg Kneading / Stirring tool 1 2 Minutes
y - Max. 1.5 kg . - .
Mixing dough (Biscuit dough or waffle dough) (1 Liter) Kneading / Stirring tool 1-2 2 Minutes
Whipped egg white M&]:iessigg%vm:s Kneading / stirring tool 3-4 4 Minutes
Min. 2 eggs . - _ .
Scrambled eggs Max. 7 eqgs Kneading / stirring tool 1-4 1 Minutes
Min. 200 ml . - 1 2 Minutes
Cream Max. 800 ml Kneading / stirring tool 9.3 4 Minutes
. . Min. 2 egg white . .
Whipped egg white Max. 8 egg white Egg whisk 3-4 4 Minutes
Min. 200 ml . 1 Minutes
Cream Max. 800 mi Egg whisk 3-4 4 Minutes
. Min. 100 ml . 2-4 30 seconds
0,
Milk foam (3.5% fat content) Max. 250 ml Egg whisk 3_4 2 Minutes
. . Min. 125 ml . 1-2 1 Minutes
Dressing, Pudding, pancake batter Max. 750 mi Egg whisk 1 30 Seconds
o Min. 100 ml .
Liquids, shakes Max. 750 ml Egg whisk 1 30 Seconds
Chopping fru, veggies, herbs Min. 2009 Dicing blade ICE o TURBO 30 Seconds
pping Trult, veggies, Max. 700g g
Puree vegetables Max. 700g Dicing blade 2-3 1 Minutes
. Min. 100g - .
Chopping nuts Max. 700g Dicing blade SMOOTHIE or TURBO 1 Minutes
Grating cooking chocolate I\I\//Il in.100g Dicing blade SMOOTHIE or TURBO 30 Seconds
ax. 500g
L Min. 200g L
Dicing meat Max. 500g Dicing blade ICE or TURBO 30 Seconds
_— Min. 200g .
Crushing ice cubes Max. 500g Dicing blade ICE or TURBO 20 Seconds
Shredding cucumbers, carrots Max. 1.2 Liter Cutting blade 1 5 Minutes
Grating carrots, radish, cheese Max. 1.2 Liter Grating blade 1 5 Minutes
Grating potatoes, hard cheese Max. 1.2 Liter Potato grating blade 1 5 Minutes
Cutting potatoes, kohlrabi, carrots Max. 1.2 Liter F'r ench fry 1 5 Minutes
Julienne blade
Pressing citrus fruit Max. 1.2 Liter Filter sieve and 1 5 Minutes
press cone
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Important notes for the individual applications

/\ CAUTION:

+ Do not chop up hard food such as coffee beans, nutmeg, turmeric or
large pieces of cooking chocolate! The blade could be damaged as a
result!

+ Do not exceed the quantities and operating times listed in the table.

+  Always fit the kneading / stirring attachment or the dicing blade
into the bowl before you add the ingredients. Press the attachment to
the bottom of the bowl.

+  Ifyou are kneading heavy dough, do not add all the ingredients into
the working bowl all at once. Only start the kneading process with
flower, sugar, and eggs. Slowly add liquids through the feed shaft dur-
ing the kneading process.

+  First, cut the food that you want to chop into small pieces.

+ Ifingredients are stuck to the kneading/ stirring tool or the dicing blade
or if they settle on the inside wall of the bowl, then proceed as follows:
1. Turn off the appliance. Wait for the attachment to stop running.

2. Remove the lid from the bowl.
3. Use the dough scraper to remove the ingredients from the at-
tachment or from the inside wall of the bowl.

+  If you whip the egg whites, ensure that the bowl and the whisk are
dry and completely free of grease. The egg white should be at room
temperature.

+ To grate chocolate, only use the dicing blade, not a grating blade. The
chocolate must be well chilled.

+ When you cut up hard cheese or chocolate, do not let the appliance
run too long. These ingredients can melt through the warming of the
appliance and may become lumpy.

+ When chopping and grating, fill the ingredients into the feed shaft.
Use the pusher to push the food down into the filler hole. Do not apply
too much pressure to the pusher.

+ The pusher consists of two parts. If you twist and pull off the top part,
you will find a smaller feed shaft. Then, press the ingredients down-
wards with the inner pusher.

+ Ifyou use the appliance as a citrus press, please observe the follow-
ing:

- The press cone will start to turn as soon as you turn on the appliance.

- Only turn on the appliance with the control knob. Only work at the
lowest speed setting.

- Cut the citrus fruits in half. Press half of the fruit onto the press cone.

- Interrupt the process from time to time to remove the pulp from the
filter sieve.

- Turn off the appliance before you remove the bowl with the filter sieve
and the press cone.

- Chill the citrus juices for no longer than one day.

- Never store the citrus juice in a metal container. The acid of the juice
will corrode the metal surface. Metal ions will form that spoil the taste
of the juice.

End Operation and Remove Bowl

1. Turn the appliance off. Wait until the attachment stops running.

2. Disconnect the mains plug.

3. Tum the lid or the filter sieve anticlockwise from the lock to open the
bowl.

4. Remove the attachment.

5. Twist the working bowl out of the lock by turning anticlockwise. Lift the
bowl upwards away from the motor housing. Watch out for the guide
pin.

6. Use the dough scraper to remove the contents of the bowl.

7. Clean all the parts used as described under “Cleaning’.

The Blender
Blender Use Instructions

/N WARNING: The knife in the blender is sharp!

+ Never reach with your hands into the assembled mixing container!

+ Handle the blender knife with great care! Risk of injury, especially when
removing the knife from the mixing container, emptying and cleaning the
mixing container!

+ Do not pour liquid ingredients hotter than 60°C into the mixing container!
Danger of burns!

/N CAUTION:

+ Do not place hard ingredients such as nuts or coffee beans in the mix-
ing container.

+ The knife in the mixing container is not suitable for crushing ice cubes
only.

1 RECOMMENDATION:

+When preparing drinks with crushed ice only add the ice cubes dur-
ing mixing. The ice cubes will be crushed during mixing. Only use the
TURBO button for that purpose.

+ Do not use the blender without ingredients!

+ Do not exceed the maximum capacity (1500 ml) as indicated on the mix-
ing container!

+ If you are using lightly foaming liquids (e.g. milk), fill a pour it into the
blender jug to a maximum of 900 ml.

+ Only tum on the mixer with the lid and the fitted cap. The lid will sit tightly
on the blender jug when it has audibly clicked into place with a small twist
clockwise.

+ Do not remove the lid during operation! Wait until the blade comes to a
stop before you open the lid.

+Should you not be satisfied with the mixing results, proceed as follows:
1. Turn off the appliance.

2. Remove the lid from the blender jug.

3. Loosen any stuck-on ingredients with the dough scraper. Stir the
ingredients with the dough scraper. Maintain a distance of at least
approx. 2 cm to the blade while doing so.

4. Remove some of the contents. Process smaller quantities or add
some liquid.

ENGLISH

Mixing Container Assembly
For this, please also refer to figures 6 and 7 on page 6.

1. Fit the gasket into the knife block.

2. Screw the blender jug onto the knife block.

3. Fig. 7: Fit the pre-assembled blender jug onto the motor housing so that
the marking (a) on the lower edge of the knife block points to the marking
(b) of the motor housing. Turn the blender jug clockwise until it audibly
clicks into place. The marking (a) on the knife block and the marking (c)
on the motor housing must be aligned exactly above each other.

/\ CAUTION:

+ Never forget to place the sealing ring on the knife assembly; otherwise
the mixing container will leak.

+ Do not attach the threaded coupling askew.

Preparation

1. Cutall ingredients in small pieces.

2. Fill the ingredients into the mixing container. Observe the maximum
capacity.

3. Fitthe lid onto the blender jug. Tighten it until it audibly clicks into
place.

4. Close the lid with the stopper (17).
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Operating the mixer
Turn the appliance on with a standard programming key SMOOTHIE / ICE /
TURBO or with the control knob.

Refill Ingredients

1. Switch the appliance off. Wait until the blade comes to a stop.
2. Filliningredients or spices through the stopper opening.

3. Close lid and stopper opening again.

4. Continue operation.

Stop Operation

Switch the appliance off. Wait until the blade comes to a stop.
Disconnect from mains power supply.

Turn the blender jug anticlockwise from the motor housing.
Remove the lid before pouring out the contents.

5. Clean all used parts as described under “Cleaning’.

/\ IMPORTANT NOTE:
Do not store citrus juices or acidic foodstuffs in metal containers.

R

Cleaning

/N WARNING:

+ Always disconnect the mains plug before you remove the accessories
and clean the appliance!

+ Do not immerse the motor part in water for cleaning in any case. This
may lead to electric shock or fire.

+ Some parts of the accessories are very sharp. There is risk of injury!

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or other abrasive utensils for cleaning.
+ Do not use aggressive or abrasive cleaning agents.

Motor Housing

+ Clean the housing only with a damp cloth and a squirt of washing-up
liquid. Dry with a cloth.

Accessories of the kitchen appliance

/N WARNING: Risk of injury!
Some parts of the accessory are very sharp!

/\ CAUTION:

+ The attachments are not suitable for dishwasher. Heat and aggressive
cleaning agents may warp or discolour the attachments.

+ Do not rinse the whisk attachment in a bowl of hot water or under
running water. If water penetrates inside the attachment, it cannot be
removed.

+ You may clean all other components that have come in contact with food
in a bowl of hot water.

+ Rinse with clean water and dry thoroughly.

+ The two whisks can simply be pulled off from the attachment. Fit them
back into the attachment after cleaning and drying. Check that the whisk
is secure.

Blender Accessories

Pre-Cleaning
Fill the mixing container half with water and run the appliance for approx.
10 seconds. Dispose of the liquid.

General cleaning
+ Remove the mixing container for thorough cleaning.
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/\ WARNING: Risk of injury!
Knife and knife assembly are sharp. Handle with great care during
disassembly, cleaning and assembly.

+ Always disassemble the mixing container after use.

+ Detach the knife block from the blender jug.

+ Remove the gasket from the knife block.

+ Rinse the knife block and the gasket briefly with hot water.

+ You can clean the blender jug and the lid with cap in a bowl of hot water.
Afterwards, rinse with clean water and dry the parts off.

+Assemble your mixing container in reverse order after cleaning and dry-

ing.

Storage

+ Clean the appliance as instructed. Ensue that all accessories are com-
pletely dry.

+ We recommend that you keep the appliance in the original packaging if it
will not be used for long periods.

+ Always store the appliance out of the reach of children in a dry, well
ventilated place.

Troubleshooting
The appliance does not function

Possible cause:
The appliance has no power supply.

Remedy:

+ Check the socket with another appliance.
+ Plug in the mains plug correctly.

+ Check the main circuit breaker.

Possible cause:
The appliance is faulty.

Remedy:
+ Contact our service center or a specialist.

Further possible causes:
Your appliance is equipped with safety switches.
They prevent accidental motor start.

Remedy:
¢ Check correct position of
- the working bowl
- the lid of the working bowl or
- thefilter sieve or
- the blender jug.

Noise Emission

The sound pressure level was measured at the ear of a user (LpA) in com-
pliance with DIN EN ISO 3744.

Determined sound pressure level: 78 - 85 dB (A) (no limit)

Technical Specifications

MOGEL: oottt PC-KM 1025
POWET SUPPIY: w.vvvvrverevrcriss et 220-240 V~, 50/60 Hz
Rated power CONSUMPLON: .........cc.rvvrrinniinriessisssssssssesssessenns 820- 1100 W
Max. POWET CONSUMPLON: ...vuvvvereeererrrersersssesisesssssssessssesssssssessssseans 1200 W
ProteCtion ClIASS: ......cuueverieiiieeieeessesiisesisesieesi et Il
Net weight (basic appliance with mixing bowl

and kneading tool): ..o approx. 3.51 kg

The right to make technical and design modifications in the course of con-
tinuous product development remains reserved.

This device complies with all current CE directives, such as electromagnetic
compatibility and low voltage directive and is manufactured according to the
latest safety regulations.
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Disposal
Meaning of the “WEEE Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of electrical appliances via the
household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appliances via municipal collec-
tion points.

Please help to avoid potential environmental and health impacts through
improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utilization of old electric and
electronic appliances.

Your municipality provides you with information about collecting points.
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JEZYK POLSKI

Instrukcje uzytkowania

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadzieje, ze urzadzenie
dostarczy Panstwu wiele godzin przyjemnosci.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi
Wazne informacje dotyczace bezpieczerstwa uzytkownika sa specjalnie wy-
réznione. Koniecznie stosuj sie do tych wskazowek, aby unikng¢ wypadkdw
i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:

Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia | wskazuje na potencjalne ryzy-
ka obrazen

/N UWAGA:

Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub innych przedmio-
tow.

i WSKAZOWKA:

Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci
Lokalizacja kontrolek 3
Wykresy montazu mis i koricéwek do pra 4
Zespot pojemnika mieszajacego 6
Ogolne wskazéwki bezpieczenstwa 44
Dzieci i 0SObY NIEPENOSPIAWNE .......covverrereereerecereeeseeeseeeseeesneseeeenes 44
Specjalne Srodki Ostroznosci zwiazane z Urzadzeniem ... 44
Zastosowanie zgodne z zamierzeniem 45
Opis czesci / Dostarczone czesci 45
Wypakowanie urzadzenia 45
Ogdlne instrukcje uzytkowania 45
FUNKC]E UrZAZENIA ...t ssnens
Elektryczne potaczenia ..........cocvveervenennee
WH Wttt ssss sttt sesssss s ssssses
Korzystanie z misy roboczej 46
Montaz misy roboczej 0raz KONCOWEK ...........cceerevermeeernerererisseeeneeenns 46
Tabela UZycia KONCOWEK ...........ceverreererieeeieerieesiseesesse i ssssesenes 46
Wazne uwagi dotyczace indywidualnych zastosowar............ccoecreeeennes 47

Koniec pracy i demontaz MiSy ...........ccuevemeemmmeesmeesmerssnesssseessneeenns
Blender
Instrukcje uzytkowania blendera............occoeveenereneenneeneeeeeeneeenne.
MontaZ pojemnika mieszajacego ..............
Przygotowanie..........cccoevverrerenernerssiieninns
Dziafanie MIKSEra ........ccoomereneereneerennns
Dokfadanie SKEadNIKOW.............cccwverrrierrresieeiseesssiesssisesesseesenes
ZAZYMANIE PrACY ..oovvereerereersereresisesssessssesssesssessssesssssssessssessssesssssseens
Czyszczenie
ObUAOWE SIINIKA ...
Koncowki urzadzenia kuchennego
AKCESOria DIENAETA........cvvooceeierieiei s eesi s
Przechowywanie
Usterki i sposoby ich usuwania
Techniczne specyfikacje
Warunki gwaranc;ji
Usuwanie

Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie przeczytat
instrukcje obstugi. Prosze zachowac¢ jg wraz z kartg gwarancyjna, parago-
nem i w miare mozliwosci rowniez kartonem z opakowaniem wewnetrznym.
Przekazujac urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

* Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego celu, jaki zo-
stat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato przewidziane
do uzytku w ramach dziatalno$ci gospodarcze;j.

Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz. Prosze trzymac urza-
dzenie z daleka od ciepta, bezposredniego promieniowania stonecznego,
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wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia wilgotnymi dtorimi.
Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze natychmiast wyciggnac¢
wtyczke (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za przewdd).

« Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie Panstwo
zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczyszczenia lub w przypadku
jakichkolwiek zaktdcen, prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé
wtyczke z gniazdka.

+ Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru. Przed
opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie nalezy zawsze wytaczac i
wyciagac wtyczke sieciowq z gniazda.

+ Nalezy regulamie sprawdzaé, czy urzadzenie i kabel sieciowy nie sg
uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy przestaé korzysta¢ z urzadze-
nia.

W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu lecz skorzysta¢
z pomocy autoryzowanego specjalisty. Jezeli przewdd zasilajgcy nieodta-
czalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u producen-
ta lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang
osobe w celu unikniecia zagrozenia.

+ Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

+ Prosimy pamigta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazowkach dotycza-
cych bezpiecznego uzytkowania®“.

Dzieci i osoby niepelnosprawne
+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych
czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folig. Niebezpieczenstwo uduszenia!

+ To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o ogra-
niczonych mozliwosciach fizycznych, motorycznych lub umystowych lub
nie posiadajace niezbednego dodwiadczenia illub wiedzy. Uzytkowanie
urzadzenia przez takie osoby jest mozliwe wytacznie pod nadzorem opie-
kuna lub po otrzymaniu wskazowek dotyczacych uzywania urzadzenia.

+ Nie pozwalaj dzieciom bawiC sie urzadzeniem.

Specjalne Srodki Ostroznosci
zwigzane z Urzadzeniem

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

+ Ostrza do tarcia i krojenia, ostrze do tarcia ziemniakow, ostrze do frytek/
Julienne oraz ostrze do krojenia w kostki sg bardzo ostre na po-
wierzchniach przeznaczonych do krojenia i tarcial Uzywaé tych ostrzy z
konieczna ostroznoscia, aby nie dopusci¢ do powstania obrazen.

+ Nie siega¢ do urzadzenia, poniewaz ostrze ustawione na dnie moze
spowodowac obrazenial

+ Nie wlewa¢ ptynéw o temperaturze przekraczajacej 60°C do pojemnika
mieszajacego lub do misy! Ryzyko oparzen!

+ Wylaczy¢ urzadzenie i odiaczy¢ od zasilania sieciowego przed wymia-
na akcesoriow lub koncowek, ktore poruszaja sie podczas pracy.

* Przed wigczeniem urzadzenia sprawdzi¢, czy koricéwka zamocowana
jest prawidtowo.

* Podczas uzytkowania nie wolno trzymaé zadnych przedmiotéw, np.
tyzeczek lub mieszadet do ciasta, w misie.

+ Podczas dociskania zywnosci, zawsze korzysta¢ z dostarczonego
popychacza, nie palcow, widelcdw ani innych przedmiotéw w celu
zapobiegania obrazeniom lub powstawaniu obrazen.

/N UWAGA:

Nie wktadac¢ do naczyn zadnych twardych produktéw spozywczych, jak
ziarna kawy, gatka muszkatotowa czy duze kawatki czekolady do gotowa-
nial Mozna przez to uszkodzi¢ noze!

+ Urzadzenie wyposazone jest w przetgczniki bezpieczenstwa. Nie korzy-
staC z urzadzenia, jesli przetaczniki bezpieczenstwa zostaty uszkodzone
badz ktos przy nich manipulowat!



+ Urzadzenie umiescic na ptaskiej, rownej i stabilnej powierzchni.

+ Nie korzysta¢ z urzadzenia, jezeli jest puste.

+ Urzadzenie stuzy wytacznie do obrdbki produktéw spozywczych.

+ Nigdy nie wytacza¢ urzadzenie poprzez obracanie dzbankiem blendera,
misg lub pokrywa misy. Zawsze korzystaé z regulatora lub jednego z
przyciskdw podczas wylgczania urzadzenia.

+ Nie przenosi¢ urzadzenia podczas pracy; najpierw nalezy je wylaczy¢ i
odtaczy¢ zasilanie. Urzadzenie nalezy przenosi¢ trzymajac oburacz!

Zastosowanie zgodne z zamierzeniem
Urzadzenie stuzy jako

+ mieszarka do ciasta/ mikser w celu przygotowywania ciasta, kremow,
Smietany, piany z biatek;

+ wielofunkcyjna krajalnica do krojenia tatwych do skrojenia produktow;

+wyciskarka cytruséw w celu wyciskania soku z owocow cytrusowych;

* urzadzenie do przygotowywania puree, ubijania lub mieszania;

Przeznaczone jest wytacznie do tych celow i moze by¢ uzywane jedynie
zgodnie z przeznaczeniem.

Moze by¢ uzyte tylko zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji uzytkowania.
Urzadzenia nie wolno uzywac w celach komercyjnych.

Inne uzycie nie jest uwazane za zamierzone i moze prowadzi¢ do uszko-
dzer mienia lub nawet obrazen ciata.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenia wyni-kajace z
uzytkowania innego niz zamierzone.

Opis czesci / Dostarczone czesci

Przeglad kontrolek na stronie 3:
Dwuczesciowy popychacz

Pokrywka misy roboczej wraz z watkiem podajnika
Urzadzenie do mieszania / ugniatania ciast
Misa robocza

Prowadnica

Watek napedowy

Panel sterowania

Obudowa silniczka

Trzepaczka do jaj

10 Ostrze do krojenia w kostki

11 Ostrze do frytek /Julienne

12 Ostrze do tarcia ziemniakdw

13 Ostrze do drobnego tarcia / krojenia

14 Ostrze do grubego tarcia / krojenia

15 Stozek do wyciskania cytrusow

16 Sitko filtrujace

17 Nakretka dzbanka blendera

18 Pokrywka dzbanka blendera z otworem lejka
19 Dzbanek blendera

20 Blok noza

Niepokazane: Skrobak do ciasta

O N O W -
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Wypakowanie urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obraze!
Niektore czesci koricowek sg bardzo ostre!

1. Zdja¢ opakowanie z urzadzenia.

2. Usuna¢ caly materiat opakowaniowy, taki jak plastikowe warstwy, wypel-
niacze, zaciski do kabli oraz opakowanie z pudta.

3. Sprawdzi¢, czy wszystkie czesci znajduja sie pudetku.

i WSKAZOWKA:
Na urzadzeniu wcigz znajduje sie kurz oraz pozostatosci po produkcii.
Zalecamy czyszczenie urzadzenia tak, jak opisano w rozdziale ,Czyszcze-

nie

Ogolne instrukcje uzytkowania

Funkcje urzadzenia

+ Urzadzenie wyposazone jest w przefaczniki bezpieczenstwa. Urzadze-
nie moze by¢ uzyte wylgcznie, gdy dostosujemy sie do nastepujacych
punktow:

- Podczas montazu na obudowie silniczka, blokada noza na misie
roboczej lub dzbanku blendera musi styszalnie zosta¢ zatrzasnieta na
swoim migjscu.

- Kiedy korzystamy z misy roboczej, jej pokrywka lub sitko filtrujace
musi by¢ styszalnie zatrza$nigte na miejscu.

+ Urzadzenie obstugiwane jest albo za pomoca przyciskéw operacyjnych
(SMOOTHIE, ICE, TURBO) lub / i regulowanych w rézny sposéb regula-
toréw sterujacych.

* Regulator kontrolny stuzy do dostosowania zréznicowanych predkosci.
Zawsze zaczynac od niskiej predko$ci. Powoli zwigkszac predkosc.

+ Przyciski funkcyjne sg wytgczane, kiedy wiaczamy urzadzenie za pomo-
cq regulatora sterujacego.

+ Zapomoca przyciskéw funkeyjnych mozna wigcza¢ standardowe
programy. Programy nie wytaczajq sie automatycznie.

+ Podczas gdy jeden standardowy program jest aktywny, mozna prze-
taczy¢€ na inny program lub zmieni¢ predko$¢ za pomoca regulatora
sterujacego.

Znaczenie przyciskow
Przyciski  Funkcje
POWER Gotowy do uzycia
SMOOTHIE |Predko$¢ maksymalna, brak automatycznego wytaczania
ICE Automatyczna praca pulsacyjna, brak automatycznego
wylgczania
Reczna praca pulsacyjna. Dopdki trzymamy wcisniety ten
TURBO . C L
przycisk, urzadzenie dziata z maksymalng predkoscia,
/N UWAGA:

Nie korzystac z urzadzenia bez przerwy dtuzej niz 5 minut. Poczeka¢
najpierw na jego ostygniecie przez 10 minut.

Elektryczne potaczenia
Sprawdzi¢, czy zasilanie sieciowe odpowiada specyfikacji podanej na ety-
kiecie urzadzenia.

Wi/ Wyt
Podtaczy¢ urzadzenie do prawidtowo zainstalowanego, uziemionego
gniazdka. Wskaznik LED przycisku POWER zapali si¢ na niebiesko.

1. Sprawdzi€, czy regulator sterujacy znajduje sie w pozycji OFF.

2. Nacisng¢ przycisk POWER. Urzadzenie dziata. Wskaznik LED przycisku
bedzie stale $wieci¢ na niebiesko. Wskazniki LED przyciskéw funkcyj-
nych beda miga¢ na czerwono.

Whaczanie i wylaczanie requlatora sterujgcego

- Wiaczanie: Obrdci¢ regulatorem w prawo w kierunku MAX, aby uzy¢
zadanej predkosci. Niebieska dioda LED miedzy MIN a MAX pokazu-
je ustawienie predkosci (1-5).

- Wylaczanie: Obrécic regulatorem w lewo do pozycji OFF. Niebieski
wskaznik LED wytaczy sie.

Wigczanie / wytaczanie za pomoca przyciskow funkcyjnych

- Wiaczanie: NacisnaC raz wybrany przycisk. Wskaznik LED przycisku
bedzie stale $wiecit na czerwono.

- Wylaczanie: Nacisna¢ odpowiedni przycisk jeszcze jeden raz.
Wskaznik LED przycisku zapali si¢ ponownie.

3. Jesli chcemy anulowac operacije, nacisna¢ przycisk POWER. Wskaz-
niki LED przyciskow funkcyjnych wytacza sie. Wskaznik LED przycisku
POWER zapali sig.
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4. Odtaczy¢ wtyczke sieciowq

Korzystanie z misy roboczej

Montaz misy roboczej oraz korcowek
Prosimy sprawdzi¢ rysunki 1 do 5 na stronach 4 oraz 5 w tym celu.

/\ OSTRZEZENIE:

Ostrza do tarcia i krojenia, ostrze do tarcia ziemniakdw, ostrze do frytek/
Julienne oraz ostrze do krojenia w kostki sg bardzo ostre na powierzch-
niach przeznaczonych do krojenia i tarcia! Uzywac tych ostrzy z konieczng
ostroznoscig, aby nie dopusci¢ do powstania obrazen.

1. Ustawi¢ prowadnice na watku napedowym czesci silnikowej.
2. Rys. 3: Umiesci¢ mise roboczg na obudowie silniczka tak, aby oznacze-
nie (a) na dolnej krawedzi misy wskazywato na oznaczenie (b) w obu-

Tabela uzycia koncowek

Produkt / rodzaj przygotowania

dowie silniczka. Przekreci¢ mise w prawo, az wyraznie zatrzasnie si¢ na
miejscu. Oznaczenie (a) na misie i 0znaczenie (c) na obudowie silniczka
muszg by¢ ustawione dokfadnie nad soba,.

3. Wybra¢ koricdwke. Ustawi¢ na prowadnicy.

4. Zamkna¢ pokrywke na misie roboczej. Zakreci¢ je za pomocg obrotéw w
prawo, az wyraznie zatrzasng sie ha mechanizmie blokujgcym uchwytu.

Korzystanie z urzgdzenia jako wyciskarki sokow

Zamontowa¢ mise robocza zgodnie z powyzszym opisem.

3. Umiescic sitko filtrujace na prowadnicy. Zakreci¢ je za pomocg obrotow w
prawo az wyraznie zatrzasnie sige na mechanizmie blokujacym uchwytu.

4. Umiesci¢ wyciskarke do sokéw cytrusowych na prowadnicy.

Przycisk/ poziom
predkosci

Maksymalny

Narzedzie
czas pracy

Geste ciasto (np. drozdzowe) maks. 1.0 kg Narze,d2|.e dolm|elszan|a / 1 2 minuty
ugniatania ciast
Ciasto do mieszania (kruche lub gofrowe) maks. 1 Skg Narzedmle dolmlgszama / 1-2 2 minuty
(1 litr) ugniatania ciast
Piana z biafek Min. 2 jaja Narzed2|.e do.m|e.szan|a/ 3.4 4 minuty
Maks. 8 jaj ugniatania ciast
N Min. 2 jajka Narzedzie do mieszania / .
Jajecznica - BT 1-4 1 minuta
Maks. 7 jaj ugniatania ciast
Smietana Min. 200 ml Narzedzie do mieszania / 1 2 minuty
Maks. 800 ml ugniatania ciast 2-3 4 minuty
. . Min. 2 jaja - .
Piana z biatek Maks. 8 i Trzepaczka do jaj 3-4 4 minuty
- Min. 200 ml - 1 minuta
Smietana Maks. 800 ml Trzepaczka do jaj 3-4 4 minuty
. o Min. 100 ml . 2-4 30 sekund
0,
Spienione mleko (zawarto$¢ tuszczu 3,5%) Maks. 250 mi Trzepaczka do jaj 3_4 2 minuty
Lo - Min. 125 ml - 1-2 1 minuta
Sosy, pudding, ciasto nalesnikowe Maks. 750 ml Trzepaczka do jaj 1 30 sekund
. Min. 100 ml L
Piyny, koktajle Maks. 750 mi Trzepaczka do jaj 1 30 sekund
Krojone owoce, warzywa, ziota Min. 200 Ostrze do krojenia w kostki ICE lub TURBO 30 sekund
g , Warzywa, Maks. 700g )
Warzywa typu puree Maks. 700g Ostrze do krojenia w kostki 2-3 1 minuta
. . Min. 100g - . .
Krojenie orzechow Ostrze do krojenia w kostki | SMOOTHIE lub TURBO 1 minuta
Maks. 700g
Siekanie czekolady do gotowania I\/I}g ES 13839 Ostrze do krojenia w kostki | SMOOTHIE lub TURBO 30 sekund
o . Min. 200g . .
Krojenie migsa w kostki Ostrze do krojenia w kostki ICE lub TURBO 30 sekund
Maks. 500g
. Min. 200g - .
Kruszenie lodu Ostrze do krojenia w kostki ICE lub TURBO 20 sekund
Maks. 500g
Drobne krojenie ogorkéw, marchwi Maks. 1,2 litra Ostrze do krojenia 1 5 minut
Tarcie marchwi, rzodkiewki, sera Maks. 1,2 litra Ostrze do tarcia 1 5 minut
Tarcie ziemniakow, twardego sera Maks. 1,2 litra Tarcza do tarcia ziemniakow 1 5 minut
Krojenie ziemniakdw, kalarepy, marchwi Maks. 1,2 litra Ostrze do frytek / Julienne 1 5 minut
Wyciskanie owocéw cytrusowych Maks. 1,2 litra Sitko flltrUJa}_ce ! §tozek do 1 5 minut
naciskania
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Wazne uwagi dotyczace indywidualnych zastosowan

/N UWAGA:

* Nie kroi¢ zadnych twardych produktow spozywczych, jak ziama kawy,
gatka muszkatotowa, kurkuma czy duze kawatki czekolady do gotowa
nial W rezultacie mozna uszkodzic ostrze!

+ Nie przekraczac¢ ilosci ani czasu pracy wymienionych w tabeli.

*  Przed dodaniem sktadnikow zamontowaé korficéwke do mieszania/
ugniatania ciasta lub ostrze do krojenia w kostke. Docisna¢ kon-
cowke do dolnej czeSci misy.

+  Jesli ugniatamy geste ciasto, nie dodawac wszystkich sktadnikéw do
misy roboczej za jednym razem. Zaczag proces ugniatania wytacznie
po dodaniu maki, cukru i jaj. Powoli dodawac ptyn poprzez watek z
podajnikiem podczas procesu ugniatania.

+  Najpierw pokroi¢ jedzenie przeznaczone do siekania na mate kawal-
ki.

+ Jesli skfadniki sg zablokowane na narzedziu do mieszania/ ugnia-
tania ciasta lub ostrza do krojenia w kostke lub jesli przywieraja do
wewnetrznej Scianki misy, nastepnie kontynuowac prace zgodnie z
ponizszym opisem:

1. Wylaczy€ urzadzenie. Poczekaé, az koncowka skoriczy prace.

2. Zdja¢ pokrywke z misy.

3. Uzy¢ skrobaka do ciasta aby usuna¢ sktadniki z koricowki lub z
wewnetrznej Scianki misy.

+  Jesdli ubijamy biatka jaj, sprawdzic, czy misa lub trzepaczka sg suche
i catkowicie wolne od ttuszczu. Biatko jaja powinno znajdowac sie w
pokojowej temperaturze.

+  Aby zetrze¢ czekolade, uzy¢ wytgcznie ostrza do krojenia w kostki,
nie ostrza tarcia. Czekolada musi by¢ dobrze schtodzona.

+  Kiedy kroimy twardy ser lub czekolade, nie pozwalaé, aby urzadze-
nie dziatato zbyt dtugo. Te skfadniki moga topnie¢ z powodu ogrzania
urzadzenia i moga stac sie grudkowate.

+ Podczas krojenia i tarcia, wiozy¢ skfadniki do watka podajnika. Uzy¢
popychacza, aby docisna¢ jedzenie do otworu lejka. Nie dociskaé
popychacza zbyt mocno.

+ Popychacz skfada sig z dwoch czescei. Jedli krecimy i wyciggamy gor-
ng czes¢, znajdziemy mniejszy watek podajnika. Nastepnie docisnat
sktadniki do wewnetrznego popychacza.

¢+ Jedli uzywamy urzadzenie jako wyciskarke cytruséw, prosimy
uwzglednié:

- Stozek do wyciskania zacznie obracaé sie kiedy wigczymy urzadze-
nie.

- Wigczac urzadzenie wytgcznie za pomoca regulatora sterujacego.
Pracowac¢ wytgcznie przy najnizszym ustawieniu predko$ci

- Pokroi¢ owoc cytrusowy na potowki. Docisna potowke owocu na
stozek.

- Przerywac prace od czasu do czasu, aby usuna¢ mase z sitka filtru-
jacego.

- Wylaczy¢ urzadzenie przed wyjeciem misy z sitkiem filtrujgcym oraz
stozka do wyciskania.

- Schtadza¢ sok cytrusowy nie diuzej niz jeden dzien.

- Nigdy nie przechowywa¢ soku z cytruséw w metalowym naczyniu.
Kwas soku prowadzi do korozji metalowej powierzchni. Jony metalu
niszczg smak soku.

Koniec pracy i demontaz misy

Wytaczy¢ urzadzenie. PoczekaC az koncowka zatrzyma prace.

Odtaczy¢ wtyczke sieciowa.

Obréci¢ pokrywke lub sitko filtrujace w lewo w celu odblokowania misy.

Zdja¢ koncowke.

Zdja¢ mise robocza z blokady przez obroty w lewo. Podniesé mise do

gory z dala od obudowy silniczka. Obserwowa¢ prowadnice.

Uzy¢ skrobaka do ciasta, aby usung¢ zawartos¢ z misy.

7. Wyczysci¢ wszystkie uzywane czesci jak opisano w dziale ,Czyszcze-
nie®.

s~
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Blender
Instrukcje uzytkowania blendera

/\ OSTRZEZENIE: N6z w blenderze jest ostry!

+ Nigdy nie chwyta¢ rekami zamontowanego pojemnika mieszajacego!

+ Zachowac¢ szczegdlng ostrozno$¢ podczas postugiwania sie nozem
blendera! Ryzyko obrazen, szczegdlnie podczas zdejmowania noza
z pojemnika mieszajacego, jego oprdzniania oraz czyszczenia tego
pojemnikal

* Nie nalewa¢ ptynnych sktadnikéw o temperaturze powyzej 60°C do
pojemnika mieszajacego! Niebezpieczeristwo oparzeri!

/N UWAGA:

* Nie wktada¢ twardych sktadnikéw, takich jak orzechy czy ziarma kawy,
do pojemnika mieszajacego.

N6z w pojemniku mieszajacym nie jest odpowiedni do kruszenia kostek
lodu.

i ZALECENIA:

* Podczas przygotowania napojow z dodatkiem lodu, nalezy dodac kostki
lodu podczas mieszania. Kostki lodu rozkrusza sie podczas mieszania.
Uzywac przycisku TURBO wytgcznie w tym celu.

+ Nie korzysta¢ z urzadzenia bez umieszczonych wewnarz skiadnikow!

* Nie przekracza¢ maksymalnej pojemnosci (1500 ml), jak wskazano w
pojemniku mieszajacym!

+ Jesli uzywamy delikatnie pienigcych sie ptyndw (np. mleka), napetnic
dzbanek blendera do maksymalnej objetosci 900 ml.

+ Wiaczac mikser tylko, kiedy pokrywka i nakretka zamocowane sa ma
mikserze. Pokrywka osadza si¢ delikatnie na dzbanku, kiedy styszalnie
zostanie zatrzasnieta za pomoca krétkiego obrotu w prawo.

+ Nie zdejmowa¢ nakrywki podczas pracy! Poczekaé, az ostrza zatrzymajq
sie przed otwarciem pokrywki.

+ Jesli nie jesteSmy usatysfakcjonowani wynikami miksowania, nalezy:

1. Wylaczy¢ urzadzenie.

2. Zdjac pokrywke z dzbanka blendera.

3. ZetrzeC wszelkie przywierajace sktadniki za pomoca skrobaka do
ciasta. Wymiesza¢ skrobakiem sktadniki. Utrzyma¢ odlegto$¢ przynaj-
mniej 2 cm od ostrza podczas tej pracy.

4. UsunaC cze$¢ zawartoSci. Przetwarza¢ mniejsze ilosci lub doda¢
troche ptynu.

Montaz pojemnika mieszajacego
W tym celu prosimy réwniez sprawdzic rysunki 6 i 7 na stronie 6.

1. Umocowac uszczelke na blokadzie noza.

2. Dokreci¢ dzbanek blendera na blokadzie noza.

3. Rys. 7: Umiesci¢ wstepnie zamontowany dzbanek blendera na obudowie
silniczka tak, aby oznaczenie (a) na dolnej krawedzi misy wskazywato
na oznaczenie (b) w obudowie silniczka. Przekreci¢ dzbanek blendera w
prawo, az wyraznie zatrzanie sie na miejscu. Oznaczenie (a) na bloka-
dzie noza i oznaczenie (c) na obudowie silniczka muszg by¢ ustawione
doktadnie nad soba.

/N UWAGA:

+ Pamieta¢ o umieszczeniu pierscienia uszczelniajgcego na zespole
noza; w przeciwnym razie pojemnik mieszajacy bedzie przeciekat.

+ Nie montowac ztacza gwintowanego krzywo.

Przygotowanie

1. Pokroi¢ sktadniki w mate kawatki.

2. Wiozy¢ sktadniki do pojemnika mieszajacego. Nie przekracza¢ maksy-
malnej pojemnosci.

3. Zamocowat pokrywke na dzbanku blendera. Dokreci¢ az wyraznie
zatrzasnie sie na migjscu.

4. ZamknaC pokrywke za pomoca zatyczki (17).
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Dziatanie miksera

Wiaczy¢ urzadzenie za pomocg standardowego przycisku programowania
SMOOTHIE / ICE / TURBO lub regulatorem sterujacym.

Dokfadanie sktadnikow

1. Wylaczy€ urzadzenie. Poczekaé, az ostrze zatrzyma sie.

2. Dolozy¢ skiadniki lub przyprawy poprzez otwory w zatyczce.
3. Ponownie zamknaC pokrywke i otwdr zatyczki.

4, Kontynuowac prace.

Zatrzymanie pracy

Whytaczy¢ urzadzenie. Poczekaé, az ostrze zatrzyma sie.

Odtaczy¢ od zasilania.

Obréci¢ dzbanek blendera w lewo od obudowy silnika.

Zdja¢ pokrywke przed wylaniem zawartoSci.

Wyczysci¢ wszystkie uzywane czesci, jak opisano w dziale ,Czyszcze-
nie*.

£\ WAZNA UWAGA:

Nie wolno przetrzymywac sokéw z cytrusoéw ani artykutéw spozywczych w
metalowych pojemnikach.

LN~

Czyszczenie

A\ OSTRZEZENIE:

+ Zawsze wyjmowac wtyczke z sieci przed zdjeciem koncowek!

W zadnym wypadku nie zanurza¢ czesci silniczka w wodzie w celu
czyszczenia. Moze to spowodowac porazenie pradem elektrycznym lub
pozar.

+ Niektore czesci korcowek sa bardzo ostre. Istnigje ryzyko obrazen!

/N UWAGA:

+ Nie stosowac do czyszczenia drucianej szczotki ani in-nych $ciemych
przyboréw.

* Nie stosowac ostrych ani zracych srodkéw czyszczacych.

Obudowa silnika
+ Obudowe silnika czysci¢ wytacznie wilgotng Sciereczka z dodatkiem
niewielkiej ilosci $rodka do mycia naczyn. Osuszy¢ szmatka,

Konicowki urzadzenia kuchennego

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazer!
Niektore czesci koncowek sg bardzo ostre!

/\ UWAGA:

+ Koncowek nie mozna my¢ w zmywarce. Gorgco oraz zrace Srodki
czyszczace moga spowodowac wykrzywienie lub od-barwienie konco-
wek.

* Nie ptukac trzepaczki do jaj w misie z goracq woda lub pod woda bieza-
cq. Jesli woda dostanie sie do wnetrza kofcowki, nie bedzie mozna jej
wyjac.

+ Mozna oczysci¢ wszystkie inne elementy, ktdre stykajq sie z jedzeniem w
misie z goracg woda.

+ Oplukac czystq woda i doktadnie osuszy¢.

+ Dwie trzepaczki mozna po prostu wyjac z korncdwki. Umocowac je z
powrotem na kofcowce po czyszczeniu oraz osuszeniu. Sprawdzic, czy
trzepaczka jest zabezpieczona.

Akcesoria blendera

Wstepnie czyszczenie

Napetni¢ pojemnik mieszajacy do potowy wodg i uruchomic urzadzenie na
ok. 10 sekund. Wyla¢ ptyn.
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Ogolne czyszczenie
+ Zdja¢ pojemnik mieszajacy celem doktadnego czyszczenia.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!
N6z oraz zespét noza sg ostre. Zachowac szczegoélng ostroznosc¢
podczas demontazu, czyszczenia oraz montazu.

+  Zawsze rozmontowac pojemnik mieszajacy po uzyciu.

+ Zdjg¢ blokade noza z dzbanka blendera.

+ Zdjg¢ uszczelke z blokady noza.

+ Opflukac¢ blokade noza oraz uszczelke szybko goracg woda.

+ Mozna oczysci¢ dzbanek blendera oraz pokrywke z nakretkg w misie z
gorgcg woda. Nastepnie optukac czysta wodg i wysuszy¢ poszczegolne
czesci.

+ Zamontowa¢ pojemnik mieszajacy w odwrotnej kolejnosci po czyszcze-
niu i osuszeniu.

Przechowywanie
+ Oczysci¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjami. Sprawdzi€, czy wszystkie
komponenty sg catkowicie suche.
+ Zalecamy przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opakowaniu, jesli
nie jest uzywane przez dtuzsze okresy czasu.
+ Zawsze trzyma¢ urzadzenie poza zasiegiem dzieci, w suchym i dobrze
wentylowanym migjscu.

Usterki i sposoby ich usuwania
Urzadzenie nie dziata

Mozliwa przyczyna:
Urzadzenie nie ma doptywu zasilania.

Dziafanie:

+ Sprawdzi¢ gniazdko za pomocg innego urzadzenia.

+ Prawidtowo podtaczy¢ wtyczke sieciowa.

+  Sprawdzi¢ gléwne urzadzenie odtaczajgce zasilanie w sieci.

Mozliwa przyczyna:
Urzadzenie jest uszkodzone.

Dziatanie:
+ Skontaktowac sig z centrum serwisowym lub wykwalifikowanych fachow-
cem- specjalista.

Kolejne mozliwe przyczyny:
Urzadzenie wyposazone jest w przetaczniki bezpieczenstwa.
Zapobiegajq one przypadkowemu uruchomieniu silnika.

Rozwigzanie:

+ Sprawdzi¢ prawidtowe potozenie
- misa robocza
- pokrywka miski roboczej lub
- sitko filtrujgce lub
- dzbanek blendera.

Techniczne specyfikacje

MOTEL oot eess st ssssss s sss s ssssssss PC-KM 1025
ZASHHANIE: ...ecovreeerreeceereeeeeesseee e ssesssssessssssssssssssnssens 220-240 V~, 50/60 Hz
SZacuNKOWE ZUZYCIE MOCY :...cvvureerreeermeeesseesseessssesssssessssseeens 820 - 1100 W
MakKS. ZUZYCIE MOCY: ...vvvreverreresneremnessme s sssss s 1200 W
KIAS8 OCHIONY: .....ovrverceereeeireeieesisesisess st ssess st ssss s sssnns Il
Massa netto: (podstawowe urzadzenie z misg

mieszajaca i narzedziem do Ciasta): .......c..eeeneerneerinneerinneeiine, ok. 3,51 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i projektowych
w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami CE, dotyczacymi zgodno-
§ci elektromagnetycznej czy niskiego napiecia i produkowane jest zgodnie z
najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.



Warunki gwaranc;ji
Przyznajemy 24 miesigce gwaranciji na produkt liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie 14 dni od daty
dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu
wszystkie uszkodzenia powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materia-
tow lub wadliwego wykonania, naprawiajgc oraz wymieniajac wadliwe czesci
lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie wraz z dowodem
zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare mozliwosci
w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia
przed uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z miejsca zakupu pono-
si reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci przewidzianych w instrukji
obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym
zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:
+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywo-
tanych nimi wad,

+  uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich jak
wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania i innych zdarzen
losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycznego, zasilanie
Z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+  sznurow potaczeniowych, sieciowych, zarowek, baterii, akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub niezgodne-
go z instrukcjq jego uzytkowania, przechowywania, konserwacji, samo-
wolnego zrywania plomb oraz wszelkich przerdbek i zmian konstrukcyj-
nych dokonanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+  roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile sg one zgodne
Z podanymi przez producenta,

+  prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg nieistotny wptyw na
warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie wypetniona,
Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia, bez
mozliwosci ustalenia migjsca sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu
jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie daty wazno-
$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate urzadzenie, ktdre sa wymienia-
ne korczy sig, wraz z korcem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg wykluczone
chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia wykraczajgce poza tg
umowe nie sg uwzgledniane przez tg gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza
ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towa-
ruZ Umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na terenie Rzeczpospo-
litej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

ul. Opolska 1 a karczow

49 - 120 Dabrowa

i

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci*

Nalezy zadba¢ o Srodowisko i nie wyrzucac urzadzen elektrycznych razem
z odpadami gospodarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne nalezy odstawic¢ do miejskich
punktdw zbidrki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia i $rodowiska poprzez
nieprawidtowe metody utylizacji odpadéw.

Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form utylizacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

Informacje na temat punktow zbidrki znajduja sie na terenie danego miasta.

49

JEZYK POLSKI



MAGYARUL

Hasznalati utasitas

Kdszonjk, hogy termekiinket valasztotta. Reméljk, hogy a készilék hasz-
nalata sok dran at 6romét okoz Onnek.

A hasznalati utmutatéban talalhaté szimbélu-mok

Az On biztonsagara vonatkozo utasitasok kifejezetten meg vannak kiilén-
béztetve. Kérjlk, mindenképpen tgyelien ezekre annak érdekében, hogy
elkeriilje a baleseteket és a kész(ilék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészséget karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és ramutat a lehetsé-
ges sérilési leheté-ségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a kész(ilékben vagy mas targyakban kart
tehet.

i MEGJEGYZES:
Tippeket és informaciokat emel ki.

Tartalom
A Kezelészervek Elhelyezkedése 3
Osszeszerelési diagram - a késziilék edényei és tartozékai ............... 4
Keveréedény osszeszerelése 6
Altalanos biztonségi rendszabalyok 50
Gyermekek és legyengult SZEMEIYEK..........cceerrerrerinreeererierrirsseenes 50
Specidlis biztonsagi elbirasok a késziilékre vonatkozdan.................... 50
Rendeltetésszerii hasznalat 51
Alkotorészek leirasa / a csomag tartalma 51
A késziilék kicsomagolasa 51
Altalanos hasznalati utasitasok 51
AKESZUIEK MUKOUESE ....voovveveerrireiereiesiesi s sesssssens 51
Elekiromos CSatlakozZas ........c..rvereermrererensisssisessssessssessssssessssssessenns 51
BE-/KIKAPCSOIAS ... vvvveeeerreieeeseeeieeei e sssssssenns 51
A munkaedény hasznalata 52
Amunkaedény és a tartozékainak 0sszeszerelése...........comwvnrenrrenneens 52
Atartozékok hasznalatanak tablazata ... 52
Fontos megjegyzések az egyedi alkalmazasokhoz .............ccoeeeneveeenne. 53
Ahasznalat befejezése és az edény eltavolitasa ..........cooceovmrveirnrrvnnnnns 53

Aprl’fr’\

Tisztitas

Vizkémentesités
Hibaelharitas
Miiszaki adatok
Selejtezés

Apritd hasznalati UtaSItAS............cvuererrrerrieiseesss s
Keverdedény dsszeszerelése
EIBKESZUIBL.........voooeeerceeeeeet it sesens
AMIXEr hASZNAIALA ....ovovvverereiieriireeesesesies s esens
Osszetevsk Ujratdltése
Ahasznalat DEfEJEZESE ...

AMOLOr DUKOILA ..ot
Akonyhai készlilék tartozékai
Apritd tartozekai..........coevveevecreerireriieiseis

Altalanos biztonsagi rendszabalyok

Akészillék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig a haszna-

lati utasitast, és 8rizze meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és
lehetBleg a csomagoldkartonnal, ill. az abban 1évd bélésanyaggal egyiitt!
Amenynyiben a kész(iléket harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati
Utmutatot is adja a késztilékhez.

Kizarélag személyi célra hasznalja a késziléket, és csupan arra, amire
valo! A készilék nem ipari jellegl hasznélatra készilt.

Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki erés héhatasnak, kozvetlen
napsugarzasnak és nedvességnek (semmi esetre se martsa folyadékba),
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és Ovja az éles szélektdl! Ne hasznalja a készliléket vizes kézzell Ha a
készilék vizes vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a konnektorbdl.

+ Kapcsolja ki a késziileket és mindig huzza ki a csatlakozét a dugaszold

alizatbdl (a csatlakozot, ne pedig a vezetéket hiizza), ha nem hasznélja a
készuléket, tartozékokat szerel fel ra, tisztitjia vagy zavart észlel.

+ Ne miikodtesse a késziiléket felligyelet nélkiill Mindig kapcsolja ki a

késziléket, ha elhagyja a helyiséget! Hizza ki a csatlakozot a dugaszolo
aljizatbal.

+ Akeészliléket és a halozati kabelt rendszeresen ellendrizni kell, hogy

nincs-e rajta sértilés jele. Ha sérlilést lat rajta, a készilléket nem szabad
hasznalni.

+ Akockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a késziiléket, hanem

keressen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha hibas a csatlakozo kabel,
csak a gyartotol, a vevészolgalatunktdl vagy hasonlé képzettségii sze-
mélytdl kérjen helyette azonos érték(i masik kabelt.

Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

Tartsa be az itt kdvetkez0 ,Specialis biztonsagi rendszabalyokat”.

Gyermekek és legyengiilt személyek
+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd helyen a

csomagoldelemeket (mlianyag zacskd, karton, sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a féliaval jatszani. Fulladas veszélye
allhat fenn!

+ Akeészlilék nem arra valo, hogy korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szel-

lemi képességi személyek (beleértve a gyerekeket is) vagy tapasztalat
ill. tudas hianyaban hasznaljak, kivéve, ha biztonsagukeért felel6s sze-
mélye felligyel rajuk vagy utasitasokat kaptak arra vonatkozoélag, hogy
hogyan kell hasznalni a kész(iléket.

Gyermekeket nem szabad feliigyelet nélkil hagyni, nehogy jatsszanak a
készlilékkel.

Specidlis biztonsagi eldirasok a
késziilékre vonatkozdan

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

* Areszel6 és apritokések, a burgonyareszeld kés, a siiltburgonya/
Julienne-kés és jégaprito kés a vago- és a reszeldfelliletein nagyon
éles! EZért a sérilések elkertilése érdekeben kelld koriltekintéssel
kezelje a tartozékokat.

* Ne nyuljon bele a készilékbe, mert az aljara elhelyezett kés sérilést
okozhat!

+ Ne 6ntson 60 °C-nal melegebb folyadékot a keverétalba vagy az
edénybe. Egésveszély!

+ Kapcsolja ki a késziléket és huzza ki az elektromos hélozatbdl a hasz-
nalat soran forgd vagy mozgo tartozékok vagy feltétek cseréje el6tt.

+ Akészlilek bekapcsolasa el6tt ellendrizze, hogy a tartozék/feltét megfe-
leléen fel van szerelve.

* Hasznalat kozben semmilyen targy — pl. kanal vagy tésztakeverd —
nem lehet az edényben.

+ Asérilések vagy veszélyek elkerilése érdekében az élelmiszerek
lenyomésakor mindig a mellékelt nyomérudat hasznalja, és ne az ujait,
egy Villat vagy mas targyakat.

A\ VIGYAZAT:

Ne toltse fel az edényeket kemény élelmiszerekkel, példaul kavészemek-
kel, szerecsendidval vagy darabos f6z6csokoladévall Ha mégis igy tesz, a
kések megserilhetnek!

+ Akeészlilék biztonsagi kapcsoldkkal van ellatva. Ne miikddtesse a kész(i-

léket, ha meghibasodott vagy a biztonsagi kapcsoldk ki lettek iktatval

+ Akeészliléket lapos, vizszintes és cstiszasmentes fellileten helyezze el.
+ Ne miikddtesse a késziléket tresen.

+ Csak éleimiszereket dolgozzon fel a kész(ilékkel.

+ Ne kapcsolja ki a kész(iléket a turmixedény, illetve az edény vagy az



edény fedelének elfogatasaval. Mindig hasznalja a forgatégombot vagy
valamelyik gombot a készilék kikapcsolasara.

+ Ne mozgassa a késziiléket hasznalat kdzben; elészor mindig kapcsolja
ki, és hlizza ki az elektromos halozatbdl. Mindig két kézzel fogva széllitsa
a késziiléket.

Rendeltetésszerii hasznalat
Akészllék a kovetkezOkre alkalmas:

+ dagaszto-lkever8gépként tészta, krémek, tejszin, felvert tojasfehérje
elkészitésére;

+ multifunkciés apritd az élelmiszerek egyszeri felapritdsahoz;

+ citromfacsaro a citrusfélék levének kifacsarasahoz;

+ apritoként plrésitésre, habverésre vagy keverésre;

Akészilék kizérolag ezekre a miveletekre lett kialakitva és csak erre hasz-
nalhato.

Csak a hasznalati utmutatoban leirtak szerint hasznalhato.
Akésziilék nem hasznalhatd kereskedelmi célokra.

Minden mas hasznalat nem rendeltetésszerlinek mindsil, és anyagi kért
vagy akar személyi sériilést is okozhat.

Aqgyarté nem vallal felel6sséget a nem rendeltetésszer(i hasznalatbol eredd
sérlilésekre.

Alkotorészek leirasa / a csomag tartalma

A kezeldszervek attekintése a 3. oldalon:
Kétrészes tolorud

Munkaedény fedele adagolétengellyel
Dagaszt6- / keverbeszkoz
Munkaedény

Vezetéesap

Hajtotengely

Kezelépanel

Motorburkolat

Habver§ tartozék

10 Apritokés

11 Sliltburgonya /Julienne kés

12 Burgonyareszel6 kés

13 Finom reszeldé-/vagokés

14 Durva reszelé-lvagdkés

15 Citromfacsaré kup

16 Sz(irészita

17 Turmixedény fedele

18 Turmixedény fedele bedntdnyilassal
19 Turmixedény

20 Késblokk

Nem lathatd: Tésztakaparo

0N O WwN -

©

A késziilék kicsomagolasa

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!
Atartozékok egyes részei nagyon élesek!

1. Tavolitsa el a csomagolast a késztilékrdl.

2. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, ugymint a miianyag filmet,
toltéanyagot, kabelrogzitéket és a dobozt.

3. Ellendrizze, hogy az dsszes tartozék a dobozban van-e.

i MEGJEGYZES:
Akészilék poros lehet, vagy gyartasi maradékok lehetnek rajta. Javasol-
juk, hogy a , Tisztitas* részben leirtak szerint tisztitsa meg a készuléket.

Altalanos hasznalati utasitasok

Akésziilek miikodése

+ Akészlilék biztonsagi kapcsolokkal van ellatva. A készulék csak akkor
miikddtethetd, ha betartja a kdvetkezd utasitasokat:

- Amunkaedény vagy a turmixedény motorburkolatra helyezéskor
ugyelien ra, hogy a késblokk hallhatéan a helyére kattanjon.

- Amunkaedény hasznalatakor a fedélnek vagy a sz(irének hallhatéan
a helyére kell pattannia az edényen.

+ Akeészllék mikodtethetd a funkciogombokkal (SMOOTHIE, ICE,
TURBO) és/vagy a valtoztathat6 beallitasu szabalyozégombbal.

+ Véltoztathatja a beallitott fordulatszamot a szabalyozégombbal. Mindig
lassan inditsa a gépet alacsony fordulattal. Lassan ndvelje a fordulatsza-
mot.

+ Afunkcidgombok le vannak tiltva, ha a készliléket a szabalyozogombbal
kapcsolja be.

+ Astandard programokat kapcsolja be a funkciégombokkal. A progra-
mok nem kapcsolnak ki automatikusan.

+ Amikor egy standard program aktiv, tkapcsolhat egy masik programra
vagy a szabalyozégombbal médosithatja a fordulatszamot.

A gombok jelentése

Gombok Funkciok

POWER Hasznélatra kész
SMOOTHIE |Maximalis fordulatszam, nem kapcsol ki automatikusan
ICE Automatikus szakaszos miikddés, nem kapcsol ki automati-
kusan
Kézi szakaszos miikddés. Amig lenyomva tartja ezt a gom-
TURBO o o . e
bot, a készilék maximélis fordulatszdmon fog miikdni.

A VIGYAZAT:
Ne hasznalja a késziiléket 5 percnél hosszabb id6tartamig. Ezutan hagyja
lehdlni 10 percig.

Elektromos csatlakozas
Ellendrizze, hogy az elektromos halézat paramétereit az. On otthonaban
egyeznek az adattablan lévd mliszaki adatokkal.

Be-/Kikapcsolas
Csatlakoztassa a készliléket egy megfelel6en felszerelt foldelt aljzathoz. A
POWER gomb LED fénye kéken fog villogni.

1. Ellenérizze, hogy a szabalyozoégomb OFF &llasha van-¢ allitva.

2. Nyomja meg a POWER gombot. A késziilék mikodésre kész. A gomb
LED fénye kéken fog vilégitani. A funkciégombok LED fényei pirosan
fognak villogni.

Be- és kikapcsolas a szabalyozégombbal

- Bekapcsolas: Forditsa a gombot az 6ramutato jarasaval megegye-
z6en a MAX iranyba a kivant fordulatszamra. A MIN és MAX jelzés
kozotti kek LED jeleniti meg a fordulatszam-beallitast (1-5).

- Kikapcsolas: Forditsa a gombot az dramutaté jarasaval ellentétes
iranyban az OFF allasba. A kék LED kialszik.

Be- és kikapcsolas a funkcidgombokkal

- Bekapcsolas: Nyomja meg egyszer a kivant gombot. Agomb LED
fénye pirosan fog kigyulladni.

- Kikapcsolas: Még egyszer nyomja meg a megfelelé gombot. A gomb
LED fénye Ujra villogni kezd.

3. Ha meg kivanja szakitani a mikodést, nyomja meg a POWER gombot. A
funkciogombok LED-jei kialszanak. A POWER gomb LED fénye villogni
kezd.

4. Hizza ki a tapkabelt.
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A munkaedény hasznalata

A munkaedény és a tartozékainak 6sszeszerelése
E célbdl lasd az 1. - 5. &brakat a 4. — 5. oldalon.

/\ FIGYELMEZTETES:

Areszel6 és apritokések, a burgonyareszel kés, a siiltburgonya/Julienne-
kés és jégaprito kés a vago- és a reszeldfellletein nagyon éles! Ezért a
sértlések elkertilése érdekében kelld koriltekintéssel kezelje a tartozéko-
kat.

1. Helyezze a vezetGcsapot a motorrész meghajtotengelyére.

2. 3. abra; Helyezze a munkaedényt a motorburkolatra, hogy az edény als6
részén 1évo jelzés (a) a motorburkolaton v jelre (b) mutasson. For-
ditsa a munkaedényt az 6ramutaté jarasaval megegyez6 iranyba, amig
hallhatéan a helyére nem kattan. Az edényen lévé jeldlésnek (a) és a
motorburkolaton 1évd jellésnek (c) pontosan egymas felett kell lennitik.

Atartozékok hasznalatanak tablazata

3. Valasszon egy tartozékot. Helyezze a vezet6csapra.

4. Zarja le a munkaedényt a fedéllel. Hizza meg az 6ramutaté jarasaval
megegyezd iranyba forgatassal, amig hallhatéan be nem kattan a fogan-
tyd rogzitési mechanizmusaba.

A késziilék hasznalata citromfacsaroként

Afent leirt modon szerelje ssze a munkaedényt.

3. Helyezze a szlir6szitat a vezetbesapra. Forgassa el az 6ramutato
jarasaval megegyez0 iranyba, amig hallhatéan be nem kattan a fogantyu
régzitési mechanizmusaba.

4. Helyezze a citromfacsarét a vezetécsapra.

; ey e . Fordulatszamszint / Maximalis
Termék / elkészitett étel tipusa Mennyiség gomb miikédési idé
s s Dagaszt6- /
Nehéz tészta (pl. élesztbtészta) Max. 1,0 kg Kevereszkiz 1 2 perc
, , , Max. 1,5 kg Dagaszto- /
Kevert tészta (Keksztészta vagy ostyatészta) (1 ler) Keverdeszkiz 1-2 2 perc
e Min. 2 tojas fehérje Dagaszt6- / i
Felvert tojasfenerje Max. 8 tojasfehérie Keverdeszkoz 3-4 4 perc
. Min. 2 tojas Dagaszto- /
Tojasrantotta Max. 7 tojas Kever8eszkdz -4 1 perc
. Min. 200 ml Dagaszto- / 1 2 perc
Tejszin P
Max. 800 ml Keverbeszkoz 2-3 4 perc
e Min. 2 tojasfehérje "
Felvert tojasfehérie Max. 8 tojésfehérie Habverd 3-4 4 perc
o, Min. 200 ml i 1 perc
Tejszin Max. 800 mi Habver§ 3-4 4 perc.
. . Min. 100 ml « 2-4 30 masodperc
0,
Tejhab (3,5% zsirtartalom) Max. 250 ml Habverd 3_4 2 perc
s . N Min. 125 ml « 1-2 1 perc
Martas, puding, palacsintatészta Max. 750 mil Habverd 1 30 mésodperc
, Min. 100 ml . .
Folyadékok, shakek Max. 750 ml Habverd 1 30 masodperc
T cl v e . o Min. 200 g e .
Gylimdlcs, z6ldség, fliszemovények apritasa Max. 700 g Apritokés ICE vagy TURBO 30 masodperc
Z6ldségek plirésitése Max. 700 g Apritokés 2-3 1 perc
o Min. 100 g e SMOOTHIE vagy
Magvak apritasa Max. 700 g Apritokés TURBO 1 perc
- s . Min. 100 ¢ o SMOOTHIE vagy .
Fézbcsokoladé reszelése Max. 500 g Apritokés TURBO 30 masodperc
. " Min. 200 ¢ ol .
Hus apritasa Max. 500 g Apritokés ICE vagy TURBO 30 méasodperc
) s Min. 200 g ol .
Jégkocka apritasa Max. 500 g Apritokés ICE vagy TURBO 20 masodperc
Uborka, sérgarépa szeletelése Max. 1,2 liter Vagokés 1 5 perc
Sargarépa, retek, sajt reszelése Max. 1,2 liter Reszel6kés 1 5 perc
Burgonya, keménysaijt reszelése Max. 1,2 liter Burgonyareszeld kés 1 5 perc
e . . Stltburgonya /
Burgonya, karalabé, sérgarépa darabolasa Max. 1,2 liter Julienne kés 1 5 perc
Citrusfélék facsarasa Max. 1,2 liter Szlir6szita és facsarokip 1 5 perc
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Fontos megjegyzések az egyedi alkalmazasokhoz

A

VIGYAZAT:

Ne apritson kemény élelmiszereket, példaul kavészemeket, szere-
csendiot, kurkumat vagy darabos f6zécsokoladét! A kés karosodasat
eredményezheti!

Ne Iépje tUl a tablazatban ismertetett mennyiségeket és miikodési idét.

Mindig helyezze fel a dagasztd / keverdtartozékot vagy az apri-

tokést az edénybe miel6tt hozzaadné az dsszetevéket. Nyomja a

tartozékot az edény aljaba.

Ha nehéz tésztat dagaszt, ne helyezze az edénybe egyszerre az

0Osszes Osszetevot. A dagasztast csak liszttel, cukorral és tojasokkal

kezdje. Lassan adja hozza a folyadékokat az adagolétengelyen &t a

dagasztas soran.

Elész0r vagja 6ssze aprd darabokra az apritani kivant élelmiszere-

ket.

Ha az dsszetevk beragadnak a dagaszto/keverbeszkdzbe vagy az

apritokésbe, vagy odatapadnak az edény belsé falara, a kdvetkezok

szerint jarjon el:

1. Kapcsolja ki a készuléket. Varja meg, amig megall a tartozék.

2. \Vegye le afedelet az edényrdl.

3. Atésztakaparéval tavolitsa el az dsszetevéket a tartozékokrol

vagy az edény belsd falardl.

Ha a tojasfehérjéket veri fel, lgyeljen ra, hogy az edény és a habver6

széraz és teljesen zsirmentes legyen. A tojasfehérjének szobahémér-

sékletlinek kell lennie.

A csokoladé reszeléséhez csak az apritokést hasznalja és ne a

reszelBkést. A csokoladénak jol leh(itéttnek kell lennie.

Keménysaijt vagy csokoladé apritasakor, ne hagyja a kész(léket

sokaig mikodni. Ezek az dsszetevék a készllék melegedése sorén

felolvadhatnak és darabossé valhatnak.

Apritéskor és reszeléskor az adagolotengelybe téltse be az 6ssze-

tevéket. A tolérudat hasznalja az élelmiszerek a betdltényilasba valé

lenyoméasahoz. Ne alkalmazzon tulzott erét a tolorudra.

Atolérud két részbdl &ll. Ha eltekeri és lehlizza a fels6 részt, egy

kisebb méretli adagolotengelyt fog tallni. Ezutan nyomja le az éssze-

tevéket a belsd toloruddal.

Ha citromfacsaroként hasznalja a késziléket, tartsa be az aldbbia-

kat:

- Afacsardkup elkezd forogni, amint bekapcsolja a késziléket.

- Csak a szabalyozogombbal kapcsolja be a készuléket. Csak a
legalacsonyabb fordulatszam-beallitdson mikodtesse a kész(iléket.

- Végja félbe a citrusféléket. Nyomja a fél gylimélcsot a facsarokupra.

- |d6rdl iddre szakitsa meg a folyamatot, hogy eltavolitsa a gyimélcs-
hust a sz(irgszitardl.

- Kapcsolja ki a kész(iléket, mielétt eltavolitand a sz(irészitat és a
facsarékupot.

- Egy napnél tovabb ne hiitse le a citromlét.

- Ne tarolja a citromlét fémedényben. A citrom savja korrodalni fogja a
fém felliletet. Fémionok képz&dnek, amik rontjék a 1é izét.

A hasznélat befejezése és az edény eltavolitasa

Kapcsolja ki a késziiléket. Varjon, amig megéll a tartozék.

HUzza ki a tapkabelt.

Forditsa el a fedelet vagy a sz(irészitat az dramutato jaraséaval ellenté-
tes irdnyba a zért allastdl az edény kinyitdsahoz.

Vegye le a tartozékot.

Tekerje ki a zart &llapotbdl a munkaedényt, az dramutato jaraséval
ellentétes irdnyba forgatva azt. Emelje le a munkaedényt a motorbur-
kolatrol. Ugyelien a vezetcsapra.

Atésztakapardval tavolitsa el az edény tartalmat.

Tisztitsa meg az készilék dsszes részét a , Tisztitas" részben leirtak
szerint.

Aprité

Aprité hasznalati utasitas

/\ FIGYELMEZTETES: Az apritoban 1évé kés éles!
+ Ne nyuljon bele a felszerelt kever6edénybe!
+ Nagy kortiltekintéssel kezelje az apritd kését! Sériilésveszély, kilono-

sen amikor eltavolitia a kést a keveréedénybdl, a keveréedény kilritése-
kor és tisztitasakor!

+ Ne 6ntsdn 60 °C-nal melegebb folyékony Gsszetevét a keveréedénybe.

Egési sériilések veszélye!

A\ VIGYAZAT:
* Ne helyezzen kemény dsszeteviket, pl. mogyorét vagy kavészemeket

a kever6edénybe.

+ Akeverbedény kése nem alkalmas csak jégkocka apritasara.

i JAVASLAT:
+ Amikor apritott jéggel készit italokat, csak a keverés kdzben adja hozza

a jégkockakat. A jégkockak a keverés soran dssze lesznek apritva.
Csak a TURBO gombot hasznélja erre a feladatra.

Ne hasznélja az apritot 6sszetevék nélkul!

Ne Iépje tul a keverbtalon jelzett maximalis kapacitést (1500 ml)!

Ha enyhén habz6 folyadékot hasznal (p!. tej), maximum 900 ml folyadé-

kot tdltson a turmixedénybe.

Csak felhelyezett fedéllel és kupakkal inditsa be a készliléket. A fedél

akkor illeszkedik szorosan a turmixedényre, amikor enyhén az 6ramutato

jarasaval megegyez0 iranyba forgatva hallhatéan a helyére kattan.

Mikodés kdzben ne vegye le a fedelet. Mieldtt kinyitné a fedelet, varja

meg, amig a kés teliesen megall.

Ha nincs megelégedve turmixolasi eredménnyel, a kdvetkez6képpen

jarjon el:

1. Kapcsolja ki a késziléket.

2. Vegye le a fedelet a turmixedényrdl.

3. Atésztakapardval lazitsa fel a beragadt dsszetevoket. A tésztakapa-
roval keverje meg az Gsszetevéket. Ennek végrehajtasakor tartson
legalébb kb. 2 cm tavolsagot a késtél.

4. Tavolitson el némi 0sszetevét. Kisebb mennyiségeket dolgozzon fel
vagy adjon hozz& némi folyadékot.

Keveréedény 0sszeszerelése
Ehhez lasd még a 6. és 7. dbrékat a 6. oldalon.

1.

Helyezze fel a tdmitést a késblokkra.

2. Tekerje ra turmixkancsét késblokkra.

3.

7. abra: lllessze az el6re 6sszeszerelt turmixkancsot a motorburkolatra,
hogy a késblokk alsé részén 1évd jelzés (a) a motorburkolaton Iévé jelre (b)
mutasson. Forditsa a turmixkancsét az dramutat6 jarasaval megegyezd
iranyba, amig hallhatoan a helyére nem kattan. A késblokkon lévé jeldlés-
nek (a) és a motorburkolaton lévé jelélésnek (c) pontosan egymas felett
kell lennik.

A\ VIGYAZAT:
+ Soha ne felejtse el felhelyezni a tdmitégy(iriit a kés szerelvényre; mas-

kuldnben a keveréedény folyni fog.

* Ne helyezze fel ferdén a menetes csatlakozot.

El6késziilet

1.
2.

3.

Darabolja 6ssze kis darabokra az dsszetevoket.

Helyezze az 8sszeteviket a keveréedénybe. Ugyelien a maximalis
kapacitasra.

Helyezze fel a fedelet a turmixedényre. Addig forditsa el, amig hallha-
téan be nem kattan a helyére.

Zérja be a fedelet az iitkdzével (17).
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A mixer hasznalata
Kapcsolja be a késziléket a standard SMOOTHIE / ICE / TURBO program-
gombbal vagy a szabalyozdgombbal.

Osszetevok ujratoltése

1. Kapcsolja ki a készilléket. Varja meg, amig a kés teljesen megall.
2. Helyezze be a hozzavalokat vagy fliszereket az (itk6z6 nyilasan at.
3. Zarjabe Ujra a fedelet és az (itk6zd nyilasat.

4. Folytassa a hasznalatot.

A hasznalat befejezése

1. Ahasznélat befejezése. Varja meg, amig a kés teliesen megall.

2. Huzza ki a halozatbol.

3. Forditsa el a turmixedényt a motorburkolatatadl az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba.

4. Tavolitsa el a fedelet a tartalom kidntése el6tt.

5. Tisztitsa meg a készlilék dsszes részeit a , Tisztitas" részben leirtak
szerint.

/\ FONTOS MEGJEGYZES:
Ne taroljon citromlét vagy savas ételeket a fémedényekben.

Tisztitas
A\ FIGYELMEZTETES:
+ Atartozékok eltavolitasa el6tt mindig hiizza ki a késziiléket az elektro-
mos héldzatbdl.
+ Atisztitashoz semmilyen kértimények kdzott ne meritse vizbe a motor-
burkolatot. Aramiitést vagy tiizet okozhat.
+ Atartozékok néhany része nagyon éles! Sériilésveszély!

/\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drotkefét vagy mas karcold konyhai eszkozt a tisztitas-
hoz.

+ Ne hasznaljon agressziv vagy karcol tisztitoszereket.

A motor burkolata

+ Egy nedves ruhaval és egy kis adag mosogatoszerrel tisztitsa meg a
burkolatot. Egy ruhdval szaritsa meg.

A konyhai késziilék tartozékai

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!
Atartozékok egyes részei nagyon élesek!

/\ VIGYAZAT:

+ Atartozékok mosogatdgépben nem tisztithatok. A hd és az agressziv
tisztitoszerek a kiegésziték vetemedését vagy kifa-kulasat okozhatjak.

+ Ne oblitse ki a habverd tartozékot forrd vizben vagy folyo viz alatt. Ha a
viz bejut a tartozékba, az nem tavolithato el.

+ Az dsszes dsszetevdt, mely érintkezésbe lép az élelmiszerekkel, egy
forr vizes edénybe kell megtisztitania.

+ Tiszta vizben 6blitse le, és alaposan széritsa meg.

+ Akét habver6t csak egyszeriien ki kell hizni a tartozékbdl. Tisztitas és
szaritas utén illessze vissza azokat a tartozékba. Ellen6rizze, hogy a
habverd megfeleléen rogziilt-e.

Apritd tartozékai
Elétisztitas

Félig toltse fel vizzel a keverGedenyt, és mikadtesse a kesziléket kb. 10
masodpercig. Ontse ki a folyadékot.

Altalénos tisztités
+ Az alapos tisztitashoz vegye le a keverbedényt.

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!
Akés és a kés szerelvény éles. Szétszereléskor, tisztitaskor és 6ssze-
szereléskor nagy kortiltekintéssel kezelje.

+ Ahasznalat utdn mindig szerelje szét a keverdedényt.

+ Valassza le a késblokkot a turmixkancsobal.

+ Tavolitsa el a tdmitést a késblokkrol.

+ Forro vizzel roviden 6blitse le a késblokkot és a tomitést.

+ Aturmixedényt és a kupakos fedelet megtisztithatja egy tal forrd vizben.
Ezutan tiszta vizben dblitse le és szaritsa meg a részeket.

« Tisztitas és szaritas utan forditott sorrendben szerelje 6ssze a keveré-
edényt.

Vizkdmentesités

+ Aleirtaknak megfelelden tisztitsa meg a késziiléket. Ugyelie ra, hogy a
tartozékok teljesen szarazak legyenek.

* Ha a késziilék elébb kapcsol ki, mint ahogy a viz felforrt, elébb van szik-
ség vizkdmentesitésre.

+ Ne hasznéljon ecetet, hanem valamilyen a kereskede-lemben kaphatd
citromsav alapu vizkéoldot. Adagolja az Utmutatas szerint.

Hibaelharitas
Hibaelharitas

Lehetséges ok:
Akésziiléknek nincs aramellatasa.

Megoldas:

+ Ellendrizze az aljzatot egy masik kész(ilékkel.
+ Dugja be megfeleléen a csatlakozddugaszt.

+ Ellendrizze az aramkor-megszakitot.

Lehetséges ok:
A készillék meghibasodott.

Megoldas:
+ Lépjen kapcsolatba a szervizkézpontunkkal vagy egy szakemberrel.

Tovabbi lehetséges okok:
Akészilék biztonsagi kapcsoldval van ellatva.
Ezek megakadalyozzak a véletienszer(i motorinditast.

Megoldas:

+ Ellendrizze a kovetkezék megfeleld helyzetét:
- amunkaedény
- amunkaedény fedelét vagy

- aszlrbszitat vagy
- aturmixedényt.
Miiszaki adatok

THDUS? oreeeeerseeeesseeessseeeesssesesssssesssss st sssssssssesssssssssssnnsessens PC-KM 1025
F 01110 4 220-240 V~, 50/60 Hz
Névieges telleSItMeNY: ........covvcvrerrnrerernnerinecrine 820 - 1100 W
MaxX. telJESIMENY: ....oovreeree e 1200 W
RGVId idejli MUKOAELES: ....vvveeeereeeeerereeeessreeeesseeesssreeeesssssesssssseesssssesssssnees Il
Nett6 tomeg (alapkésziilék keverdtal
és dagasztolapat NEIKUI): ...........ocvveeeeerrerrerereireeeiseeieeeeeeens approx. 3,51 kg

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos termékfejlesztés
miatt fenntartjuk.

A készillék megfelel minden érvényes CE iranyelvnek, beleértve az elekt-
romagneses megfelel6ségrél, és a kisfesziiltségl berendezésekrél szold
iranyelveket, és a legujabb biztonsagi szabalyozasok figyelembe vételével
készUlt.



b

Selejtezés
A ,kuka“ piktogram jelentése

Ovja a kdryezetet, ne a héztartasi hulladékkal semmisitse meg az elekiro-
mos készilékeket.

Afolosleges vagy hibas elektromos késziilékeket a helyi gydjtépontokban
adjale.

Segitsen elkeriini a helytelen hulladékkezeléshdl eredd kdmyezeti és
egészségiigyi hatasokat.

Hozzajarulhat a régi elektromos és elektronikus kész(ilékek Ujrahasznosita-
sahoz vagy mas modon val6 hasznositasahoz.

Agylijtdpontokrél a helyi hatésagok adhatnak felvilagositést.
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YKPAIHCbKA

MocibHuk kopucTyBaya

[sikyemo, Lo Bubpanu Haww Bupi6. M cnogiBaemocs, L0 NPUCTpIA nogapye
BaM Y1Maro 3a40BONEHHS.

CuvmBonu B Ui iHCTPYKUi 3 ekcnnyaTauji

Baxnmsi BkasiBkv Ans Baluoi 6e3aneku cnevianbHo BigMiveHi. [ns 3anobi-
raHHs HeLLACHWX BUNAAKIB Ta NOLLKOMKEHb Npuragy 060B'sI3K0BO MPUTPK-
MYMTECH LX BKA3IBOK.

/\ NONEPEMKEHHS.

[Monepemkye npo 3arpoau Ans Balloro 300poB's Ta Bkadye Ha MOXKITUBI
PY3VIKIA TPABM.

A\ YBATA.

Bkasye Ha MOXvBi 3arpo3u Anst npunagy abo iHLWmMX npeaMeTis.

i MPUMITKA.

Bupinse nigkasku Ta iHchopmaLiiio ans Bac.

3mict

PosTaluyBaHHs opraHiB kepyBaHHs 3
CxeMu cknapaHHs poboumx Yaw i npunapas 4
CknapaHHA EMHOCTI Ans 3MiLyBaHHA 6
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Onuc YacTuH / YacTUHM, SiKi BOJaATLCA 57
Po3nakoByBaHHA NpUCTPOIO 57
3aranbHi iHCTPYKLUii 3 BUKOPUCTaHHSA 57
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3aranbHi BKa3iBku Wwoao 6e3nexku

Meper NPUIAHATTSM B eKcriyaTaLlito Lboro Npunagy Aye YBaXHO YuTaiTe

IHCTPYKLito 3 ekcrinyaTauii Ta 3bepiraiiTe ii pa3oM 3 rapaHTiiHM TarloHOM,

KacoBWM YEKOM Ta, N0 Mipi MOXITMBOCTI, 3 KAPTOHHOK KOPOBKOHO | BHYTPILL-

HbOIO YMaKoBKOI0. Y pasi, Lo npunag byae nepefaHo TpeTim ocobam, cnif

nepeaaBaTy Moro pasoMm 3 Lieto IHCTPYKLE 3 ekcrinyaTauii.

*  BukopucTarite npunag BUKMIOYHO B MPUBATHWX LiinsiX Ta 3a nepeg-
BavyeHmm npusHadeHHsm. Mpunag He NpysHaYeHo Ans NPOMUCIIOBOrO
BUKOPUCTaHHSI.

*He BukopwcToByiTe iroro Ha Bynuwj. OBepiraiiTe AOro Big Crieku, npsimo-

r0 COHSIMHOrO OMPOMIHIOBaHHS, BOMOMY (B XXOQHOMY pasi He onyckaiTe
Y piauHy) Ta rocTpux kyTiB. He kopucTynTecs npunagom 3 BOOrMm
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pykamu. FKLLO Npunag 3B0NoXVBCS ab0 3MOKPIB, HEBIAKITAAHO BUTSTHITL
LUTEMNCENBHY BUMKY.

BumKHITb Mpunag Ta 060B'3K0BO BUTSMHITL BUMKY 3 LUTENCENbHOI PO3eT-
Ku (TATHITb 3a LUTEKEP, He 3a kaberb), KOnm He KOPUCTYETECH NPUNaLoM,
abo MOHTYETE KOMMNeKTYtoMi AeTani, abo nif Yac YnLLEHHs abo npu
pedekTax.

He excnnyaryiite npunap 6e3 ornsigy. O60BS3KOBO BUMKHITL Mpunag,
KONV BY NOKUAAETE NPUMILLIEHHS. BUTAHITB LTENCENbHY BUAMKY 3 LTen-
CEIbHOI PO3ETKM.

Mpunag Ta kaberb XMBMEHHS Crif PEryNspHO 0BCTEXNTI Ha O3HaKN
MOLKOmKeHb. [py BUSIBMEHHI NOLLKOMKEHb Nprnagom 3abopoHeHo
KOpMCTYBaTMCb.

He peMoHTyTe Npunag, cami, ane 3BepHITLCA 40 aBTOPU30BAHOMO
chaxisLg. [1ns 3anobiraHHs 3arpo3i MOLUKOMKEHIN Kaberb XMBNEHHS
Crif 3aMiHUTV Ha EKBIBANIEHTHMIA BUKIHOYHO BUPOBHMKOM, ab0 HaLLOK
CEPBICHOI0 CITY60t0 abo iHLLOK KBanichikoBaHOK 0COBOH0.
KopucTymnTecs BUKITIOYHO OpUriHaSbHIMI KOMMSIEKTYBanbHAMMU AeTans-
MK,

3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CneLjianbHi BkasiBku LWoao Geanekn”.

LiTv Ta HemiyHi ocobu

[ins 6e3nekw CBOIX AiTeN He 3anuLLaiTe AOCTYMHUMM NaKyBarlbHi MaTe-
pianu (NnacTukoBi NakeT, KapTOHHI KOPOBKW, MEHONNACT TOLL).

/\ NONEPEMXEHHSA!

He no3BonsiTe Manum LiTsM rpatuch i3 nnvBKoto. ICHye 3arposa
3agyxu!

Lle# npunap He NpusHadeHnin Anst BAKOPUCTaHHS! JIAbMI (BKITKOUAK0uM
AiTen) 3 0OMEXEHNMM i3UHHIMM, YyTTEBUMI 200 PO3YMOBIMM 3iBHOC-
TSMM, HEOCTATHIM 10CBIAOM Ta/abo 3HaHHAMM — KpiM BUNAKIB, KoMK 3a
HUMM OIMsiAaE BignoBifanbHa 3a ix 6e3neky ocoba abo BOHW OTpUManu
BKa3iBK/ LLIOJO BUKOPUCTAHHS Npunagy.
[itam He [O3BONEHO rpaTuCh 3 LM NpunadoM. MoTpibeH gornsy 3a
HAMMK.

CneuianbHi 3axoav 6e3neku Ans LbOro NPUCTPOLO

/N NONEPEMXKEHHS. IcHye HeGeaneka TpaBMyBaHHs!

¢ Hoxi Ans HaTUpaHHA Ta Hapi3aHHs!, HX AN HATUPaHHS KapTonTi,
HK 4NS NPUroTyBaHHS KapTonsi ,Qpi”/HiX ANs NPUroTyBaHHs CTpaBy
Julienne i Hix Ans HapisaHHs KyOyKamm Lyxe rocTpi, 3i CTOPOHM Piky4Oi
MOBEPXHi Ta MOBEPXHI s HaTUpaHHs npogykTis! Tomy, Lwob He Tpas-
MyBaTICb, KOPVUCTYHOUMCh LM NPUNALAAM, SOTPUMYMTECH MOTPIBHNX
3axoAiB 6e3neku.

* He BcTpoMnsnTe pyKy y NPUCTPIit, OCKINbKI MOXHA OTpUMATH TpaBMy
Bifl HOX@, PO3TALLIOBAHOIO B HUXKHI YaCTVHI MPUCTPOIO!

¢ He HanvBaiiTe B EMHICTb AN 3MiLLyBaHHS abo B YaLuy 6yab-akix
pinvH, TeMnepatypa skux nepesuLye 60°C! IcHye Hebeaneka oTpu-
MaHHs onikiB!

* [lepLu Hix 3miHoBaTV NpUaans abo YacTuHu, Siki pyxatoTbes nig Yac
poOOTH, BUMKHITL MPUCTPIiA Ta Bif €AHANTE AOTO Bif MEPEXi.

* [lepLu HixX BMMKaTV NPUCTPIN, NEPEBIPTE, Y1 NPUNAAAs HANEXHO Npu-
KpinneHo.

* [lepen BUKOPUCTAHHAM BUMANTE YCi MPESMETM (TIOXKIA, IonaTkm) 3
€MHOCTI.

+ Lo noTucHyTM MpoayKTY AOHM3Y, BUKOPUCTOBYWTE LLTOBXaY, SKIA A0-
[a€eThCs; He PoBiTh LIbOro NanbLisiMy, 3a OMOMOTOH BULEMKN UM iHLLMX
NPeaMeTiB; Lie 4O3BOMMUTb YHUKHYTY TpaBMyBaHHS Ta HebEe3neky.

/\ YBATA.

He knagitb y eMHICTb TBEPAi NPOAYKTW, HANPWKMAL, KaBOBI 3epHa, MycKaT-
Hui ropix abo Benvki LuMaTku wokonagy! Lie Moxe npr3BecTv Ao MOLLKO-
[PKEHHS HoXiB!

+ Llei npucTpiin 0bnagHaHo 3ax1CHUMM BUMMKadami. He BuKkopuCTOBYiiTe

MPVCTPIN, SIKLLO BiH HECMPaBHMIA aB0 MOLLKOYKEHO 3aXMCHUIA BUMMKAY!

+ BcraHoBnioiTe NpUCTpil Ha NNAcKy piBHY i CTilKy NOBEPXHIO.



* He BUKOPUCTOBYWTE MPUCTpI 63 NPOAYKTIB.

* Llen npuCTpiit Npu3HaYeHmni Tinbku A NPUroTYBaHHS XapHOBKX MPOLYK-
TiB.

* Hikorm He BUMMKaIATE MPUCTPIN LLUINSIXOM NOBEPTaHHA rMeka bnexaepa,
yaldi abo KpuLLKM YalLli. [Inst BUMKHEHHS MPUCTPORO 3aBXaM BUKOPUCTO-
ByITe Nepemukay abo 0fHy 3 KHOMOK.

* He nepewmiLLyiiTe NpuCTpil Mig Yac oro poboTw; 3aBxay CriovaTky Bu-
MVIKaTE VIOTO i Bifl'€AHYWTE Bif MEPEXi KVUBNEHHS. 3aBXau NepeHocsTe
MPUCTPIiA, TPUMaIoYK oro ABoMa pykamu!

BukopucTaHHa 3a npUsHaYeHHAM
[MpuCTpiit BUKOPUCTOBYETHLCA SIK:

* AN 3aMmilllyBaHHS TiCTa / IPUroTyBaHHs! (3MiLLyBaHHs1) Kpemy, 301MBaHHs
BEPLLIKIB, IEYHMX OINKiB;

*  BaraTodhyHKLioHaNbHMA NoApIOHIOBAY, ANs NOAPIOHEHHS X, sika nerko
HapisaeTbCs,

* COKOBMTHCKAY, NSl BUTUCKAHHS COKY 3 LIMTPYCOBMX;

* NS NPUrOTYBaHHS MKOPE, 30MBaHHS | 3MILLYBaHHS;

[MprcTpit po3poBneHnin BUKIKOYHO [N1S TakuX LiNen, | oro Crif BUKOPUCTO-
BYBaTY BiANOBIAHWM Y/HOM.

[MpuCTpii Cnig BUKOPWCTOBYBATM NWLLIE Y CMOCID, OMUCaHMIA Y LA IHCTPYKLi
3 ekcnnyaralji.

He cnig B1KkopuCTOBYBATY Lie NPUCTPIN ANs KOMEPLIAHNX Lined.

5y,£lb-FIKe iHLLe BUKOPUCTaHHA BBaXAETbCA K BUKOPUCTAHHA HE 3a NPU3Ha-
YEHHAM | MOXe Npr3BECTN A0 NOLUKOIKEHHA MaiHa Yu HaBiTb TPaBMyBaHHA
KopucTtyBa4a.

Bupo6HyiK He Hece BiAMOBIAANBHOCTI 38 MOLIKOMKEHHSI, SKi CTAnmMest BHACHi-
[OK BUKOPMCTAHHS! iHLUMM YYHOM, aHXK 32 NPU3HAYEHHSIM.

Onuc YyacTuH / YaCTUHM, AKi AOAAOTLCA

Onuc eneMeHTIB KepyBaHHS Ha cTop. 3

LLIToBxay i3 ABOX 4aCTMH

Kpuiuka poboyoi vaLui 3 Barom nopavi
MMpunaans Ans 3amilyBaHHs/MepeMmiLLyBaHHS
Poboua valua

HanpsmHui Wwrmdpt

Ban npusogy

lMaHenb kepyBaHHs

Kopnyc asuryHa

BiHnyok ans 36mBaHHs

10 Hix gns HapisaHHs kybukamm

11 Hix gns npurotyeaHs kaptonni ,pi*/ctpasm Julienne
12 Hix gns HaTMpaHHs kapTonni

13 Hix gns HaTupaHHs/HapisaHHs Ha ApiOHI LUMaTKu
14 Hix gns HaTupaHHs/HapisaHHs Ha rpy6i LMaTku
15 KoHyC Aans BUTUCKaHHS COKY 3 LIMTPYCOBMX

16 ®inbTpyBansbHe cito

17 Yawka rneka GneHgepa

18 Kpwuwwka rneka 6reHgepa 3 0TBOPOM A71S1 HANOBHEHHS
19 Tnek 6nexaepa

20 bBnok ans HoxiB

0N Ol W -

©

He nokasaHo: kpebok ans TicTta

PO3I'IaKOByBaHHFI MPUCTPOIO

/\ MONEPEKEHHS. Hebesneka TpaBMyBaHHs!
[eski YactH1 npunagas gyxe roctpil

1. BuiAMiTb NPMCTPIN 3 YNaKoBKM.

2. 3HiMITb yBECH NaKyBarlbHMA MaTepian, Takui Sk NnacTukoBa niBka, Ha-
MOBHIOBAYi, LUHYPW, | BUAMITb MPUCTPIN i3 KOPOBKM.

3. TlepesipTe, Y HasBHI yCi YaCTVHW, SIKi AOAAKTHLCS.

i MPUMITKA.
Ha npucTpoi Moxe Lie 3anuwatics N abo 3anuLLkv BUPOBHULTBA.
PexomeHgoBaHO noumcTuTv BUPIB, Ik onmcaHo B po3gini “UnLLieHHs".

3aranbHi iHCTPYKLi 3 BUKOPUCTAHHA

lMpu3HayeHHA NpUcCTpoto

* Llen npuctpinn 0bnagHaHo 3ax1CHUMM BUMUKkadamu. Mpuctpin 6yae
npaLoBaTy y B1MaaKy AOTPUMAHHS OMYCaHWX HIKYE YMOB.

- Y pasi MOHTYBaHHS Ha Kopnyc ABuryHa poboya yalua abo rnex 6nex-
Aepa 3 BrokoM 4ns HOXiB MOBKHHI YyTHO KIaLHYTU Ha MicLj.

- Y pasi BuKkopucTaHHs poboyoi Yalui kpuika abo tinbTpyBanbHe cUTo
MOBWHHI YyTHO KraLHyTW Ha MicLji y YaLLli.

* [puCTpin NPMBOAMTLCS B A0 32 AOMOMOTOL0 OAHIET 3 (PYHKLiOHANBHIX
kHonok (SMOOTHIE, ICE, TURBO) aboli 3a gonomoroto nepemukaya.

+ 3a 40NOMOroio nepemMmuKkaya MoxHa no-pisHoMy HarnaluTysaTy LBUA-
KicTb pO6OTU NPUCTPOL. 3aBXAM PO3NOYNHANTE MOBIMBHO 3 HU3LKOI
LBMAKOCTI. 3BinbLUyNTE WBIMAKICT NOCTYMOBO.

* Y BUNagKy YBIMKHEHHS MPUCTPOIO 3@ AOMOMOTOL0 NepemMmkaYa (hyHKLjo-
HarnbHi KHOMKW Bye BUMKHEHO.

+ 3a 40noMOroo hyHKLIIOHaNbHNX KHOMOK 3amyCKaloTbCs CTaHOapTHI
nporpamu. Mporpamu He BUMUKaKOTLCS aBTOMaTUYHO.

+ i yac po6oTV OAHIET CTaHZAPTHOI NpOrpamMu MOXHa NEPEMKHYTUCH Ha
iHLLYy nporpamy abo 3MiHUTK LWBWAKICTb 3a JOMOMOrOH Nepemukaya.

[l0SICHEHHS KHONOK

POWER [puCTpilt roTOBMIA 10 BUKOPUCTAHHS
SMOOTHIE |MakcumanbHa LUBMAKICTb, aBTOMATUYHO HE BUMUKAETLCS
ICE ABTOMATUYHWI IMMYNILCHUA PEXIIM POBOTM, aBTOMATUYHO
HE BUMMKAETLCS
IMMynbCHIIA pexum poBOTH, LLO HANALLTOBYETLCS BPYUHY.
TURBO [MpucTpin 6yae npaLytoBaTi Ha MakCUManbHIiA LWBUAKOCTI,
[OMOKW HATUCHYTO LiFO KHOMKY.
/N YBATA.

He BuKopucTOBY#iTe MpUCTpiit 6e3nepepBHo birbLue 5 xBunvH. Jarite
crepLLy 1oMy OXOMOHYTH ynpopoBxk 10 XBUAMH.

Mip’eaHaHHA o enekTpoMepexi

[NepeBipTe, UM XMBMEHHS BiANOBILAE XapaKTEPUCTUKAM, 3a3HaYEHUM Ha
crewianbHir Haniny.

YBiMKHEHHS | BAMKHEHHS1
Mig’eaHanTe NPUCTPIR 4O HANEXHO BCTAHOBIEHOI 3a3EMITEHOI PO3ETKM.
InaukaTop LED kHonkvu POWER 6yae 6nvumaTit CuHiM CBITIoM.

1. MNepesipTe, 41 NepeMmrkay BCTAHOBMEHO Y nonoxeHHs OFF.

2. Hatucitb kHonky POWER. Mpucpil rotoBui go po6oTu. [HaukaTop
LED Ha kHonwj Byzie nocTilHO CBITUTUCH CMHIM CBITNOM. IHaukaTopu LED
Ha (pYHKLOHarbHIX KHOMKax ByayTb 6rMmMaTit YepBOHIM CBITIIOM.

YBiMKHEHHSI | BUMKHEHHS npuCMPOr0 32 AONOMO20i0 NepemuKaya

- YBiMKkHeHHS. LL|o6 B1BpaTh noTpibHY LUBMAKICTL, NOBEPTAATE PYUIKY
3a FOZVHHUKOBOO CTPINKOH Yy HanpsiMKy nosHauk MAX. CuHi iHguka-
Topu LED wmixx nosHaykamv MIN i MAX BigoGpaxaloTb HanaLuTyBaHHs
wewakocTi (1-15).

- BuMKHeHHS. [0BEPHITb pyyky NPOTW FOAUHHUKOBOT CTPINKK Y NOMO-
eHHst OFF. CyHiit inaukatop LED BUMKHeTbCS.

YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS! NPUCMPOH 38 O0NOMO20H0 (hYHKUIOHAbHUX KHONOK

- YBiMKHeHHS. OfyuH pa3 HaTUCHITb MOTPIOHY KHOMKY. IHAKKaTOp Ha
KHOMLj Oy/ie NOCTIMHO CBITUTICH YEPBOHNM CBITIOM.

- BumkHeHHs. LLe pa3 HaTUCHITb BIgNOBiAHY KHOMKY. IHAMKATOP KHOMKM
3HOBY MOYHE BriMmaTh.
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3. LLlo6 npunuHuTK poboTy, HaTucHiTb kHonky POWER. [HaukaTopu Ha 2. Man. 3. BcTaHoBiTb po6ouy Yallly Ha Kopryc ABUryHa Tak, o6 nosHayka
(PYHKLOHANBHIX KHOMKax BUMKHYTLCS. IHaykaTop LED kHonku POWER (a) 3 HKHBOTO Kpato YaLLi BkasyBara Ha nosHauky (b) Ha kopmyci MoTo-
Byne bnmmatn. pa. MosepTaiiTe poboyy Yally 3a FOAUHHIKOBOK CTPINKOHO, JOMOKM He

4. Big'eaHanTe NpUCTpIiA Big MEPEXi KVBIEHHS. rnouyeTe, sk BOHa KrauHe Ha Micyi. MosHauka (a) Ha vaLi i nosHayka (C)

Ha KOpyCi MOTOpa MatoTb OyTI PO3TaLLIOBAHI TOUHO OAHA HAJ, OAHOH.
BukopuctaHHs p060qo'|' yaui 3. Bubepitb npunanas. BCTaHOBITb 110ro Ha HANPSIMHWIA LTACT.

4. 3akpuiTte pobouy YaLly KPULLKOK. 3aTArHITb ii, MOBEPTAKUM 33 FOAMHHM-
KOBOIO CTPINTKOIO, JOMOKV BOHA YYTHO HE KIaLHe B MexaHiaMi 6r1oKyBaHHS!
PYYKU.

CknagaHHsa poboyoi Yawi i npunapas
[eTarbHilLe Npo Lie MOXHa Ai3HaTUCh i3 MamnioHKiB 1 - 5 Ha cTopiHkax 4 - 5.

/\ TIOMEPEMKEHHSA.
: , . . BukopucmatHsi npunadds dns gUmUCKaHHs COoKy 3 Umpycosux
Hoxi Anst HaTMpaHHS Ta HapisaHHs!, HiX ANs HaTUPaHHS KapTomnyi, Hix Anst BeTaHoBITb poBoMy vallly B OnVCaHMT: BULLE CrIoGI6

MPUTOTYBAHHA KapTOnA GBI ANA TIDATOTYBaHKA CTPaBH Jullenp EIHIK 3 Beranosits inbTpyBanbHe CUTO Ha HANPAMHWIA LUTUET. 3aTArHITh 110ro,
AN HapisaHHs Kybukamn Ayxe rocTpi, 3i CTOPOHM piXy4oi NoBepXHi Ta no- MOBEPTAKYM 32 FOAMHHIKOBOLO CTPINKOK), AONOKM BOHO YYTHO HE KnaLHe
BEpXHi AN HaTUpaHHs NpoaykTia! Tomy, L6 He TpaBMyBaTUCh, KOPUCTY- B MEXaHiaVi GTIOKYBAHHS pyuki '

L2 LA I I 1 S a1 S 9 SRl B i 4. BCTaHOBITb KOHYC NS BUTUCKaHHS COKY 3 LIUTPYCOBMX Ha HaNpsiIMHIA

LTHAT.

1. BcTaBTe HanpsiMHUA LWTUCT Ha Ban NpMBOAY MOTOpa.

Tabnuus BUKOpUCTaHHA Npunaaas

MakcumanbHum
yac po6otu

PiBeHb WwBmnakocTi /
KHOTMKa

KinbkicTb

MpopykT / TMN NPUroTyBaHHS

IHCTpyMeHT

YKPAIHCBKA

FyCTe TICTO (HanpWKag, ApKIKOBE Matc. 1.0 kr [Mpunagas qng 3aMiLLyBaHHs/ 1 2 XBUIHI
TICTO) nepemiLLyBaHHs
3amiluyBaHHs TicTa (TicTo Ans 3006HNX Makc. 1,5 kr lMpunagas ans 3amilyBaHHs/
. . 1-2 2 XBUMUHN
Bynoqok abo Bachens) (1 nitp) nepemiLLyBaHHs
Gyl S BinoK MiH. 2 se4Hmux 6IJ"IKa. Mpunapas /:U'!Fl 3aMiLLyBaHHs/ 3.4 A XBUTIHI
Makc. 8 seuHux binkis nepemiLLlyBaHHs!
Aeuns MiH. 2 sus Mpunapas AnA 3aMiLyBaHHs/ 1-4 1 XBTIHA
Makc. 7 selb nepemiLLyBaHHs!
Bepwkt MiH. 200 mn lMpunagas ans 3amilyBaHHs/ 1 2 XBUNUHA
P Makc. 800 mMn nepeMiLLlyBaHHs! 2-3 4 XBUIMHM
306Ut e4HNIn Binok Mir. 2 seurin 6”.1'(8.] BiHnyok anst 36uBaHHs sielb 3-4 4 XBANMHM
Makc. 8 sieuHux binkis
Bepliku Mir. 200 BiHnyok ans 36vBaHHS S€Lb 3-4 | xeuna
P Makc. 800 mn An 4 4 XBUNWHK
. MiH. 100 mn . 2-4 30 cekyHg
0,
36wTe monoko (BMmiCT xupy 3,5%) Maic. 250 v BiHnyok ans 36uBaHHs sielb 3_4 2 BT
Coyc, nyauHr, TiICTo ANS MAVHLIB Mir 125 BiHn4ok Anst 36MBaHHs sELb 1-2 | xeunna
YG, TIYRAH, An . Makc. 750 mMn An . 1 30 cekyHn
. . Min. 100 mn .
PigunHu, kokTenni Maic. 750 v BiHnyok anst 36uBaHHs sielb 1 30 cekyHa
MopapiGHeHHs pyKTiB, OBOIB, 3€NEHi I\/l\l/g :c 270(?0rr Hix ons HapisaHHs kyBukamn ICE abo TURBO 30 cekyHn
Osoyese nope Maxc. 700 r Hix ans HapisaHHs kybukamn 2-3 1 XBUNMHa
[NonpiGHeHi ropixu Mi. 100 ¢ Hix ans HapisaHHs KyOukamm SMOOTHIE abo 1 XBUNWHA
Ap P Matc. 700 1 AN HAPISAHHA Ky TURBO
TepTuin LLokona, Mir. 100 ¢ Hix ans HapisaHHs KyOukamu SMOOTHIE abo 30 cekyH
P A Makc. 500 AN HapIaHHA Ky TURBO KyHa
HapisaHHs kybukamm M'sica I\/l\llg :c Zggorr Hix ans HapisaHHs Kybukamu ICE abo TURBO 30 cekyHA
. . Min. 200 . .
MoapibHeHHs Ky6uKiB NbOaY Hix ans HapisaHHs kybukamu ICE a6o TURBO 20 cekyHn
Makc. 500 r
HapizaHHs1 oripkis, MOpKBM Makc. 1,2 nitpa Hix ans HapizaHHs 1 5 xBunuH
HaTupaHHs MopkB#, peaucki, cupy Makc. 1,2 nitpa Hix Ans HaTpaHHs 1 5 XBUIWH
HatvpaHHs kapTonni, TBepaoro cupy Makc. 1,2 nitpa Hix 4515 HaTUpaHHS KapToni 1 5 XBUMWH
HapisaHHs kapTonri, konbpabi, Mopkay Make. 1,2 nitpa Hox ans T,pWOTyBaHH.ﬂ kapronn 1 5 XBUMKH
,dpi’/cTpasm Julienne
BuTmCKaHHS COKy 3 LIUTPYCOBKX Makc. 1,2 nitpa inlsTpyBaTIbHe CATO | KOHYC AT 1 5 XBUMWH
BUTUCKAHHS
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BaxnumBi npuMiTkn ans okpemux 3aBaaHb

/\ YBATA.

* He noppibHtoiTe TBEpAi NPOLYKTW, HANPUKITaA KaBOBI 3epHa,
MyCKaTHIA ropix abo BeNuKi LWMaTky Lokonagy! BHachigok Lsoro
MOXHa MOLLIKOAWTMI Ne30 Hoxa!

¢ He nepeBuLLy/iTe 3a3HaqeHi B TabnmL KinbKicTb MPOZYKTIB i Yac
MpUroTyBaHHS.

+  [lepLu Hx foA@BaTH IHTPEMIEHTH, 3aBXaW BCTABNANTE B Yallly npu-
napas ans amiwyBaHHsA/NepemilyBaHHA abo Hix Ans HapisaHHs
KyOukamm. MpUTUCHITL NpyUnagas LO AHa Yali,

+ [lig vac 3amilLyBaHHS FycTOro TicTa He JofaBaliTe Bigpasy BCi
iHrpenieHTV B pobody YaLLy. MoumHaiiTe NpoLEC NPUroTYBaHHS NnLLE
3 MyKOI0, LIyKpoM i siuiamu. [NoBirnbHO fofaBaiTe piguHy Yepes Ban
nofavi nig vac 3amilLlyBaHHs.

+ CnepLuy, nopixTe NPOLyKTH, Siki NOTPIGHO NOAPIOHMTY, Ha MarneHbKi
LIMaTKMm.

o SKWO iHrpedieHTV NPUIMNHYTL 40 NPUNaaas Ans 3amiLlyBaHHsY/
nepemiLLyBaHHs abo Hoxa Anst HapisaHHs! KyOukamm, abo SKLLO BOHM
0CSAYTb Ha BHYTPILLHIX CTIHKaX YaLli, BUKOHAMTe OnuUCaHi HUkYe [ii.
1. BUMKHITb NpuUcTpiit. 3ayekaiiTe, JOMOKW NpUnasas 3yniHUTLCS.
2. 3HIMITb KpULLIKY 3 YalLlli.

3. 3aponomoroto WKpebka ans TicTa BUOAniTh iHIPEdiEHT 3 Npu-
nanas abo 3 BHYTPILLHLOI CTiHKM YaLLi.

¢ Y pasi 36MBaHHS AEYHNX BINKIB YNEBHITLCA, LLO YaLLa i BIHUYOK CyXi i
HE XWPHI. Ae4Hi Ginok Mae ByTy KiMHaTHOI TeMnepaTypy.

¢ LLo6 HaTepTy WoKonaa, BMKOPUCTOBYITE HiX ANs HapidaHHs KyOuka-
MM, a He Hix Ans HaTupanHs. Wokonag mae 6yt fobpe oxonomke-
HUIA.

¢ Y pa3i Hapi3aHHs TBEpAOro CUpY UM LIOKOMaAy He BMUKaTE Npu-
CTPill Ha HAaZTO AOBruiA Yac. Lli iHrpedieHTn MOXyTb noYaTy TONUTKCS,
OCKiNbKM MPUCTPIN HarpiBaeTbCA Mg Yac poboTw, | CTaHyTb rpyakyBa-
MU,

¢ TMoppiGHIOKUM YM HAaTUpatoUM NPOLYKTY, NOLABAIATE IHTPediEHTH
y Ban nogavi. LL|o6 npoLLToBXHYTM NPOAYKTW B OTBIP HaMoBHHOBAYa,
BVKOPMCTOBYMTE LUTOBXaY. He 3acTocoByiiTe HaaMIpHY cury 10
LUTOBXaYa.

¢+ LlitoBxauy ckafaeTbCs 3 ABOX YACTUH. FAKLLO MOKPYTUTY | 3HATK
BEPXHIO YaCTWHy, B OTPUMAETE MEHLUWIA Ban nogavi. Togi, MoxXHa
MOTUCHYTM IHrPEAIEHTI BHW3 BHYTPILLHIM LLTOBXaYeM.

* $KWO NpUCTPIN BUKOPUCTOBYETLCA SIK BUTUCKAY COKY 3 LIUTPYCOBMX,
LOTPUMYIATECH OMMCAHOTO HUXKYE.

- KoHyc ans BuTMCKaHHs COKy ModHe obepTaTucs, Sk Tinbku yBi-
MKHETBCS MPUCTPIiA.

- Bmwukarite npuctpint nuwe nepemukayeM. BukopuctosyiTe e
HallHIKYe HanallTyBaHHS LUBMOKOCTI.

- Pospixte dpykT Hanin. MOTUCHITL NOMOBUHKY (OpyKTa Ha KOHYC AN
BUTUCKaHHSI COKY.

- Yac Big Yac nepepugaiite npoLec, o6 3abpatit M'SKOTb i3 inbTpy-
BasbHOTO cuTa.

- TMepLu Hix BUMATY YaLLy 3 CHiNbTPyBabHUM CUTOM | KOHYCOM AN
BUTWUCKaHHS! COKY, BUMKHITb MPUCTPIlA.

- OxonopiTb cik i 36epiraitTe ioro He GinbLUE OAHOMO AHS.

- He 30epiraifte cik i3 uuTpycoBuMX y MeTanesux emHocTsix. Kucnota
COKY Npu13Beze A0 Koposil MeTanesol NoBepxHi. loHn MeTany sincy-
t0Tb CMaK COKYy.

3akiH4eHHs po6OTY | BUIIMaHHS EMHOCTI

1. BUMKHITb NpUCTPIlA. 3a4ekaiiTe, MoKV Hacaaka NPUNUMHKTL 0DepTaTHCs.

2. Big'enHaiiTe LWHYP XVBMEHHS.

3. TMoBepHiTb KpuLLKy a60 (hinNbTPyBanbHE CUTO NPOTY FOAUMHHWKOBOI
CTPINKkK, LLOD BigKpUTY Yallly.

4. 3HiMiTb Hacaaky.

5. TloBepHiTb poboy YalLly MPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKM. [MoBEpHITL
yalLly Bropy i BUAMITG i3 kopnyca MoTopa. [am’stainTe npo Hanpsm-
HWN LTUEDT.

6. LLoG ycyHyTv BMICT YaLLi, BUKOPUCTOBYITE LKPEOOK.

7. TloyncTbTe YCi BUKOPUCTOBYBAHI YaCTWHM, SIK ONCaHO Y po3aini “Yu-
LLEHHST”.

Bnenpep
IHCTPYKLUii 3 KOpUCTYBaHHA GneHaepom

/N MOMEPEMKEHHSA. Hix 6nenpaepa roctpuit!

* Hikonm He 3acoByiiTe pyku Yy 3VOHTOBAHII FTEK ANs 3MiLLyBaHHS!

+ BynbTe ocobnmeo obepexHi, kopucTytoumncs Hoxem bnerpepal Pusuk
TpaBMyBaHHs, 0c0bIMBO Y pasi BUAMaHHS HoXa i3 rreka Ans 3miLuy-
BaHHSI, CMIOPOXHEHHS i YNLLEHHS! rmexa st 3MiLLyBaHHS!

* He nwiite yrnek piguHy, Temnepatypa sikoi Buiua 3a 60°C. Hebe3neka
OTPUMaHHs onikis!

/N YBATA.

* He knapitb y rmek Ans avillyBaHHs TBEPAi MPOAYKTW, HANPUKNaZ, ropixu
4 KaBOBI 3epHa.

¢ Hix y rnekoBi Ansi amiLLyBaHHs He MBX0AMTb ANs NOAPIOHEHHS NuLue
KyOVIKiB NbOfY.

i PEKOMEHOAL|S.

¢ [oTyI041 Hanoi 3 noapibHeHUM Nb0LOM, A0AABaANTE Mif nif Yac 3Mi-
LyBaHHs1. [ig yac amiLLyBaHHs KyOukv nbogy 6yae nogpibHeHo. Ans
Lib0ro BuKopucToByiiTe nuLue kHonky TURBO.

*He BukopucToByiiTe BrieHaep 6e3 npoaykTis!

* He nepesuuyiTe MakcumansHui 06'em (1500 mn), 3a3HadeHnin Ha
FNEKOBi AN 3MiLLyBaHHS!

¢ FKLLO BY BUKOPUCTOBYETE NPOAYKTH, SIKi HE YTBOPHOKOTL BENMKOI MiHK
(HanpvKnag, MOMOKO), HaroBHtoMTE Yally 6neraepa Ha Makc. 900 mn.

* BwmukaliTe Mikcep nuLue, SKLLO BCTAHOBIEHO KPULLKY | KOBMAYoK. KpuLka
Mag YyTHO KIaLHy T Ha MiCLj, Ans LpOro i criig 3nerka noBepHyTH 3a
FOAMHHWKOBOIO CTPIMKOLO — Terep BOHa HagilHO 3adhikcoBaHa Ha YaLLi
BreHaepa.

*He sigkpuBanTe KpuLLKy nig Yac pobotv npuctpoto! MepLu Hix Bigkpuea-
TV KPULLIKY, 3a4eKaiiTe Moku Hix nepectaHe obepTatucs.

¢ FAKLWO pesynbTaTy 3MiLLyBaHHS BAC HE 3a00BOMbHIMN, BUKOHAWTE On-
CaHe HIkye.

1. BUMKHITb MpuCTpil.

2. 3HiMITb KpULLKY 3 YaLui brieHgepa.

3. YcyHbTe npunnnii iHrpeaieHTM 3a JONOMOrok LUkpebka Ans TicTa.
[MepewmiluaiTe iHrpegieHTV 3a gonomoroto Lwkpebka ang icta. [lo-
TPUMYIATECH BIACTaHi [0 HOXa NPUHANMHI. 2 CM.

4. 3abepiTb feskiin BMiCT. OBpoGiTb MEHLLY KinbKiCTb NPOAYKTIB i 40-
[auTe TPOXM PIBUHY.

CxnapaHHa rneka ans amiwyBaHHA
[ns yboro AvBITECA MantoHku 6 i 7 Ha cTop. 6.

1. BcTaHoBiTb NpokIaaky Ha Briok Ans HOXB.

2. MpukpyTiTb Yally GneHaepa Ha 6ok 4ns HOXIB.

3. Marn. 7. BcTaHoBiTb nonepenHbo 3MOHTOBaHY Yally GrieHaepa y kop-
nyc ABUryHa Tak, o6 no3Hauka (a) 3 HUXHBOrO Kpato Orioka Ans HoXiB
BKasyBana Ha nosHauky (b) Ha kopnyci MoTopa. [oBepTaiite yally
Bnexaepa 3a roavHHIKOBO CTPINKOLO, MOKM BOHA YYTHO HE KraLHe Ha
micui. MosHauka (a) Ha Briowyi Ans HOXiB | NO3HaYKa (C) Ha kopmyci MOTO-
pa MatoTb ByTI PO3TaLLOBaHI OAHA Haf OAHOK.

/\ YBATA.

+ He 3abyBaiiTe BCTAHOBMIOBATY YLLiNbHIOKOME KiMbLie Ha HiX; iHaKLLe
rMeK Ans 3MiLLyBaHHS TEKTUME.

* He npukpinntoiite MydhTy 3 pisb00t0 Nif HaXMMoM.

YKPAIHCBKA
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YKPAIHCbKA

Miprotoska

1. TlopixTe yCi iHrpedieHTV Ha WMaTKW.

2. [lopaiiTe iHrpemieHTI y ek Ans 3MillyBaHHS. 3BaxaiiTe Ha 06'em
rmeka.

3. BcraHoBITb KpuLLKy Ha vaLuy breHaepa. 3akpyTiTh ii, MOKM BOHA YyTHO
He KraLHe Ha MicLyi.

4. 3akpuite KpuLLKy 3armyLukoto (17).

BukopucTaHHs Mikcepa

YBIMKHITb NPUCTPIN CTaHZAPTHO nporpamHoio kHonkoto SMOOTHIE /ICE /
TURBO a6o nepemukadem.

MopaBaHHs iHrpegieHTIB

1. BUMKHITb NpuCTpil. 3a4ekanTe, MoK HixXK 3yMUHUTBLCS.
2. [lopalite iHrpedieHT Yu crieLyii Yepes OTBIP 3arnyLUKy.
3. 3akpuiiTe KpULLIKY i OTBIp 3aryLLKA.

4. TponosxTe poboTy.

3ynuHka poboTu
1. BUMKHITb NpUCTpit. IHAMKATOP BUMKHETLCS. 3aueKaiiTe, NOKM Hix
3YNUHATBCS.

2. Big'enHanTe npucTpii Big Mepexi.

3. TloBepHiTb Yally 6rieHaepa NPOTH FOAMHHKOBOT CTPINKM Ha KopnyCi
ABUryHa.

4. TlepLu HiX BUNMBATM BMICT, 3HIMITb KDULLIKY.

5. TlouncTbTe YacTHHW, LLIO BUKOPUCTOBYBANMUC, SIK ONUCAHO B PO3AIN
“UueHHs".

N\ BAXIUBA MPUMITKA.

He 3bepiraiTe Cik i3 LUTPYCOBMX Ui MPOZYKTM, SiKi MICTSTb KCTIOTY, Y
MeTarneBKX EMHOCTSIX.

YuwieHHs

/\ NONEPEIKEHHS.

+ [lepLu Hix 3HiMaTV NpUnagas, Big'€aHyATe NPUCTPIN Big Mepeil

* Y xomHoMy pasi He 3aHyptoriTe MoTop Y Bogy. Lle moxe npussecTv go
YP@XEHHS EMEKTPUYHIM CTPYMOM abo MOXexi.

+ [lesii YacTH1 npunagas gyxe roctpi. IcHye pusnk TpaBMyBaHHs!

/\ YBATA.
* He BuKOp1CTOBYITE APOTSHY LLiTKY 00 abpasvBHi 3acobM Ans YNLLEHHS.
* He BukopucTOBYMTE arpecyiBHi abo abpasuBHi 3aco0u Ans YMLLEHHS.

Kopnyc asuryHa
* YucTbTe Kopnyc NULLE BOIOrOK raHYipKOH, A0AABLUM TPOXM MUKOHOTO
3aco0y. BuTpiTb CyX0t raHYipkoto.

Mpunapas KyXoHHOro KOMOalHy

\ NONEPEMKEHHS. He6e3neka TpaBMyBaHHs!
[esiki YactvH1 npunagas gyxe rocTpil

/\ YBATA.

* Hacapakv He MOXHa MUTV B MOCYAOMMIAHIV MaLUMHI. [apsui | arpecBHi
3acoby Ans YMLLEHHS MOXYTb AechopMyBaTh abo 3HeDapBUTY HacaaKw.

¢ He 3amouyiiTe BiHYOK Y EMHOCTI 3 rapsiot0 BOAOHO | HE MUITE MOTO Mif
MPOTOYHO BOAOH. AKLLO BOAA MOTPANuTL BCEPEAVHY HacaaK, ii He
BOACTBCS YCYHYTU.

* YCi iHLLi KOMNOHEHTW, SIKi KOHTAKTYBaru 3 NPOAYKTaMK1, MOXHA MIATU Y
€MHOCTi 3 raps40to BOAOH0.
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+ CnonocHITb YXCTOK BOZOIO i PETEMBHO BUCYLLITH.

+ [1a BiHMYKI MOXXHA NPOCTO 3HSATY 3 HacaaKM. [TOMMBLLM | BUCYLLIMBLLM iX,
npunacyiTe ix Hasag 4o Hacaaku. [lepesipTe, Un HagiHO 3achikcoBaHO
BIHWYKN.

Mpwnapas pns 6neHpepa
[TonepedHe YuuieHHs

HanoBHITb rMek Ans 3MiLlyBaHHS HANOMNOBUHY BOZOMO i YBIMKHITL MPUCTPIl
npubnmaHo Ha 10 cekyHa, Bunmiite Bogy.

3aeanbHi npasuna YULeHHs!
¢ [N peTenbHOro YMLLEHHS! 3HIMITh FMEK NS 3MiLLyBaHHS.
/\ NOMEPEMKEHHS. Pusuk TpaBMyBaHHs!

Briok i Hoxi rocTpi. ByabTe ayxe obepesHi nig Yac AeMOHTYBaHHS,
YULLEHHS | MOHTYBAHHSI.

+ 3aBxay 3HiManTe rmek Ans 3villyBaHHs Mics BUKOPUCTaHHS.

+ Big'enHyiTe Briok 4ns Hoxis Big YaLui GneHaepa.

+ 3nimaiTe npoknagy 3 6roka A51s HOXIB.

* TpiLLKy CMIONMOCHITb 60K ANS HOXIB | MPOKITAAKY Y rapsvii BOL.

* Yawy 6neHagepa i KpULLKY 3 KOBMAYKOM MOXHA MUTW Y EMHOCT 3 rapsi-
400 BOAOH0. [1icnst LbOro CrnonoCHITb NpUaaas YACTOR BOAOHO | BUCY-
LLiTb HOrO.

* 3MOHTYITE rMeK NS 3MiLLyBaHHS y 3B0POTHOMY MOPSAKY, NonepeaHs0
MOYMCTUBLLN | BUCYLUIMBLLIW OTO.

36epiraHHs

+ ToumcTbTe BUPIO, sk ONMCAHO. YNEBHITLCA, LLO YCe NpUnaaas NoBHICTIO
cyxe.

¢ FKLLO NpMCTPIl He BUKOPUCTOBYBATUMETLCS BPOLOBXK TPMBANONO Yacy,
3bepiraiTe MOrO B OpUriHambHIN ynakosLy.

+ 3aBxam 30epiraiTe NPUCTpIi N03a 30HOKO JOCSHKHOCTI AiTEN B CYXOMY,
[00pe NpoBITPHOBAHOMY MiCLi.

YcyHeHHs HecnpaBHOCTEN
MpucTpii He npautoe

Moxnusa npuduHa.

[MpuCTpilA He Nig'eaHaHO A0 MEPEXi KUBMEHHS.

Jii.

+ [lepesipTe po3eTky 3a AONOMOTOH HLLOM MPUCTPOLD.
* HagiitHo nig’'eaHaiiTe kKabenb XUBMEHHS.

+ [lepeBipTe aBTOMATUYHWIA BUMUKAY XMBMEHHS.

Moxnusa npuduHa.

[puCTpil HeCTpaBHMIA.

Jii.

+  3BEpHITLCS B CepBicHIN LigHTp abo Ao cnevianicTa.
IHWi MOXrIusi HecnpagHOCMI.

[pucTpii 0briagHaHO 3anoBiKHUMK BUMMKaYaMMU.
BoHw aatoTb 3mory 3anobirtyt BUnazkoBoMy 3arycky ABUTyHa.

i,

+ [lepeBipTe NpaBuIibHE MONOXEHHS
- poboyoi vaLvi
- KpWLLKW po6oYOi YaLLli
- (pinbTpyBanLHOro cUTa

- rneka bneHgepa.
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MOLETID: oottt st st ssensnes PC-KM 1025
[108YA KMBIMIEHHSI: .....eovoveveeeeeereeses st sessenens 220-240 B~, 50/60 'y
HOMIHaNbHE CIOKMBAHE MOTYXKHICTD: ....vvvvvrreeeerscessseesseeessneens 820 - 1100 Br
MakcrManbHa CIOKMBAHA MOTYXKHICTD: ....veuuueeerseeesseesseessseessseessanns 1200 Bt
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[MpaBo Ha TexHiYHi 3MiHW Ta 3MiHW Y Au3aitHi 36epiraeTbCs MPOJOBX NpoLie-
Cy P03p0bKY MPOAYKTY.

Llei npucTpiit cepTudikoBaHO BiANOBIAHO A0 Aitounx HOpM PE, Hanpuknag,
HOPM eneKTPOMArHiTHOI CyMICHOCTI i HU3BKOI HANPYrL, | CKOHCTPYOBaHO
BiIMOBIAHO A0 OCTaHHIX XaPaKTEPUCTIK i3 TEXHiKK Beaneku.
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PykoBOACTBO Mo 3KCnyaTauuu

Cnacubo 3a T0, 4TO BbIOPANK HaLL NPOAyKT. Mbl Haeemcs, YTo YCTPOCTBO

CMOXET A0CTaBWTb BaM MHOI1e Yacbl ya0BONbCTBUA.

CumBonbl npuMeHsAemMble B AaHHOM PYKOBOACTBE MoJib3oBaTesis
BaxHble pexomeHgaLmv s obecneyeHus BaLLei besonacHocTh 060-
3HaueHbl No ocobeHHomy. OBsi3aTensHo criesynTe 3TUM PekoMeHaaLMsM,
4TOGbI NPEOTBPATUTL HECHACTHBIN CITy4ail UM NOMOMKY U3AENKS:

/\ MPEOYNPEXOEHME:
MpenynpexaaeT 06 ONacHOCTY [N 3[0POBbS M BO3MOXHOM PUCKE MOsy-
YEHNS TPaBMb.

/\ BHUMAHUE:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYIO OMacHOCTb NS U3AENNS 1 APYTIX OKPYKato-
LLWX NPEeaMETOB.

i MPUMEYAHUSA:
[aeT coBeTbl M MHOpMALMIO.
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O6Lwme yka3aHWs No TexHUke 6e3onacHOCTH

Meper HayYanom aKkcnnyaTaLym npubopa BHAMATENbHO NpouMTaiiTe Npuna-
raeMyto MHCTPYKLMIO MO 3KCNyaTaLui 1 COXpaHnTe ee B HaJexXHOM MeCTe,

BMECTE C rapaHTUMHbLIM TarioHOM, KaCCOBbIM YEKOM W, MO BO3MOXHOCTH,
KapTOHHOI KOPOOKOI C YNakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecnn paete komynu-
60 nononb3oBatbCa Nprbopom, 0bs3aTensHO AanTe BNpUaady AaHHYH
WHCTPYK-LIKO MO SKCTIyaTaLum.
* [lonb3yiTech NPUbOPOM TOMBKO YaCTHbIM 0BPA3oM 1 MO Ha3HAYEHMH).
Mpubop He NpeaHasHaueH Ans KOMMEPYECKOTO UCMOMNb30BaHNS.
He nonb3yitecs nprbopom nog oTKpbITsIM HeboM. MpenoxpaHsiiTe npu-
B0op oT Kapbl, MPSMbIX COMHEYHbIX JTy4ei, BIaXHOCTM (HU B KOEM CITyyae
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He Norpy»xaTe ero B BogYy) W yaapos 06 ocTpble yribl. He npukacaiitecs
k npnbopy BRaxHbIMW pykamu. Ecrin npubop yBRaxHWINCS Wi HaMOK,
TYT € BbIHbTE BAIKY U3 PO3ETKU.

+ [locre akcnmyarawym, MOHTaxe NPUHAANEXHOCTEN, YNCTKE UMK MONIOM-
ke npubopa BCerza BbIHUMAITE BUITKY U3 PO3ETKM (TSHUTE 3a BUIKY, a
He 3a kabernb).

* He ocraBnsiiTe BKIO4eHHbIe anekTponpubops! 6e3 nprcMoTpa. Boi-
XOLA U3 NMOMELLIEHNs BCEraa Bbikrovaiite nprbop. BeiHbTe LTekep 13
PO3ETKM.

+ [pnbop 1 kabenb CeTEBOrO NUTaHNs HeOBXOAMMO perynsipHo obcneso-
BaTb Ha Hannyve cregoB nospexaeHus. Mpn 0BHapyxeHm nospexae-
HMS NOMb30BaTLCA MPUBOPOM 3anpeLLseTcs.

* Hwu B KoeM cnyyae He peMOHTVpYITe NpUBOp CaMOCTOSTENBHO, a 06-
paLLiaiTech B TAKOM Crlyyae 3a MOMOLLBIO K CreLyanucTy, AMetoLLemy
COOTBETCTBYHOLLMA AOMycK. 13 coobpaxeHmir 6e3onacHoCTH, 3aMeHa
CETEBOrO LLUHYPa Ha PABHO3HAYHbIN JOMyCKaeTCs TONBKO Ye pes 3aBo-
AV3rOTOBMTENb, HaLLly CEPBYCHYIO MACTEPCKYIO MM COOTBETCTBYIOLLETO
KBaNMMLMPOBAHHOTO CreLanucTa.

* Vcnornb3yiTe TONbKO OpUrMHanbHbIEe 3anyacTu.

+ [Moxanyiicta, cobntopaiTe HkecneayroLme “CneypanbHble ykasaHus
Mo TexHuke 6e3onacHocTn”.

[Metv n nuua HyxparoWwmecs B NpucMoTpe
* 113 coobpaxeHuit 6e30nacHOCT Ans AeTel He 0CTaBnsnTe nexarb yna-
KOBKY (MracTVKOBbIE MELLKM, KapTOH, NeHonmnact 1 1.4.) 6e3 npucmotpa.

N\ NPEQYNPEXOEHVE!
He no3sonsiite AeTaM urpath C NONMUATUIEHOBO NneHKoi. Onac-
HOCTb yAyLbs!

+ 10T NpubOp He MpeaHasHaueH Ans NoNb3oBaHIs UMM (BKITovast
[ieTeil) C orpaHYeHHbIMI (OUINYECKIMI, CEHCOPHBIMM WIN YMCTBEHHbI-
MU CrIOCOBHOCTSIM UM TLIAMM, He UMEHOLLMMM OrbiTa Wi Heobxo-
ANMbIX 3HaHWUIA. VICKIIoYeHe COCTABNSIOT Crlyyam, KOraa OHU HaxoasTes
MOA MPMCMOTPOM ML, OTBETCTBEHHOTO 3a WX Ge30MacHOCTb, UMK Koraa
OT 3TOTO JNLA MOMy4EHb! YKa3aHsi N0 NOJb30BaHMI0 MPUBGOPOM.

* Heobxoaumo nprcMaTprBaTh 3a AETbMM, YTOObI YOEaNTLCS B TOM, YTO
OHY He UrpatoT ¢ MpUGopOM.

Ocobble mepbl 6e30MacHOCTU ANA JAHHOIO YCTPOUCTBA

/A NMPEAYNPEXOEHUE: OnacHocTb nonyyeHns TpaBMbi!

* TepKu 1 pexyLLye Ne3Bus, TOBEPXHOCTb NS HATUPaHNS kapTodens,
nessve 4 kaptodens dpu/Julienne 1 WHKyIoLLEe Ne3Bre 04EHb
octpble! Moatomy nonb3yiTech aTUMK Nprucnocobnexmsammn ¢ ocobo
OCTOPOXHOCTbH0 BO M36EXaHNe TpaBM.

* He 3acoBbiBaliTe pykv B nprbop, Tak kak Ne3Bue Ha JHE MOXKET
TPaBMMpOBaTL Bac!

* He 3anvBaiiTe x1gKkocT ¢ Temnepartypoii Boiwe 60°C B KOHTEHEP
Ansi CMELUMBaHWs nin B Yalwy! OnacHocTb oxoros!

¢ BbIKKOuMTE YCTPOICTBO 1 OTCOEAMHITE €0 OT CETU AMEKTPONUTAHMS
nepez TeM, kak MEHSITb akCeccyapbl I Hacagku, KOTOpbIE ABIKYTCS
BO Bpemsi paboTbl yCTPOACTBa.

+ [lepen Tem, kak BKITHOHATb YCTPONCTBO, YOe-anTeCh, YTO Hacaaka
YCTAHOBIEHA JOIMKHbIM 06pa3oM.

+  Bo Bpems ucmonb30BaHms YCTPONCTBA, B EM-KOCTU HE JOITKHO ObiTb
HUKaK1X MPEOMETOB, TakuXx KaK JIOXKKM Nk CKPeDKM fns TecTa.

+ [pv NpoTankvBaHu1 NPOAYKTOB BCErAA VUCMOMb3yITe ToMKay,
BXOZSALLWMI B KOMMIIEKT, @ He NanbLibl, BUMKY UMK ApYrve NpeameTsl,
4TO MO3BONUT M3DEXKATb TPABM U UHBIX YrPO3.

/\ BHUMAHUE:

He 3anonHsiTe eMkocTb TBEpAbIMU MPOLYKTaMu, TakMU Kak KOerHbIe
3epHa, MycKaTHbI OPeX, Uk BOMbLLIME KyCKW KyNMHAPHOTO LuoKonaza!
Hoxu moryT noBpeauTsest!



*YCTpoicTBO CHabxeHO Nepekroyatensamm 6e3onacHocTh. He Bkroyait-
Te kombaiH, eCrin MpUCYTCTBYET HEUCTIPABHOCTb UV MEpeKmiodaTen
6e3onacHoCTH bbinu BUOOU3MEHEHDI!

* YCTaHOBMTE YCTPOWCTBO HA POBHON FOPU3OHTASTBHON W MPOYHON MOBEPX-
HOCTW.

* He BKItovaiiTe yCTporACTBO 6€3 COREPKUMOTO.

+ C NOMOLLIO YCTPOICTBA FOTOBLTE TOMBKO MPOAYKThI MUTaHMS.

* Hukorza He BbIKHYaiTe YCTPOCTBO MOBOPOTOM KyBLUMHA BrieHaepa
VMK YaLLmM UK KPbILLKW Yawun. Beerga enonb3ayiTe nepekmoyaTens Um
OfHY U3 KHOMOK 19 BbIKIOYEHUS kombalHa.

* He fBuraiiTe yCTpOICTBO BO BpeMs €ro pabo Tbi; BCeraa cHavana Bbl-
KntodaiTe ero n3ceTu. Beera nepeHocuTe YCTPOCTBO ABYMS pykamu!

MNpepHasHayeHue
YCTpoWcTBO BbINo paspaboTaHo Kak:

° yCTp0I7ICTBa Ans B3ouBaHmst / nepemMellBaHnA TeCTa, Kpema, CIMBOK,
ANYHBIX OEnKoB;

*  MynbTU-U3MENBYNUTEND ANA N3MENBYEHNA HETAXEbIX NPOAYKTOB;

* COKOBbPKMMAIKa And BbPKUMaHUA COKa U3 LIMTPYCOBbIX (;bpyl(ros;

* 6neH,qepa ANA NPUroToBNEHNA Nope, B30MBAHMS UMK CMELLIMBaHNS,

yCTpOVICTBO paapa60TaHo NCKITKOUNTENBHO ANA YKa3aHHbIX pa60T W OOJIK-
HO MCNONb30BaTbCA CTPOro No AaHHOMY Ha3Ha4YeHMHO.

YCTPOVCTBO MOXHO MCTONb30BATh TOMBKO CNOCOOOM, OMMCaHHBIM B aH-
HOM PYKOBOACTBE.

yCTpOIZCTBO Henb34A UCMNob30BaTh B KOMMEPYECKUX Lienax.

Mio6oe Apyroe npuMeHeHne AaHHoro yCTpOlZCTBa CYMTaEeTCA UCMNob30oBa-
HNEM HE MO HAa3Ha4YEHWNO U MOXET NPUBECTU K NOBPEXOEHNO yCTpOlZCTBa
N fgaxe K TpaBme.

lMpoussoguTenb He 6epeT Ha cebst OTBETCTBEHHOCTU 3a YLLEPD, MPUUMHEH-
HbII B pe3yrnbTaTe UCMONb30BaHNS YCTPOCTBA He MO Ha3HAYEHMI0.

OnucaHue anemeHToB / KoMnnekT noctasku

0630p aneMeHTOB Ha cTpaHuLe 3:
[1ByCTOPOHHWI TOMKaY

KpbiLLka paboyelt YaLum ¢ Barom nogayn
YCTPOWCTBO A7 3aMeLLVBaHIS/pa3MeLLBaHIS
Pabovas yalla

Hanpaenstowwmit widt

lMpuBogHOW Ban

[MaHenb ynpaBnexus

Huwa motopa

Hacapka BeH4mK

10 Te3Bue ons Hapeskm Kyburkamm

11 Jlessue gns kaptodens dppu/Julienne

12 Tepka ons HaTUpaHus kaptodens

13 Ile3Bre MenKkoro HaT1paHs / Hapesku

14 Jlessue gns rpyboro nomona / Hapesku
15 KoHyc Ans BbIKMMAHNS COKa LMTPYCOBbIX
16 CeTouka punbTpa

17 Konnauok kyBLUVHa BrieHgepa

18 Kpblwka KyBLIMHa BrieHaepa ¢ 0TBepcTUEM Moaaum
19 KyBwwH 6nexpepa

20 Brok Hoxen

O N O W -
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He nokasaHo: Ckpebok ansi Tecta

PacnakoBka ycTponcTBa

A\ IPEAYNPEXAEHUE: Puck TpaBmaruamal
HexkoTopble Yactu kombaliHa o4eHb ocTphle!
1. Ypanute ynakoBky yCTpOWACTBa.

2. YpanuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuarbl, Takie Kak NonuaTuneHoBas
NineHka, Matepunan HanonHuTend, kabenbHble CTSKKM 1 KOpO6KVI.

3. Ybeautech, YTO B KOPODKE ECTb BCE KOMMOHEHTBI.

i MPUMEYAHUA:

Ha ycTpoiicTBe BCe elLe MOryT 0CTaBaThCs MEMKVE YacTuLbl U Mbifb,
OCTaBLUVECS! MOCTIe MPOW3BOLCTBEHHOTO NpoLiecca. PekomeHayeTcs no-
YUCTUTb YCTPOMCTBO, KaK OMuUCaHo B pasaene ,Yuctka“.

O6wwme ykasaHWUs NO UCMONb30BaHUIO

®YHKUMOHANBLHOCTb

* YcrpoitcTBo 060pya0BaHO nepekiodaTensmmu besonacHocTy. YCTpoii-
CTBO MOXHO BKITKO4aTb, TONbKO COBMIoaas creaytoLee:

- [Mpu ycTaHoBKe Ha kopnyc aBuratens, paboyas yalua Ui KyBLUVH
BrieHaepa ¢ 6r10KOM HOXEN AOMKHBI CTIbILLMMO 3aLLENKHYTLCS Ha
MecTe.

- [Mpu ncnonb3oBaHum paboyeit YaLm KpbILLKa 1 ceTouka unbTpa
LOMKHbI CIIBILLIMMO 3aLLENKHYTLCA Ha YaLLe.

¢ YCTpOWCTBO ynpaBnsieTcst Ui hyHKLUMOHAMBHBIMM KNaBuULLIaMM
(SMOOTHIE, ICE, TURBO) unu / n perynupyembIM ynpasnstoLmu
MaXOBMKOM.

* Bbl MOXeETE 13MEHSITbL CKOPOCTb YNPABNAOLWMM MaxoBukoM. Beeraa
HauMHaiTe paboTy OCTOPOXHO HA HEBLICOKOI ckopocTW. MenneHHo
yBENM4MBaITE CKOPOCTb.

¢ QyHKUMOHANbHbIE KITaBMLLIW HEAOCTYMHbI, ECTIU Bbl YNpaBMsieTe yCTpoit-
CTBOM C MOMOLLSI0 MaX0BuKa.

* Bbl MOXeETE BKITHOUMTL CTaHAAPTHbIE NPOTPaMMbl C MOMOLLBIO (hyHKLMO-
HanbHbIX KnaBuw. [porpaMMbl aBTOMATUHECKM He BbIKIIOHAIOTCS .

+ Ecrv BknoYeHa ofHa cTaHgapTHash mporpamma, Bbl MOXETE nepe-
KIMIOYMTLCS HA IPYTYHO MpOrpamMmMy Wi U3MEHWTb CKOPOCTb C MOMOLLBIO
YNPaBMSIOLLEr0 MaxXoByKa.

HasHayueHue knasuw

POWER ['0TOBHOCTb K paboTe

SMOOTHIE |MakcimanbHasi CKopocTb, 6€3 aBTOMATHECKOTO OTKITOUEHIS:
ICE AsTOMaTIYECKast NynbCypyoLLas pabota, 6e3 asTomatuye-
CKOrO OTKIHOYEHIS

PyyHas nynbcypytolLast pabora. IMoka Bbl AepKUTE KNaBuLLy
HasaToii, koMbaltH paboTaeT Ha MaKC/MaribHOI CKOPOCTM.

/\ BHUMAHUE:
He ncnonb3yiite ycTpoicTBo Bonee 5 MuHyT HenpepbIBHO. [daiite emy
CHavyara oCTbITb B TEYEHIE, MPUMEPHO, 10 MUHYT.

TURBO

3]18KTpW-IeCKVIe coeauHeHuAa

MpoBepbTe, 4ToGbI AMEKTPONMTAHIE OT CETV COOTBETCTBOBANO CrieUmdu-
KaLysiM NacropTHOi TaBnnyku. GyHKLMOHA.

Bkn / Bbikn

Mogknto4nTe Nprbop K NpaBUibHO YCTAHOBMEHHON 1 3a3eMITEHHON PO3ET-
ke. WHawkatop LED kHonkv POWER OygeT muratb ciHiuM.

1. Y6eauTech, YTo yNpaBnsHoLLMA MaxoBIK ycTaHoBNeH Ha OFF.

2. Haxmure kHonky POWER. npubop rotos k pabote. MHaukatop
LED kHonku GyaeT nocTosHHO ropeTb cunm the button will be it up
permanently blue. iHaukaTopbl LED hyHKUMOHaNbHbIX KnaBuL byayT
MUraTb KpacHbIM.

BrriiodeHue u 8bIKITHYEHUE C NOMOWLI0 YNpasrisiou4e20 Maxosuka

- Bxntovenue: MoBepHUTE MaxoBuK MO YACOBOW CTPENKe B Hanpas-
nerum MAX zo xenemoit ckopocTu. Cunne LED mexay MIN n MAX
oTobpaxaroT ycTaHOBKy ckopocTy (1 —5).

- Bobikntouenue: MNosepHuTe MaxoBUK NPOTUB YaCOBOM CTPENKM B MO-
noxerve OFF. Cunune LED noracHyT.
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BkritoyeHue U 8bIKIHHEHUE ¢ NOMOWbH0 (hYHKUUOHAMbHB IX KITagul

- Brntoyenme: OavH pa3 HaxkmuTe Kenaemyto KnasuLuy. HaukaTop
LED 6ygeT nocTosiHHO ropeThb KpacHbIM.

- BbIkntoyeHune: Haxmnte COOTBETCTBYIOLLYIO KNABULLY eLle pas.
Wuamkatop LED knasuwwy cHoBa HaYHET MuraTb.

3. Ecrm Bbl xoTuTe 0TMeHUTb paboty, HaxmuTe kHorky POWER. WHouka-
TOpbl LED (hyHKLMOHanbHbIX knasuLw noracHyT. LED kHonku POWER
Bynet murath.

4. OTKIounTE LUHYP OT PO3ETKU.

1. TomecTuTe HanpaBNAKLLMIA LWTMAT Ha NPUBOAHON Ban MOTOPHON YacTu.
2. Puc. 3: TlomecTite pabouyto Yally Ha MOTOPHBIN OTCEK TakiM obpa-

30M, YTO OTMETKA (@) HVKHEN rpaHy YaLlin ykasbiBaeT Ha oTMETKY (b)
MOTOPHOTO OTCEKa. NOBEPHUTE pabouyto Yallly Mo YacoBOW CTperke 10
CrIbILLMMOTO LUEeMYKa Ha MecTe. OTMETKa (a) Ha Yalue 1 0TMeTKa (C) Ha
MOTOPHOM OTCEKe AOMKHbI pacnonaraTsCst NPsiMo HANPOTUB ApYr Apyra.

3. BbibepuTe Hacaaky. YCTaHOBUTE ee Ha HanpaBRSOLLMA WTUAT.
4. 3akpoiTe pabouyto YaLLy KpbILLKOM. 3akpenuTe ee, NOBEPHYB MO Yaco-

BOW CTPerike A0 CrbILLMMOTO LMYk 3ampaloLLero MexaHuama pyyKi.

Vcnonb3ogaHue npubopa Kak CoKOBb KUMaIKU
CobepuTe pabouyto YaLLly, kak OnMCaHo BbILLE.

WUcnonb3oBaHue paboyen yawm

C6opka pabouen Yawm u npucrnocobneHun

lMoxanyiicta, obpaTtnTeck k pucyHkam 1 — 5 Ha cTpaHuuax 4 1 5 ans atoi
Lenm.

/N NPEOYNPEXOEHMUE:

Tepku 11 pexyLLme Ne3Bus, TOBEPXHOCTb 1S HATUPAHWS kapTodens, nes-
BUe ans kaptodens pu/dulienne v WiHKytoLLEE e3BrE 04eHb OCTPbIE!
[MosToMy NOMb3yITECH 3TUMI MPUCTIOCOBEHNSAMI C 0COBOI OCTOPOXHO-
CTbH) BO M3BEXaHIe TpaBM.

Tabnuua no Mcnonb3oBaHNUK Hacagok

3. YcraHoBuTe CeTHaTbIN (UNLTP Ha HaNpaBnAIoLLMA WTKUET. MosepHuTe
€ro o YacoBOW CTPerke A0 CbILLIMMONO Lenyka, YKasbIBatoLLEro Ha ero
BrIOKMPOBKY MeXaHu3Ma B pyuKe.

4. YcTaHoBUTE KOHYC COKOBBIKMMAITKM Ha HAanpaBnstoLLuil LTUAT.

MakcumanbHoe
Mpoaykr / Tun rotoBkU KonunyectBo Hacapka CkopocTh / knaBuLa
Bpemsi padoThi
['ycToe TecTo (Hanp., APOXoKEBOE) Max. 1,0 kr SamewBaiouian | 1 2 MVHyTbI
pa3mMeLLMBatoLLas Hacagka
CmeLaHHoe TecTo Max. 1,5 kr 3ameLumBatoas /
1-2 2 MUHYTB
(6uckerTHOE MNK BachensHOE) (1 nutp) pasmeLLMBaroLLas Hacaaka
y y Min 2 sunyHbix Genka 3ameLuvBatowas /
B30uTbIN AnyHbIA 6enok 3-4 4 MUHYTBI
Max. 8 smuHbIX 6eNKOB | pasmeLLMBaroLLas Hacaaka
Owmrer Min. 2 situa 3ameluvBatoLas / 1-4 1 MAHyTol
Max. 7 auy pasmeLUVBaioLLas Hacaaka
Koe Min. 200 mn 3ameLumBatoast / 1 2 MUHYTB
P Max. 800 mn pasmeLUVBatoLLas Hacaaka 2-3 4 MUHYTBI
y y Min. 2 simuHbIx Genka
B30uThIN A14HbIN GENOK Max. 8 sHbIX Genia BeHnuunk ans smy 3-4 4 MUHYTB
Min. 200 mn 1 MuHyTa
Kpew Max. 800 mn Berik ans Ay 3-4 4 MUAHYTbI
Min. 100 mn 2-4 30 cekyHn
0,
MonouHas neHa (3,5% XMpPHOCTb) Max. 250 BeHnuunk ans smy 3_4 2 MHyTHI
3anpaska, nyauHr, BIMHHOE TeCTo Min. 125 tan BeHumk ans sim -2 1 MukyTa
paska, fyAuHr, Max. 750 mn AT A4 1 30 cekyHn
Min. 100 mn
YKugkocTi, BonTyLuku Max. 750 w1 BeHuunk ans smy 1 30 cekyHn
Min. 200 r TNe3sue ans HapesaHms
HaLumHKoBaHHbIE (hpYKThI, OBOLLM, TPaBbl Max. 700 T Bk ICE urm TURBO 30 cekyHA
OsoLHoe ntope Max. 700 r Tle3ae An Hape3anus 2-3 1 MuHyTa
ky6ukamm
VIaMETbYEHHBIE ODEXH Min. 100 JNesBvie ans HapesaHus SMOQOTHIE nnn 1 MrHVTa
P Max. 700 r kyBVKamm TURBO yT
TeDThlit KVIMHADHb I LIOKONA Min. 100 r TNesBvie anst HapesaHus SMOOQTHIE nnu 30 CexvH
PTBIA KynHap A Max. 500 r kyBukamm TURBO XYRA
Min. 200 r JNesBvie ans HapesaHus
Msico, Hape3aHHoe Kybrkamm Max. 500 1 yBukami ICE nnn TURBO 30 cekyHn
Min. 200 r Jle3Bue ans Hape3saHus
V13menbyeHwe KycoUKoB Nbaa Max. 500 7 Bk ICE nnn TURBO 20 cekyHn
LLInHkoBaHwe OrypLioB, MOPKOBM Max. 1,2 nutpa PexyLuee nessue 1 5 MuHyT
HaTtupaHvie mopkoBi, peauca, cbipa Max. 1,2 nuTpa Hatuparowmii anck 1 5 MuHyT
[vck, HaTvpatoLmi
HaTtupaHvie kapTodhens, TBEPAOrO Chipa Max. 1,2 nuTpa KapTochens 1 5 MuHyT
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MakcumanbHoe

Mpoaykr / Tun rotoBku KonunyectBo Hacapka CkopocTh / knaBuwa EpeMA paBoTL
Jle3Bue ans kaptodens

Hapeska kapTocens, konbpad, MOPKOBM Max. 1,2 nutpa chpu / Julienne 1 5 MuHyT

BbbxvMaHue coka 13 LMTpyCcOoBbIX Max. 1,2 nutpa PunbTpyloLLa CeTONKa 1 1 5 MUHyT
KOHYC COKOBBIKMMATTKH

BaxHble 3ameyaHusi N oTAeNbHbIX onepauuﬁ

/\ BHUMAHME:

* He n3menbyalite B kombaiiHe TKernble MPoAyKTbl, HAaMpPUMEP,
KodheiiHble 3epHa, MyCKaTHbI OpeX, KypKyMy Wi G0mbLUME KyCku
KynuHapHoro Lokonaga! B pesynbTare nessre MOXeT ObiTb
noBpexaeHo!

* He npeBbiLLaiTe KONMYECTBO M BpeMS paboTbl, ykasaHHbIe B TabmmLe.

+  Bcerga noacoenuHsiiTe 3amelumBaroLLyto / pasmeLuvBaroLLyHo
HacagKy unv ne3Bue Hapesku Kyomkamm B Yalle neper, nogaqeit
WMHrpeaveHToB. MpyKMUTE HacaaKy Ko JHY YaLllu.

+  Ecnm Bbl 3ameLumBaeTe ryctoe TecTo, He J00aBnsiiTe cpasy Bce
VHTPELVEHTbI B YaLlly. HaumHaiiTe npoLece 3amelunBaHms, jobasus
MYKy, caxap u sina. MeaneHHo fobaBbTe XWAKOCTb Yepes nuTato-
LYW Bas B MPOLIECCE 3aMeLLMBaHNS.

+ CnepBa HapexbTe MILLY, KOTOPYH Bbl XOAUTE HALLKMHKOBATb, Ha
ManeHbK1e KyCoYKM.

+ Ecnu vHrpeyeHTsl Npunnnnm K 3ameLLrBatoLLEeMy YCTPONCTBY M
K NE3BYI0 HAPE3KI KyOMKaMM UMM OHW OCENy Ha BHYTPEHHEN CTeHKe
yaLum, NocTynuTe CreLytoLm obpasom:

1. Bblkrtouunte yeTporicTBo. [oxauTecs, noka Hacaaka nepectaHeT
BpaLLaTbCs.

2. CH/MMTE KPBILLKY C YaLlu.

3. Wcnonbays ckpebok ans TecTa, yoanute npogyKTbl C HacazKu v
W3HYTPY YaLuu.

+  Ecnu Bbl B36MBaeTe iMUHBIE GenkK, yoeamTech, YTO Yalla 1 BEHYMK
CyX1e 1 NOSHOCTHI0 00e3XMpeHbI. AnYHbIN Genok AOIMKEH ObITb
KOMHATHbIi TEMMEPATYpbI.

¢ [Ins Toro, YToObl HAaTEPETL WOKONAA, 1CMONb3yITe TOMBKO Ne3Bie
ANs Hape3ky KyOukamu, a He Tepky. LLlokonaa AomkeH ObITb Oxnax-
LEHHBIM.

¢ [pu Hapeske TBepAOTO ChbIpa N LOKOMNAAA, He BKIoYaiTe
YCTPOWCTBO HAZOM0. AT NPOAYKTbI MOTYT Pa3MsrMUTLCS OT HarpeBa
W MOTYT CTaThb rMoKAMN.

¢ [py WMHKOBaHWUM NN HATUPaHWK 3aMOSHSNTE Yally [0 Noja-
toLLiero Bana. Kcnonb3yiite Tonkady 4ns npoTankyueaHns npoayKToB K
OTBEPCTMIO Noaaun. He HaxmaiiTe CUMbHO Ha Torkau.

¢ Tonkay cocTouT 13 ABYX YacTeil. Ecrv Bbl NOBEPHETE U CHAMKTE
BEPXHIOI0 YaCTb, Bbl YBUANTE MOLAIOLLMIA BaN MEHBLUETO pasMepa.
Takum 06pa3om, NpoTankmBaiTe MPOAYKTbI TONKAYOM MEHBLLETO pas-
Mepa.

+  Ecnm Bbl ucnonb3ayiite yCTPOACTBO Kak COKOBbRKUMANKY 151 Liu-
TPYCOBBIX, NOXaNyNcTa, CIIeaNTe 3a CreayrLmm:

- MpeccytoLmin KOHYC HauHET BPaLLATLCS, Kak TOMBKO Bbl BKIKOYNTE
YCTPOMCTBO.

- BxnovaiiTe kombaliH TonbKO YnpaBnsioLLyMM MaxoBukom. PabotaiiTe
TOMbKO HA HU3KOW CKOPOCTM.

- HapexbTe LUTpycoBbIE Ha MONOBUHKIA. [TpUKMUTE NOMOBUHKY (pyk-
Ta K NPECCYIOLLEMY KOHYCY.

- Bpems oT BpemeHu npepbiBaiiTe paboTy Ans yAaneHus MAKoTH C
CETOMKN unbTpa.

- BoblkntounTe yCTpOICTBO Nepes TeM, Kak CHUMITE YaLly ¢ (usTpOM
11 MPECCYHOLLM KOHYCOM.

- XpaHuTe LMTPYCOBbIE COKU HE AOMbLLE OFHIX CYTOK.

- Hukora He XpaHuTe LUTPYCOBbIN COK B METANMNYECKON Nocyae.
Kucnota, conepxalliascst B COKe, OKUCIUT METATIMYECKYHO MOBEPX-
HOCTb. VIoHbI MeTanna UCcopTAT BKYC COka.

OkoHYaHue paﬁOTbI U CHATUE eMKOCTU AJ1s CMeLlnBaHUA

1.

BoikntounTe yeTpoicTso. JoxanTecs, Noka Hacaaka nepectaHeT
BpaLLaThCs.

OTKMt0uMTE LHYP OT PO3ETKN.

MoBEPHITE KPBILLKY U CETOUKY (MrbTPa NPOTUB YacoBOM CTPENKY,
4T0ObI OHM OTLLEMKHYTb VX OT YaLLm.

CHuMUTe Hacaaky.

[MoBepHMTE pabouyto YaLly NPOTMB YaCOBOMN CTPENKM 1St 0CBODOX-
JEeHns ee u3 kpenneHui. MogHummTe ee ¢ MOTOPHOTO oTceka. Cnean-
Te 3a HanpaBnAIOLLMM LUITUGTOM.

MCrIoNb3ys CKPEBOK, OUMCTUTE Yallly OT COAEPKUMOTO.

OuuncTuTe BCE YacTy, Kak ONMcaHo B YacTh «4ucTkay.

bneHpep

YkazaHus no McnonbL30BaHuUI0 OneHaepa
/A NPEAYNPEXOEHWE: Hox 6nexpepa o4eHb oCTpbIi!

Hukoraa He NpocoBbIBaiATe CBOW PYK B COBpaHHY0 EMKOCTb Arisl CMe-
LnBaHus!

O6palLiarTech ¢ HoXOoM BrieHaepa ¢ Ype3BbI-HalHO! OCTOPOXHOCTHIO!
OnacHoCTbL TPaBMUPOBaHMs1, 0COBEHHO MK U3BMEYEHIN HOXA U3
€MKOCTM [1151 CMELLMBAHWSI, ONOPOX-HEHIM 1 YNCTKE EMKOCTM 1S
cmeLLmBaHus!

He 3anmBaiiTe B EMKOCTb Al CMELUMBAHIS! XIUAKUE UHTPEAVEHTbI C
Temneparypon Boile 60°C! OnacHocTb oxoral

/\ BHUMAHUE:

He knazuTe B eMKOCTb [1151 CMELUNBAHWS XXECTKE UHTPEOUEHTbI,
TaKue Kak opexu Unu KoelHble 3epHa.

Hox B eMKOCTW NS CMELLIMBaHWS He NPpeaHa3HayeH Ans KOrkv OfHUX
TOMbKO KyOWKOB Nbaa.

i PEKOMEHOALIUA:

[py MPUrOTOBNEHMM HAMUTKOB C KOMOTBIM fbA0M J0DaBRsANTE KyOuKi
nbAa TONbKO B npoLecce nepemeLumnBanus. Kyovki nbga OymyT pac-
KONOTbI BO BPEMSI MPOLIECC NEPEMELLMBAHNS. UCTIONb3YITE TOMBKO
kHonky TURBO gns aToi yenm.

He ucnonesayiite 6neraep 6e3 MHrpeaneHTos!
He npesbiLLainTe MakcuMareHyo emkocTb (1500 mn), ykasaHHyio Ha
€MKOCTW Ans CMeLLIMBaHus!
Ecnm BbI ucnonb3yeTe nerko NeHsILLMECS XMAKOCTU (HanpuMep, MOro-
Ko), 3anuBaiiTe 1x B KyBLUIMH GnieHaepa B obbeme He 6onee 900 mn.
BkntouaiTe MUKCEP TONMBKO C YCTaHOBMNEHHOI KPbILLKON M 0BETOM npob-
koit. KpbiLLka OyeT HaexHO AepaTsest Ha KyBLUMHe GrieHaepa, ecriv
OHa CbILLMMO LLENKHYIa NPy 0AEBaHUN, C HEBOMBLLVM NOBOPOTOM MO
4acoBO CTPErKe.
He cHumaiiTe KpbILLKy BO Bpems paboTbl ycTpoicTaal [loxauTeck ocTa-
HOBKI 11€3BYS1, 3aTEM MOXHO OTKPbITb KPBILLIKY.
Ecnu Bbl He OBOMBHbI pesynbTatami paboTbl MUKCepa, MocTynuTe
cnegyroLmm o6pasom:
1. BbIKroumTE YCTPOICTBO.
2. CHuUMUTE KPBbILLKY C KyBLUWHA GneHaepa.
3. CTpsixHWTE 3anmniume MHIPeaMEHTBI C NOMOLLbH ckpebka. MomeLuait-
T€ UHIPEeaMEHTHI C NOMOLLbHO ckpebka. He npubnmkaiitecs brvke
2 CM K 1e3BMI0 NpY BbIMOSHEHUM STUX LUIAroB.
4. Ypanute HEMHOTO M3 COAEPKMMOTO KyBLUMHA. PaboTaiiTe ¢ MeHbLIMM
06beMOM Unn 1006aBLTE HEMHOTO BOZbI.

-

PYCCKUM
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PYCCKUM

C6opka eMKOCT Ans CMeLUMBaHUA
[ins aTx yenen obpatuTech k pucyHkam 6 1 7 Ha cTpaHuLe 6.

1.
2.
3.

BcraBbTe npoknaaky B 6rok Hoxen.

[MpukpyTUTE KyBLUMH BneHaepa cBepxy Ha Brok HoXeN.

Puc. 7: YctaHoBuTe e coBpaHHbIN KyBLUMH BneHaepa Ha MOTOPHBIN
OTCeK Takum 06pa3oM, YToBbl 0TMETKA (a) Ha HIXKHEN rpaHm YaLlm
yKka3bIBaeT Ha OTMETKY (b) MOTOPHOrO OTCeka. NoBepHUTE pabouyio
YalLly o 4acoBOW CTPENKe 4O CrbILLMMOTO LLenyka Ha mecte. OTmeTka
(a) Ha yaLLe 1 oTMeTKa (C) Ha MOTOPHOM OTCEKE AOMKHBI pacronaraTbest
NpsIMO HaNpOTUB APYr Apyra.

/\ BHUMAHME:

Hukorzia He 3abblBaiTe yCTaHABMMBATb YMIOTHUTENBHOE KOMbLIO Ha
Gr10K HOXE; B MPOTUBHOM CRy4ae, EMKOCTb A CMeLLMBaHNs Oyaet
npoTekarb.

He npucoeanHsiiTe pe3sb0BOE COEANHEHNE HANCKOCh.

MoprotoBka

1.
2.

HapexbTe Bce MHIpeaneHTbl Ha MESKME KyCOUKM.

HanonHuTe MHrpeaneHTamn eMKocTb Anst cMetumsanus. Cobnogaite
MaKC1MasbHO A0MyCTUMbINA 06BEM HANOMHEHMNS!,

YcTaHoBMTE KPbILLKY Ha KyBLIMH OrieHaepa. MpwxmuTe ee, Noka oHa
He W130acT LENYoK, BCTaB Ha MeCTO.

3akpoiiTe KpbiLLKy Mpobkoit (17).

Pa6ota mukcepa

BkntoumTe yCTPONCTBO C MOMOLLbHO CTAaHAAPTHOM MPOrpaMMUpYHoLLEn
knasuwwy SMOOTHIE / ICE / TURBO v ¢ MOMOLLbHK YNPaBsitoLLENo
MaxoByKa.

HanonHuTe eMKOCTb MHIpeaueHTamm

1.
2.

BbIkntounTe yCTponTcBo. [okanTech, noka nessue He OCTaHOBUTCA.
HanonH1Te eMKOCTb MHIPEAMEHTAMM UK CTIELMSMI Yepes OTBEp-
CTIe Ans npobku.

CHoBa 3aKpoTe KPbILLKY 1 €€ OTBEPCTIE NPOOKOM.

IMpoposmkute paboTy.

OcTaHoBKa paboTbl

1,
2.
3.

BbikntounTe ycTpomncTBo. [oxaurecs, Noka nessue He 0CTaHOBMTCS.
OtcoeaynH1Te YCTPOACTBO OT CETH ANEKTPONUTAHMS.

[NoBepHuTE KyBLLUMH BrieHaepa NPOTUB YaCOBOM CTPEMKN U CHUMKTE C
MOTOPHOrO OTCEKa.

CHuMUTE C eMKOCTM KPbILLKY MPEq TeM, KaK BbIINTb €€ COLepUMOe.
lMouncTuTe BCE MCTOMNb30BABLUMECS YaCTW, Kak OMMCAHO B pasaene
“Yuerka”.

/\ BAXHOE MPUMEYAHUSA:
He xpaHuTe Coki LITPYCOBbIX MK KACTbIX MPOAYKTOB MUTAHNS B METarl-
TNYECKUX EMKOCTSIX.

Yucrtka

/N PELYNPEXOEHME:

Bcerzia oTktovaiTe CETEBOM LLHYP OT PO3ETKW Nepes CHATUEM Hacaaok!
Hw B koeM cryyae He norpyaiTe MOTOPHbINA OTCEK B BOLY 1S O4YUCTKM.
3TO MOKET NPUBECTY K MOPAKEHILO SMEKTPUYECKVM TOKOM M MOXapy.
HekoTopble YacTv Hacaok 04eHb ocTpble. CyLLeCTBYeT puck Tpae-
marumama!

/\ BHUMAHUE:
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He vcronb3yiite METanmM4ECkyto LUETKY Ui MHble abpasvBHbIE KyXOH-
Hble MPUHAZNEXHOCTY [N OUNCTKMA.
He vcronb3yiiTe arpeccuBHbIE N abpasviBHble YNCTSILLME CPEACTBa.

Kopnyc aBuratens
¢ KO)KyX cnenyet YACTUTb TOMBbKO C MOMOLLIbHO BIIaXXHOM TKaHW, ﬂoﬁaBMB
HEMHOr0 XWOKOCTU ANA MbITbsi NOCYbI. BbITpVITe HaCyXxo BETOLLbHO.

Hacapku kyxoHHOro kombaiiHa

/N TIPEAYNPEXAEHWUE: Puck TpaBmatuamal
HekoTopble YacTu kombaliHa 04eHb ocTpbie!

/\ BHUMAHUE:

* Hacapkv Henb3s MbITb B MOCYIOMOEYHOM MaLLMHe. Harpes 1 arpec-
CVBHbIE YMCTSLLE CPEACTBa MOryT AedhopMIPOBaTL Wi 0OECLBETUTL
Hacafiku.

* He nonoLuute B3bVBAatOLLYHO HAcAAKY B YaLLe C ropsielt BOO0i Ui
nog kpaHoM. Ecrv Bofia nonazet BHYTPb HacaaKi, €6 HEBO3MOXHO
OygeT ynanutb oTTyaa.

+ Bce octanbHble YacTy, KoTopble Obin B KOHTAKTE C €L0W, Bbl MOXETE
MbITb B YaLLie C ropsiyei BOZon.

+ [IponornoLuuTe YMCTON BOLOW W MOSHOCTBIO BbICYLUNTE.

+ [IBa BEHUMKa MOXHO NPOCTO BbIAEPHYTb M3 Hacaakn. BetasbTe ux
0bpaTHO NOCHE O4UCTKM 1 CyLLKU. [TpOBEPLTE HAAEXHOCTb (hMKCALMN
BEHUMKOB.

Akceccyapbl bneHgepa

[pedsapumenbHas 04UCMKa

HanonHuTe emMKoCTb ANl CMeLLMBaHIS BOLOI HA NOMOBUHY ee obbema 1
BKITHOUMTE YCTPOCTBO NpuMepHO Ha 10 cekyHA. Boinelite Bogy.

Obuwas oqucmka

¢ CHMMNTE EMKOCTb NS CMELLMBaHMS, YTOObI MOYNCTUTL ee Bonee OcHo-
BaTenbHO.

A\ TIPEAYNPEXAEHUE: OnacHocTb TpaBMMpoBaHus!
Hox 11 6ok Hoxel 04eHb ocTpble. OBpalLaiTeCh C HIMI O4EHb OCTO-
POXHO BO BpeMsi COOpKi, pasbopkit 1 YNCTKM.

+ Bcerpa pasbupaiite eMKOCTb s CMELLMBAHMS MOCTE UCMONb30BaHMS.

+ OtcoeamHuTe BNIOK HOXEN OT KyBLUMHA GrieHaepa.

¢ CHumKTE NpOKITaaky ¢ Grioka HoXe.

+ BbicTpo cnonocHuTe BI0K HOXEN M MPOKMaAKy ropsiyen BOZOM.

* MOXHO MbITb KyBLUVMH GriEHAEPA U KPBILLKY B Yalle C ropsyei BOZOMN.
lMocne aToro, CMONOCHNUTE B YACTOM BOAE W BbICYLLMTE KOMIMOHEHTHI.

+ CobepuTe eMKOCTb A5 CMELLMBaHIS B 0BPATHOM MOPsiAKe NOCIe YNCT-
KM 11 CyLLIKA.

XpaHeHue

+ [oumncTuTe YCTPONCTBO Kak MOKasaHo Ha prcyHKe. YbeauTecs, uTo Bce
akceccyapbl NOMHOCTLIO CyXVe.

* PekomeHayeTcs XpaHuTb YCTPOICTBO B €0 OPUTMHAMBHOM YNaKoBKe,
€CIN OHO He UCTIONb3YeTCs ArUTENBHOE BPEMS.

+ Bcerga xpaHuTe yCTPONCTBO B CyXOM, XOPOLLIO BEHTUIMPYEMOM MECTE,
HELOCTYNHOM Anst AETeN.

YcTpaHeHue HeumcnpaBHOCTEW
YctpoiicTBO He paboTaeT

BosmoxHas npu4uHa:
Het ANEKTPONUTAHNSA.

Leticmeue:

+ [IpoBepbTe PO3eTKy C NOMOLLBIO APYroro YCTPONCTBa.
+ [lpaBuribHO BCTaBbTE LUTENCENb B PO3ETKY.

+ [lpoBepbTe BbIKMHOYATESb.



BosmoxHas npuduHa:
YCTPOMCTBO HEUCIPABHO.

[Jeticmeue:
¢ OBpartuTech B HaLL CEPBUCHBIN LIEHTP WM K CrieLuanmcy.

Lpyaue 803moxHbIe npuyUHbI:
YcTpoiicTBo 060pyA0BaHO aBapUHBLIMM BbIKIHOYATENSMM.
OHK Npe[oTBpaLLAKT CIyyaitHbIN 3anycKk ABUraTens.

[eticmeusi:
* [lpoBepbTe, MPaBUBLHO MU YCTAHOBIEHbI
- paboyas vala
- KpbiLLKa paboyen YaLum unm
- ceTouKa chunbTpa Unn
- KyBLUWH GrieHaepa.

TeXHuYecKue XxapaKTepucTUKM

MOMETID: oottt sttt s b s PC-KM 1025
ONEKTPOMUATAHME: ....cvvvervesressesssssesesssssssessssssssssssssssssaees 220-240 B~, 50/60 'y
HOMMHAMBHAS MOLLHOCTD: c.vvvvvvveevsresssssssssssssesssssssssssesssssssens 820-1100 Br
MaKc. MOTPEDTIAEMAS MOLLHOCTB: w.vvvvvvvvevresersssessssssssssssssssssssssassssnssnns 1200 Br
KIACC BALUMTBE: .. vvvvvverereseseeseseesssssseesssesssesssssssssssssessssssssssssessssssssnssnssssssnnes I
Bec HeTTO (caMo YCTPOCBTO C EMKOCTBH) AN

CMELLMBaHNS 1 HACAAKOM [AN151 3AMECA): .vvvvvvvrvrrrererrerneens npuMepHo 3,51 kr

CoXpaHeHO MpaBo Ha TEXHUYECKUE 1 KOHCTPYKLIMOHHbIE U3MEHEHNS B
pamKkax NpoJOMKaloLLECcs pa3paboTku NPoyKTa.

[aHHoe YCTpOlZCTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKYLLNM ONPEKTBAM CE, Takum
KaK 3NeKTpoOMarHMTHaa COBMECTUMOCTb U HU3KOE HanpsKeHWE; OHO NPoun3-
BEEHO B COOTBETCTBUM C HOBEMLLMMY npa-Bunamm TEXHUKA GesonacHocTm.
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GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs ¢ Carte de garantie
Certifi cato di garanzia * Tarjeta de garantia
Cartéo de garantia * Guarantee card
[apaHTiiiHui TanoH ¢ Karta gwarancyjna
Zarucni list » Garancia lap  MapaHTuitHas kapTouka

PC-KM 1025

24  Monate Garantie gemas Garantie-Erklarung + 24 maanden garante over-
eenkomstig  schriftelike garantie ¢+ 24 mois de garantie conformement a la dec-
laration de garantie + 24 meses de garantie segun la declaration de garantia
+ 24 meses de garantia, conforme a declaracao de garantia * 24 mesi di garanzia a seconda della
spiegazione della garanzia ¢ 24 months guarantee according to guarantee declaration * apanTist
TEepMIHOM Ha iBa POKY 3riAHO rapaHTiltHoi AeknapaLyi * 24 miesiace gwarancii na podstawie karty
gwarancyjnej « Zaruka 24 mesict podle prohlaseni o zaruce * A garanciat lasd a hasznalati utasitas-
ban « ['apaHTUiHbIe 0653aTenbCTBa — CMOTPY PYKOBOACTBO MONb30BaTENs

Kaufdatum, ~ Handlerstempel, ~ Unterschrit +  Koopdatum, Stempel van de leverancier, Handteken-
ing + Date dachat, cachet du revendeur, signature + Fecha de compra, Sello del vendedor, Firma
+ Data de compra, Carimbo do vendedor, Assinatura « Data dellaquisto, timbro del commerciante, fi rma « Purchase date,
Dealer stamp, Signature « [lata npunbanHs, nevatka npogasus, nigmic « Data kupna, Pieczatka sklepu, Podpis « Datum
koupé, Razitko prodejce, Podpis * A vasarlasi datum, a vasarlasi hely belyegzdje, alairas * [lata nokynku, nevats Toprosua,
noAnMCh
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